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РЕГУЛАТИВА

За договорените пристапи за идентификација, регистрација и следливост на животните и производите од животинско потекло



I. Општи одредби



1. Оваа регулатива за договорените пристапи за идентификација, регистрација и следливост на животни и производи од животинско потекло (во понатамошниот текст - “Регулатива”) е развиена со цел имплементација на член 56, стр. 5 од Договорот на евро-азиската економска унија од 29 мај 2013 година; концептот на договорената (координираната) агро-индустриска политика на земјите членки на Царинската унија и единствен економски простор одобрен со Одлука на Врховен евро-азиски економски совет од мај 2013 година, бр. 35; и унифицираните ветеринарни (ветеринарно-санитарни) барања за стои кои се предмет на ветеринарна контрола (надзор) одобрено со Одлука на Комисијата на Царинската унија од 18 јуни 2010 година, бр. 317.

2. Со оваа Регулатива се уредува:

· Сите видови животни кои се назначени во оваа Регулатива;

· Храната од животинско потекло;

· Овластените органи за идентификација, регистрација и следливост на животните и производите од животинско потекло;

· Сопственици на животни;

· Учесници во трговијата со производи од животинско потекло.

3. Во оваа Регулатива се дефинираат договорените пристапи и минималните правила за спроведување мерки за идентификација, регистрација и следливост на животни и производи од животинско потекло на териториите на земјите членки на евро-азиската економска унија (во понатамошниот текст - “земји членки”) со особен осврт на принципите на Меѓународно биро за епизоотиологија и Меѓународниот комитет за евидентирање на животни, техничките регулативи на евро-азиската економска унија кои се применливи на храна од животинско потекло, како и искуството на земјите членки и меѓународните пракси.

4. Цел на оваа Регулатива е:

· Взаемна хармонизација на регулаторните правни акти за земјите членки во областа на идентификацијата, регистрацијата и следливоста на животните и производите од животинско потекло и нивно усогласување со меѓународните барања;

· утврдување на услови со кои се олеснува добивањето веродостојни информации за следливост на животните и прехранбените производи од животинско потекло;

· развој на национални системи за идентификација на животните земјќи ги во предвид технологиите на одгледување, тов, одржување, движење, колење и ставање во промет (нештетно уништување) на животните; производство, движење, ставање во промет и нештетно отстранување на производите од животинско потекло;

· подобрување на алатките за мониторинг/контрола на здравствената состојба на животните и безбедноста на производите од животинско потекло;

· поврзување на следливоста на животните со следливоста на производите од животинско потекло;

· дефинирање клучни задачи на овластените органи во областа на идентификацијата, регистрацијата и следливоста на животните и производите од животинско потекло.



II. Поими и дефиниции



5. За целите на оваа Регулатива се користат следните термини:

· “национален информатички систем за идентификација, регистрација и следливост на животните и производите од животинско потекло (во понатамошниот текст - “национален информатички систем”) е збир од информатички технолошки и технички алатки кои ја олеснуваат обработката на информатички ресурси од областа на идентификацијата, регистрацијата и следливоста на животните и производите од животинско потекло;

· “сопственик на животни” – правно или физичко лице, вклучително и индивидуален оператор, кој чува животни врз основа на правото на сопствеништво, економска надлежност, оперативно управување или друг вид правна основа;

· “објект за добиток” – интегриран објект, фарма, други градби и структури кои се користат за одгледување и чување животни;

· “идентификација на животно” – доделување број за идентификација на животно користејќи алатки за идентификација, земајќи го во предвид видот на животното; регистрација на животното со националниот информатички систем и/или дополнителен потенцијал за поврзување на животното и информации за тоа животно содржани во националниот информатички систем;

· “идентификација на група животни” - доделување број за идентификација на група животни користејќи алатки за идентификација, земајќи го во предвид видот на животните; регистрација на група животни со националниот информатички систем и/или дополнителен потенцијал за поврзување на групата животни и информации за таа група животни содржани во националниот информатички систем;

· “идентификација на производи од животинско потекло” – доделување на единствен број за идентификација на производите од животинско потекло овозможувајќи да се воспостави недвосмислена поврзаност помеѓу производите, нивниот производител, бројот за идентификација на животното (групата животни), потрошувачките својства на производите и нивниот основен примерок согласно принципот “од фарма до трпеза”;

· “средства за идентификација на животни” - визуелни (маркица), електронски (микрочип, болус), комбинација (маркица со микрочип) и други средства кои овозможуваат идентификација на животното вклучувајќи информација за неговиот број за идентификација;

· “број за идентификација на животно (група животни)” – единствен број доделен на животното (групата животни) кој не се менува до крајот на неговиот живот;

· “производители на производи од животинско потекло” – правни и физички лица, вклучително и индивидуални оператори, кои вршат производство, преработка и нештетно отстранување на храна од животинско потекло;

· “производители на средства за идентификација на животни” – правни лица, вклучително и индивидуални оператори, кои произведуваат средства за идентификација или аплицирање на бројот за идентификација и негово прикажување на средствата за идентификација на животните заради негово читање;

· “пасош за животно” – документ пропишан во националното законодавство, на пример електронски документ со кој се докажува идентификацијата на животното и неговата регистрација со националниот информатички систем;

· “движење на животно” – процес кој доведува до промена на објектот на животното или промена на сопственик на тоа животно;

· “храна од животинско потекло” – производи од животинско потекло во природна (непреработена), третирана или преработена состојба, како и сировини наменети за исхрана на луѓе;

· “следливост на храна од животинско потекло” – можност документирано да се докаже (во печатена или електронска форма) производителот и следните сопственици (со исклучок на крајниот корисник) кои ракуваат со производите од животинско потекло како и физичката локација на потекло (производство) на храната од животинско потекло;

· “следливост на животни (група животни)” – потенцијал да се докаже потеклото, локацијата и движењето на животното (група животни) во текот на животното или групата животни;

· “регистрација на животни” – внес на информации (податоци) за животното и неговиот сопственик во националниот eинформационен систем;

· “Овластени тела за идентификација, регистрација и следливост на производи од животинско потекло” – државни агенции и други лица на земјите членки, одговорни за организација и спроведување на идентификација, регистрација и следливост на животни и храна од животинско потекло како што е пропишано во националното законодавство;

· “издавање броеви за идентификација на животни” – серија мерки за генерирање и дистрибуција на низа од броеви за идентификација на животни (група животни) проследено со регистрација на овие броеви во националниот информатички систем.



III. Генерални правила за спроведување на активности за идентификација на животни



6. Животните кои се чуваат на територијата на земјите членки треба да бидат навремено идентификувани и регистрирани во согласност со постапката како што е пропишано во националното законодавство, освен доколку не е поинаку пропишано со оваа Регулатива.

7. Животните кои се движат помеѓу земјите членки треба да бидат идентификувани по пат на индивидуална или групна идентификација.

Во случај на движење на животните (групи животни) помеѓу земјите членки при што за време на преодниот период идентификацијата била направена во согласност со националното законодавство на земјата членка од која животното (групата животни) се испраќа, и истото не било усогласено со оваа Регулатива, неопходно е да се направи повторна идентификација на животното на територијата на земјата членка на пристигнување на животното.

Во случај на движење на животни (група животни) помеѓу земји членки при што за време на преодниот период земјата членка од каде што се испраќа животното (групата животни) нема извршено идентификација на животните, животното треба да се идентификува на територијата на земјата членка на пристигнување на животното во согласност со оваа Регулатива и националното законодавство на земјата членка.

8. Животните кои се увезуваат на царинската територија на Унијата треба даа бидат идентификувани.

9. Овластените тела за идентификација, регистрација и следливост на животните и производите од животинско потекло (во понатамошниот текст - “Овластени тела”):

1) Одобруваат акционен план за идентификација на животните назначувајќи датуми и одговорни лица;

2) Го доставуваат акциониот план за идентификација на животните до поединците кои ја спроведуваат оваа активност;

3) Пропишуваат процедура за набавка на средства за идентификација на животните;

4) Во рамките на предметот на уредување пропишан во националното законодавство, го одржуваат националниот информатички систем и внесуваат релевантни информации (податоци), на пример: измени и дополнувања.

10. Сопственикот на животни:

1) треба да има воспоставено идентификација и регистрација на животните;

2) треба да обезбеди веродостојни податоци за животните кои се внесуваат во националниот информатички систем;

3) треба да обезбеди дека единствено идентификувани и регистрирани животни се внесуваат на царинската територија на Унијата и се движат помеѓу земјите членки;

4) одгледува, чува, набавува, преработува, коле, нештетно отстранува, продава и итн. единствено животни кои се идентификувани и регистрирани;

5) врши други активности кои произлегуваат од националното законодавство.

11. Трошоците за идентификација и регистрација на животните се регулираат со националните законодавства на земјите членки.

12. Овластените тела на земјите членки, врз основа на процедурата пропишана во националното законодавство, треба да обезбедат развој, одобрување и примена на:

· Код за букви на земјата членка во согласност со ИСО кодот;

· Кодови за животни кои содржат букви и броеви – максимум 12 карактери;

· Сликовит приказ на кодовите заради автоматско читање;

· Форма, големина и карактеристики на пасошот на животните, средствата за идентификација на животните и барањата за истите.

13. Деталниот опис на одобрените примероци на визуелните средства за идентификација на животните треба да се објави на веб страната на Овластените тела на земјите членки.

Бројот за идентификација на животните треба да биде единствен во рамките на тој вид животни и не смее да се повторува во националниот информатички систем за време на животниот век на животното.

14. Процедурата за издавање броеви за идентификација на животните, регистрацијата на средствата за идентификација и нивните производители ќе се пропишуваат во националното законодавство на земјите членки.



IV. Идентификација на говеда, мали преживари, елени и камили



15. Индивидуална идентификација се користи за говеда, мали преживари, елени и камили.

16. Подмладокот од говеда, мали преживари, елени и камили треба да се идентификува најдоцна до возраст од 14 дена.

17. За целите на идентификацијата на говеда, мали преживари, елени и камили, потребно е:

1) да се додели број за идентификација на животното користејќи визуелни, електронски или комбинирани средства за идентификација на животните;

2) да се внесе информација (податоци) за идентификацијата во националниот информатички систем;

3) да се издаде пасош за животното.



V. Идентификација на свињи



18. Индивидуална идентификација се користи за свињи кои се чуваат за расплод. Свињите наменети за комерцијален тов, вклучувајќи и колење се идентификуваат колективно со групна идентификација, освен доколку не е поинаку назначено во националното законодавство на земјата членка.

19. Прасињата треба да се идентификуваат најдоцна на возраст од 30 дена.

20. За идентификација на свињи потребно е:

1) Да се додели број за идентификација користејќи визуелни, електронски или комбинирани средства за идентификација на животни;

2) Да се внесе информација (податоци) за идентификација во националниот информатички систем.



VI. Идентификација на копитари



21. Копитарите се означуваат со индивидуална идентификација.

22. Подмладокот на копитарите животни треба да се идентификува најдоцна на возраст од 30 месеци.

23. За идентификација на копитарите животни треба да се:

1) додели број за идентификација на животното користејќи визуелни, електронски или комбинирани средства за идентификација на животните;

2) внесе информацијата (податоците) за идентификација во националниот информатички систем;

3) издаде пасош за животното.



VII. Идентификација на живина



24. Индивидуална идентификација се користи за живина за одгледување од оригинални соеви. Живината за одгледување од родителски и дедовски јата и млада живина наменети за индустриско производство, се идентификуваат земајќи го во предвид бројот за групна идентификација.

25. Подмладокот на копитарите треба да се идентификува најдоцна на возраст од 3 дена.	Comment by silieva: Претпоставувам дека станува збор за техничка грешка при превод од руски на англиски јазик

26. За идентификација на живина за одгледување потребно е да се:

1) додели број за идентификација на животното користејќи визуелни, електронски или комбинирани средства за идентификација на животните;

2) внесе информацијата (податоците) за идентификација во националниот информатички систем.

27. За идентификација на родителски и дедовски јата и млада живина за индустриско производство, потребно е да се:

1) додели број за идентификација на животното користејќи визуелни, електронски или комбинирани средства за идентификација на животните;

2) внесе информацијата (податоците) за идентификација во националниот информатички систем.



VIII. Идентификација на крзнени животни и зајаци



28. Индивидуална идентификација се користи за крзнени животни. Крзнените животни кои се чуваат за комерцијални цели се идентификуваат земајќи го во предвид бројот за групна идентификација.

29. Подмладокот од крзнените животни и зајаци треба да се идентификуваат најдоцна до возраст од 4 месеци.

30. За да се исполнат барањата за идентификација на крзнени животни и зајаци потребно е да се:

1) додели број за идентификација на животното користејќи визуелни, електронски или комбинирани средства за идентификација на животните;

2) внесе информацијата (податоците) за идентификација во националниот информатички систем.

31. За идентификација на комерцијални крзнени животни и зајаци, потребно е да се:

1) додели број за групна идентификација;

2) внесе информацијата (податоците) за идентификација во националниот информатички систем.



IX. Идентификација на пчели



32. Индивидуална идентификација се користи за одгледувачите на матици. Пчелните семејства се идентификуваат со метод за индивидуална идентификација.

33. Матиците и пчелните семејства се предмет на идентификација два пати во годината (пролет-лето и есен-зима).

34. За да се постигне усогласеност со правилата за идентификација на пчели потребно е да се:

1) додели број за идентификација на одгледувачот на матицата користејќи визуелни, и/или електронски средства за идентификација;

2) додели број за идентификација на пчелно семејство;

3) внесе информацијата (податоците) за идентификација на пчелите во националниот информатички систем;

4) издаде пасош за пчеларник;

5) издаде евиденција (статистички картон) за секое пчелно семејство во случај доколку овој документ е пропишан во националното законодавство.



X. Идентификација на кучиња и мачки



35. Кучињата и мачките се означуваат со индивидуална идентификација.

36. Подмладокот на кучињата и мачките задолжително треба да се идентификува најдоцна до возраст од 3 месеци.

37. Со цел да се исполнат барањата за идентификација на кучиња и мачки, во зависност од нивната намена, потребно е да се:

1) додели број за идентификација со задолжителна употреба на средства за идентификација;

2) внесат информациите (податоците) за идентификација на кучињата и мачките во националниот информатички систем;

3) издаде пасош за животно согласно образецот во Прилозите 2 и 3 од Унифицираните ветеринарни (ветеринарно-санитарни) барања за стоките кои се предмет на ветеринарна контрола (надзор) одобрени со Одлука на Комисијата на Царинската унија од 18 јуни 2010 година, бр. 317.



XI. Идентификација на објекти за аквакултура



38. Групна идентификација се применува за објекти за аквакултура кои се разликуваат по потекло, возраст и пол.

39. Објектите за фармско одгледување риба наменети за размножување на високо квалитетни соеви на матици и риби за селекција треба да користат сериска и/или индивидуална форма на идентификација.

40. За да се исполнат барањата за идентификација на објектите за аквакултура потребно е да се:

1) додели број за идентификација за група објекти за аквакултура генериран преку еднократно порибување на риба од ист вид и возраст.

2) додели број за идентификација во рамки на индивидуален систем за идентификација со употреба на визуелни, електронски или комбинирани средства за идентификација;

3) внес на информациите (податоците) за идентификација на објектите за аквакултура во националниот информатички систем;

4) издаде сертификат за порибување во согласност со Образец #2;

5) издаде сертификат за размножување или пасош за објектот за размножување на риба.



XII. Специфики на идентификацијата на животните увезени на царинската територија на Унијата



41. Во случај кога животните (групите животни) се увезуваат на територијата на Унијата и нивната идентификација е идентична со законодавството на државата која го увезува животното (групите животни) и е во согласност со оваа Регулатива, не се врши повторна идентификација на животното на територијата на земјата членка на Унијата.

Во случај на увоз на животно (група животни) на територијата на Унијата и истите или не се идентификувани или се идентификувани на начин кој не е идентичен како оној пропишан во законодавството на земјата која го увезува животното (групата животни) или оваа Регулатива, тие треба да бидат идентификувани на територијата на земјата членка на Унијата во согласност со оваа Регулатива и националното законодавство на земјата членка.

42. Увоз на неидентификувани животни се дозволува доколку тие се наменети за чување во домашни услови, воколективни центри, зоолошки градини, циркуси, за нивно користење за експериментални цели при што во последниот случај тие се предмет на задолжителна идентификација во согласност со временската рамка пропишана во националното законодавство.



XIII. Издавање дупликат средства за идентификација



43. Кога едното од средствата за идентификација (маркица) е изгубено во случај на говеда, мали преживари, камили, копитари, свињи и други видови животни, нивните сопственици мора да обезбедат замена на изгубените средства за идентификација во согласност со процедурата пропишана во националното законодавство.

44. Во случај на губење или оштетување на двете средства за идентификација, доколку сопствениот на животното не успее да ја докаже идентификацијата на соодветното животно или да обезбеди целосна информација за неговата следливост, одлуката за понатамошното користење на ова животно се донесува во согласност со националната легислатива која се заснова на проценка на ризик за здравствената заштита на животното и безбедноста на производите од животинско потекло.

45. Информацијата за издавање дупликат средства за идентификација на животните треба да биде вклучена во националниот информатички систем.



XIV. Национални информатички системи и нивно поврзувње



46. Овластените тела на земјите членки треба да креираат и одржуваат национални информациони системи, да поддржуваат размена на податоци помеѓу националните информатички системи преку интегрираниот информатички систем на Унијата.

47. Дизајнот, функционирањето и надградбата на националните информациони системи треба да се развијат и одобрат во согласност со процедурата пропишана во националното законодавство на земјите членки земајќи ја во предвид оваа Регулатива.

48. Информатичката интеракција и размената на податоци помеѓу националните информатички системи е обезбедена за движења на животните помеѓу земјите членки во согласност со процесот кој произлегува од Договорот на Евро-азиската економска унија.

49. Финансиските трошоци за дизајнирање, функционирање и надградба на националните информатички системи ги покрива релевантната земмја членка.

50. Националните информатички системи треба да вклучуваат регистри кои се потребни за нивно функционирање и интеракција.

51. Следниве податоци се потребни за да се овозможи интеракција и размена на податоци помеѓу националните информатички системи во однос на движењата на животните помеѓу земјите членки:

1) вид на животно;

2) број за идентификација на животното (групата животни);

3) раса, пол, боја;

4) дата и место на раѓање на животното;

5) податоци за последниот сопственик на животното (групата животни);

6) последна адреса на која животното (групата животни) било чувано (објект за добиток).



XV. Општи барања за идентификација и следливост на производи добиени при колење и на храна од животинско потекло



52. Идентификацијата на храната од животинско потекло се обезбедува со поврзување помеѓу идентификацијата на животните, производите добиени при колење и производите од животинско потекло.

53. Означувањето претставува неопходен услов за обезбедување идентификација и следливост на производите добиени при колење и производите од животинско потекло.

54. Клучниот механизам кој обезбедува следливост на производите од животинско потекло се состои од информатичките системи на секој од инволвираните учесници во производството и ставањето во промет на производите од животинско потекло; системите опфаќаат регистрација на сировините и компонентите, активностите и настаните кои се поврзани со нивното производство, ставање во промет, складирање, движење и нештетно уништување.

55. Информатичкиот систем на секој од учесниците инволвирани во производство на производи од животинско потекло треба да користи броеви за идентификација на животните (групите животни) регистрирани во националните информатички системи на земјите членки со цел да се обезбеди следливост на производите од животинско потекло во ланецот на исхрана.

56. Пред воведување на информатичките системи, регистрацијата на сировините и компонентите, активностите и настаните кои се поврзани со нивното производство, ставање во промет, складирање, движење и нештетно уништување се документира во печатена форма.



XVI. Следливост на производи добиени при колење на животните и на производи од месо



57. Следливоста на производите добиени при колење на животните и на производите од месо кои се ставаат во промет на царинската територија на Царинската унија треба да се обезбеди со означување кое, врз основа на идентификацијата, ќе овозможи да се најде нивната поврзаност со бројот за идентификација на животното (групата животни) од кои тие биле добиени.

58. Елементите за означување (етикети, приврзоци, додатоци, транспортни документи итн) на производите добиени при колење на животните треба да бидат во формат кој овозможува визуелно и автоматско читање на податоците и треба да ги вклучува следните информации:

код на земјата членка (ISO);

број за идентификација на објектот за производство во земјата членка; 

бројот за идентификација на животното (групата животни) и бројот за индивидуална идентификација и индивидуалниот број на серијата на индустрискиот производ кој, доколку е потребно, обезбедува податоци за броевите за идентификација на животните (групата животни) кои биле користени за производство на соодветниот производ;

меѓународен број за идентификација на производот во националниот информатички систем согласно меѓународните стандарди (ISO, GS1) 

дата на колење; 

нето тежина; 

дата на производство; 

рок на употреба.

59. Објектите за производство во кои се преработуваат производите добиени при колење, кои ставаат во промет и кои вршат продажба на производите од месо треба да ги означуваат производите со користење на формати кои овозможуваат визуелно и автоматско читање на податоците и ги содржат следните информации:

код на земјата членка (ISO);

број за идентификација на објектот за производство во земјата членка; 

бројот за идентификација на животното (групата животни) и бројот за индивидуална идентификација и индивидуалниот број на серијата на индустрискиот производ кој, доколку е потребно, обезбедува податоци за броевите за идентификација на животните (групата животни) кои биле користени за производство на соодветниот производ;

меѓународен број за идентификација на производот во националниот информатички систем согласно меѓународните стандарди (ISO, GS1) 

дата на колење; 

нето тежина; 

дата на производство; 

рок на употреба.



XVII. Следливост на млеко и производи од млеко



60. Сировото млеко, сировото обезмастено млеко, сировиот кајмак и други сировини од млеко кои не биле предмет на термичка обработка, треба да бидат обележани од страна на производителот.

61. На етикетата треба да бидат означени следните информации: 

код на земјата членка (ISO);

број за идентификација на објектот за производство во земјата членка; 

меѓународен број за идентификација на производот во националниот информатички систем согласно меѓународните стандарди (ISO, GS1); 

дата на колење; 

нето тежина; 

дата на производство; 

рок на употреба.

62. Производите од млеко кои се ставаат во промет треба да ги имаат означено следните информации на етикетата: 

код на земјата членка (ISO);

број за идентификација на серијата на индустрискиот производ обезбедувајќи, доколку е потребно, потенцијал за пронаоѓање информации за броевите за идентификација на животните од кои се добиени сировините;

меѓународен број за идентификација на производот во националниот информатички систем согласно меѓународните стандарди (ISO, GS1); 

нето тежина; 

дата на производство; 

рок на траење.



XVIII. Следливост на конзумни јајца



63. Конзумните јајца се означуваат од страна на производителот.

64. Означувањето/етикетата се става на пакувањето и треба да ги содржи следните податоци: 

Кодот на земјата членка (ISO);

Бројот за идентификација на објектот за производство во земјата членка; 

Меѓународен број за идентификација на конзумни јајца во рамки на националниот систем за идентификација согласно меѓународните стандарди (ISO, GS1);

Број за идентификација на индустриска серија обезбедувајќи, доколку е неопходно, можност за добивање информација за бројот на идентификација на групата од која биле добиени конзумни јајца; 

Категорија на производ; 

Број на парчиња во едно пакување; 

Дата и време на производство; 

Рок на употреба.

XIX. Следливост на мед



65. Производителот треба да го означи медот.

Означувањето/етикетата се става на пакувањето и ги вклучува следните информации: 

Кодот на земјата членка;

Бројот за идентификација на објектот за производство во земјата членка; 

Меѓународен број за идентификација на мед во рамките на националниот информатички систем согласно меѓународните стандарди (ISO, GS1);

Бројот на идентификација на индустриската серија обезбедувајќи, доколку е неопходно, можност за добивање информација за бројот на идентификација на пчелното семејство од кое е добиен медот; 

состав; 

нето тежина;

дата и време на производство; 

рок на употреба.



XX. Завршни одредби



66. Земјите членки ќе пропишат национални правни акти во областа на идентификацијата, регистрацијата и следливоста на животните и производите од животинско потекло, при што истите не смеат да бидат во спротивност со одредбите од оваа Регулатива.

67. Мерките за идентификација и регистрација на животните во земјите членки треба да се спроведуваат во согласност со оваа Регулатива од 1 јануари 2010 година.

68. Мерките за организација и обезбедување следливост на храната од животинско потекло треба да се спроведуваат земајќи ги во предвид одредбите од оваа Регулатива до 1 јануари 2025 година, со употреба на националните информациони системи на земјите членки.
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О БЕЗБЕДНОСТИ АМБАЛАЖЕ

ТР ТС 005/2011

Увод

1. Овај технички правилник је израђен у складу са Споразумом о јединственим принципима и правилима техничког регулисања у Републици Белорусији, Републици Казахстан и Руској Федерацији од 18. новембра 2010. године.

2. Овај технички правилник је настао са циљем утврђивања јединствених захтева  који се односе на амбалажу (заптивна  средства) на царинској територији Царинског савеза, чија је примена и реализација обавезна, обезбеђења слободног превоза амбалаже (заптивних средстава), која се пушта у промет на царинској територији Царинског савеза.

3. Ако су у односу амбалаже (заптивних средстава) усвојени други технички правилници Царинског савеза, који одређују захтеве у односу на амбалажу (заптивна средства), онда амбалажа (заптивна средства) мора да буде у складу са захтевима свих техничких правилника Царинског савеза, чији се прописи односе на њу.

[bookmark: bookmark2]Члан 1. Област примене

1. Овај технички правилник се односи на све врсте амабалаже, укључујући заптивна средства, који представљају готове производе, који су у промету на царинској територији Царинског савеза, независно од земље порекла.

2. За све врсте амабалаже (заптивне производе) које производи произвођач и који се пакују у процесу производње таквих производа, која се пушта у промет на царинској територији Царинског савеза, важе једино захтеви чланова 2, 4, 5, тачака 1,2 члана 6, члана 9 овог техничког правилника.

3. Овај технички правилник одређује захтеве у односу на амбалажу чији су примена и извршење обавезни на царинској територији Царинског савеза  и повезане са њима захтеве приликом процеса чувања, транспорта и утилизације, у циљу заштите живота и здравља људи, имовине, животне средине, живота и здравља животиња, биљака, као и спречавања радњи које доводе у забуну потрошаче амбалаже (заптивних средстава) у односу на њену намену и безбедност.

4. Амбалажа се према коришћеним материјалима дели на следеће врсте:







метална;

полимерна; 

папирна и картонска; 

стаклена; 

дрвена;

од комбинованих материјала; 

од текстилних материјала; 

керамичка.

5. Заптивна средства се према коришћеним материјалима деле на: метална,  плутана, полимерна, комбинована и картонска.

6. Овај технички правилник се не односи на амбалажу медицинских инструмената, лекова, фармацеутских производа, дуванских производа и опасних материја. 



Члан 2. Појмови

У овом техничком правилнику Царинског савеза примењују се следећи термини и њихове дефиниције:

идентификација - процедура утврђивања на коју се област примене овог техничког правилнка односи амбалажа (заптивних средстава) и одређивања усклађености фактичких карактеристика амабалаже (заптивних средстава), садржаних у техничкој документацији (укључујући и пропратна документа) која се на њу односи;

произвођач – правно или физичко лице у својству индивидуалног предузетника, које у своје име производи и (или) пушта у промет амбалажу (заптивна средства) и које је одговорно за њену усклађеност са безбедносним захтевима овог техничког правилника;

увозник - резидент државе члана Царинског савеза који је са нерезидентом државе члана Царинског савеза закључио спољнотрговински уговор о предаји амбалаже (заптивних средстава), који се бави реализацијом и (или) коришћењем амбалаже (заптивних средстава) и сноси одговорност за њену усклађеност са безбедносним захтевима овог техничког правилника Царинског савеза;

обележавање амбалаже (заптивних средстава) – информације у облику знакова, натписа, пиктограма, симбола који се стављају на амбалажу (заптивна средства) и (или) пропратна документа ради идентификације и информисања потрошача;







повратна амбалажа – амбалажа која је предвиђна за вишекратну употребу;

модална средина - средина, која имитира особине прехрамбених производа;

промет на тржишту – процеси прелаза амабалаже (заптивних средстава) од произвођача до потрошача (корисника), кроз које амбалажа (заптивна средства) пролази након производње;

потрошачка амбалажа – амбалажа намењена за продају или примарно паковање производа који стижу до крајњег потрошача;

наменска примена – употреба амбалаже (заптивних средстава) у складу са њеном наменом, коју је одредио произвођач;

врста амбалаже (заптивних средстава) - класификациона јединица, која одређује амабалажу (заптивна средства) према материјалу и конструкцији;

типски пример – пример амбалаже (заптивног средства), одабране оз групе истородних производа, добијених од истих материјала по истој технологији, исте конструкције и који одговарају истим безбедносним захтевима;

транспортна амбалажа - амбалажа намењена за чување и транспорт производа са циљем њихове заштите од оштећења при премештању и која чини самосталну транспортну јединицу;

заптивно средство  - производ намењен за заптивање амбалаже и очување њеног садржаја;

амбалажа – производ који се користи за смештање, заштиту, транспорт, утовар и истовар, испоруку и чување сировина и готових производа.

материјал  амбалаже - материјал од кога се производи амабалажа.





Члан 3. Правила промета на тржишту

1. Амбалажа (заптивна средства) се пушта у промет на царинској територији Царинског савеза под условом да је прошла све неопходне процене (потврде) о усклађености, који су утврђени овим техничким правилником, као и другим техничким правилницима Царинског савеза, чије се важење односи на амабалажу (заптивна средства).

2. За амбалажу (заптивна средства) чија усклађеност са захтевима овог техничког правилника није потврђена не сме бити обележена јединственим знаком за







промет производа на тржишту држава-чланица Царинског савеза и није дозвољен промет на територији Царинског савеза.





Члан 4. Обезбеђивање усклађености са безбедносним захтевима





1. Усклађеност амбалаже (заптивних средстава) са овим техничким правилником се обезбеђује испуњењем његових захтева или непосредно или испуњавањем захтева стандарда, као резултат примене којих се на добровољној основи омогућава поштовање захтева овог техничког правилника и стандарда, који садрже правила и истраживачке методе (анализе) и мерења, укључујући правила одабира узорака, који су неопходни за примену и испуњење захтева овог техничког правилника и реализације процене (потврде) усклађености производа (у даљем тексту – стандарди). 

Испуњење захтева датих стандарда на добровољној основи потврђује усклађеност амбалаже (заптивних средстава) са захтевима оог техничког правилника.

2. Списак стандарда, наведених у тачки 1 овог члана утврђује Комисија Царинског савеза.







Члан 5. Безбедносни захтеви



1. Амабалажа (заптивна средства) и процеси њеног чувања, транспорта и утлизације морају да одговарају безбедносим захтевима из овог члана.

2. Амабалажа (заптивна средства) мора бити дизајнирана и произведена на начин да се при њеној наменској примени обезбеди минимални ризик, условљен конструкцијом амбалаже (заптивна средства) и примењених материјала.

3. Безбедност амбалаже мора да обезбеђује скуп  захтева у односу на: 

материјале који се примењују, а који долазе у контакт са прехрамбеним производима, у делу санитарно-хигијенских показатеља;

механичких показатеља; хемијске стабилности; херметичности.



4. Амбалажа која долази у контакт са прехрамбеним производима, укључујући храну за децу, мора да одговара санитарно-хигијенским показатељима, наведеним у Прилогу 1.

5. Услови моделираања санитарно-хемијских испитивања амбалаже су дати у Прилогу 2.

Амбалажа која је предвиђена за паковање прехрамбених производа, укључујући храну за децу, парфимеријско-козметичке производе, играчке, производе из асортимана за децу, не сме да ослобађа у модалне и ваздушне средине материје у количини која је штетна за здравље човека, које прелазе дозвољене количине миграције хемијских супстанци.

6. Амбалажа према механичким показатељима и хемијској стабилности (ако су предвиђени конструкцијом и наменом амбалаже) мора да одговара безбедносним захтевима, наведеним у тачкама 6.1 - 6.8 овог члана:

6.1. Метална амбалажа:

· треба да обезбеђује херметичност при унутрашњем ваздушном надпритиску;

· треба да буде отпорна на сабијање у правцу вертикалне осе кутије амбалаже;

· унутрашњост треба да буде чврста у односу на производ који се пакује и (или) издржљива на стерилизацију или пастеризацију у модалним срединама;

· треба да буде бити отпорна на корозију.

6.2. Стаклена амбалажа:

· треба  да издржи унутрашњи хидростатички притисак у зависности од основних параметара и намене;

· треба да издржи температурне промене без оштећења;

· треба да буде отпорна на сабијање у правцу вертикалне осе кутије амбалаже;

· класа отпорности стакла на воду мора бити најмање 3/98 (за прехрамбене производе, укључујуи храну за децу, парфимеријско-козметичке производе);

· треба да буде отпорна на киселину (за тегле и флаше при конзервирању, киселине из хране и хране за децу);

· не би требало да се поново користи за паковање алкохолних производа и хране за децу.

6.3.  полимерна амабалажа:

· треба да обезбеђује херметичност;

· треба да издржи без оштећења одређени број удараца при слободном паду са висине ( кад су у питању заптивени производи, осим парфимеријско-козметичких);

· треба да буде отпорна на сабијање у правцу вертикалне осе кутије амбалаже;

· (осим пакета и џакова);

· треба да се не деформише и не пуца при деловању вруће воде (осим пакета и џакова);

· треба да омогући да ручке амбалаже буду чврсто причвршћене уз њу и да издрже предвиђено оптерећење;

· треба да омогући да заварене и залепљена места амбалаже не пропуштају воду;

· треба да издржи предвиђено статичко оптерећење при растезању (за пакете и џакове);

· унутрашност амбалаже треба да буде отпорна на деловање запакованог производа.

6.4.  картонска и папирна амбалажа:

· треба да издржи без оштећења одређени број удараца при слободном паду са висине;

· треба да буде отпорна на сабијање у правцу вертикалне осе кутије амбалаже;

6.5. амбалажа од комбинованих материјала:

· треба да буде херметична (ако постоје заптивна средства) или да омогући одређену чврстоћу спојних шавова;

· треба да буде отпорна на влагу;

· унутрашњост не би требало да буде оксидирана;

· унутрашњост амбалаже треба да буде отпорна на деловање запакованог производа.

6.6.  амбалажа од текстилних материјала:

· треба да издржи без оштећења одређени број удараца при слободном паду са висине;

· треба да издржи предвиђено оптерећење на пуцање.

6.7.  дрвена амбалажа:

· треба да издржи без оштећења одређени број удараца при слободном паду са висине;

· треба да издржи одређени број удараца на хоризонталним или

· нагнутим површинама;



· треба да буде отпорна на сабијање у правцу вертикалне осе кутије амбалаже;

· треба да омогући да влажност дрвета одговара предвиђеној.

6.8. керамичка амбалажа:

· треба да буде отпорна на воду.

7. Безбедност заптивних средстава треба да омогући скуп захтева у односу на: примењиване материјале, који долазе у контакт са прехрамбеним производима, у делу санитарно-хигијенских показатеља;

херметичности;

хемијске стабилности;

безбедног отварања;

физичко-хемијских показатеља.

8. Заптивна средства која долазе у контакт са прехрамбеним производима, укључујући храну за децу, морају да одговарају санитарно-хигијенским параметрима, наведеним у Прилогу 1.

Услови моделираања санитарно-хигијенских испитивања заптивних средстава приказани су у Прилогу 2.

Заптивна средства која долазе у контакт са прехрамбеним производима, укључујући храну за децу, парфимеријско-козметичке производе, не би требало да у контакту са модалним срединама испуштају материје у количини која је штетна по људско здравље и које прелазе дозвољене количине миграције хемијских средстава.

9. Заптивна средства према физичко-механичким показатељима и хемијској стабилности треба да одговарају безбедносним захтевима, датим у тачкама 9.1-9.4 овог члана:

9.1. метална заптивна средства:

· треба да обезбеде херметичност амбалаже (осим поклопчића за парфимеријско-козметичке производе, жица за пампур, копчи);

· поклопци за конзервирање треба да буду отпорни на поступак вреле обраде;

· обртни моменат при отварању завојних заптивних средстава треба да одговара предвиђеним захтевима;

· место лепљења клеевой шов обжимных и обкаточных колпачков треба да буде непропусно;

· чепови за флаше треба да издрже унутрашњи хидростатички притисак;

· треба да буду отпорни на корозију;

· премаз унутрашњости и заптивке би требало да буде отпоран на

· пастеризацију и стерилизацију под утицајем модалних средина.

9.2. полимерна и комбинована заптивна средства:

· треба да обезбеде херметичност амбалаже ( осим термосакупљајућих поклопчића, обкаточных, вентила, дозатора-граничника, рассекателей, заптивки, поклопаца за затварање) у одређеним експлоатационим условима;

· обртни моменат при отварању завојних поклопаца и капица треба да одговара предвиђеним захтевима;

· заптивна средства која су намењена заптивању пенушавих (шампањских) и газираних вина треба да издрже унутрашњи хидростатички притисак;

· место лепљења клеевой шов термоусадочных и обкаточных колпачков треба да буде јако;

· заптивке не би требало да се раслојавају;

· количина полимер прашине не би требало да буде већа од дозвољене;

· поклопци за конзервирање би требало да буду отпорни на поступак вреле обраде;

· поклопци за конзервирање би требало да буду отпорни на растворе киселина.

9.3.  заптивна плутана средства:

· треба да обезбеде херметичност амбалаже;

· влажност чепа и заптивки би требало да одговара предвиђеним захтевима;

· гранична отпорност при увијању агломерисаних и модуларних чепова  треба  да одговара предвиђеним захтевима;

· агломерисани и модуларни чепови треба да издрже кипућу воду без распадања и појаве пукотина;

· капиларност бочне површине би требало да одговара предвиђеним захтевима;

· Количина прашине природних, колматираних и модалних чепова не треба да буде већа од предвиђене.

9.4.  картонска заптивна средства:

· треба да буду отпорна на деловање модалних средина;

· не би требало да се раслојавају на саставне компоненте.

10. Записници са испитивања који потврђују усклађеност врста амбалаже (заптивних средстава), коју произвођач продуката производи у току производње тих продуката, са затевима који су наведени у тачкама 1 -9 овог члна, укључују се у пакет доказног материјала који се формира при потврди о усклађености упакованих производа.



11. Захтеви који се односе на промет амбалаже (заптивних средстава) на тржишту (чување, транспорт, утилизација):

11.1 амбалажу (заптивна средства) треба чувати у складу са захтевима нормативних и (или) техничких докумената за конкретне врсте амбалаже (заптивна средства).

11.2 транспорт амбалаже (заптивних средстава) се врши свим видовима транспорта у складу са правилима о превозу терета;

11.3  у циљу чувања ресурса и искључења могућности загађења животне средине, амбалажа (заптивна средства),која је већ била употребљена, требало би да буде искоришћења према процедури, установљеној законодавством државе члана Царинског савеза;

11.4  о немогућности утилизације амбалаже (заптивних средстава) потрошач би требало да буде обавештен  посредством одговарајућег обележавања.



[bookmark: bookmark7]Члан 6. Захтеви за обележавање амбалаже (заптивних средстава)

1. Обележавање треба да садржи информације које су неопходне за идентификацију материјала од кога се прави амбалажа (заптивна средства), као и информације о његовој могућој утилизацији и информисање потрошача.

2. Обележавање мора да садржи нумеричку ознаку и (или) словну (скраћеницу) за материјал од кога се прави амабалажа (заптивна средства), у складу са Прилогом 3 и мора да садржи пиктограме и симболе у складу са Прилогом 4: слика 1 - амбалажа (заптивна средства) намењена за контакт са прехрамбеним производима; слика 2 – амбалажа (заптивна средства) за парфимеријско-козметичке производе, слика 3 – амбалажа (заптивна средства) која није намењена за контакт са прехрамбеним производима; слика 4 – могућност утилизације искоришћене амбалаже (заптивних средстава) – Мебијусова петља.

3. Информације о амбалажи (заптивним средствима) морају бити наведене у пропратним документима и морају да садрже:

назив амабалаже (заптивних средстава);

информације о намени амбалаже (заптивних средстава);

услове чувања, транспорта, могућност утилизације; 

начин обраде (за вишекратну амбалажу);

назив и адреса произвођача, информације у вези са њим;





назив и адреса лица које је овластио произвођач, увозника, информације у вези са њим (уколико постоје);

датум производње (месец, година);

рок употребе (ако је одређен од стране произвођача).

4. Информације морају бити дате на руском језику и на званичном (им) језику (ицима) државе чланице Царинског савеза, при постојању одговарајућих захтева у законодавству (има) државе (а) чланице (а) Царинског савеза.



[bookmark: bookmark8]Члан 7. Потврда о усклађености



1.  Пре пуштања у промет на царинској тероторији Царинског савеза амбалажа (заптивна средства) мора бити подвргнута процедури добијања потврде о усклађености са захтевима овог техничког правилника.

2. Потврда о усклађености амбалаже (заптивних средстава) са затевима овог техничког правилника је обавезујућег карактера и добија се у виду декларације о усклађености према једној од следећих шема:

2.1 шеме 3Д, 4Д, 5Д – у односу на на амбалажу (заптивна средства), намењену за паковање прехрамбених производа, укључујући храну за децу, парфимеријско-козметичке производе, који имају директан контакт са запакованим производима, играчкама и производима из асортимана за децу а који долазе у директан контакт са устима детета (у случају амабалаже (заптивних средстава), а који се састоје од различитих материјала, димензија, дебљине примењених материјала, испитивања се могу вршити на типским узорцима, који укључују карактеристичне врсте амбалаже (заптивних производа);

2.2  шеме 1Д и 2Д – у односу на амбалажу (заптивна средства), не наведену у подтачки 2.1  овог правилника (у случају амбалаже (заптивних средстава), која се састоји од различитих материјала, димензија, дебљине примењених материјала, испитивања се могу вршити на типским узорцима, који укључују карактеристичне врсте амбалаже (заптивних производа);

3. Прибављање Декларације о усклађености амбалаже (заптивних средстава) која се серијски производи обавља произвођач или лице које је он овластио.

Прибављање Декларације о усклађености партије амбалаже (заптивних средстава) обавља произвођач (лице које је овластио произвођач), увозник.

4. Идентификацију амбалаже (заптивних средстава) при декларисању њене усклађености са захтевима овог техничког правилника врши произвођач (лице које је он овластио), увозник.





5. Доношење декларације о усклађености укључује следеће процедуре:

· образовање и анализу нормативне и техничке документације;

· обављање испитивања;

· формирање комплета доказног материјала;

· доношење и регистрација декларације о усклађености;

· постављање јединственог симбола за промет производа на тржишту држава чланица Царинског савеза.

6.  При декларисању усклађености произвођач (лице које је он овластио), увозник самостално прикупља доказни материјал у циљу потврђивања усклађености амбалаже (заптивних средстава) са захтевима овог техничког правилника.

7.  Доказни материјал за доношење декларације о усклађености мора да садржи:

· записник (записнике) са испитивања, које је обавио произвођач (лице које је он овластио), увозник и (или) акредитована истраживачка лабораторија (центар), који је укључен у Јединствени регистар орагана за сертификацију и истраживачких лабораторија (центара) Царинског савеза, који потврђује усклађеност са декларисаним захтевима (под условом да од момента састављања записника (записника) није прошло више од једне године);

· списак стандарта, чијим захтевима мора да одговара амбалажа (заптивна средства), из Списка стандарда, наведених у тачки 2 члана 4;

· опис донетих техничких одлука, које потврђују испуњење захтева из овог техничког правилника, у случају да стандарди, наведени у тачки 2 члана 4 не постоје или се нису примењивали;

· други документи, који потврђују усклађеност амбалаже (заптивних средстава) са захтевима овог техничког правилника, укључујући сертификат о усклађености са системом менаџмента или акт (записник) о процени система менаџмента (уколико постоји), сертификат (сертификати) о усклађености за конкретну врсту амбалаже (заптивних средстава) (уколико постоје), сертификат (сертификати) о усклађености или записници са испитивања материјала (ако постоје).

8.  Декларација о усклађености се саставља према јединственом обрасцу, који је усвојен одлуком Комисије Царинског савеза.

Декларација о усклађености подлеже регистрацији у складу са законодавством Царинског савеза.





9.  Декларација о усклађености се везује за конкретни назив амбалаже (заптивних средстава) или за групу амбалажа (заптивних средстава), произведених од истих материјала који су исте конструкције и који одговарају једним истим безбедносним захтевима.

10. Пакет доказног материјала, предвиђених тачком 7 овог члана, заједно са декларацијом о усклађености, требало би да чува произвођач (лице које је он овластио), увозник у току рока, одређеног од стране законодавства Царинског савеза.

11.  Декларација о усклађености амбалаже (заптивних средстава) доноси се на рок од најмање 5 година за серијску производњу. Декларација о усклађености за партију амбалаже (заптивних средстава) доноси се без навођења рока њене употребе. 

Декларација о усклађености партије амбалаже (заптивних средстава) важи само у осносу на амбалажу (заптивна средства) која се односи на конкретну партију.

[bookmark: bookmark9] Члан 8. Обележавање јединственим знаком за промет производа на тржишту држава чланица Царинског савеза

1. Амбалажа (заптивна средства) која је у складу са захтевима овог техничког правилника и која је прошла процедуру потврђивања усклађености у складу са чланом 7 овог техничког правилника, мора да буде обележена јединственим знаком за промет производа на тржишту држава чланица Царинског савеза, који се појављује у пропратној документацији. 

2. Обележавање јединственим знаком за промет производа на тржишту држава чланица Царинског савеза врши произвођач, лице које је он овластио, увозник - пре дистрибуције производа на тржишту.

3. Амбалажа (заптивна средства) се обележава јединственим знаком за промет производа на тржишту држава чланица Царинског савеза уколико је усклађена са захтевима из овог техничког правилника, као и других техничких правилника Царинског савеза, чије се деловање на њу односи.

[bookmark: bookmark10]Члан 9. Заштитна клаузула

1. Државе чланице Царинског савеза су обавезне да предузму све мере у циљу ограничења, забрана пуштања у промет амбалаже (заптивних средстава) на царинској територији Царинског савеза, као и повлачења са тржишта амбалаже (заптивних средстава), 





која не одговара захтевима овог техничког правилника и других техничких правилника Царинског савеза, чије се деловање примењује на амбалажу (заптивна средства).



































































Прилог 1

уз технички правилник 

Царинског савеза

 “О безбедности амбалаже”

Санитарно-хигијенски показатељи безбедности и нормативи материја, које амбалажа (заптивна средства) може да ослобађа а које долазе у контакт са прехрамбеним производима



Табела 1

		Назив материјала производа

		Контролисани показатељи

		ДКМ, мг/л

		ПДК* у пијаћој води мг/л

		Ниво опасности *****

		ГДК** с.с., мг/м3 у атм. ваздуху

		Ниво опасности *****



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		1. Полимерни материјали и пластичне масе на бази њих



		1.1. Полиетилен (ПЕВП, ПЕНП), полипропилен, кополимери пропилена с етиленом, полибутилен, полиизобутилен, комбиновани материајли на основи полиолефина

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Етилацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4



		

		Хексан

		0,100

		--

		4

		--

		--



		

		Хептан

		0,100

		--

		4

		

		



		

		Хексен

		--

		--

		--

		0,085

		3



		

		Хептен

		--

		--

		--

		0,065

		3



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Алкохоли:

		



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		пропил

		0,100

		--

		4

		0,300

		3



		

		изопропил

		0,100

		--

		4

		0,600

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		1.2. Полистиролне пластике:

		



		1.2.1. Полистирол у плочама, отпоран на ударце

		Стирол

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		

		Алкохоли:

		



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3



		

		Етилбензол

		--

		0,010

		4

		0,020

		3



		1.2.2. Кополимер стирола са акрилонитрилом

		Стирол

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		

		Акрилонитрил

		0,020

		--

		2

		0,030

		2





*Дозвољена концентрација миграција (прим. прев.)

** Гранична дозвољена концентрација (прим. прев.)

		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Бензалдехид

		--

		0,003

		4

		0,040

		3



		1.2.3. АБС-пластике (акрилнитрил бутадиен стиролних пластика)

		Стирол

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		

		Акрилонитрил

		0,020

		--

		2

		0,030

		2



		

		Алфа-метилстирол

		--

		0,100

		3

		0,040

		3



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3



		

		Етилбензол

		--

		0,010

		4

		0,020

		3



		

		Бензалдехид

		--

		0,003

		4

		0,040

		3



		

		Ксилоли (смеша изомера)

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		1.2.4. Кополимер стирола са метилметакрилатом

		Стирол

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		

		Метилметакрилат

		0,250

		--

		2

		0,010

		3



		

		Метил-алкохол

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		1.2.5. Кополимер стирола са метилметакрилатом и акрилонит- рилом

		Стирол

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		

		Метилметакрилат

		0,250

		--

		2

		0,010

		3



		

		Акрилонитрил

		0,020

		--

		2

		0,030

		2



		

		Метил-алкохол

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		1.2.6. Кополимер стирола са алфа- метилстиролом

		Стирол

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		

		Алфа-метилстирол

		--

		0,100

		3

		0,040

		3



		

		Бензалдехид

		--

		0,003

		4

		0,040

		3



		

		Ацетофенон

		--

		0,100

		3

		0,003

		3



		1.2.7. Кополимер стирола са бутадиеном

		Стирол

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		

		Бутадиен

		--

		0,050

		4

		1,000

		4



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Алкохоли:

		



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		Ксилоли (смеша изомера)

		--

		0,050

		3

		0,200

		3



		1.2.8. Пенасти полистироли

		Стирол

		0,010

		--

		2

		0,002

		2



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3



		

		Етилбензол

		--

		0,010

		4

		0,020

		3



		

		Кумол(изопропил бензол)

		--

		0,100

		3

		0,014

		4



		

		Метил-алкохол

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		1.3. Поливинилхлоридне пластике

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Хлоровинил

		0,01

		--

		2

		0,01

		1



		

		Алкохоли:

		



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		пропил

		0,100

		--

		4

		0,300

		3



		

		изопропил

		0,100

		--

		4

		0,600

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3





		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Олово (Sn)

		--

		2,000

		3

		--

		--



		

		Диоктилфталат

		2,000

		--

		3

		0,020

		--



		

		Дибутилфталат

		Није дозвољен

		



		1.4. Полимери на бази винилацетата и његових продуката: поливинил ацетат, поливинил алкохол, кополимерна дисперзија винилацетата са дибутилмалеинатом

		Винилацетат

		--

		0,200

		2

		0,150

		3



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Хексан

		0,100

		--

		4

		--

		--



		

		Хептан

		0,100

		

		4

		

		



		1.5. Полиакрилати

		Хексан

		0,100

		--

		4

		--

		--



		

		Хептан

		0,100

		--

		4

		--

		--



		

		Акрилонитрил

		0,020

		--

		2

		0,030

		2



		

		Метил акрилат

		--

		0,020

		4

		0,010

		4



		

		Метил метакрилат

		0,250

		--

		2

		0,010

		3



		

		Бутил акрилат

		--

		0,010

		4

		0,0075

		2



		1.6. Полиорганосилоксани (силикони)

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Алкохоли:

		



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		1.7. Полиамиди



		1.7.1. Полиамид 6 (по- ликапроамид, капрон)

		Е-капролактам

		0,500

		--

		4

		0,060

		3



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		1.7.2. Полиамид 66 (полихексаметиленадипамид, најлон)

		Хексаметилен- диамин

		0,010

		--

		2

		0,001

		2



		

		Метил-алкохол

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		1.7.3. Полиамид 610 (полихексаметилен себацинамид)

		Хексаметилен- диамин

		0,010

		--

		2

		0,001

		2



		

		Метил-алкохол

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		1.8. Полиуретани

		Етиленгликол

		--

		1,000

		3

		1,000

		--



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Етил ацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4



		

		Бутил ацетат

		--

		0,100

		4

		0,100

		4



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Алкохоли:



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		пропил

		0,100

		--

		4

		0,300

		3



		

		изопропил

		0,100

		--

		4

		0,600

		3



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3



		1.9. Полиефири:



		1.9.1. Полиетилен-оксид

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003*

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		1.9.2. Полипропилен- оксид

		Метилацетат

		--

		0,100

		3

		0,070

		4



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		1.9.3.Политетра-

метиленоксид

		Пропил-алкохол

		0,100

		--

		4

		0,300

		3



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		1.9.4. Полифенилен- оксид

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Метил-алкохол

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		1.9.5. Полиeтиленте- рефталат и кополимери на бази терефталне киселине

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Етиленгликол

		--

		1,000

		3

		1,000

		--



		

		Диметилтерефталат

		--

		1,500

		4

		0,010

		--



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Алкохоли:



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		1.9.6. Поликарбонат

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Метиленхлорид

		--

		7,500

		3

		--

		--



		

		Хлорбензол

		--

		0,020

		3

		0,100

		3



		1.9.7. Полисулфон

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		1.9.8. Полифенилен- сулфид

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Метил-алкохол

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		Дихлорбензол

		--

		0,002

		3

		0,030

		--



		

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		1.9.9. Кад се користи у својству везивног:

		



		Фенолофор- малфдехидних смола

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		кремниорганских

смола

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Алкохоли:



		

		Метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		Епоксидних смола

		Епихлорхидрин

		0,100

		--

		2

		0,200

		2



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2









		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		1.10. Флуоропласти: флуоропласт-3 флуоропласт-4, тефлон

		Флуоридни јон

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Хексан

		0,100

		--

		4

		--

		--



		

		Хептан

		0,100

		--

		4

		--

		--



		1.11. Пластика на бази фенолформалдехидних смола (фенопласти)

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		1.12. Полиформалдехид

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		1.13. Аминопласти (карбамидни и меламиноформалде- хидни)

		Формалдехид

		0,100

		

		2

		0,003

		2



		1.14. Полимерни материјали на бази епоксидних смола

		Епихлорхидрин

		0,100

		--

		2

		0,200

		2



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003*

		--



		1.15. Јономерне смоле, укључујући серлин

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		2



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003*

		3



		

		Метил-алкохол

		0,200

		--

		2

		0,500

		2



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		3



		1.16. Целулоза

		Етилацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		--



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		4



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		2



		1.17.Пластика од ефира целулозе (етроли)

		Етилацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		4



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		3



		

		Алкохоли:

		



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		1.18. Колаген (биополимер)

		Формалдехид*

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Етил ацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4



		

		Бутил ацетат

		--

		0,100

		4

		0,100

		4



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Алкохоли:



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		пропил

		0,100

		--

		4

		0,300

		3



		

		изопропил

		0,100

		--

		4

		0,600

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4







		

		2

		3

		4

		5

		6

		7

		



		1.19 Гума и гумено-пласични материјали (заптивке, заптивке за бурад, заптивни прстенови поклопаца за козервиранје и т.д.),

		Нитрил акриловой кислоты (НАК)

		0,02

		--

		--

		--

		

		--



		

		Тиурам Д

		0,03

		--

		--

		--

		

		--



		

		Каптакс

		0,15

		--

		--

		--

		

		--



		

		Цинк

		1,0

		--

		--

		--

		

		--



		

		Диоктилфталат

(ДОФ)

		2,0

		--

		--

		--

		

		--



		

		Дибутилфталат

(ДБФ)

		Није дозвољен

		



		2. Парафини и воскови

		



		2.1. Парафини и воскови (премаз за сиреве и др.)

		Хексан

		0,100

		--

		4

		--

		--

		



		

		Хептан

		0,100

		--

		4

		--

		--

		



		

		Бенз(а)пирен

		Није дозвољен

		1

		

		



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3

		



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2

		



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4

		



		

		Алкохоли:

		



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3

		



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3

		



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3

		



		3. Папир, картон, пергамент, подпергамент

		



		3.1.Папир

		Етилацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4

		



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2

		



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3

		



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4

		



		

		Алкохоли:

		



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3

		



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3

		



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3

		



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2

		



		

		Олово (Pb)

		0,030

		--

		2

		--

		--

		



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--

		



		

		Арсен (As)

		0,050

		

		2

		

		

		



		

		Хром (Сг 3+)

		Укупно

0,100

		--

		3

		--

		--

		



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3

		--

		--

		



		3.2. Воскирани папир

		Потребно додатно одредити

		



		

		Хексан

		0,100

		--

		4

		--

		--

		



		

		Хептан

		0,100

		--

		4

		--

		--

		



		

		Бензо(а)пирен

		Није дозвољен

		1

		

		



		3.3. Картон

		Етил ацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4

		



		

		Бутил ацетат

		--

		0,100

		4

		0,100

		4

		



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3

		



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2

		



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4

		









		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Алкохоли:



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		



		

		изопропил

		0,100

		--

		4

		0,600

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3



		

		Ксилоли (смеша изомера)

		--

		0,050

		3

		0,200

		3



		

		Олово (Pb)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Арсен (As)

		0,050

		--

		2

		--

		--



		

		Хром (Cr 3+)

		Укупно

0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Cr 6+)

		

		--

		3

		--

		--



		Потребно додатно одредити:



		Мелирани картон

		Титан (Ti)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Алуминијум (Al)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Баријум (Ba)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		3.4. Картон од секундарних сировина**

		Бутил ацетат

		--

		0,100

		4

		0,100

		4



		

		Етил ацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Алкохоли:



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3



		

		Ксилоли (смеша изомера)

		--

		0,050

		3

		0,200

		3



		

		Олово (РЬ)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Арсен (As)

		0,050

		--

		2

		--

		--



		

		Хром (Сг 3+)

		укупно

0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Кадмијум (Cd)

		0,001

		--

		2

		--

		--



		

		Баријум (Ва)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		3.5. Биљни пергамент

		Етил ацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Алкохоли:



		

		Метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		пропил

		0,100

		--

		4

		0,300

		3



		

		изопропил

		0,100

		--

		4

		0,600

		3



		

		Бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Олово (Pb)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Арсен (As)

		0,050

		--

		2

		--

		--







		

		2

		3

		4

		S

		б

		l



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Гвожђе (Fe)

		0,300

		--

		--

		--

		--



		

		Хром (Cr 3+)

		укупно

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Cr 6+)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		3.6. Подпергамент

		Етил ацетат

		0,100

		--

		2

		0,100

		4



		(папир са додацима

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		који симулирају

		Aцетальдегид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		својства  биљног

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		пергамента)

		Епихлорхидрин

		0,100

		--

		2

		0,200

		2



		

		Е-капролактам

		0,500

		--

		4

		0,060

		3



		

		Алкохоли:



		

		Метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		пропил

		0,100

		--

		4

		0,300

		3



		

		изопропил

		0,100

		--

		4

		0,600

		3



		

		Бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		

		Aцетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Бензол

		--

		0,010

		2

		0,100

		2



		

		Толуол

		--

		0,500

		4

		0,600

		3



		

		Ксилоли (смеша изомера)

		--

		0,050

		3

		0,200

		3



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Олово (Pb)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		

		Хром (Cr 3+)

		укупно

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Cr 6+)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Арсен (As)

		0,050

		--

		2

		--

		--



		

		Титан (Ti)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Кадмијум (Cd)

		0,001

		--

		2

		--

		--



		4. Стакло***



		4.1. Стаклени производи



		безбојна и

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		полубела

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Арсен (As)

		0,050

		--

		2

		--

		--



		Зелена стакла

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Хром (Сг 3+)

		укупно

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Сг 6+)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Bakar (Сu)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		смеђа стакла

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		- кристална стакла

		Олово (Рb)

		***

		--

		2

		--

		--



		

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Кадмијум (Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		додатно за кристал са баријумом

		Баријум (Ва)

		0,100

		--

		2

		--

		--





		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		Потребно је додатно одредити при бојењу:



		у голубије плаву боју

		Хром (Сг 3+)

		укупно

0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		у тамно плаву

		Кобалт (Со)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		у црвену боју

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		у жуту боју

		Хром (Сг 3+)

		укупно

0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Кадмијум (Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		

		Баријум (Ва)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		5. Керамика***



		5.1. Керамички производи

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Титанијум (Тi)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Кадмијум (Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		

		Баријум (Ва)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		6. Фајанс и порцелан ***



		6.1. порцелански и фајански производи

		Олово (Рb)

		***

		--

		2

		--

		--



		

		Кадмијум (Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		[bookmark: _GoBack]Потребно је додатно одредити при додавању и коришћењу:



		кобалт оксида

		Кобалт (Со)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		безоловних глазура

		Алуминијум (Аl)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Литијум ( Li)

		--

		0,030

		2

		--

		--



		баритовых глазурей

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Баријум (Ва)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		потребно је додатно одредити при коришћењу обојених глазура::



		црвене боје

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		голубије плаве боје

		Кобалт (Со)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		жуте боје

		Хром (Сг 3+)

		укупно

0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Кадмијум (Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		7. Полимерни материјали који се користе за облагање паковања (заптивних средстава)





		7.1.силикатни емајли (фрити)

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Гвожђе ( Fe)

		0,300

		--

		--

		--

		--



		

		Кобалт (Со)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Сг 3+)

		укупно

0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		7.2.титановые эмали

		Алуминијум(А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Бор (В)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Гвожђе ( Fe)

		0,300

		--

		--

		--

		--



		

		Кобалт (Со)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Олово (Рb)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		

		Арсен (As)

		0,050

		--

		2

		--

		--



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Титанијум (Тi)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		Потребно је додатно одредити при бојењу премаза:



		сиве боје

		Титанијум (Тi)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		плаве боје

		Кобалт (Со)

		0,100

		--

		2

		--

		--



		смеђе боје

		Гвожђе ( Fe)

		0,300

		--

		--

		--

		--



		зелене боје

		Хром (Сг 3+)

		укупно

0,100

		--

		3

		--

		--



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3

		--

		--



		црвене боје

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		При наношењу премаза:



		На угљоводоничне и нисколегиране челике

		Гвожђе (Fe)

		0,300

		--

		--

		--

		--



		

		Марганец (Mn)

		0,100

		--

		3

		--

		--



		на алуминијумске легуре алюминиевые

		Алуминијум (Al)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		8.Полимерни материјал који се користе за лакирану амбалажу

(заптивна средства)



		8.1.епоксифенолни лакови

		Епихлорхидрин

		0,100

		--

		2

		0,200

		2



		

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Олово (Рb)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		

		Ксилоли (смеша изомера)

		--

		0,050

		3

		0,200

		3



		

		Алкохоли:



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		пропил

		0,100

		--

		4

		0,300

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Eтил бензол

		--

		0,010

		4

		0,020

		3



		8.2. фенолно-уљани лакови

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003*

		2



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Олово (Pb)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		8.3.емајли отпорни на протеине

		Епихлорхидрин

		0,100

		--

		2

		0,200

		2









		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		који садрже цинк пасту

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3

		--

		--



		

		Олово (Рb)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		8.4. винилорган- соловым покрытие

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003*

		2



		

		Ацеталдехид

		--

		0,200

		4

		0,010

		3



		

		Фенол

		0,050

		--

		4

		0,003

		2



		

		Ацетон

		0,100

		--

		3

		0,350

		4



		

		Винилацетат

		--

		0,200

		2

		0,150

		3



		

		Хлоровинил

		0,010

		--

		2

		0,010

		1



		

		Алкохоли:



		

		метил

		0,200

		--

		2

		0,500

		3



		

		изопропил

		0,100

		--

		4

		0,600

		3



		

		бутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		3



		

		изобутил

		0,500

		--

		2

		0,100

		4



		

		Ксилоли (смеша изомера)

		--

		0,050

		3

		0,200

		3



		

		Олово (Рb)

		0,030

		--

		2

		--

		--



		Потребно је додатно одредити при коришћењу:



		Алуминијумски прах за пигментацију 

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		Амбалажа од алуминијума, легура алуминијиума 

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2

		--

		--



		9. Дрво и производи од дрвета, природна и пресована плута



		Дрво и производи од њега

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2



		Природна и пресована плута

		Формалдехид

		0,100

		--

		2

		0,003

		2







Напомена: миграција штетних супстанци, које испушта амбалажа (заптивна средства), произведена од комбинованих материјала, се анализира само из слоја који је у директном контакту са прехрамбеним производима, укључујући храну за децу.

* - за све врсте оболочек вештачких беланчевина укупна количина алдехида (укључујући формалдехиде) - ДКМ  је 0,8 мг/л.

** - папир и картон, добијени од секундарног материјала, могу да се користе само за паковање прехрамбених производа чија је влажност најмање 15%.

*** - ДКМ олова и кадмијума за стаклену,  порцеланску и фајанску амбалажу, керамичку,  наведене су у табели 2.



**** - при процени материјала и производа, намењених за паковање хране за децу најмлађег узраста, миграција хемијских супстанци, које спадају у 1 и 2 класу опасности није дозвољена.

***** - испитивања миграција штетних материја у воденој модалној средини врше се за амбалажу, намењену за чување производа чија је влажност већа од 15%, у ваздушној модалној средини – за производе чија је влажност мања од 15%.

****** - за амбалажу и заптивна средства, произведена од полимерних материјала и пластике на њиховој бази, додатно се одређује промена процента киселине.

Табела 2

Санитарно-хигијенски нормативи олова и кадмијума, које ослобађају стакло, порцелан и фајанс и производа добијених од њих, као и керамички производи

		Врста амбалаже

		Контролисани показатељи

		Мерна јединица

		ДКМ



		Амбалажа до 1,1 л

		кадмијум

		мг/л

		0,5



		

		олово

		мг/л

		2,0



		Амбалажа запремине веће од 1,1 л

		кадмијум

		мг/л

		0,5



		

		олово

		мг/л

		2,0







Табела 3

Санитарно-хигијенски показатељи безбедности и нормативи супстанци које ослобађају метали и легуре, које се користе за производњу амбалаже (заптивних средстава)

		Назив материјала производа

		Контролисани показатељи



		ДКМ, мг/л

		ПДК, у пијаћој води

мг/л

		Класа опасности

опас

ности

*







		1

		2

		3

		4

		5



		1.Примарни алуминијум

		

		

		

		



		специфичне чистоће

		Алуминијум (Аl)

		0,500

		--

		2



		високе чистоће

		Алуминијум (Аl)

		0,500

		--

		2



		

		Гвожђе (Fе)

		0,300

		--

		--



		

		Кремнијум (Si)

		--

		10,000

		2







		1

		2

		3

		4

		5



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3



		Техничке чистоће

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2



		

		Гвожђе ( Fe)

		0,300

		--

		--



		

		Кремнијум (Si)

		--

		10,000

		2



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3



		

		Титанијум (Тi)

		0,100

		--

		3



		2.Легуре алуминијума:

		

		

		

		



		деформабилне

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2



		

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3



		

		Гвожђе ( Fe)

		0,300

		--

		--



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3



		

		Титанијум (Тi)

		0,100

		--

		3



		

		Ванадијум (V)

		0.100

		--

		3



		ливене

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3



		

		Кремнијум (Si)

		--

		10,000

		2



		

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3



		

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3



		

		Титанијум (Тi)

		0,100

		--

		3



		3. Све врсте челика, укључујући квалитетне угљоводоничне, хромиране хром марганске

		Гвожђе ( Fe)

		0,300

		--

		--



		

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3



		

		Хром (Сг 3+)

		28 укупно

0,100

		--

		3



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3



		3.1. За друге врсте челика додатно је потребно одредити:



		угљенични, нисколегирани челици

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3



		Хром-кремнијумски

		Кремнијум (Si)

		--

		10,000

		2



		Хром-ванадијумски

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3



		Хром-манган-титанијумски

		Титанијум (Тi)

		0,100

		--

		3



		Кремнијум-мангански и хром-кремнијумски-немаргански

		Кремнијум (Si)

		--

		10,00

		2



		хромомолибденски

		Молибден (Мо)

		0,250

		--

		2



		Хром-никл-волфрамски и хром-никл-молибденски

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3



		

		Волфрам (W)

		0,050

		--

		2



		

		Молибден (Мо)

		0,250

		--

		2



		Хром-молибден-алуминијумски и хромалуминјумски

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2



		

		Молибден (Мо)

		0,250

		--

		2



		Хром-никл-волфрам-вандијумски

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3



		

		Ванадијум (V)

		0.100

		--

		3



		

		Волфрам (W)

		0,050

		--

		2



		антикорозивни и отпорни на топлоту, квалитетно топло ваљани

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3



		Ннисколегирани отпорни на топлоту перлитног типа

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3



		

		Молибден (Мо)

		0,250

		--

		2



		

		Ванадијум (V)

		0,100

		--

		3







		1

		2

		3

		4

		5



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3



		отпорни на топлоту мартензитног и мартензитно феритног типа

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3



		

		Молибден (Мо)

		0,250

		--

		2



		

		Ванадијум (V)

		0,100

		--

		3



		

		Волфрам (W)

		0,050

		--

		2



		отпорни на топлоту аустенитског типа

		Никл (Ni)

		0,100

		--

		3



		

		Молибден (Мо)

		0,250

		--

		2



		

		Вольфрам (W)

		0,050

		--

		2



		

		Ниобијум (Nb)

		--

		0,010

		2



		

		Титанијум (Тi)

		0,100

		--

		3



		4. Лемови на бази легура олова:



		-калај-олово

		Олово (Sn)

		--

		2,000

		3



		

		Олово (Рb)

		0,030

		--

		2



		5.Цинк и његове легуре

		Цинк (Zn)

		1,000

		--

		3



		

		Олово (Рb)

		0,030

		--

		2



		

		Гвожђе ( Fe)

		0,300

		--

		--



		

		Кадмијум (Cd)

		0,001

		--

		2



		

		Бакар (Cu)

		1,000

		--

		3



		

		Алуминијум (А1)

		0,500

		--

		2



		

		Хром (Сг 3+)

		укупно

0,100

		--

		3



		

		Хром (Сг 6+)

		

		--

		3



		

		Молибден (Мо)

		0,250

		--

		2



		

		Манган (Мn)

		0,100

		--

		3



		

		Ванадијум (V)

		0.100

		--

		3



		

		Гвожђе (Fe)

		0,300

		--

		--

























	





Прилог 2

Преглед модалних средина, које се користе при анализи амбалаже (заптивних средстава)

		Назив прехрамбених производа за контакт са којима је предвиђена амбалажа (заптивна средства)

		Модалне средине, које симулирају прехрамбене производе





		Свежи месо и риба





Усољени и димљени месо и риба





Млеко, млечни производи и конзервирани млечни производи



Кувана кобасица; конзерве: месне, рибље, од поврћа; маринирано и кисело поврће, парадајз сос и др.



Воће, бобичасто воће, сокови од воћа и поврћа, конзервирано бобичасто воће, безалкохолни напици напици, пиво.



Алкохолна пића, вина





Вотка, ракија







Алокохол који се користи у храни, ликери, рум

		Дестилована вода,

0,3% раствор млечне киселине.



Дестилована вода,

5% раствор кухињске соли.



Дестилована вода, 0,3% раствор млечне киселине, 3,0% раствор млечне киселине.



Дестилована вода, 2% раствор сирћетне киселине, која садржи 2% кухињске соли; нерафинисано сунцокретово уље.



Дестилована вода, 2% раствор лимунске киселине.





Дестилована вода, 20% раствор етил-алкохола, 2% раствор лимунске киселине.



Дестилована вода, 40% раствор етил-алкохола.



Дестилована вода, 96% раствор етил-алкохола.







Напомена:

1.  Амбалажа (заптивна средства) која се користи у условима који се разликују од горе наведених, обрађује се при максимално приближним експлоатационим режимима са одређеним одступањима. 

2.  При анализи амбалаже (заптивних средстава) од пластике, која садржи азот и алдехиде, у својству модалне средине користи се 0,3% и 3% раствор лимунске киселине уместо млечне.





3.  При анализи амбалаже (заптивних средстава) за конзервирану рибу у сопственом соку у својству модалне средине користи се само дестилована вода.

4.  За одређивање олова и кадмијума у амбалажи (заптивним средствима) од стакла, керамике, порцелана и фајанса у својству модалне средине користи се 4 % раствор сирћетне киселине.

[bookmark: bookmark11]Моделирање дужине контакта амбалаже (заптивних средстава) са модалним срединама

Дужина контакта амбалаже (заптивних средстава) са модалним срединама одређује се у зависности од експлоатационих услова амбалаже са одређеним одступањима:

а)	 ако време предвиђеног контакта прехрамбених производа са амбалажом (заптивним

средствима) не прелази10 минута, експозиција при анализи је —2 сата;

б)	 ако време предвиђеног контакта прехрамбених производа са амбалажом (заптивним

средствима) не прелази 2 сата, експозиција при анализи је — 1 дан;

в)	 ако је укупно време предвиђеног контакта прехрамбених производа са амбалажом (заптивним средствима) од 2 до 48 сати, експозиција при анализи је — 3 дана;

г) 	ако време предвиђеног контакта прехрамбених производа са амбалажом (заптивним

средствима) није веће од 2 дана, експозиција при анализи је — 10 дана;

д) металне конзерве, прелакиране, се пуне модалном средином, херметично затварају, спроводи се аутоклавирање у року од сат времена и остављају се на собној температури на 10 дана;

е)	амбалажа (заптивна средства), предвиђену за паковање прехрамбених производа, која се стерилише, се пуни модалним срединама, херметично затвара и спроводи се аутоклавирање у току 2 сата, а затим се оставља на собној температури 10 дана.

[bookmark: bookmark12]Температурни режим при анализи амбалаже

(заптивних средстава)

а) Амбалажа (заптивна средства) намењена за паковање прехрамбених производа на температури животне средине се пуни модалним срединама које имају собну температуру и одржава се у току горе наведеног времена;

б) амбалажа (заптивна средства) намењена за паковање врућих прехрамбених производа се пуни модалним срединама загрејаним до 800С и затим држи на собној температури у току горе назначеног времена;









в)	амбалажа (заптивна средства) намењена паковању вруће хране (маслац, тврди и топљени сиреви и др.) пуни се модалним срединама загрејаним до 800С и затим држи на собној температури у току горе наведеног времена.



































Прилог 3

Нумеричко, словно (скраћеница) обележавање материјала од кога се прави амбалажа (заптивна средства)





		Материјал амбалаже

		*

Словна ознака

		Нумерички код



		1

		2

		3



		Пластика



		Полиетилентерефталат

		PET

		1



		Полиетилен високе густине

		HDPE

		2



		Поливинилхлорид

		PVC

		3



		Полиетилен ниске густине

		LDPE

		4



		Полипропилен

		РР

		5



		Полистирол

		PS

		6



		Слободни бројеви

		7-19



		Папир и картон



		Трослојни картон

		PAP

		20



		Друга врста картона

		PAP

		21



		Папир

		PAP

		22



		Слободни бројеви

		23-39



		Метали



		Челик

		FE

		40



		Алуминијум

		ALU

		41



		Слободни бројеви

		42-49



		Дрво и производи од дрвета



		Дрво

		FOR

		50



		Плута

		FOR

		51



		Слободни бројеви

		52-59



		Текстил



		Памук

		TEX

		60



		Јута

		TEX

		61



		Слободни бројеви

		62-69



		Стакло



		Безбојно стакло

		GL

		70



		Зелено стакло

		GL

		71



		Смеђе стакло

		GL

		72



		Слободни бројеви

		73-79



		**

Комбиновани материјали



		Папир и картон/рановрсни материјали

		

		80



		Папир и картон/пластика

		

		81



		Папир и картон/алуминијум

		

		82



		Папир и картон/калај

		

		83



		Папир и картон/пластика / алуминијум

		

		84







 (
ТР ТС 005/2011
Приложение 3
)

 (
ТР ТС 005/2011
)

 (
ТР ТС 005/2011
)



 (
32
)

 (
34
)

 (
35
)

		Папир и картон/ пластика/алуминијум/калај

		

		85



		Слободни бројеви

		86-89



		Пластика / алуминијум

		

		90



		Пластика / калај

		

		91



		Пластика / разноврсни метали

		

		92



		Слободни бројеви

		93-94



		Стакло / пластика

		

		95



		Стакло / алуминијум

		

		96



		Стакло / калај

		

		97



		Стакло / разноврсни метали

		

		98



		Слободни бројеви

		99-100







*Користе се само велика слова

**Обележавају се на следећи начин: латинично слово С и преко фракције -

oбележавање основних материјала базе ( на пример, C/ALU).


Прилог 4





Пиктограми и симболи, који се користе при етикетирању амбалаже (заптивних средстава)
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Слика 2

Слика 3

за парфимеријско-козметичке производе

за непрехрамбене производе













Слика 1 

за прехрамбене 

производе
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Слика 4 – могућност утилизације употребљене амбалаже (заптивних средстава) Мебијусова петља
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Единствени санитарно-епидемиолошки и хигиенски барања за стоки, кои подлежат на санитарно-епидемиолошки надзор

(контрола)

Глава II

Дел 3. Барања за материјали, реагенси и опрема, користени за прочистување на водата и подготовка на водата

1. ОБЛАСТ НА ПРИМЕНА

1.1. Барањата од овој Дел се однесуваат на следните кодови ТН ВЭД ТС:3802 10 000 0, 3917, 4812 00 000 0, 4823 20 000 0, 7310 21, 7310 29, 8413 70 300 0, 8421 21 000, 8516 10, а имено:

· реагенси кои се додаваат во вода (коагуланти, полиелектролити (флокуланти, алгициди), антинакипини, антикорозивни средства, стабили​затори);

· помошна опрема и конструктивни материјали (цевки; поврзувачка арматура; вентили; полимерни, метални садови за чување и транспорт на вода; грејачи за вода, изолациони материјали; дихтунзи и т.н.);

· материали кои се користат за обработка на површините на опремата и конструктивни материјали кои доаѓаат во контакт со вода (лакови, бои, емајл, херметици, средства за подмачкување, антикорозивни заштити, гуми, полимерни заштитини слоеви и т.н.);

·  филтрирачки зрнести материјали, сорбенти и мембрани од природно и вештачко потекло (песок, чакал, зеолити, керамзити, шунгизити, клиноптилолити, јаглен, смоли за јонска размена, полимерни мембрани).

1.2. При спроведување на истражувањата можно е издвојување на типски примерок/претставник.

Типски примерок на реагенси кои се додаваат во вода, - примерок, избран од група производи, изработени од еден производител според единствени технички барања, кој има еднаков суровински и компонентен состав, идентична област на примена и кој се разликува по процентна содржина на активната состојка (состојки), агрегатна состојба (цврста или течна состојба) или волумен на пакувањето.

Типски примерок на помошна опрема (загревачи на вода, апарати за домаќинство за прочистување и дополнително очистување на водата за пиење, уреди за електролиза, озонатори и т.н.) - примерок, избран од група производи, изработен од еден производител според единствени технички барања, кој има идентична конструкција, идентична област на примена и идентични услови во експлоатација, која се разликува во изведба, димензии и конфигурација.

Типски примерок на конструктивни материјали (цевки, поврзувачка арматура, вентили; полимерни, метални садови за чување и транспорт на вода, дихтунзи, изолациони материјали и сл.) - примерок, избран од група производи, изработен од еден производител според единствени технички барања, кој има еднаков суровински и компонентен состав, идентична област на примена и идентични услови на експлоатација, и кој се разликува во димензии, пречник, облик, зафатнина.

Типски примерок на материјали кои се користат за обработка на површини кои се во контакт со вода (лакови, бои, емајл, херметици, средства за подмачкување, антикорозивни, полимерни заштитни слоеви и сл.) - примерок, избран од група производи кои се изработени од еден производител според единствени технички барања, кои имаат еднаков суровински и компонентен состав, идентична област на примена и еднакви услови на експлоатација, и кој се разликува по концентрација на основните супстанции, агрегатна состојба (цврста или течна состојба) или волумен на пакувањето.

Типски примерок на филтрирачки зрнести материјали, сорбенти и мембрани од природно и вештачко потекло - примерок, избран од група производи, изработени од еден производител според единствени технички барања, кој има еднаков суровински и компонентен состав, идентична област на примена и идентични услови на експлоатација, а за материјали од природно потекло – исто така и иста област на потекло, конфигурација на површината на гранулите, но различна со гранулометрички состав, димензии на порите, сорпциона (разменлива) зафатнина или волумен на пакувањето.

2. ОШТИ ОДРЕДБИ

2.1. Материјалите, реагенсите и опремата, кои се користат за прочистување на водата и подготовка на водата, при експлоатација не треба:

· да има штетно дејство врз здравјето на човекот и објектите на околната средина (водни објекти, почва, воздух, храна, живеалиште) како и средината за престој на човекот;

· да ги влошува органолептичките својства на водата;

· доведува до навлегување на концентрирани соединенија во водата, повисоки од хигиенските нормативи;

· да придонесува за пораст на бактериите и развојот на микрофлората во водата;

· да формира соединенија и/или нуспроизводи на трансформации во концентрации, повисоки од хигиенските нормативи;

· да има штетно влијание врз здравјето на работниците при процесот на употреба.

3. БАРАЊА ЗА БЕЗБЕДНОСТ НА МАТЕРИЈАЛИ, РЕАГЕНСИ,

ОПРЕМА КОИ СЕ КОРИСТАТ ДЛЯ ПРОЧИСТУВАЊЕ НА ВОДАТА И

ПОДГОТОВКА НА ВОДАТА

3.1. Безбедност на материјали и реагенси кои се користат за прочистување на водата и подготовка на водата за човекот, а кои се обезбедуваат со помош на пропишаната содржина:

·  во водата - основни хемиски компоненти, примеси и продукти на трансформација;

· во производот - почетни, споредни хемиски супстанции и други примеси.

3.2. За нови хемиски реагенси, материјали, продукти на трансформација и примеси потребна е изработка на хигиенски нормативи на нивна дозволена содржина во вода.

3.3. Критериими за проценка на безбедност на конструктивни материјали и внатрешни површини, искористени во системите за снабдување со вода:

· органолептички (мирис и вкус на водниот екстракт на 200С и 600С, пенење на водниот екстракт, обоеност);

· физичко-хемиски (рН, перманганатна оксидација);

· концентрација на соединенија од 1 и 2 класа на опасност во водниот екстракт не треба да е повисока од 1А на нивниот ПДК во вода, соединенија од 3 и 4 класа - ПДК во вода. Во случај на откривање во водниот екстракт две и повеќе супстанции од 1 и 2 класа на опасност, карактеристични со еднонасочен механизам на токсично дејство, збирот на односите на концентрациите на секој од нив со соодветниот ПДК не треба да е повисок од единица.

3.4. При проценка на безбедност на нови технологии за подготовка на вода, во критериумите на хигиенска безбедност дополнително спаѓа отсуство на:

· општо-токсично дејство на водни екстракти;

· кожно-иритирачко дејство на водните екстракти;

· алергиско дејство на водните екстракти;

· мутаген ефект на водните екстракти.

3.5. Критериуми за проценка на безбедност на реагенси кои се користат за прочистување на водата и подготовка на водата:

· како реагенси во снабдување со вода дозволено е да се користат само соединенија од 3-4 класа на опасност (со исклучок на средства за дезинфекција на водата);

· реагенси, кои спаѓаат во 2 класа на опасност, дозволено е да се користат во затворени системи за загревање, а исто така и во кружно снабдување со вода во технолошки потребни концентрации во усогласеност со ПДК реагенсите во овие води, во случај на нивно исфрлање во водни објекти;

· во пресметка на 3-кратна работна доза на реагенс содржината на супстанции од 1 и 2 класа на опасност во вода не треба да е повисока од 1А ПДК, супстанции од 3 и 4 класа на опасност - ПДК.

3.6. Следна група на контролирани стоки, во согласност со кодовите на ТН ВЭД ТС: од 8413 70 300 0, 8516 10 дополнително се оценуваат по параметри на физички фактори наведени во Делот бр.7 «Барања за производи за изработка на машини, пзработка на инструменти и електротехника».

Показатели на безбедност на конкретна продукција е прикажана во прилозите 3.1-3.2 Дел 3 Глава II од Единствени санитарни барања.

Прилог 3.1 кон Дел 3 Глава II Единствени санитарно-епидемиолошки и хигиенски барања за стоки кои подлежат на 
санитарно​епидемиолошки надзор (контрола).
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Општи информации 

Техничката регулатива (TR) на Царинската Унија (CU) на Русија-Казахстан-Белорусија за безбедност на амбалажа (TR CU 005/2011) е клучен пропис на ЦУ кој ги опфаќа стандардите и барањата за амбалажа, вклучувајќи ја и оние на прехранбени производи, произведени и како готов производ, а како дел од процесот на производство на производите. TR беше усвоена со одлука на Комисијата на Царинската унија бр. 769 од 16 Август 2011 година, и е во сила од 1 јули 2012 година 

Подолу е неофицијален превод на следното: 

- Одлуката бр. 769 на Комисијата на ЦУ од 16 Август 2011 година , изменета; 

- Техничката регулатива за безбедност на амбалажа на ЦУ (TR CU 005/2011), изменета со четири прилози

- Две листи на важечки стандарди




Одлука на CU Комисијата бр. 769 од 16 август, 2011 година

За усвојување на Техничката регулатива на Царинската унија

"За безбедност на амбалажа"

(како што е изменета и дополнета со Одлуката на 

Колегиумот на Евроазиската економска комисија бр. 93 од 22 јуни 2012 година)



Во согласност со член 13 од Договорот на заедничките принципи и правила на Техничката регулатива во Република Белорусија, Казахстан и Руската федерација на 18 Ноември 2010 година, Комисијата на Царинската унија (во натамошниот текст - Комисијата) одлучи да:

1. Ја усвои Техничката регулатива на Царинската унија "за безбедност на амбалажа" (TR TS 005/2011) (во прилог).

2. Одобри:

2.1. Доброволна примена на Листата на стандарди на која гарантира усогласеност со барањата од Техничката регулатива на Царинската унија "за безбедност на амбалажа" (TR TS 005/2011) (во прилог);

2.2. Листата на стандарди содржи правила и методи на испитување (тестирање) и мерење, вклучувајќи ги и правилата за избор на примероци потребни за примена и исполнување на барањата од Техничката регулатива на Царинската унија "за безбедност на амбалажа" (TR TS 005/2011) и вршење на процена (потврда) за усогласеноста на производите (во прилог).

3. Да се утврди дека:

3.1. Техничката регулатива на Царинската унија "за безбедност на амбалажа" (TR TS 005/2011) (во понатамошниот текст - Техничка регулатива) ќе стапи во сила на 1 јули 2012 година;

3.2. Документите за оценување (потврда) на усогласеноста со законските барања утврдени со законодавството на земјите-членки на Царинската унија или со регулативите/прописите на Царинската унија, издадени или донесени во однос на стоки кои се предмет на регулирање со Техничката регулатива (во натамошниот текст - производите), пред влегувањето во сила на Техничката регулатива ќе бидат валидни до истекот на нивната важност, но не подоцна од 15 февруари 2014 година, со исклучок на оние документи кои се издадени или донесени пред денот на службеното објавување на оваа Одлука, кои ќе бидат валидни до истекот на нивната важност.

Од датумот на стапување на сила на Техничката регулатива издавање на или усвојување на документите за процена (потврда) за усогласеност на производите со задолжителните барања кои претходно се утврдени во законодавството на земјите-членки на Царинската унија или со прописите на Царинската унија, не е дозволено;

3.3. До 15 февруари 2014 година, производството и пуштањето во промет на производи во согласност со задолжителните услови кои претходно се утврдени во законодавството на земјите-членки на Царинската унија или со прописите на Царинската унија, ќе биде дозволено само доколку документите за процена (потврда) за сообразност на производите со означените регулаторни барања, а кои се издадени или донесени пред денот на правосилноста на Техничката регулатива, бидат на располагање;

Горенаведените производи треба да бидат означени со национална ознака за сообразност (ознака на промет на пазарот), во согласност со законодавството на земјите-членки на Царинската унија или со одлуката на Комисијата бр. 386 од 20 септември 2010 година;

Означување на овие производи со единствен знак за промет на пазарот на земјите-членки од Царинската унија не е дозволено;

3.3-1. До 1 јануари 2013 година, производство и пуштање во промет на царинското подрачје на Царинската унија на производите кои не биле предмет на задолжителна оценка (потврда) за сообразност во согласност со законодавството на земјите-членки на Царинската унија или прописите на Царинската унија пред денот на влегувањето во сила на Техничкиот пропис, е дозволено без документи за оцена (потврда) за сообразност и без Означување со национална ознака за сообразност (знак на промет на пазарот);

3.4. Промет на производи пуштени во промет во текот на периодот на важење на документите за оцена (потврда) за сообразност, наведени во потточка 3.2 од оваа Одлука, како и на производите наведени во потстав 3.3-1 од оваа Одлука, ќе бидат дозволени за време на рокот на траење (работниот век) на производите, утврдени во согласност со законодавството на земјите-членки на Царинската унија.

4. Секретаријатот на Комисијата, во соработка со Страните ќе подготви предлог Акционен план потребен за спроведување на Техничката регулатива, и во рок од три месеци од денот на влегувањето во сила на оваа Одлука ќе обезбеди нејзиното поднесување за одобрување од страна на Комисијата на пропишан начин.

5. Белоруската страна, со учество на Страните, врз основа на мониторингот на примената на стандардите ќе обезбеди подготовка на предлози за ажурирање на Листата на стандарди наведени во став 2 од оваа Одлука и нивно доставување до Секретаријатот на Комисијата за одобрување во догледно време, барем еднаш годишно од денот на влегувањето во сила на Техничката регулатива.

Членови на Комисијата на Царинската унија:

Од Република Белорусија		Од Република Казахстан		од Руската Федерација




Техничка регулатива на Царинската унија за безбедност на амбалажа

ТЕХНИЧКА РЕГУЛАТИВА НА ЦАРИНСКАТА УНИЈА

ЗА БЕЗБЕДНОСТ НА АМБАЛАЖА

ТR ТС 005/2011

Одобрена со Одлука на CU Комисијата бр. 769 од 16 август 2011 година

(како што е изменета и дополнета со Одлуката на 

Советот на Евроазиската економска комисија бр. 35 од 15 јуни 2012 година)



Предговор

1. Овaa Техничка регулатива е подготвена во согласност со Спогодбата за Унифицирани принципи и правила на Техничката регулатива на Република Белорусија, Република Казахстан, како и на Руската Федерација на 18 Ноември 2010 година.

2. Оваа Техничка регулатива е подготвена со цел утврдување на унифицирани услови за амбалажа (затворачи), задолжителен за примена и спроведување на царинското подрачје на Царинската унија, обезбедувајќи слободно движење на амбалажите (затворачите), пуштени во промет на царинското подрачје на Царинската унија.

3. Во случај да има други технички регулативи на Царинската унија во однос на амбалажата (затворачите), кои утврдуваат барања за амбалажа (затворач), амбалажите (затворачите) мора да ги исполнуваат барањата на сите важечки технички регулативи/прописи на Царинската унија.



Член 1. Област на примена

1. Оваа Техничка регулатива ги опфаќа сите видови на амбалажа, вклучувајќи и затворачи кои претставуваат готови производи пуштени во промет во царинското подрачје на Царинската унија, без оглед на земјата на потекло.

2. Само барањата од Членовите 2, 4, 5, ставовите 1, 2 од Член 6 и Член 9 од оваа Техничка регулатива ќе се применуваат на сите видови на амбалажа (затворачи) произведени од страна на производителот на производите, спакувани во текот на процесот на производство на таквите производи пуштени во промет во царинското подрачје на Царинската унија.

3. Оваа Техничка регулатива ги утврдува барањата, кои се задолжителни за примена и спроведување на царинското подрачје на Царинската унија, за амбалажа (затворач) и барања во врска со процесите на складирање, транспорт и депонирање, за целите на заштита на животот и здравјето на луѓето, имотот, животната средина, животот и здравјето на животните и растенијата, како и спречување на дејствија кои може да ги доведат во заблуда потрошувачите на амбалажа (затворач) во однос на нивната намена и безбедност.

4. Амбалажата ќе се класифицира во согласност со материјалите што се користат - според  следниве видови:

метал;

полимерни материјали;

хартија и картон;

стакло;

дрвен материлјали;

композитни материјали;

текстил;

керамика.

5. Затворачите ќе бидат класифицирани според користени материјали како што следува: метал, плута, полимерни материјали, композитни материјали, и картон.

6. Оваа Техничка регулатива нема да опфати амбалажа за медицинските помагала, лекови, фармацевтски производи, производи од тутун и опасна стока.



Член 2. Дефиниции

Следните термини и дефиниции ќе се користат во оваа Техничка регулатива на Царинската унија:

идентификација - постапката на односното амбалажа (затворач) во опсегот на примената на оваа Техничка регулатива и воспоставувањето на корелација помеѓу реалните карактеристики на амбалажата (затворачот) и податоците содржани во техничката документација (вклучувајќи и придружни документи) од неа;

производителот (изработувачот) - правно лице или физичко лице кое дејствува како индивидуален претприемач, кој врши производство во негово име и (или) пуштање во промет на амбалажата (затворачот), и е одговорен за усогласеноста на истата со барањата за безбедност на оваа Техничка регулатива;

увозникот - жител на земја членка на Царинската унија, кој склучил договор за надворешна трговија за трансфер на амбалажа (затворачи) со земја не-резидент на членките на Царинската унија, а кој ја продава и (или) користи амбалажата (затворачот) и е одговорен за усогласеноста на истата со барањата за безбедност на оваа Техничка регулатива на Царинската унија;

означување на амбалажата (затворачот) - информации во форма на знаци, етикети, пиктографи, симболи, отпечатени на амбалажата (затворачот) и (или) документи за идентификација и информирање на потрошувачите;

повеќекратно пакување/амбалажа - амбалажа наменета за повторна употреба;

симулационен медиум - медиум, кој симулира карактеристики на прехранбени производи;

промет на пазарот - процеси на трансфер на амбалажата (затворачот) од производителот до потрошувачот (корисник), кои што амбалажата (затворачот) ги поминува по завршувањето на нејзиното производство;

потрошувачка амбалажа - амбалажа, наменето за продажба или примарно пакување на производите кои се продаваат на крајниот потрошувач;

наменска употреба - употреба на амбалажата (затворачот) во согласност со своето означување, утврдено од страна на производителот;

вид на амбалажа (затворач) - единица за класификација, класифицирање на амбалажите (затворачот) според материјалот и структурата;

стандарден примерок - примерок од амбалажите (затворачот), одбран од групата на хомогени производи изработени од истиот материјал, со користење на истата технологија, со истата структура и кои ги исполнуваат истите барања за безбедност;

транспортна амбалажа - амбалажа, наменета за складирање и транспорт на производи со цел нивна заштита од оштетување при транспорт, кои претставуваат независна транспортна единица;

затворач - дел наменет за затворање на амбалажата и зачувување на нејзината содржина;

амбалажа - предмет/дел наменет за сместување, заштита, транспорт, утовар и истовар, испорака, и складирање на суровини и готови производи.

материјал за амбалажа - материјал, наменет за производство на амбалажа.



Член 3. Правила на пазарен промет

1. Амбалажата (затворачот) ќе биде пуштена во промет во царинското подрачје на Царинската унија доколку ги поминала потребните процедури за оцена (потврда) за усогласеност, дефинирани со оваа Техничкка регулатива, како и со други технички регулативи на Царинската унија кои се применуваат за амбалажа (затворач).

2. Амбалажа (затворач), чија усогласеност со барањата на оваа Техничка регулатива не е потврдена, нема да биде означена со унифицирана ознака за промет на производи на пазарот на земјите-членки на Царинската унија и нема да биде прифатена за промет на царинското подрачје на Царинската унија.



Член 4. Обезбедување на усогласеност со барањата за безбедност

1. Усогласување на амбалажите (затворачот) со оваа Техничка регулатива ќе се обезбеди директно со исполнување на условите од истата или со исполнувањето на барањата на стандардите, чија примена на доброволна основа гарантира исполнување на барањата од оваа Техничка регулатива, и стандарди кои содржат правила и методи на испитување (тестирање) и мерење, вклучувајќи ги и правилата за избор на примероци потребни за примена и исполнување на барањата на оваа Техничка регулатива и оцена (потврда) за исполнување на производите (во натамошниот текст стандардите).

Исполнувањето на барањата од овие стандарди" на доброволна основа сведочи за усогласеност на амбалажите (затворачот) со барањата на оваа Техничка регулатива.

2. Листата на стандарди наведени во точката 1 од овој Член треба да биде одобрена од страна на Комисијата на Царинската унија.



Член 5. Безбедносни барања

1. Амбалажата (затворачот) и процесите на нејзиното складирање, транспорт и одлагање треба да одговараат на барањата за безбедност од овој Член.

2. Амбалажата (затворачот) треба да биде проектирана и изработена на начин кој ќе обезбеди минимизирање на ризиците условени од структурата на амбалажата (затворачот) и применетите материјали кога се користи како што е предвидено.

3. Безбедност на амбалажата ќе се обезбеди преку сет на барања за:

применетите материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбените производи, во однос на нивните санитарни и хигиенски индикатори;

механички показатели;

хемиска отпорност;

херметичност.

4. Амбалажите кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи, вклучувајќи и храна за бебиња, треба да ги исполнуваат санитарно-хигиенските показатели опишани во Прилог 1.

Правилата и условите за симулирање на санитарно-хемиски испитувања на амбалажа се наведени во Прилог 2.

5. Амбалажите, наменети за пакување на прехранбени производи, вклучувајќи и храна за бебиња, парфеми и козметика, играчки, производи за деца, нема да емитуваат супстанции во симулационите медиуми и во воздухот кои доаѓаат во контакт со нив до степен кој што е штетен за луѓето, надминувајќи ги максимално дозволените нивоа на миграција на хемиски супстанции.

6. Амбалажата треба да ги задоволи барањата за безбедност наведени во Клаузулите 6.1-6.8 на овој Член во однос на механичките индикатори и хемиската отпорност (доколку се предусловени од структурата и намената за користење на амбалажата):

6.1. Металната амбалажа:

- треба да обезбеди херметичност со вишок на внатрешен воздушен притисок;

- треба да ја издржи силата на компресија во насока на вертикалната оска на телото на амбалажите;

- внатрешниот слој мора да биде отпорен на спакуваните производи и (или) да издржи стерилизација или пастеризација во симулационите медиуми;

- треба да е отпорно на корозија.

6.2. Стаклената амбалажа:

- треба да го издржи внатрешниот хидростатски притисок во зависност од главните карактеристики и намената за користење;

- треба да ги издржи промените на температурата без да се уништи/распарчи;

- треба да ја издржи силата на компресија во насока на вертикалната оска на телото на амбалажата;

- отпорноста на вода на стаклото не смее да биде помала од 3/98 класа (за прехранбени производи, вклучувајќи детска храна, парфеми и козметика);

- треба да биде отпорно на киселина (за тегли и шишиња за конзервирање, прехранбени киселини и детска храна);

- не смее да се користи повторно за контакт со детска храна.

6.3. Полимерната амбалажа:

- треба да обезбеди херметичност;

- треба да издржи неколкукратни удари во слободен пад од висина без да се распадне (за запакувани предмети, освен за парфеми и козметика);

- треба да ја издржи силата на компресија во насока на вертикалната оска на телото на амбалажата (освен за пакети и вреќи);

- не смее да се деформира или да попушти под топла вода (освен за пакети и вреќи);

- рачките на амбалажата треба да бидат безбедно фиксирани на него и треба да го издржат одреденото/утврденото оптоварување;

- заварените и залепените споеви на амбалажата не смеат да пропуштаат вода;

- треба да го издржи одреденото/утврденото статичко оптоварување кога се оптегнува (за пакети и вреќи);

- внатрешната површина на амбалажата треба да биде отпорна на дејството на спакуваните производи.

6.4. Хартиената и картонската амбалажа:

- треба да издржи неколкукратни удари во слободен пад од висина без да се распадне;

- треба да ја издржи силата на компресија во насока на вертикалната оска на телото на амбалажата. 

6.5. Композитната амбалажа:

- треба да биде херметичко (кога затворачите се достапни) и да ја обезбеди поптребната сила на споевите;

- треба да биде отпорно на влага;

- внатрешниот површински слој на нема да се ацидизира/кородира;

- внатрешната површина на амбалажата треба да биде отпорна на дејството на спакуваните производи. 

6.6. Текстилната амбалажа:

- треба да издржи неколку-кратно паѓање во слободен пад од висина без да се распадне;

- треба да го издржи одреденото/утврденото оптоварување без да се искине/пукне;

6.7. Дрвената амбалажа:

- треба да издржи неколкукратни удари во слободен пад од висина без да се распадне;

- треба да издржи одредена/соодветна количина на удари/паѓања на хоризонтални и рамнини со нагиб;

- треба да ја издржи силата на компресија во насока на вертикалната оска на телото на амбалажата;

- степен на влага на дрвото треба да одговара на утврденото ниво.

6.8 Керамичката амбалажа:

- треба да биде отпорно на вода.

7. Безбедноста на затворачите да се обезбеди со одреден број на барања за:

применетите материјали, кои доаѓаат во контакт со прехранбените производи, во согласност со санитарно-хигиенските индикатори;

херметичност;

хемиска отпорност;

безбедно отворање;

физички и механички показатели.

8. Затворачите кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи, вклучувајќи детска храна, треба да одговараат на санитарните и хигиенски показатели опишани во Прилог 1.

Правилата и условите на симулирање на санитарни и хемиски тестови на затворачи се наведени во Прилог 2.

Затворачите кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи, вклучувајќи детска храна, парфеми и козметика, не смеат да емитуваат супстанции во симулационите медиуми со кои доаѓаат во контакт во количини/нивоа што се штетни за здравјето на луѓето, а кои ги надминуваат максимално дозволените нивоа на миграција на хемиски супстанци.

9. Затворачите треба да ги задоволат барањата за безбедност предвидени со клаузулите 9.1-9.4 од овој Член, во согласност со нивните физички и механички показатели и хемиска отпорност:

9.1. Металните затворачи:

- треба да обезбедат херметичност на амбалажата (освен за капачиња за парфеми и козметика, нарилници/muzzle, клеми/clamps);

- капаците за конзервирање треба да бидат отпорни на топлина;

- торзионата сила при отварање на затворачите со завртката треба да ги исполнува утврдените услови;

- залепените споеви на капачињата со стегање и вртење треба да бидат цврсти;

- круновидните капачиња треба да го издржат внатрешниот хидростатски притисок;

- треба да се отпорни на корозија;

- слојот лак на внатрешната површина на капачето и запечатувачката заптивка/(тапа со осигурач/дихтунг) треба да бидат отпорни на симулациониот медиум за време на процесите на пастеризирање и стерилизација.

9.2. Полимерните и композитни затворачи:

- треба да обезбедат херметичност на амбалажата (освен за капачињата на терморегулациски, вртечки вентили, уреди за точење-стопери, дисектори dissectors, запечатувачки заптивки/(тапи со осигурач/дихтунг), капаци за затворање) во одредени/утврдени услови на користење;

- торзионата сила при отварање на затворачите со завртката треба да ги исполнува утврдените услови;

- затворачите наменети за затворање/запечатување на пенливи (шампањ) и газирани вина треба да го издржат внатрешниот хидростатски притисок;

- залепените споеви на капачињата со стегање и вртење треба да бидат цврсти;

- круновидните капачиња треба да го издржат внатрешниот хидростатски притисок;

- треба да се отпорни на корозија;

- количината на полимерна пена не смее да го надмине дозволениот износ;

- капаците за конзервирање мора да бидат отпорни на топлина;

- капаците за конзервирање мора да бидат отпорни на ацидофилни/киселински раствори.

9.3. Плутаните затворачи/тапи:

- треба да обезбедат херметичност на амбалажата;

- нивото на влага на тапите и запечатувачките заптивки/(тапи со осигурач/дихтунг) треба да ги задоволуваат утврдените услови;

- цврстината на затегнување при торзија на насобраните/агломерираните и склопени тапи треба да ги задоволува утврдените барања;

- насобраните/агломерираните и склопени тапи треба да издржат вриење во вода без да се распаднат или напукнат;

- порозноста на страничната површина треба да ги исполнува утврдените услови;

- количината на полимерна пена на природните, колматирани, насобрани/агломерирани, и склопени тапи не смее да го надмине дозволениот износ;

9.4. Картонски затворачи:

- треба да бидат отпорни на ефектот од симулацискиот медиум;

- не смеат да кородираат во нивните компоненти.

10. Тест протоколи, со кои се потврдува сообразноста на типовите на амбалажа (затворачот) на пакуваните производи произведени од страна на производителот на пакувани производи во процесот на производство на овие производи со барањата од клаузулите 1-9 од овој Член, треба да бидат вклучени во пакетот на документи за потврда, собрани кога е потврдена усогласеноста на пакуваните производи.

11. Барања за процесите на промет на амбалажата (затворачите) на пазарот (на складирање, транспорт, рециклирање):

11.1. амбалажата (затворачите) треба да се чува/ат во согласност со барањата на регулаторните и (или) на техничките документи за одредени видови на амбалажа (затворач).

11.2. амбалажата (затворачите) треба да се транспортира/ат со сите видови на превоз во согласност со правилата за достава/испорака;

11.3. искористената амбалажа (затворачи) треба да се рециклира/ат во согласност со постапките утврдени со законодавството на земјите-членки на Царинската унија со цел да се обезбеди рационално и ефикасно користење на ресурсите и да се спречи контаминација на животната средина;

11.4. во случај да не е возможно амбалажата (затворачот) да се рециклира, потрошувачите треба да бидат навремено информирани за истото со соодветни ознаки.

Член 6. Барања за означување на амбалажата (затворачите)

1. Означување треба да содржи податоци потребни за идентификација на материјалот од кој е направена амбалажата (затворачот), како и информации за можноста за рециклирање на истата и информирање на потрошувачите.

2. Означувањето треба да содржи дигитално и (или) писмено назначување (акроним) на материјалот од кој е направена амбалажата (затворачот) во согласност со Прилог 3, и треба да содржи пиктографи и симболи во согласност со Прилог 4: Слика 1 - амбалажа (затворачи) наменети за контакт со прехранбени производи; Слика 2 - амбалажа (затворачи) за парфеми и козметика; Слика 3 - амбалажа (затворачи) кои не се намернети за контакт со прехранбени производи; Слика 4 - можност за рециклирање на искористената амбалажа (затворач) - Мебиусовата лента (Möbius strip).

3. Информациите за амбалажата (затворачите) треба да се дадени во придружните документи и да содржат:

назив на амбалажата (затворачот);

информации за означување на амбалажата (затворачот);

условите на складирање, транспорт, можност за рециклирање;

методот на обработка (за еднократно пакување/амбалажа);

назив и седиште на производителот (изработувачот), информации за контакт;

името и локација на овластеното лице на производителот, увозникот, контакт информации на производителот (доколку има);

датум на производство (месец, година);

рок на траење (доколку е утврден од страна на производителот (изработувачот)).

4. Информациите се даваат на руски и на јазикот(јазиците) на земјите-членки на Царинската унија, пропратени со соодветните барања од законодавството(ата) на земјите-членки на Царинската унија.

Член 7. Потврда за усогласеност

1. Пред пуштање во слободен промет на царинското подрачје на Царинската унија, треба да биде потврдено дека амбалажата (затворачот) ги исполнува барањата од оваа Техничка регулатива.

2. Потврдата за усогласеност на амбалажата (затворачот) со барањата од оваа Техничка регулатива е обврзувачка и се дава во вид на декларација за усогласенот во согласност со следните програми:

2.1 3D, 4D, 5D шемите - за амбалажа (затворачи) наменета за пакување на прехранбени производи, вклучувајќи детска храна, парфеми и козметика кои имаат директен контакт со спакуваните производи, детски играчки и стоки за деца кои имаат директен контакт со устата на детето (во случај на амбалажа (затворачи) од различни материјали, со стандардни димензии, дебелина на употребените материјали, може да се изврши тестирање на стандардните шеми со специфични карактеристики на типот на амбалажа(затворач));

2.2 1D и 2D шемите - за амбалажа (затворачи), кои не се наведени во под-клаузула 2.1. од оваа регулатива (во случај на амбалажа (затворачи) со различни материјали, со стандардни димензии, дебелина на употребените материјали, може да се изврши тестирање на стандардните шеми со специфични карактеристики на типот на амбалажа(затворач));

3. Декларација/изјава за усогласеност на комерцијално произведените амбалажи (затворачи) ќе се изврши од страна на производителот или од лице овластено од страна на производителот.

Декларација/изјава за усогласеност на една серија на амбалажа (затворачи) ќе се врши од страна на производителот (лице овластено од страна на производителот), увозникот.

4. Идентификација на амбалажата (затворачот) за време на потврдата/декларацијата за усогласеност со/исполнување на условите од оваа Техничка регулатива се прави од страна на производителот (лице овластено од страна на производителот), увозникот.

5. Издавањето на декларација/изјава за усогласеност ги вклучува следниве постапки:

- подготвување и анализа на регулаторната и техничка документација;

- извршување на тестови;

- подготвување на пакет на документи за потврда;

- издавање и регистрација на декларацијата/изјавата за усогласеност;

- пуштање во промет на унифицираната ознака на производи на пазарот на земјите-членки на Царинската унија.

6. При декларирање на усогласеност производителот (лице овластено од страна на производителот), увозникот е должен да подготви документи за потврда независно, со цел да се потврди усогласеноста на амбалажата (затворачите) со барањата на оваа Техничка регулатива.

7. Документите за потврда за издавање на декларација/изјава треба да содржат:

- протокол(и) на тестовите извршени од страна на производителот (лице овластено од страна на производителот), увозникот и (или) на акредитирана лабораторија за тестирање (центар) вклучени во Единствениот Регистар на органите за сертификација и лаборатории за тестирање (центри) од Царинската унија, потврдувајќи усогласеност со декларираните барања (под услов да нема поминато повеќе од една година по извршувањето на протоколот(ите;

- листа на стандарди со барањата кои треба да ги исполнува амбалажата (затворачот), според Листата на стандарди наведени во Клаузула 2, Член 4;

- опис на направените технички одлуки со кои се потврдува исполнувањето на барањата на оваа Техничка регулатива во случај стандардите наведени во Клаузула 2, Член 4 да недостигаат или да не се применети;

- други документи кои ја потврдуваат усогласеноста на амбалажата (затворачите) со барањата на оваа технички регулатива, вклучувајќи сертификат за усогласеност за управување со системот или сертификат за проценка на системот за управување со (протокол) (доколку има такви), сертификат за усогласеност (а) за одреден тип на амбалажа (затворачи) (доколку постојат), сертификат за усогласеност (и) или протоколи на тестови за материјали (доколку постојат).

8. Декларација/изјава за усогласеност се издава во согласност со унифицирана форма одобрена со одлука на Комисијата и на Царинската унија.

Декларацијата/изјавата треба да биде предмет на регистрација во согласност со законските регулативи/прописи на Царинската унија.

9. Декларацијата/изјавата за усогласеност се издава за одредено име на амбалажа (затворач) или за група на амбалажи (затворачи) изработени од истиот материјал и кои имаат ист дизајн, и ги исполнуваат истите барања за безбедност.

10. Документите за потврда утврдени со Клаузула 7 од овој Член, заедно со декларацијата/изјавата ќе ги чува производителот (лице овластено од страна на производителот), увозникот во рамките на рокот утврден со закон на Царинската унија.

11. Декларацијата/изјавата за усогласеност на амбалажата (затворачот) се издава за период до 5 години за комерцијално произведени производи. Декларацијата/изјавата за усогласеност на една серија на амбалажа (затворач) се издава без наведување на рокот на траење.

Декларацијата/изјавата за усогласеност на една серија на амбалажа (затворач) важи само за амбалажа (затворачи) од односната серија.

Член 8. Означување со унифицирана ознака на прометот на производи на пазарот на земјите-членки на Царинската унија 

1. Амбалажата (затворачот), која е во согласност со барањата од оваа Техничка регулатива и која добила потврда за усогласеност во согласност со Член 7 од оваа Технички регулатива, ќе биде означена со унифицирана ознака на прометот на производи на пазарот на земјите-членки на Царинската унија, која ќе се стави во придружната документација.

2. Одбележување со унифицирана ознака на прометот на производи на пазарот на земјите-членки на Царинската унија се врши од страна на производителот, односно лице овластено од страна на производителот, увозникот, пред поставување на производот на пазарот.

3. Амбалажата (затворачот) се означува со унифицирана ознака на прометот на производи на пазарот на земјите-членки на Царинската унија во случај на неговата усогласеност со оваа Техничка регулатива, и други важечки технички регулативио/прописи на Царинската унија.

Член 9. Заштитната клаузула

1. Земјите-членки на Царинската унија ќе ги преземат сите мерки за ограничување, забрана за пуштање на амбалажата (затворачот) во слободен промет во царинското подрачје на Царинската унија, како и повлекување од пазарот на амбалажата (затворачите), која не во согласност со барањата на оваа Техничка регулатива и други технички регулативи/прописи на Царинската унија, применливи за амбалажи (затворачи).




Прилог 1. Санитарни и хигиенски безбедносни индикатори и стандарди за супстанци кои мигрираат од амбалажата (затворачите) кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

TR TS 005/2011

Прилог 1

на Техничката регулатива на Царинската унија

за безбедност на амбалажа



Санитарни и хигиенски безбедносни индикатори и стандарди за супстанци кои мигрираат од амбалажата (затворачите) кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи 



Табела 1

		Име на материјалот на производите 

		Контролирани индикатори



		Дозволена количина на миграција на хемиката супстанција, mg/l

		Макс. Дозволени концентрации во вода за пиење, mg/l

		Класа на опасност *****



		Макс. дозволени концентрации, дневен просек, mg/m3 во атм. воздух

		Класа на опасност *****





		

		2 

		3 

		4 

		5 

		6 

		7 



		1. Полимерни материјали и пластики изработени врз основа на истите



		1.1. 

Полиетилен (полиетилен со висок притисок, ниска густина полиетилен), полипропилен, кополимери на пропилен со етилен, полибутилен, полиизобутилен, композитни материјали врз основа на полиолефини

		Acetaldehyde 

		0.100 

		-- 

		2 

		0.003 

		2 



		

		Ethyl acetate 

		

		

		

		

		



		

		-- 

		0.200 

		4 

		0.010 

		3 



		

		0.100 

		-- 

		2 

		0.100 

		4 



		Hexane 

		0.100 

		-- 

		4 

		-- 

		-- 



		Heptane 

		0.100 

		-- 

		4 



		Hexane 

		-- 

		-- 

		-- 

		0.085 

		3 



		Heptane 

		-- 

		-- 

		-- 

		0.065 

		3 



		Acetone 

		0.100 

		-- 

		3 

		0.350 

		4 



		Алкохоли: 



		methyl 

		0.200 

		-- 

		2 

		0.500 

		3 



		propyl 

		0.100 

		-- 

		4 

		0.300 

		3 



		isopropyl 

		0.100 

		-- 

		4 

		0.600 

		3 



		butyl 

		0.500 

		-- 

		2 

		0.100 

		3 



		isobutyl 

		0.500 

		-- 

		2 

		0.100 

		4 



		1.2. Полистиренска пластика: 







		Име на материјалот на производите 

		Контролирани индикатори

		Дозволена количина на миграција на хемиката супстанција, mg/l



		Макс. Дозволени концентрации во вода за пиење, mg/l

		Класа на опасност *****



		Макс. дозволени концентрации, дневен просек, mg/m3 во атм. воздух

		Класа на опасност *****



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		1. Полимерни материјали и пластики изработени врз основа на истите 



		1.1. 

Полиетилен (полиетилен со висок притисок, ниска густина полиетилен), полипропилен, кополимери на пропилен со етилен, полибутилен, полиизобутилен, композитни материјали врз основа на полиолефини

1.1. Polyethylene (high-pressure polyethylene, low density polyethylene), polypropylene, copolymer of propylene with ethylene, polybutylene, polyisobutylene, composite materials based on polyolefins

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Hexane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		

		Heptane

		0.100

		--

		4

		

		



		

		Hexane

		--

		--

		--

		0.085

		3



		

		Heptane

		--

		--

		--

		0.065

		3



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		propyl

		0.100

		--

		4

		0.300

		3



		

		isopropyl

		0.100

		--

		4

		0.600

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		isobutyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		4



		1.2. Полистирен пластика/стиропор:





		1.2.1. Кабаст полимеризиран стиропор, отпорен на удари



1.2.1. Bulk-polymerized polystyrene, impact-

		Styrole

		0.010

		--

		2

		0.002

		2



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		Resistant





		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		

		Ethylbenzene

		--

		0.010

		4

		0.020

		3



		1.2.2. Кополимер на стирол со акрилонитрил

1.2.2. Copolymer of styrole with acrylonitrile

		Styrole

		0.010

		--

		2

		0.002

		2



		

		Acrylonitrile

		0.020

		--

		2

		0.030

		2



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Benzaldehyde

		--

		0.003

		4

		0.040

		3



		1.2.3. ABS смола (акрилонитрил бутадиен стирол пластика)

1.2.3. ABS resin (acrylonitrile butadiene styrole plastic)

		Styrole

		0.010

		--

		2

		0.002

		2



		

		Acrylonitrile

		0.020

		--

		2

		0.030

		2



		

		Alpha-

methylstyrene

		--

		0.100

		3

		0.040

		3



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		

		Ethylbenzene

		--

		0.010

		4

		0.020

		3



		

		Benzaldehyde

		--

		0.003

		4

		0.040

		3



		

		Xylols

(isomer

mixture)

		0.010

		

		2

		0.002

		2



		1.2.4. Copolymer of styrole with methylmethacrylate

		Styrole

		0.010

		--

		2

		0.002

		2



		

		Methylmethac

rylate

		0.250

		--

		2

		0.010

		3



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		1.2.5. Copolymer of styrole with methylmethacrylate and acrylonitrile

		Styrole

		0.010

		--

		2

		0.002

		2



		

		Methylmethac

rylate

		0.250

		--

		2

		0.010

		3



		

		Acrylonitrile

		0.020

		--

		2

		0.030

		2



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		1.2.6. Copolymer of styrole with alpha-methylstyrene

		Styrole

		0.010

		--

		2

		0.002

		2



		

		Alpha-

methylstyrene

		--

		0.100

		3

		0.040

		3



		

		Benzaldehyde

		--

		0.003

		4

		0.040

		3



		

		Acetophenone

		--

		0.100

		3

		0.003

		3





		1.2.7. Copolymers of styrole with butadiene

		Styrole

		0.010

		--

		2

		0.002

		2



		

		Butadiene

		--

		0.050

		4

		1.000

		4



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		Xylols

(isomer

mixture)

		

		0.050

		3

		0.200

		3



		1.2.8. Foamed poly styroles

		Styrole

		0.010

		--

		2

		0.002

		2



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		

		Ethylbenzene

		--

		0.010

		4

		0.020

		3



		

		Cumene

(isopropyl

benzol)

		

		0.100

		3

		0.014

		4



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		1.3.Polyvinyl chloride plastic

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Vinyl chloride

		0.010

		--

		2

		0.010

		1



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		propyl

		0.100

		--

		4

		0.300

		3



		

		isopropyl

		0.100

		--

		4

		0.600

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		isobutyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		4



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Tin (Sn)

		--

		2.000

		3

		--

		--



		

		Dioctylphthal

ate

		2.000

		--

		3

		0.020

		--



		

		Dibutylphthal

ate

		Not al

		owed

		



		1.4. Polymers on the basis of vinyl acetate and derivants: polyvinyl acetate, polyvinyl alcohol,

		Vinyl acetate

		--

		0.200

		2

		0.150

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Hexane

		0.100

		--

		4

		--

		--





		copolymer break-up of vinyl acetate with dibutyl maleate

		Heptane

		0.100

		

		4

		

		



		1.5. Polyacrylates

		Hexane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		

		Heptane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		

		Acrylonitrile

		0.020

		--

		2

		0.030

		2



		

		Methylacrylat

e

		--

		0.020

		4

		0.010

		4



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Methylmethac

rylate

		0.250

		--

		2

		0.010

		3



		

		Butyl acrylate

		--

		0.010

		4

		0.0075

		2



		1.6. Polyorganosiloxane (silicone)

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		1.7. Polyamides



		1.7.1. Polyamide 6 (polycaproamide, capron)

		E-caprolactam

		0.500

		--

		4

		0.060

		3



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		1.7.2. Polyamide 66 (polyhexamethylenedypa mi de, nylon)

		Hexamethylen

e-diamine

		0.010

		--

		2

		0.001

		2



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		1.7.3. Polyamide 610(polyhexamethylenese bacamide)

		Hexamethylen

e-diamine

		0.010

		--

		2

		0.001

		2



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		1.8. Polyurethanes

		Ethylene

glycol

		--

		1.000

		3

		1.000

		--



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Butyl acetate

		--

		0.100

		4

		0.100

		4



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		propyl

		0.100

		--

		4

		0.300

		3





		

		isopropyl

		0.100

		--

		4

		0.600

		3



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		1.9. Polyethers:



		1.9.1. Polyethylene oxide

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003*

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		1.9.2. Polypropylene oxide

		Methyl

acetate

		--

		0.100

		3

		0.070

		4



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		1.9.3.Polytetramethylene

oxide

		Propyl

alcohol

		0.100

		--

		4

		0.300

		3



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		1.9.4. Polyphenylene oxide

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		1.9.5. Polyethylene theraphthalate and copolymer on the basis of terephthalic acid

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Ethylene

glycol

		--

		1.000

		3

		1.000

		--



		

		Dimethyl

terephthalate

		--

		1.500

		4

		0.010

		--



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		isobutyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		4



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		1.9.6. Polycarbonate

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Methylene

chloride

		--

		7.500

		3

		--

		--



		

		Chlorobenzen

e

		--

		0.020

		3

		0.100

		3



		1.9.7. Polysulphon

		Benzene

		--

		0.100

		2

		0.100

		2



		

		

		

		

		

		

		



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		1.9.8.

Polyphenylenesulphide

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		Dichlorobenz

		--

		0.002

		3

		0.030

		--





				1.9.7. Polysulphon

		Benzene

		--

		0.100

		2

		0.100

		2



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		1.9.8.

Polyphenylenesulphide

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		Dichlorobenz

		--

		0.002

		3

		0.030

		--



		

		Borium (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--







		ene

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		

		



		

		Borium (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		1.9.9. In case of using as a cohesive:



		Phenol-formaldehyde

resin

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		silicone resin

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		Benzene

		--

		0.01

		2

		0.100

		2



		Epoxide resins

		Epichlorohydr

in

		0.100

		--

		2

		0.200

		2



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		1.10. Fluoropolymers: fluoropolymer-3 fluoropolymer-4, teflon

		fluorine ion

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Hexane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		

		Heptane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		1.11. Plastic on the basis of

phenol-formaldehyde resins (phenolic resin)

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		1.12. Polyformaldehyde

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		1.13. Aminoplast resins (carbamide- and melamineformaldehyde)

		Formaldehyde

		0.100

		

		2

		0.003

		2



		1.14. Polymer materials on the basis of epoxide resins

		Epichlorohydr

in

		0.100

		--

		2

		0.200

		2



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003*

		--



		1.15. Ionomeric resins, including resin

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		2



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003*

		3



		

		Methanol

		0.200

		--

		2

		0.500

		2



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		3



		1.16. Cellulose

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		--



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		4





		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		2



		1.17.Ether-cellulose

plastics

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		4



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		3



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		isobutyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		4



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		1.18. Collagen (biopolymer)

		Formaldehyde

*

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Butyl acetate

		--

		0.100

		4

		0.100

		4



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		propyl

		0.100

		--

		4

		0.300

		3



		

		isopropyl

		0.100

		--

		4

		0.600

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		isobutyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		4



		1.19 Rubber and rubber-plastic materials (gaskets, densifier of canisters, packing rings of lids for canning and etc.),

		Acrylonitrile

		0.020

		--

		--

		--

		--



		

		Thiuram D

		0.030

		--

		--

		--

		--



		

		Captax

		0.150

		--

		--

		--

		--



		

		Zinc

		1.000

		--

		--

		--

		--



		

		Dioctylphthal

ate

		2.000

		--

		--

		--

		--



		

		Dibutylphthal

ate

		Not allowed



		2. Paraffins and waxes



		2.1. Paraffins and waxes

(cheese coating, etc.)

		Hexane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		

		Heptane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		

		Benz(a)pyren

e

		Not allowed

		1

		



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3





		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		3. Paper, paperboard, parchment, imitation parchment



		3.1. Paper

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Lead (Pb)

		0.030

		--

		2

		--

		--



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		

		0.050

		

		2

		

		



		

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		3.2. Paraffin paper

		To be additionally defined



		

		Hexane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		

		Heptane

		0.100

		--

		4

		--

		--



		

		Benz(a)pyren

e

		Not allowed

		1

		



		3.3. Paperboard

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Butyl acetate

		--

		0.100

		4

		0.100

		4



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		



		

		isopropyl

		0.100

		--

		4

		0.600

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		isobutyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		4



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		

		Xylols

(isomer

mixture)

		

		0.050

		3

		0.200

		3



		

		Lead (Pb)

		0.030

		--

		2

		--

		--





		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Arsenic (As)

		0.050

		--

		2

		--

		--



		

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3

		--

		--



		To be additionally defined:



		Coated paperboard

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Barium (Ba)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		3.4. Paperboard chipboard**

		Butyl acetate

		--

		0.100

		4

		0.100

		4



		

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Alcohols:



		

		methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		

		Xylols

(isomer

mixture)

		

		0.050

		3

		0.200

		3



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Lead (Pb)

		0.030

		--

		2

		--

		--



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Arsenic (As)_

		0.050

		--

		2

		--

		--



		

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Cadmium

(Cd)

		0.001

		--

		2

		--

		--



		

		Barium (Ba)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		3.5. Vegetable parchment

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Alcohols:



		

		Methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		propyl

		0.100

		--

		4

		0.300

		3



		

		isopropyl

		0.100

		--

		4

		0.600

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3





		

		isobutyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		4



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Lead (Pb)

		0.030

		--

		2

		--

		--



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Arsenic (As)

		0.050

		--

		2

		--

		--



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--

		--

		--



		

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3

		--

		--



		3.6. Imitation parchment (paper with additives, imitating properties of vegetable parchment)

		Ethyl acetate

		0.100

		--

		2

		0.100

		4



		

		Formaldehyde

		0.100

		--

		2

		0.003

		2



		

		Acetaldehyde

		--

		0.200

		4

		0.010

		3



		

		Phenol

		0.050

		--

		4

		0.003

		2



		

		Epichlorohydr

in

		0.100

		--

		2

		0.200

		2



		

		E-caprolactam

		0.500

		--

		4

		0.060

		3



		

		Alcohols:



		

		Methyl

		0.200

		--

		2

		0.500

		3



		

		propyl

		0.100

		--

		4

		0.300

		3



		

		isopropyl

		0.100

		--

		4

		0.600

		3



		

		butyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		3



		

		isobutyl

		0.500

		--

		2

		0.100

		4



		

		Acetone

		0.100

		--

		3

		0.350

		4



		

		Benzene

		--

		0.010

		2

		0.100

		2



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Toluene

		--

		0.500

		4

		0.600

		3



		

		Xylols

(isomer

mixture)

		

		0.050

		3

		0.200

		3



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Lead (Pb)

		0.030

		--

		2

		--

		--



		

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Arsenic (As)

		0.050

		--

		2

		--

		--



		

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Cadmium

(Cd)

		0.001

		--

		2

		--

		--





		4. Glass ***



		4.1. Glassware



		colourless and semiwhite glasses

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Arsenic (As)

		0.050

		--

		2

		--

		--



		green glasses

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		brown glasses

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Manganese

(Mn)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		- chrystal glasses

		Lead (Pb)

		***

		--

		2

		--

		--



		

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Cadmium

(Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		additionally for barium crystal glass

		Barium (Ba)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		To be additionally determined when dyeing:



		Blue

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		dark blue

		Cobalt (Co)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		Red

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Manganese

(Mn)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		Yellow

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Cadmium

		***

		--

		2

		--

		--





		

		(Cd)

		

		

		

		

		



		

		Barium (Ba)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		5. Ceramics***



		5.1. Ceramic ware

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Cadmium

(Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		

		Barium (Ba)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		6. Faience and porcelain ***



		6.1. porcelain and faience ware

		Lead (Pb)

		***

		--

		2

		--

		--



		

		Cadmium

(Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		To be additionally defined when adding and using:



		cobalt oxides

		Cobalt (Co)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		lead-free glaze

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Lithium (Li)

		--

		0.030

		2

		--

		--



		barytic glaze

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Barium (Ba)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		To be additionally defined when using pigmented glaze:



		of pink colour

		Manganese

(Mn)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		of blue colour

		Cobalt (Co)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		of yellow colour

		Chrome (Cr

3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Cadmium

(Cd)

		***

		--

		2

		--

		--



		7. Polymer materials used for packaging cover (closures)



		7.1.silicate enamel (frits)

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--





		

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--

		--

		--



		

		Cobalt (Co)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		

		2

		3

		4

		5

		6

		7



		

		Chrome (Cr 3+)

		cumulati

vely

0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Chrome (Cr 6+)

		

		--

		3

		--

		--



		

		Manganese

(Mn)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		7.2.Titanium enamel

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Boron (B)

		0.500

		--

		2

		--

		--



		

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--

		--

		--



		

		Cobalt (Co)

		0.100

		--

		2

		--

		--



		

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3

		--

		--



		

		Lead (Pb)

		0.030

		--

		2

		--

		--



		

		Arsenic (As)

		0.050

		--

		2

		--

		--



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3

		--

		--



		

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3

		--

		--



				To be additionally determined when dyeing the cover: 



		of grey colour 

		Titanium (Ti) 

		0.100 

		-- 

		3 

		-- 

		-- 



		of dark blue colour 

		Cobalt (Co) 

		0.100 

		-- 

		2 

		-- 

		-- 



		of brown colour 

		Iron (Fe) 

		0.300 

		-- 

		-- 

		-- 

		-- 



		of green colour 

		Chrome (Cr 3+) 

		cumulatively 0.100 

		-- 

		3 

		-- 

		-- 



		Chrome (Cr 6+) 

		-- 

		3 

		-- 

		-- 



		of pink colour 

		Manganese (Mn) 

		0.100 

		-- 

		3 

		-- 

		-- 



		When applying the coating on: 



		carbon and low-alloyed steel 

		Iron (Fe) 

		0.300 

		-- 

		-- 

		-- 

		-- 



		Manganese (Mn) 

		0.100 

		-- 

		3 

		-- 

		-- 



		aluminium and aluminium alloys 

		Aluminium (Al) 

		0.500 

		-- 

		2 

		-- 

		-- 



		Copper (Cu) 

		1.000 

		-- 

		3 

		-- 

		-- 



		8.Polymer materials used for lacquered packaging (closures) 



		8.1. epoxyphenol varnishes 

		Epichlorohydrin 

		0.100 

		-- 

		2 

		0.200 

		2 



		Formaldehyde 

		0.100 

		-- 

		2 

		0.003 

		2 



		Phenol 

		0.050 

		-- 

		4 

		0.003 

		2 







		

		

		

		

		

		





Забелешка:

миграцијата на опасните супстанции што се емитираат од амбалажа (затворачи) направени од композитни материјали ќе се испитува само од слојот кој има директен контакт со прехранбените производи, вклучувајќи и храна за бебиња.

* - за сите видови на вештачки протеински премази кумулативното/вкупното количество на алдехиди (вклучувајќи формалдехид) е со дозволена миграциона количина од 0,8 mg/l.

** - хартија и картон што содржи хартиен отпад може да се користат само за пакување на прехранбени производи со влажност од не повеќе од 15%.

*** - дозволената миграциона количина на олово и кадмиум за амбалажа изработена од стакло, фајанс и порцелан, керамика е наведена во Табела 2.

**** - при проценка на материјали и производи наменети за пакување на прехранбени производи за бебиња, миграцијата на хемиски супстанци кои спаѓаат во 1 и 2 класа на опасност не е дозволена.

***** - миграцијата на опасни супстанции во водена симулативна средина ќе се проверува за амбалажата наменета за складирање на производи со влажност од повеќе од 15%, во воздушна симулативна средина - за складирање на производи со влажност од помалку од 15%.

****** - за амбалажа и затворачи кои се произведени од полимерни материјали и пластика базирана на нив, модификацијата на киселоста ќе се пресметува дополнително.

Note: migration of hazardous substances emitted from packaging (closures) which are made from composite materials shall be examined only from the layer having direct contact with food products, including infant food. 

* - for all types of artificial protein coatings the cumulative quantity of aldehydes (including formaldehyde) the Permissible Migration Amount is 0.8 mg/l. 

** - paper and paperboard containing paper waste may be used only for packaging of food products with humidity of not more than 15%. 

*** - the Permissible Migration Amount of lead and cadmium for packaging made from glass, faience and porcelain, ceramics is specified in Table 2. 

**** - when estimating materials and products intended for packaging of baby food products for infants, migration of chemical substances falling into 1 and 2 class of hazard is not allowed. 

***** - migration of hazardous substances into water simulative environment shall be inspected for the packaging intended for storage of products with humidity of more than 15%, into air simulative environment - for storage of products with humidity of less than 15%. 

****** - for packaging and closures which are produced from polymer materials and plastics on their basis, modification of the acid number shall be calculated additionally.





Табела 2

Санитарни и хигиенски стандарди за олово и кадмиум што се емитираат од стакло, 

фајанс и порцелан, и нивни производи, керамика

Table 2 

Sanitary and Hygienic Standards for Lead and Cadmium Emitted from Glass, Faience and Porcelain, and their Products, Ceramics





		Тип на амбалажа 

Type of Packaging

		Контролирани индикатори 

Controlled Indicators

		Мерна единица Measuring Unit

		Дозволена миграциона количина

Permissible Migration Amount



		Амбалажата под 1.1 l Packaging under 1.1 l

		кадмиум

		mg/l

		0.5



		

		олово

		mg/l

		2.0



		Амбалажата над 1.1 l Packaging above 1.1 l

		кадмиум

		mg/l

		0.5



		

		олово

		mg/l

		2.0













Табела 3

Санитарни и хигиенски безбедносни индикатори и стандарди за супстанции што се емитираат од метали и легури кои се користат во производство на амбалажа (затворачи)

Table 3

Sanitary and Hygienic Safety Indicators and Standards for Substances Emitted from Metals and Alloys Used in Production of Packaging (Closures)



		Name of Material of the Product

		Controlled

Indices

		Permissible Quantity of Chemical Substance Migration, mg/l

		Maximum Permissible Concentrations in Drinking Water, mg/l

		Class of Hazard

*



		1

		2

		3

		4

		5



		1. Primary aluminium

		

		

		

		



		1

		2

		3

		4

		5



		of special purity

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2



		of high purity

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2



		

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--



		

		Silicium (Si)

		--

		10.00 0

		2



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3



		of technical purity

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2



		

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--



		

		Silicium (Si)

		--

		10.000

		2



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3



		

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3



		2.Aluminium alloys:

		

		

		

		



		deformable

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2



		

		Manganese

(Mn)

		0.100

		--

		3



		

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3



		

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3



		

		Vanadium

(V)

		0.100

		--

		3



		casting

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3



		

		Silicium (Si)

		--

		10.000

		2



		

		Manganese

(Mn)

		0.100

		--

		3



		

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3



		

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3



		3. All types of steel,

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--







		including carbon high- quality ,chromium chromium-manganese steel

		Manganese

(Mn)

		0.100

		--

		3



		

		Chrome (Cr

3+)

		28 cumulatively 0.100

		--

		3



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3



		3.1. To be additionally defined for other types of steel:



		carbon low-alloyed steel

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3



		chromium-silicon steel

		Silicium (Si)

		--

		10.000

		2



		chromium-vanadium

steel

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3



		chromium-manganese-

titanium

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3



		silicon-manganese and

chromium-manganese

steel

		Silicium (Si)

		

		10.00

		2



		chromium-molybdenum

steel

		Molybdenum

(Mo)

		0.250

		--

		2



		chromium-nickel- tungsten and chromium-nickel- molybdenum steel

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3



		

		Tungsten (W)

		0.050

		--

		2



		

		Molybdenum

(Mo)

		0.250

		--

		2



		chromium-

molybdenum-

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2



		1

		2

		3

		4

		5



		aluminium and

chromium-aluminium

steel

		Molybdenum

(Mo)

		0.250

		--

		2



		chromium-nickel-

tungsten-vanadium

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3



		

		Vanadium

(V)

		0.100

		--

		3



		

		Tungsten (W)

		0.050

		--

		2



		corrosion-resistant and heat-resistant, high- quality hot-rolled

		Nickel (Ni)

		0.100

		

		3



		low-alloyed heat- resistant pearlitic

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3



		

		Molybdenum

(Mo)

		0.250

		--

		2



		

		Vanadium

(V)

		0.100

		--

		3



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3



		heat-resistant martensitic and martensitic-ferrite

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3



		

		Molybdenum

(Mo)

		0.250

		--

		2







		

		Vanadium

(V)

		0.100

		--

		3



		

		Tungsten (W)

		0.050

		--

		2



		heat-resistant austenitic

		Nickel (Ni)

		0.100

		--

		3



		

		Molybdenum

(Mo)

		0.250

		--

		2



		

		Tungsten (W)

		0.050

		--

		2



		

		Niobium (Nb)

		--

		0.010

		2



		

		Titanium (Ti)

		0.100

		--

		3



		4. Solders on the basis of lead alloys:



		-tin-lead

		Tin (Sn)

		--

		2.000

		3



		

		Lead (Pb)

		0.030

		--

		2



		5. Zinc and zinc alloys

		Zinc (Zn)

		1.000

		--

		3



		

		Lead (Pb)

		0.030

		--

		2



		

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--



		

		Cadmium

(Cd)

		0.001

		--

		2



		

		Copper (Cu)

		1.000

		--

		3



		

		Aluminium

(Al)

		0.500

		--

		2



		

		Chrome (Cr

3+)

		cumulatively 0,100

		--

		3



		

		Chrome (Cr

6+)

		

		--

		3



		

		Molybdenum

(Mo)

		0.250

		--

		2



		

		Manganese

(Mn)

		0.100

		--

		3



		

		Vanadium

(V)

		0.100

		--

		3



		

		Iron (Fe)

		0.300

		--

		--





















	





















Прилог 2. Листа на симулациони медиуми кои се користат за тестирање на амбалажа (затворачи)
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Прилог 2

Листа на симулациони медиуми кои се користат за тестирање на амбалажа (затворачи)

		Име на прехранбените производи со кои амбалажата (затворачите) ќе дојде(ат) во контакт 

Name of Food Products for Contact with which the Packaging (Closures) is Intended 

		Симулационен медиум имитативен на прехранбени производи





		Свежо месо и риба  

		Дестилирана вода, 0,3% раствор на млечна киселина



		Солено и димено месо и риба

		Дестилирана вода, 5% раствор на натриум хлорид



		Млеко, ферментирани млечни производи и конзервирани млечни производи

		Дестилирана вода, 0.3% раствор на млечна киселина, 3.0% раствор на млечна киселина



		Варен колбас; конзерванси: месо, риба, зеленчук; закиселен и солено-ферментиран зеленчук, доматно пире, итн.

		Дестилирана вода, 2% раствор на оцетна киселина што содржи 2% натриум хлорид; непречистено сончогледово масло.



		Овошје, бобинки, овошни и зеленчукови сокови, овошни и бобичести конзервирани производи, пијалоци без алкохол, пиво.

		Дестилирана вода, 2% раствор на лимонска киселина.



		Алкохолни пијалоци, вино

		Дестилирана вода, 20% раствор на етанол, 2% раствор на лимонска киселина.



		Вотка, коњак

		Дестилирана вода, 40% раствор на етанол.



		Алкохол за пиење, ликери, рум



		Дестилирана вода, 96% раствор на етанол.









Забелешка:

1. Амбалажата (затворачот) која се користи во услови различни од оние наведени погоре треба да се преработи во средина со максимално слични услови на условите на работа со одредено отежнување/влошување.

2. При тестирање на амбалажата (затворачот) од пластика што содржи азот и алдехиди, 0.3% и 3% раствор на лимонска киселина треба да се користат како симулационен медиум наместо млечна киселина.

3. При тестирање на амбалажата (затворачот) за конзервирани риби во сопствениот сок, како симулационен медиум ќе се користи дестилирана вода.

4. При тестирање за олово и кадмиум во амбалажа (затворач) од стакло, фајанс и порцелан, керамика, како симулационен медиум ќе се користи 4% раствор на оцетна киселина.



Симулација на времетраење на контактот на амбалажата (затворачот) 

со симулациониот медиум

Времетраењето на контактот на амбалажата (затворачот) со симулациониот медиум ќе се одреди врз основа на условите на работа со одредено отежнување/влошување:

а) ако времетраењето на претпоставениот контакт на прехрамбените производи со амбалажата (затворачот) не надминува 10 минути, изложеност при тестирањето треба да биде 2 часа;

б) ако времетраењето на контактот на прехрамбените производи со амбалажата (затворачот) не надминува 2 часа, изложеноста на тестирање треба да биде 1 ден;

в) ако времетраењето на контактот на прехрамбените производи со амбалажата (затворачот) е 2-48 часа, изложеноста на тестирањето треба да биде 3 дена;

г) ако времетраењето на контактот на прехрамбените производи со амбалажата (затворачот) надминува 2 дена, изложеноста на тестирањето треба да биде 10 дена;

д) металните лименки покриени со глазура се полнат со симулационен медиум, херметички затворени, стерилизирани еден час и се оставаат на собна температура 10 дена;

ѓ) амбалажата (затворачите) наменета за контакт со прехранбени производи кои подлежат на стерилизација се полни со симулационен медиум, херметички затворени, стерилизирани 2 часа и се оставаат на собна температура 10 дена.

Температурни услови кога се тестира амбалажа (затворач)

а) Амбалажа (затворачи) наменета за контакт со прехранбени производи на собна температура ќе се наполнат и со симулационен медиум на собна температура и ќе се чуваат во истиот во рамките на времето наведено погоре;

б) амбалажа (затворачи) наменети за контакт со жешки прехранбени производи ќе се наполнат со симулационен медиум загреан на 80°С и ќе се чуваат на собна температура во рамките на времето наведено погоре;

в) амбалаж (затворачи) наменети за пакување на прехранбени производи во топла форма (стопен путер, кашкавал и преработено сирење, итн) ќе се наполнат со симулационен медиум загреан на 80°С и ќе се чуваат на собна температура во рамките на времето наведено погоре.



Прилог 3. Нумеричко, означување со букви (кратенка) на материјалот од кој е направена/произведена амбалажата (затворачот) 

TR TS 005/2011

Прилог 3

Нумеричко, означување со букви (кратенка) на материјалот 

од кој е направена/произведена амбалажата (затворачот)

		Материјали за амбалажа

		Означување со букви*

		Нумерички код



		1 

		2 

		3 



		Пластика 



		Полиетиленетерфталат

Polyethyleneterephthalate 

		PET 

		1 



		Полиетилен со висока густина

		HDPE 

		2 



		Поливинилхлорид Polyvinylchloride 

		PVC 

		3 



		Полиетилен со ниска густина 

		LDPE 

		4 



		Полипропилен

Polypropylene 

		РР 

		5 



		Полистирен 

Polystyrene 

		PS 

		6 



		Слободни броеви 

		7-19 



		Хартија и картон



		Брановиден картон

		PAP 

		20 



		Друг тип картон

		PAP 

		21 



		Хартија 

		PAP 

		22 



		Слободни броеви

		23-39 



		Метали



		Челик

		FE 

		40 



		Алуминиум

		ALU 

		41 



		Слободни броеви 

		42-49 



		Дрво и материјал базиран на дрво



		Дрво 

		FOR 

		50 



		Плута (плутена тапа/затворач)

		FOR 

		51 



		Слободни броеви

		52-59 



		Ткаенина 



		Памук 

		TEX 

		60 



		Јута 

		TEX 

		61 



		Слободни броеви  

		62-69 



		Стакло



		Безбојно стакло 

		GL 

		70 



		Зелено стакло 

		GL 

		71 



		Кафеаво стакло 

		GL 

		72 



		Слободни броеви

		

		73-79



		Композитни материјали **



		Хартија и картон / различни материјали

		

		80



		Хартија и картон / пластика

		

		81



		Хартија и картон / алуминиум

		

		82



		Хартија и картон / калаисана плоча

		

		83



		Хартија и картон / пластика / алуминиум

		

		84



		

		

		



		Хартија и картон / пластика / алуминиум / калаисана плоча

		

		85



		Слободни броеви

		86-89



		Пластика / алуминиум

		

		90



		Пластика / калаисан плоча

		

		91



		Пластика / разни метали

		

		92



		Слободни броеви

		93-94



		Стакло / пластика

		

		95



		Стакло / алуминиум

		

		96



		Стакло / калаисана плоча

		

		97



		Стакло / разни метали

		

		98



		Слободни броеви

		99-100 







* Се користат само големи букви.

** Да се обележи како што следува: латинската буква С и  коса црта -

означување на основниот материјал во составот (на пр. C/ALU).



Прилог 4. Пиктографи и симболи испечатени за означување на амбалажата (затворачот)
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Прилог 4

Пиктографи и симболи испечатени за означување на амбалажата (затворачот)

Слика 1			Слика 2			Слика 3

За прехранбени производи		За парфеми и козметика	За непрехранбени производи

Слика 4 - Можност за рециклирање на искористеното амбалажа (затворач) - Мебиусовата лента (Möbius strip)

Annex 4 . Pictographs and Symbols Printed on the Marking of Packaging (Closures)



TR TS 005/2011 

Annex 4. 

	Pictographs and Symbols Printed on the Marking of Packaging (Closures)

		Figure 1 

		Figure 2 

		Figure 3 



		For food products 

		For perfume and cosmetics 

		For non-food products 










Листа на стандарди кои ги содржат правилата и методите на испитување (тестирање) и мерење, вклучувајќи ги и правилата за избор на примероци потребни за примена и исполнување на барањата од Техничката регулатива "за безбедност на амбалажа" (TR TS 005/2011) и носење на оцена (потврда) за сообразност на производите 

Одобрено со Одлука 

на Царинската унија на Комисијата

Бр. 769 од 16 август 2011 година



		Бр.

		Елементи на Техничката регулатива 

		Идентификација на стандардот 

		Име на стандардот  

		Забелешка 



		1

		2

		3

		4

		5



		1

		Член 5, став 4

		SanPiN 13-3 RB 01* 

		Максимално дозволени количества на хемиски супстанции што се емитираат од материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

The maximum permissible quantities of chemical substances emitted from materials contacting with food products 

		



		

		

		GN 2.3.3.972-00 *

		Максимално дозволени количества на хемиски супстанции што се емитираат од материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

The maximum permissible quantities of chemical substances emitted from materials contacting with food products

		



		

		

		Instruction 2.3.3.10-15-64-2005*

		Санитарен и хемиски преглед на стока произведена од полимерни и други синтетички материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

Sanitary and chemical examination of goods manufactures from polymer and other synthetic materials contacting with food products

		



		

		

		MI No. 880-71* 

		Инструкција за санитарен и хемиски преглед на стока произведена од полимерни и други синтетички материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

Instruction on sanitary and chemical examination of goods manufactures from polymer and other synthetic materials contacting with food products 

		



		

		

		MU No. 4395-87* 

		Методолошки упатства за хигиенска проценка на лакирани конзервни садови

Methodological guidelines on hygienic assessment of varnished can containers 

		



		

		

		GOST 22648-77

		Пластика. Методи за утврдување на хигиенски карактеристики

Plastics. Methods for determination of hygienic characteristics

		



		2

		Член 5, став 5

		SanPiN 13-3 RB 01*

		Максимално дозволени количества на хемиски супстанции што се емитираат од материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

The maximum permissible quantities of chemical substances emitted from materials contacting with food products

		



		

		

		GN 2.3.3.972-00 * 

		Максимално дозволени количества на хемиски супстанции што се емитираат од материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

The maximum permissible quantities of chemical substances emitted from materials contacting with food products 

		



		

		

		GOST 30765-2001 

		Транспортна амбалажа од метал. Општи спецификации

Metal transport packaging. General specifications 

		



		

		

		No. 880-71* 

		Инструкција за санитарен и хемиски преглед на стока произведена од полимерни и други синтетички материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

Instruction on sanitary and chemical examination of goods manufactures from polymer and other synthetic materials contacting with food products

		



		

		

		MU No. 4395-87* 

		Методолошки упатства за хигиенска проценка на лакирани конзервни садови

Methodological guidelines on hygienic assessment of varnished can containers 

		



		

		

		ST RK ISO 13302-2005 

		Сензорна анализа. Методи на евалуација на промените во вкусот на прехранбените производи предизвикани од амбалажата

Sensory analysis. Methods of evaluation of changes in flavor of food products caused by packaging 

		



		3

		Член 5, став 6, под-став 6.1 (метални)

		STB GOST R 51756-2002

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капаци. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications

		



		

		

		GOST 12120-82 

		Метални и композитни конзерви. Спецификации

Metal and composite cans. Specifications 

		



		

		

		GOST 13950-91 

		Заварени и преклопени челични буриња (цилиндри) со навои/набори на рамот/куќиштето. Спецификации

Welded and folded steel barrels (drums) with crimps on casing. Specifications 

		



		

		

		GOST 18211-72 

(ISO 12048-94) 

		Транспортна тара/амбалажа. Метод за испитување на компресија 

Transport tare. Compression test method 

		



		

		

		GOST 18425-73 

		Комплетни, наполнети транспортни пакети. Вертикално тестирање на удар при испуштање

Complete, filled transport packages. Vertical impact test by dropping 

		



		

		

		GOST 18896-73 

		Челични цилиндри со дебели ѕидови за хемиски производи. Спецификации

Steel thick-walled drums for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 21029-75 

		Алуминиумски буриња за хемиски производи. Спецификации

Aluminum barrels for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 24690-81 

		Аеросолни конзерви. Метод на тестирање на отпорност на внатрешен притисок

Aerosol cans. Testing method of internal pressure resistance 

		



		

		

		GOST 24691-89 

		Аеросолни конзерви и вентили. Метод на определување на комплетноста на антикорозивната облога

Aerosol cans and valves. Method of determination of anticorrosive lining completeness 

		



		

		

		GOST 25014-81 

		Исполнети транспортни пакети. Методи на тестирање на силата при натрупување

Filled transport packages. Methods of testing strength in piling 

		



		

		

		GOST 25064-81 

		Комплетни, наполнети транспортни пакети. Хоризонтално тестирање на удар

Complete filled transport packages. Horizontal impact tests 

		



		

		

		GOST 26384-84 

		Цилиндрични округли лименки за конзервирана храна. Големини на конструктивни елементи

Cylindrical round tins for canned food. Sizes of constructive elements 

		



		

		

		GOST 28137-89 

		Производи во аеросолна амбалажа. Методи за утврдување на вишокот на пареа под притисок и запечатување

Products in aerosol packing. Methods for determination of excess vapor pressure and sealing 

		



		

		

		GOST 30765-2001 

		Метална транспортна амбалажа. 

Општи спецификации

Metal transport packaging. General specifications 

		



		

		

		GOST 30766-2001 

		Лименки за хемиски производи. 

Општи спецификации

Tins for chemical products. General specifications 

		



		

		

		STB GOST R 51756-2002 

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капаци. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications 

		



		

		

		STB GOST R 51827-2002 

		Амбалажа. Отпорност на истекување и хидраулични методи на тестирање на притисокот

Packaging. Leak-proofness and hydraulic pressure testing methods 

		



		

		

		GOST R 51827-2002 

		Амбалажа. Отпорност на истекување и хидраулични методи на тестирање на притисокот

Packaging. Leak-proofness and hydraulic pressure testing methods 

		



		

		

		GOST R 52267-2004 

		Метални буриња за прехранбени течности. Спецификации

Metal barrels for food liquids. Specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 51827-2008 

		Амбалажа. Отпорност на истекување и хидраулични методи на тестирање на притисокот

Packaging. Leak-proofness and hydraulic pressure testing methods 

		



		

		

		ST RK GOST R 51864-2008 

		Амбалажа. Методи за тестирање на силата на рачката за прицврстување

Packaging. Testing methods of handle fastening strength 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на пакети за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 

		



		4

		Член 5, став 6, под-став 6.2 (стакло)

		STB ISO 7458-2009

		Стаклени садови. Отпорност на внатрешен притисок. Методи за тестирање

Glass containers. Internal pressure resistance. Test methods

		



		

		

		STB ISO 7459-2009 

		Стаклени садови. Отпорност на термички шок и издржливост при термички шок. Методи за тестирање

Glass containers. Thermal shock resistance and thermal shock endurance. Test methods 

		



		

		

		STB ISO 8113-2009 

		Стаклени садови. Отпорност на вертикално оптоварување. Метод на тестирање

Glass containers. Resistance to vertical load. Test method 

		



		

		

		STB 117-93 

		Сувенир шишиња. Спецификации

Souvenir bottles. Specifications 

		



		

		

		GOST 5717.1-2003 

		Стаклени тегли за конзервирана храна. Општи спецификации

Glass jars for canned food. General specifications 

		



		

		

		GOST 10117.1-2001 

		Стаклени шишиња за прехранбени течности. Општи спецификации

Glass bottles for food liquids. General specifications 

		



		

		

		GOST 10134.1-82 

		Стаклени неоргански и стаклено-кристални материјали. Метод за утврдување на карактеристика на водо-отпорност на 98°C

Glass inorganic and glass-crystal materials. Method for determination of water-resisting property at 98 °C 

		



		

		

		GOST 13903-2005 

		Стаклени садови. Методи на тестирање на топлинска отпорност

Glass containers. Methods of testing the thermal resistivity 

		



		

		

		GOST 13904-2005 

		Стаклени садови. Методи на тестирање на отпорност на внатрешен хидростатички притисок

Glass containers. Methods of testing the resistance to internal hydrostatic pressure 

		



		

		

		GOST 13905-2005 (Interstate) 

GOST 13905-78 (RB) 

		Стаклени садови. Метода на тестирање на отпорност на вода на внатрешната површина

Glass containers. Method of testing the water resistance of inner surface 

		



		

		

		GOST 15844-92 

		Стаклени шишиња за млеко и млечни производи. Спецификации

Glass bottles for milk and milk products. Specifications 

		



		

		

		GOST 17733-89 

		Стаклени садови. Метод за одредување на топлински отпор при зголемена температура

Glass containers. Method for determination of thermal resistance at raised temperatures 

		



		

		

		GOST 24980-2005 

		Стаклени садови. Методи за тестирање на параметрите

Glass containers. Methods of testing the parameters 

		



		

		

		GOST 30005-93 

		Стаклени садови. Термини и дефиниции на дефекти

Glass containers. Terms and definitions of defects 

		



		

		

		GOST 30288-95 

		Стаклени садови. Безбедност, означување, заштеда на суровини. Општо

Glass containers. Safety, marking, raw materials saving. General 

		



		

		

		GOST R 51640-

		Стаклени садови за хемикалии за домаќинство. Спецификации

Glass containers for goods of household 

		



		

		

		2000 

		chemistry. Specifications 

		



		

		

		GOST R 51781-2001 

		Стаклени садови за парфеми и козметички производи. Општи спецификации

Glass containers for perfumery and cosmetic products. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52327-2005 

		Стаклени садови за детска храна. Спецификации

Glass containers for children's food. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52596-2006 

		Стаклени садови. Методи за тестирање на отпорност при вертикално оптоварување 

Glass containers. Methods of testing the resistance to vertical load 

		



		

		

		GOST R 52617-2006 

		Стаклени садови за млеко и млечни производи. Спецификации

Glass containers for milk and milk products. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52897-2007 

		Стаклени тегли за прехранбени производи од рибарството. Спецификации

Glass jars food products of fishing industry. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52898-2007 

		Стаклени шишиња за прехранбена оцетна киселина и прехранбен оцет. Спецификации

Glass bottles for food acetic acid and food vinegars. Specifications 

		



		

		

		GOST R 53209-2008 

		Стаклени садови. Методи за тестирање на отпорност на удар при оптоварување

Glass containers. Methods of testing the resistance to impact load 

		



		

		

		GOST R 53921-2010 

		Стаклени садови за алкохолни и неалкохолни прехранбени производи. Општи спецификации

Glass containers for alcohol and non – alcohol food products. General specifications 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 6, под-став 6.3 (полимерни)

		STB 1015-97

		Апарати за домаќинство и производи за широка потрошувачка направени од пластика. Општи спецификации

Household and consumer products made of plastics. General specifications

		



		

		

		STB 1517-2004 

		Полимерна потрошувачка амбалажа. Општи спецификации

Polymeric consumers packaging. General specifications 

		



		

		

		GOST 7730-89 

		Целулозен филм/фолија. Спецификации

Cellulose film. Specifications 

		



		

		

		GOST 10354-82 

		Полиетиленски филм/фолија. Спецификации

Polyethylene film. Specifications 

		



		

		

		GOST 11262-80 

		Пластика. Метод за тестирање на истегнување

Plastics. Tensile strength test method 

		



		

		

		GOST 12302-83 

		Кеси изработени од полимерни и композитни материјали. Општи спецификации

Bags made of polymeric and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 14236-81 

		Полимерни филмови/фолии. Метод за тестирање на истегнување

Polymer films. Tensile strength test method 

		



		

		

		GOST 16398-81 

		Пресувана винилна пластична фолија. Спецификации

Calendered vinyl plastic film. Specifications 

		



		

		

		GOST 17811-78 

		Полиетиленски кеси за хемиски производи. Спецификации

Polyethylene bags for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 18424-73 

		Пакети. Тестирање на заштитни својства при удар

Packages. Test of impact protective properties 

		



		

		

		GOST 18425-73 

		Комплетни, наполнети транспортни пакети. Вертикално тестирање на удар при испуштање

Complete, filled transport packages. Vertical impact test by dropping 

		



		

		

		GOST 19360-74 

		Кеси обложени со фолија. 

Општи спецификации

Film liner-bags. General specifications 

		



		

		

		GOST 25014-81 

		Наполнети транспортни пакети. Методи на тестирање на цврстината при натрупување

Filled transport packages. Methods of testing strength in piling 

		



		

		

		GOST 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. Општи спецификации

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		GOST 51289-99 

		Повратни полимерни кутии. Општи спецификации

Returnable polymeric boxes. General specifications

		



		

		

		GOST R 51675-2000 

		Полимерни повеќенаменски кутии за шишиња со прехранбени течности. Спецификации

Polymeric reusable boxes for bottles with food liquids. Specifications 

		



		

		

		STB GOST R 51720-2001 

		Полимерни вреќи. Општи спецификации

Polymeric sacks. General specifications 

		



		

		

		GOST R 51760-2001 

		Полимерна потрошувачка амбалажа. Општи спецификации

Polymeric consumers packaging. General specifications 

		



		

		

		GOST R 51827-2001 

		Амбалажа. Отпорност на истекување и хидраулични методи на тестирање на притисокот

Packaging. Leak-proofness and hydraulic pressure testing methods 

		



		

		

		STB GOST R 51864-2005 

		Амбалажа. Методи за тестирање на силата на рачката за прицврстување

Packaging. Testing methods of handle 

fastening strength 

		



		

		

		GOST R 52620-2006 

		Транспортни полимерни контејнери. Општи спецификации

Transport polymeric containers. General specifications 

		



		

		

		GOST 24234-80 

		Полиетиленска терефталатна фолија/филм (полиестер фолија). Спецификации

Polyethylene terephtalate film (polyester film). Specifications 

		



		

		

		GOST 25250-80 

		ПВЦ филм/фолија за производство на амбалажа за храна и лекови. Спецификации

PVC film for production of food and medicine package. Specifications 

		



		

		

		GOST 51289-99 

		Повратни полимерни кутии. 

Општи спецификации

Returnable polymeric boxes. General specifications 

		



		

		

		GOST 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. 

Општи спецификации

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		GOST R 51720-2001 

		Полимерни вреќи. 

Општи спецификации

Polymeric sacks. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52789-2007 

		Шишиња од полиетилен терефталат за прехранбени течности. Општи спецификации

Bottles from polyethylene terephthalate for food liquids. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52903-2007 

		Пакети направени од полимерни филмови/фолии и композитни материјали. Општи спецификации

Packs made of polymeric films and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 25951-83 

		Термо-собирачки полиетиленски филм. Спецификации

Thermoshrinking polyethylene film. Specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 51827-2008 

		Амбалажа. Методи на тестирање на отпорност од протекување и на хидрауличниот притисок

Packaging. Leak-proofness and hydraulic pressure testing methods 

		



		

		

		ST RK GOST R 51864-2008 

		Амбалажа. Методи за тестирање на силата на рачката за прицврстување

Packaging. Testing methods of handle fastening strength 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 6, под-став 6.4 (картон и хартија)

		GOST 2226-88 

(ISO 6590-1-83, ISO 7023-83)

		Хартиени кеси. Спецификации

Paper bags. Specifications



		



		

		

		GOST 5884-86 

		Кутии од брановидни картони за електричнин ламби со вжарени влакна. Спецификации

Boxes of corrugated board for incandescent lamps. Specifications 

		



		

		

		GOST 8047-2001 

		Хартија и картон. Земање примероци за да се утврди просечниот квалитет

Paper and board. Sampling to determine average quality 

		



		

		

		GOST 8828-89 

		Хартиено-базирана и двослојна водоотпорна хартија за амбалажа. Спецификации

Paper-base and two-layer waterproof packing paper. Specifications 

		



		

		

		GOST 9142-90 

		Кутии од брановиден картон. 

Општи спецификации

Boxes of corrugated board. General specifications 

		



		

		

		GOST 9481-2001 

		Брановидни картони и кутии за хемиски влакна. Спецификации

Corrugated board boxes for chemical threads. Specifications 

		



		

		

		GOST 9569-2006 

		Парафинирана хартија. Спецификации

Paraffined paper. Specifications 

		



		

		

		GOST 9841-94 

		Хартија и картон. Определување отпорност на продор на вода

Paper and board. Determination of resistance to water penetration 

		



		

		

		GOST 12301-2006 

		Кутии од картон, хартија и композитни материјали. Општи спецификации

Cartons of paperboard, paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 12303-80 

		Пакети од картон, хартија и композитни материјали. 

Општи спецификации

Packs of paperboard, paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 13479-82 

		Картонски и комбинирани конзерви. 

Општи спецификации

Board and combined cans. General specifications 

		



		

		

		GOST 13502-86 

		Хартиени пакети за неприцврстени/неврзани производи. Спецификации

Paper packets for loose products. Specifications 

		



		

		

		GOST 13525.1-79 

		Полу-влакнести производи, хартија и картон. Тестирање на силата при напрегање и издолжување

Fiber semi manufactures, paper and board. Tensile strength and elongation tests 

		



		

		

		GOST 13525.7-68 

		Хартија и картон. Методи за утврдување на сила при влага

Paper and board. Methods for determination of wet strength 

		



		

		

		GOST 13525.13-69 

		Хартија. Методи за утврдување на отпорност на маснотија 

Paper. Methods for determination of greaseproofness 

		



		

		

		GOST 13515-91 

		Кутии за амбалажа рамен /pasted картон за путер и маргарин. Спецификации

Boxes of packaging flat pasted board for butter and margarine. Specifications 

		



		

		

		GOST 13516-86 

		Брановидни картонски кутии за конзервирана храна, слатко и прехранбени течности. Спецификации Corrugated cardboard boxes for canned food, preserves and food liquids. Specifications 

		



		

		

		GOST 16535-95 

		Брановидни картони и кутии за сладолед. Спецификации

Corrugated board boxes for ice-cream. Specifications 

		



		

		

		GOST 13841-95 

		Брановидни картони и кутии за хемиски производи. Спецификации

Corrugated board boxes for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 17065-94 

		Wound картонски цилиндри. Спецификации 

Wound paperboard drums. Specifications 

		



		

		

		GOST 17339-79 

		Амбалажа за виткање кабасти хемикалии за домаќинство. Спецификации

Folding packs for bulk products for domestic chemistry. Specifications 

		



		

		

		GOST 18211-72 

(ISO 12048-94) 

		Транспортна тара/амбалажа. Компресионен метод на тестирање 

Transport tare. Compression test method

		



		

		

		GOST 18319-83 

		Брановидни картони и кутии за машини за мелење месо. Спецификации

Corrugated board boxes for meat mincers. Specifications 

		



		

		

		GOST 18425-73 

		Комплетни, наполнети транспортни пакети. Вертикално тестирање на удар при испуштање

Complete, filled transport packages. Vertical impact test by dropping 

		



		

		

		GOST 19360-74 

		Кеси обложени со фолија. 

Општи спецификации

Film liner-bags. General specifications 

		



		

		

		GOST 22702-96 

		Кутии од брановиден картон за шишиња за храна-течности, набавени за извоз. Спецификации

Boxes of corrugated board for food-liquid bottles, supplied for export. Specifications 

		



		

		

		GOST 22852-77 

		Брановидни кутии од (вештачки или синтетички) влакна за производи од индустријата за правење на инструменти. Спецификации

Corrugated fiber boxes for products of instruments making industry. Specifications 

		



		

		

		GOST 24370-80 

		Пакети од хартија и композитни материјали. Општи спецификации

Packets of paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 25014-81 

		Исполнети транспортни пакети. Методи на тестирање во силата при натрупување

Filled transport packages. Methods of testing strength in piling 



		



		

		

		GOST 25064-81 

		Комплетни, наполнети транспортни пакети. Хоризонтално тестирање на удар

Complete filled transport packages. Horizontal impact tests 

		



		

		

		GOST 27840-93 

		Кутии за пратки и печатени работи. Општи спецификации

Containers for parcels and printed matters. General specifications 

		



		

		

		GOST R 53361-2009 

		Кеси изработени од хартија и композитни материјали. 

Општи спецификации

Bags made of paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 53775-2010 

(ISO2234: 2000) 

		Амбалажа. Тестирање на натрупување со користење на статичко оптеретување

Packaging. Stacking tests using а static lоаd 

		



		

		

		ST RK GOST R 51864-2008 

		Амбалажа. Методи за тестирање на силата на рачката за прицврстување

Packaging. Testing methods of handle fastening strength 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 6, под-став 6.5 (композитни)

		GOST 7247-2006

		Хартија и комбинирани материјали на база на хартија за автоматско амбалажа на храна, изработени производствени и непрехранбени производи. Општи спецификации 

Paper and combined materials on the base of paper for automatic packaging of food, manufactured production and nonfood products. General specifications

		



		

		

		GOST 7730-89 

		Целулозен филм/фолија. Спецификации

Cellulose film. Specifications 

		



		

		

		GOST 12302-83 

		Кеси изработени од полимерни и композитни материјали. Општи спецификации

Bags made of polymeric and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 13479-82 

		Картонски и комбинирани конзерви. Општи спецификации

Board and combined cans. General specifications 

		



		

		

		GOST 13525.1-79 

		Полу-изработки од влакна, хартија и картон. Метод за тестирање на силата на истегнување и издолжување 

Fiber semi manufactures, paper and board. Tensile strength and elongation tests 

		



		

		

		GOST 14236-81 

		Полимерни филмови/фолии. 

Метод за тестирање на силата на истегнување

Polymer films. Tensile strength test method 

		



		

		

		GOST 19360-74 

		Кеси обложени со фолија. 

Општи спецификации

Film liner-bags. General specifications 

		



		

		

		GOST 24370-80 

		Пакети од хартија и композитни материјали. Општи спецификации

Packets of paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 25439-82 

		Материјали за амбалажа. Метод за определување на водонепропустливост при хидростатички притисок

Packing materials. Method for determining waterproofness in hydrostatic pressure 

		



		

		

		GOST R 52579-2006 

		Потрошувачки пакет од комбинирани материјали. Општи спецификации Consumers package from combined materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52903-2007 

		Пакети направени од полимерни филмови и композитни материјали. Општи спецификации

Packs made of polymeric films and composite materials. General specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 51864-2008 

		Амбалажа. Методи за тестирање на силата на рачката за прицврстување

Packaging. Testing methods of handle fastening strength 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging - Requirements and testing procedures for reclosable packages
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		Член 5, став 6, под-став 6.6 (текстил)

		STB 750-2000

		Сад од мека амбалажа. 

Општи спецификации

Container soft packing. General specifications

		



		

		

		GOST 3813-72 

(ISO 5081-77, ISO 5082-82) 

		Текстилни материјали. Текстилни ткаенини и артикли на парче. Методи за утврдување на (п)однесувањето/издржливоста при затегнување/растегнување

Textile materials. Textile fabrics and piece-articles. Methods for determination of bearing under tension 

		



		

		

		GOST 17811-78 

		Полиетиленски кеси за хемиски производи. Спецификации

Polyethylene bags for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 18424-73 

		Пакети. Тестирање на заштитни својства при удар

Packages. Test of impact protective properties 

		



		

		

		GOST 20566-75 

		Текстилни ткаенини и роба/стока на парче. Правила за прифаќање и метод за земање примероци/мостри

Textile fabrics and piece-goods. Acceptance rules and sampling method 

		



		

		

		GOST 29104.4-91 

		Индустриски ткаенини. Метод за утврдување на точката на затегнување/оптовареност и точката на проширување 

Industrial fabrics. Method for determination of breaking stress and breaking extension 

		



		

		

		GOST 30090-93 

		Вреќи и ткаенина за вреќи. Општи спецификации

Sacks and fabric for sacks. General specifications 

		



		

		

		GOST R 29104.0-91 

		Индустриски ткаенини. Индустриски ткаенини. Правила за прифаќање и метод за земање примероци/мостри

Industrial fabrics. Industrial fabrics. Acceptance rules and sampling method 

		



		

		

		GOST R 52564-2006 

		Полипропиленски плетени вреќи. Општи спецификации

Polypropylene woven sacks. General specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 51864-2008 

		Амбалажа. Методи за тестирање на силата на рачката за прицврстување

Packaging. Testing methods of handle fastening strength 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 6, под-став 6.7 (дрво)

		GOST 8777-80

		Дрвени тесни и тенки буриња. Спецификации

Wooden tight and slack barrels. Specifications

		



		

		

		GOST 9338-80 

		Цилиндри од иверица. Спецификации

Plywood drums. Specifications 

		



		

		

		GOST 9621-72 

		Залепено ламинат дрво. Методи за утврдување на физичките својства

Laminated glued wood. Methods for determination of physical properties 

		



		

		

		GOST 11002-80 

		Дрвени кутии/сандаци засилени со жица. Општи спецификации

Wooden cases reinforced with wire. General specifications 

		



		

		

		GOST 16588-91 

(ISO 4470-81) 

		Резбарени производи и дрвени детали. Методи за одредување на содржината на влага

Sawn products and wooden details. Methods for determining moisture content 

		



		

		

		GOST 18211-72 

(ISO 12048-94) 

		Транспортна тара/амбалажа. Метод за тестирање со компресија

Transport tare. Compression test method 

		



		

		

		GOST 18425-73 

		Комплетни, исполнети транспортни пакети. Вертикален тест на удар при испуштање 

Complete, filled transport packages. Vertical impact test by dropping 

		



		

		

		GOST 25014-81 

		Исполнети транспортни пакети. Методи на тестирање на силата при натрупување

Filled transport packages. Methods of testing strength in piling 

		



		

		

		GOST 9557-87 

		Рамни палети со дрвен материјал со димензии 800x1200 мм. Спецификации

Flat timber pallet with dimensions 

800x1200 mm. Specifications 

		



		

		

		GOST 9078-84 

		Рамни палети. Општи спецификации Flat pallets. General specifications 

		



		

		

		GOST 9570-84 

		Кутија и палети за/против штетници. Општи спецификации

Box and pest pallets. General specifications 

		



		

		

		GOST 18343-80 

		Палети за тули и структурно-глинени плочки. Спецификации

Pallets for brick and structural-clay tile. Specifications 

		



		

		

		GOST 22322-77 

		Облоги за ставка амбалажа кај дрвена амбалажа. Општи спецификации

Linings for item packaging in wooden packing. General specifications 

		



		

		

		GOST 21133-87 

		Специјализирани пелети/топчиња за кутии за компири, зеленчук, овошје и диња култури. Спецификации

Specialized box pellets for potatoes, vegetables, fruits and melon cultures. Specifications 

		



		

		

		GOST 26838-86 

		Дрвени кутии и кровни покриви. Стандарди на механичка сила

Wooden boxes and roof boardings. Standards of mechanical strength 

		



		

		

		ST RK GOST R 51864-2008 

		Амбалажа. Методи за тестирање на силата на рачката за прицврстување

Packaging. Testing methods of handle fastening strength 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 6, под-став 6.8 (керамика)

		STB 841-2003 

		Сад од мека амбалажа. 

Општи спецификации

Container soft packing. General specifications 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 8

		STB 1015-97

		Апарати за домаќинство и производи за широка потрошувачка направени од пластика. Општи спецификации 

Household and consumer products made of plastics. General specifications

		



		

		

		SanPiN 13-3 RB 01* 

		Максимално дозволени количества на хемиски супстанции што се емитираат од материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

The maximum permissible quantities of chemical substances emitted from materials contacting with food products 

		



		

		

		GN 2.3.3.972-00 * 

		Максимално дозволени количества на хемиски супстанции што се емитираат од материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

The maximum permissible quantities of chemical substances emitted from materials contacting with food products 

		



		

		

		Instruction 2.3.3.10-15-64-2005* 

		Санитарен и хемиски преглед на стока произведена од полимерни и други синтетички материјали во кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

Sanitary and chemical examination of goods manufactures from polymer and other synthetic materials contacting with food products 

		



		

		

		MI No. 880-71* 

		Инструкција за санитарен и хемиски преглед на стока произведена од полимерни и други синтетички материјали кои доаѓаат во контакт со прехранбени производи

Instruction on sanitary and chemical examination of goods manufactures from polymer and other synthetic materials contacting with food products 

		



		

		

		MU No. 4395-87* 

		Методолошки упатства за хигиенска проценка на лакирани конзервни садови

Methodological guidelines on hygienic assessment of varnished can containers 

		



		

		

		GOST 22648-77 

		Пластика. Методи за утврдување на хигиенските карактеристики

Plastics. Methods for determination of hygienic characteristics 

		



		

		

		GOST 25749-2005 

		Метални капаци со вртење/завртување. Општи спецификации

Metal winding lids. General specifications 

		



		

		

		GOST R ISO 10106-2009 

		Стопери од плута. Одредување на глобалната миграција 

Cork stoppers. Determination of global migration 

		



		

		

		GOST 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. 

Општи спецификации 

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		GOST 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance

		



		

		

		GOST R 51958-2002 

		Полимерни средства за затворање. Општи спецификации

Polymeric means of closing. General specifications 
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		Член 5, став 9, под-став 9.1 (метални)

		STB 1372-2002 

(GOST R 51214-98)

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance

		



		

		

		STB GOST R 51756-2002 

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капачиња. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications 

		



		

		

		GOST 5981-88 

		Конзерви за конзервирана храна. Спецификации

Tins for canned food. Specifications 

		



		

		

		GOST 18896-73 

		Челични цилиндри со дебели ѕидови за хемиски производи. Спецификации

Steel thick-walled drums for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 25749-2005 

		Метални капаци со вртење/завртување. Општи спецификации

Metal winding lids. General specifications 

		



		

		

		GOST R 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 9, под-став 9.2 (полимерни и композитни)

		GOST 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. Општи спецификации

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		STB 1015-97 

		Апарати за домаќинство и производи за широка потрошувачка направени од пластика. Општи спецификации

Household and consumer products made of plastics. General specifications 

		



		

		

		STB 1372-2002 (GOST R 51214-98) 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R 51958-2002 

		Полимерни средства за затворање. Општи спецификации

Polymeric means of closing. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52579-2006 

		Пакет за потрошувачи од комбинирани материјали. Општи спецификации Consumers package from combined materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 53767-2010 

		Полимерни и комбинирани средства за затворање за парфимериско козметичко производство. Општи спецификации

Polymeric and combined means of closing for perfumery cosmetic production. General specifications 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 9, под-став 9.3 (плута/тапа)

		STB 1372-2002 (GOST R 51214-98)

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance

		



		

		

		GOST 5541-2002 

		Средства за затворање од плута. Општи спецификации

Cork means of closing. General specifications 

		



		

		

		GOST R 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R ISO 4710-2002 

		Цилиндрични стопери од плута за пенливи вина и гасифицирани вина. Општи технички барања

Cylindrical cork stoppers for sparkling wines and gasified wines. General technical requirements

		



		

		

		

		

		



		

		

		GOST R ISO 4711-2002 

		Агломерирани дискови од плута. спецификации

Agglomerated cork discs. Specifications 

		



		

		

		GOST R ISO 9727-1-2009 

		Цилиндрични стопери од плута. Методи за утврдување на физичките својства. 

Дел 1. Одредување на димензии

Cylindrical cork stoppers. Methods for determination of physical properties. Part 1. Determination of dimensions 

		



		

		

		GOST R ISO 9727-3-2010 

		Цилиндрични стопери од плута. Методи за утврдување на физичките својства. Дел 3. Определување на содржина на влага

Cylindrical cork stoppers. Methods for determination of physical properties. Part 3. Determination of humidity content 

		



		

		

		GOST R ISO 9727-4-2010 

		Цилиндрични стопери од плута. Методи за утврдување на физичките својства. Дел 4. Определување на димензионално обновување/враќање после компресија

Cylindrical cork stoppers. Methods for determination of physical properties. Part 4. Determination of dimensional recovery after compression 

		



		

		

		GOST R ISO 9727-7-2010 

		Цилиндрични стопери од плута. Методи за утврдување на физичките својства. Дел 7. Определување на количина на прашина

Cylindrical cork stoppers. Methods for determination of physical properties. Part 7. Determination of dust quantity 

		



		

		

		GOST R ISO 8507-2002 

		Агломерирни дискови од плута. Методи за тестирање

Agglomerated cork discs. Test methods 

		



		

		

		GOST R ISO 10106-2009 

		Стопери од плута. Одредување на глобалната миграција

Cork stoppers. Determination of global migration 

		



		

		

		GOST R ISO 22308-2006 

		Стопери од плута. Сензорна анализа

Cork stoppers. Sensory analysis 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008 

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages 
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		Член 5, став 9, под-став 9.4 (картон)

		STB 1372-2002 (GOST R 51214-98) 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		ST RK ISO 8317-2008

		Амбалажа заштитена од/вон дофат на деца - Барања и процедури за тестирање на амбалажа за повеќекратно отворање/користење

Child-resistant packaging -- Requirements and testing procedures for reclosable packages

		









_____________________________________________ 

* Ќе се применуваат привремено до усвојување на соодветниот меѓудржавен стандард









Листата на стандарди, чија доброволна примена гарантира усогласеност со барањата од Техничката регулатива на Царинската унија "за безбедност на амбалажа" (TR TS 005/2011)

Одобрена со Одлука 

на Комисијата на Царинската унија
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		Забелешка 





		1 

		2 

		3 

		4 

		5 



		1

		Член 2 

		GOST 17527-2003 

		Амбалажа. Термини и дефиниции 

		



		2 

		Член 5, став 4 

		STB 117-93 

		Сувенир шишиња. Спецификации 

		



		

		

		STB 750-2000 

		Мека амбалажа. Општи спецификации

		



		

		

		STB 841-2003 

		Мека амбалажа. Општи спецификации

		



		

		

		STB 1015-97 

		Апарати за домаќинство и производи за широка потрошувачка направени од пластика. Општи спецификации

		



		

		

		STB 1517-2004 

		Полимерна потрошувачка амбалажа. 

Општи спецификации

		



		

		

		STB GOST R 51720-2001 

		Полимерни вреќи. Општи спецификации

		



		

		

		STB GOST R 51756-2002 

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капаци. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications 

		



		

		

		GOST 745-2003 

		Алуминиумска фолија за амбалажа. Спецификации

		



		

		

		GOST 1341-97 

		Растителен пергамент. Спецификации

		



		

		

		GOST 1760-86 

		Мрсна хартија. Спецификации

		



		

		

		GOST 2226-88 

		Хартиени кеси. Спецификации

		



		

		

		GOST 5037-97 

		Метални лименки за млеко и млечни производи. Спецификации

		



		

		

		GOST 5717.1-2003 

		Стаклени тегли за конзервирана храна. 

Општи спецификации

		



		

		

		GOST 5981-88 

		Конзерви за конзервирана храна. Спецификации

		



		

		

		GOST 7247-2006 

		Хартија и комбинирани материјали на база на хартија за автоматско пакување на храна, изработени производствени и непрехранбени производи. Општи спецификации 

Paper and combined materials on the base of paper for automatic packaging of food, manufactured production and nonfood products. General specifications

		



		

		

		GOST 7625-86 

		Хартија за означување. Спецификација

Paper for labeling. Specification 

		



		

		

		GOST 7730-89 

		Целулозен филм/фолија. Спецификации

Cellulose film. Specifications 

		



		

		

		GOST 8273-75 

		Хартија за пакување. Спецификации

Packing paper. Specifications 

		



		

		

		GOST 9142-90 

		Кутии од брановидни картони. Општи спецификации 

Boxes of corrugated board. General specifications 

		



		

		

		GOST 9338-80 

		Цилиндри од иверица. Спецификации

Plywood drums. Specifications 

		



		

		

		GOST 10117.1-2001 

		Стаклени шишиња за прехранбени течности. Општи спецификации

Glass bottles for food liquids. General specifications 

		



		

		

		GOST 10354-82 

		Полиетиленски филм/фолија. Спецификации

Polyethylene film. Specifications 

		



		

		

		GOST 12120-82 

		Метал и композитни конзерви. Спецификации

Metal and composite cans. Specifications 

		



		

		

		GOST 12301-2006 

		Кутии од картон, хартија и композитни материјали. Општи спецификации

Cartons of paperboard, paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 12302-83 

		Кеси изработени од полимерни и композитни материјали. 

Општи спецификации 

Bags made of polymeric and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 12303-80 

		Пакети на картон, хартија и композитни материјали. Општи спецификации 

Packs of paperboard, paper and composite 

materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 13511-2006 

		Кутии од брановиден картон за храна за животни, ќибрити, тутун и детергенти. Спецификации

Boxes of corrugated board for food-stuffs, matches, tobacco and detergents. Specifications 

		



		

		

		GOST 13512-91 

		Кутии направени на брановиден картон за слатки. Спецификации

Boxes made of corrugated board for confectionery. Specifications 

		



		

		

		GOST 13479-82 

		Картонски и комбинирани конзерви. Општи спецификации

Board and combined cans. General specifications 

		



		

		

		GOST 13356-84 

		Дрвени кутии за стока од рибарската индустрија. Спецификации

Wooden boxes for goods of fishing industry. Specifications 

		



		

		

		GOST 16535-95 

		Брановидни картони и кутии за сладолед. Спецификации

Corrugated board boxes for ice-cream. Specifications 

		



		

		

		GOST 17065-94 

		Wound картонски цилиндри. Спецификации

Wound paperboard drums. Specifications 

		



		

		

		GOST 19360-74 

		Кеси обложени со фолија. 

Општи спецификации

Film liner-bags. General specifications 

		



		

		

		GOST 24370-80 

		Пакети од хартија и композитни материјали. Општи спецификации

Packets of paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 25250-88 

		ПВЦ филм/фолија за производство на амбалажа за храна и лекови. Спецификации

PVC film for production of food and medicine package. Specifications 

		



		

		

		GOST 25951-83 

		Термо-собирачки полиетиленски филм/фолија. Спецификации

Thermoshrinking polyethylene film. Specifications 

		



		

		

		GOST 30090-93 

		Вреќи и ткаенина за вреќи. Општи спецификации

Sacks and fabric for sacks. General specifications 

		



		

		

		GOST R 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. Општи спецификации

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		GOST R 51756-2001 

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капаци. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications 

		



		

		

		GOST R 51289-99 

		Повратни полимерни кутии. Општи спецификации 

Returnable polymeric boxes. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52022-2003 

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капаци. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52145-2003 

		Комбинирани материјали врз база на алуминиумска фолија. Спецификации

Combined materials on basis of aluminum foil. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52267-2004 

		Метални буриња за прехранбени течности. Спецификации

Metal barrels for food liquids. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52327-2005 

		Стаклени садови за детска храна. Спецификации

Glass containers for children's food. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52564-2006 

		Полипропиленски плетени вреќи. Општи спецификации

Polypropylene woven sacks. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52579-2006 

		Потрошувачка амбалажа од комбинирани материјали. 

Општи спецификации

Consumers package from combined materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52789-2007 

		Шишиња од полиетилен терефталат за прехранбени течности. 

Општи спецификации

Bottles from polyethylene terephthalate for food liquids. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52897-2007 

		Стаклени тегли за прехранбени производи од рибарството. Спецификации

Glass jars food products of fishing industry. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52898-2007 

		Стаклени шишиња за прехранбена оцетна киселина и прехранбен оцет. Спецификации

Glass bottles for food acetic acid and food vinegars. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52903-2007 

		Пакети направени од полимерни филмови/фолии и композитни материјали. Општи спецификации

Packs made of polymeric films and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 53361-2009 

		Кеси изработени од хартија и композитни материјали. 

Општи спецификации

Bags made of paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 53921-2010

		Стаклени садови за алкохолни и не - алкохолни прехранбени производи.

Општи спецификации

Glass containers for alcohol and non – alcohol food products. General specifications

		Подготвување на меѓудржавен стандард во 2011-2012



		3

		Член 5, став 5

		STB GOST R 51781-2002

		Стаклени садови за парфеми и козметички производи. 

Општи спецификации 

Glass containers for perfumery and cosmetic products. General specifications

		



		

		

		STB GOST R 51720-2001 

		Полимерни вреќи. 

Општи спецификации

Polymeric sacks. General specifications 

		



		

		

		STB 1015-97 

		Апарати за домаќинство и производи за широка потрошувачка направени од пластика. Општи спецификации

Household and consumer products made of plastics. General specifications 

		



		

		

		STB 1517-2004 

		Полимерна потрошувачка амбалажа. Општи спецификации

Polymeric consumers packaging. General specifications

		



		

		

		GOST 7247-2006 

		Хартија и комбинирани материјали на база на хартија за автоматско пакување на храна, изработени производствени и непрехранбени производи. Општи спецификации

Paper and combined materials on the base of paper for automatic packaging of food, manufactured production and nonfood products. General specifications 

		



		

		

		GOST 8273-75 

		Хартија за пакување. Спецификации

Packing paper. Specifications 

		



		

		

		GOST 10354-82 

		Полиетиленски филм/фолија. Спецификации

Polyethylene film. Specifications 

		



		

		

		GOST 11600-75 

		Хартија за завиткување за текстилни производи и артикли. Спецификации

Wrapping paper for textile products and articles. Specifications 

		



		

		

		GOST 12302-83 

		Кеси изработени од полимерни и композитни материјали. 

Општи спецификации

Bags made of polymeric and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 13511-2006 

		Кутии од брановиден картон за храна за животни, ќибрити, тутун и детергенти. Спецификации

Boxes of corrugated board for food-stuffs, matches, tobacco and detergents. Specifications 

		



		

		

		GOST 25951-83 

		Термо-собирачки полиетиленски филм. Спецификации

Thermoshrinking polyethylene film. Specifications 

		



		

		

		GOST 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. 

Општи спецификации

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		GOST 17527-2003 

		Пакет. Термини и дефиниции

Package. Terms and definitions 

		



		4

		Член 5, став 6, под-став 6.1 (метални)

		STB GOST R 51756-2002

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капаци. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications 

		



		

		

		GOST 745-2003 

		Алуминиумска фолија за пакување. Спецификации

Aluminum foil for packing. Specifications 

		



		

		

		GOST 5037-97 

		Метални конзерви за млеко и млечни производи. 

Спецификации

Metal cans for milk and milk products. Specifications 

		



		

		

		GOST 5799-78 

		Колби за бои и лакови. 

Спецификации

Flasks for paints and varnishes. Specifications 

		



		

		

		GOST 5981-88 

		Конзерви за конзервирана храна. Спецификации

Tins for canned food. Specifications 

		



		

		

		GOST 6128-81 

		Метални лименки за хемиски производи. Спецификации

Metallic tins for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 12120-82 

		Метални и композитни конзерви. Спецификации

Metal and composite cans. Specifications 

		



		

		

		GOST 13950-91 

		Заварени и преклопени челични буриња (цилиндри) со навои/набори на рамот/куќиштето. Спецификации

Welded and folded steel barrels (drums) with crimps on casing. Specifications 

		



		

		

		GOST 18896-73 

		Челични цилиндри со дебели ѕидови за хемиски производи. Спецификации

Steel thick-walled drums for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 26220-84 

		Аеросолни алуминиумски моноблок балони. Спецификации

Aerosol aluminum monoblock balloons. Specifications 

		



		

		

		GOST 26384-84 

		Цилиндрични округли лименки за конзервирана храна. Големини на конструктивните елементи 

Cylindrical round tins for canned food. Sizes of constructive elements

		



		

		

		GOST 30765-2001 

		Метална транспортна амбалажа. Општи спецификации

Metal transport packaging. General specifications 

		



		

		

		GOST 30766-2001 

		Лименки за хемиски производи. 

Општи спецификации

Tins for chemical products. General specifications 

		



		

		

		GOST R 51756-2001 

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капаци. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52267-2004 

		Метални буриња за прехранбени течности. Спецификации 

Metal barrels for food liquids. Specifications 

		



		5

		Член 5, став 6, под-став 6.2 (стакло)

		GOST 5717.1-2003 

		Стаклени тегли за конзервирана храна. Општи спецификации 

Glass jars for canned food. General specifications 

		



		

		

		GOST 5717.2-2003 

		Стаклени тегли за конзервирана храна. Основните параметри и димензии

Glass jars canned food. Basic parameters and dimensions 

		



		

		

		GOST 10117.1-2001 

		Стаклени шишиња за прехранбени течности. Општи спецификации

Glass bottles for food liquids. General specifications 

		



		

		

		GOST 10117.2-2001 

		Стаклени шишиња за прехранбени течности. Видови, параметри и главни димензии

Glass bottles for food liquids. Types, parameters and main dimensions 

		



		

		

		GOST R 53846.1-2010 

		Стаклени шишиња. Завршница на вратот/грлото на шишето. Видови и димензии. Дел 1. Заврши лента КПМ-30

Glass bottles. Neck finishes. Types and dimensions. Part 1. Finish tape KPM-30 

		



		

		

		GOST 15844-92 

		Стаклени шишиња за млеко и млечни производи. Спецификации

Glass bottles for milk and milk products. Specifications 

		



		

		

		STB GOST R 51781-2002 

		Стаклени садови за парфеми и козметички производи. Општи спецификации

Glass containers for perfumery and cosmetic products. General specifications 

		



		

		

		GOST R 51640-2000 

		Стаклени садови за хемиски препарати за домаќинство. Спецификации

Glass containers for goods of household chemistry. Specifications 

		



		

		

		GOST R 51781-2001 

		Стаклени садови за парфеми и козметички производи. Општи спецификации

Glass containers for perfumery and cosmetic products. General specifications 

		



		

		

		STB 117-93 

		Сувенир шишиња. Спецификации Souvenir bottles. Specifications 

		



		

		

		GOST 30288-95 

		Стаклени садови. Безбедност, означување, заштеда на суровини. Општо

Glass containers. Safety, marking, raw materials saving. General 

		



		

		

		GOST R 52327-2005 

		Стаклени садови за детска храна. Спецификации

Glass containers for children's food. Specifications 

		Подготвување на меѓудржавен стандард во 2011-2012 



		

		

		GOST R 52617-2006 

		Стаклени садови за млеко и млечни производи. Спецификации

Glass containers for milk and milk products. Specifications 

		



		

		

		GOST R 52897-2007 

		Стаклени тегли прехранбени производи од рибарството. Спецификации

Glass jars food products of fishing industry. Specifications 

		Подготвување на меѓудржавен стандард во 2011-2012 



		

		

		GOST R 52898-2007 

		Стаклени шишиња за прехранбена оцетна киселина и прехранбен оцет. Спецификации 

Glass bottles for food acetic acid and food vinegars. Specifications 

		



		

		

		GOST R 53921-2010 

		Glass containers for alcohol and non – alcohol food products. General specifications 

Стаклени садови за алкохолни и не - алкохол прехранбени производи. Општи спецификации

		Подготвување на меѓудржавен стандард во 2011-2012 



		6

		Член 5, став 6, под-став 6.3 (полимери)

		STB 1015-97

		Апарати за домаќинство и производи за широка потрошувачка направени од пластика. Општи спецификации Household and consumer products made of plastics. General specifications

		



		

		

		STB 1517-2004 

		Полимерна потрошувачка амбалажа. Општи спецификации

Polymeric consumers packaging. General specifications 

		



		

		

		STB GOST R 51720-2001 

		Полимерни вреќи.

 Општи спецификации

Polymeric sacks. General specifications 

		



		

		

		GOST 7730-89 

		Целулозен филм/фолија. Спецификации

Cellulose film. Specifications 

		



		

		

		GOST 10354-82 

		Полиетиленски филм/фолија. Спецификации

Polyethylene film. Specifications 

		



		

		

		GOST 12302-83 

		Кеси изработени од полимерни и композитни материјали. 

Општи спецификации

Bags made of polymeric and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 51289-99 

		Повратни полимерни кутии. 

Општи спецификации

Returnable polymeric boxes. General specifications 

		



		

		

		GOST 16398-81 

		Пресувана винилна пластична фолија. Спецификации

Calendered vinyl plastic film. Specifications 

		



		

		

		GOST 17811-78 

		Полиетиленски кеси за хемиски производи. Спецификации

Polyethylene bags for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 19360-74 

		Кеси обложени со фолија. 

Општи спецификации

Film liner-bags. General specifications

		



		

		

		GOST 24234-80 

		Полиетиленски терефталатен филм/фолија (филм/фолија од полиестер). Спецификации

Polyethylene terephtalate film (polyester film). Specifications 

		



		

		

		GOST 25250-80 

		ПВЦ филм/фолија за производство на амбалажа за храна и лекови. Спецификации

PVC film for production of food and medicine package. Specifications 

		



		

		

		GOST 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. Општи спецификации 

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		GOST 25951-83 

		Термособирачки полиетиленски филм/фолија. Спецификации 

Thermoshrinking polyethylene film. Specifications 

		



		

		

		GOST R 51760-2001 

		Полимерна потрошувачка амбалажа. Општи спецификации

Polymeric consumer packaging. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52620-2006 

		Транспортни полимерни контејнери. Општи спецификации

Transport polymeric containers. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52789-2007 

		Шишиња од полиетилен терефталат за прехранбени течности. Општи спецификации

Bottles from polyethylene terephthalate for food liquids. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52903-2007 

		Пакети направени од полимерни филмови/фолии и композитни материјали. Општи спецификации

Packs made of polymeric films and composite materials. General specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 51760-2003 

		Полимерна потрошувачка амбалажа. Општи спецификации

Polymeric consumer packaging. General specifications 

		



		

		

		ST RK ISO 20848.1-2009 

		Пластични цилиндри за пакување

Дел 1: Цилиндри со отстранлив врв/горен дел (отворен врв/горен дел) со номинален капацитет од 1136 l до 220 l

Packaging Plastics drums Part 1: Removable head (open head) drums with a nominal capacity of 1136 l to 220 l 

		



		

		

		ST RK ISO 20848.2-2009 

		Пластични цилиндри за пакување

Дел 2: Цилиндри со не-отстранлив врв/горен дел (тесен врв/горен дел) со номинален капацитет од 2082 l и 220 l

Packaging Plastics drums Part 2: Non-removable head (tight head) drums with a nominal capacity of 2082 l and 220 l 

		



		7

		Член 5, став 6, под-став 6.4 (картон и хартија)

		GOST 1341-97

		Растителен пергамент. Спецификации

Vegetable parchment. Specifications

		



		8

		Член 5, став 6, под-став 6.5 (од композитни материјали)

		GOST 12120-82

		Метални и композитни конзерви. Спецификации

Metal and composite cans. Specifications

		



		

		

		GOST 12301-2006 

		Кутии од картон, хартија и композитни материјали. Општи спецификации

Cartons of paperboard, paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 12302-83 

		Кеси изработени од полимерни и композитни материјали. Општи спецификации

Bags made of polymeric and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST 17339-79 

		Амбалажа за виткање кабасти хемикалии за домаќинство. Спецификации

Folding packs for bulk products for domestic chemistry. Specifications 

		



		

		

		GOST 24370-80 

		Пакети од хартија и композитни материјали. Општи спецификации

Packets of paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52579-2006 

		Потрошувачки пакет од комбинирани материјали. Општи спецификации

Consumers package from combined materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52903-2007 

		Пакети направени од полимерни филмови/фолии и композитни материјали. Општи спецификации

Packs made of polymeric films and composite materials. General specifications 

		



		

		

		GOST R 53361-2009 

		Кеси изработени од хартија и композитни материјали. 

Општи спецификации

Bags made of paper and composite materials. General specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 52579-2008 

		Потрошувачки пакет од комбинирани материјали. Општи спецификации

Consumers package from combined materials. General specifications 
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		Член 5, став 6, под-став 6.6 (од текстилни материјали)

		STB 750-2000

		Сад од мека амбалажа. 

Општи спецификации

Container soft packing. General specifications 

		



		

		

		GOST 30090-93 

		Вреќи и ткаенина за вреќи. 

Општи спецификации

Sacks and fabric for sacks. General specifications 

		



		

		

		GOST R 52564-2006 

		Полипропиленски плетени вреќи. 

Општи спецификации 

Polypropylene woven sacks. General specifications 
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		Член 5, став 6, под-став 6.7 (дрво)

		GOST 5959-80

		Нерасклопиви кутии од парчиња дрвен материјал за тежини до 200 kg маса. Општи спецификации

Uncollapsable wooden sheet material boxes for weights to 200 kg mass. General specifications

		



		

		

		GOST 8777-80 

		Дрвени тесни и тенки буриња. Спецификации

Wooden tight and slack barrels. Specifications

		



		

		

		GOST 9078-84 

		Рамни палети. Општи спецификации

Flat pallets. General specifications 

		



		

		

		GOST 9338-80 

		Цилиндри од иверица. Спецификации

Plywood drums. Specifications 

		



		

		

		GOST 9396-88 

		Повратни дрвени кутии. 

Општи спецификации

Returnable wooden boxes. General specifications 

		



		

		

		GOST 9557-87 

		Рамни палети со дрвен материјал со димензии 800x1200 мм. Спецификации

Flat timber pallet with dimensions 800x1200 mm. Specifications 

		



		

		

		GOST 9570-84 

		Кутија и палети за/против штетници. Општи спецификации

Box and pest pallets. General specifications 

		



		

		

		GOST 11002-80 

		Дрвени кутии/сандаци засилени со жица. Општи спецификации

Wooden cases reinforced with wire. General specifications 

		



		

		

		GOST 10131-93 

		Кутии/сандаци од дрво и дрвени материјали за храна за животни, земјоделски производи и ќибрити. Спецификации

Cases of wood and wood materials for food-stuffs, agricultural products and matches. Specifications 

		



		

		

		GOST 10350-81 

		Дрвени кутии/сандаци за лесни индустриски производи. Спецификации

Wooden cases for light industry produce. Specifications 

		



		

		

		GOST 11142-78 

		Плитки Обложени кутии за средства за лична одбрана. Спецификации

Plate boxes for personal defense means. Specifications 

		



		

		

		GOST 11354-93 

		Повратни кутии/сандаци од дрво и дрвени материјали за храна за животни и земјоделски производи. Спецификации

Returnable cases of wood and wood materials for food-stuffs and agricultural products. Specifications 

		



		

		

		GOST 13356-84 

		Дрвени кутии за стока од рибарската индустрија. Спецификации

Wooden boxes for goods of fishing industry. Specifications 

		



		

		

		GOST 13512-91 

		Кутии направени на брановидни картони за слатки. Спецификации

Boxes made of corrugated board for confectionery. Specifications 

		



		

		

		GOST 13358-84 

		Картонски кутии за конзервирана храна. Спецификации

Board boxes for canned foods. Specifications 

		



		

		

		GOST 16511-86 

		Дрвени кутии за производи од електротехничката индустрија. Спецификации

Wooden boxes for products of electro technical industry. Specifications 

		



		

		

		GOST 17812-72 

		Мулти-наменски дрвени кутии/сандаци за зеленчук и овошје. Спецификации

Multi-use wooden cases for vegetables and fruits. Specifications 

		



		

		

		GOST 18573-86 

		Дрвени кутии/сандаци за производи на хемиската индустрија. Спецификации

Wooden cases for products of chemical industry. Specifications 

		



		

		

		GOST 20463-75 

		Дрвени кутии/сандаци засилени со жица за зеленчук и овошје. Спецификации

Wooden cases reinforced with wire for vegetables and fruit. Specifications 

		



		

		

		GOST 21133-87 

		Специјализирани пелети/топчиња за кутии за компири, зеленчук, овошје и диња култури. Спецификации

Specialized box pellets for potatoes, vegetables, fruits and melon cultures. Specifications 

		



		

		

		GOST 22638-89 

		Кутии направени од штици и иверица за електронски производи. Општи спецификации

Boxes made of boards and plywood for electronic products. General specifications 

		



		

		

		GOST 22852-77 

		Брановидни кутии од (вештачки или синтетички) влакна за производи од индустријата за правење на инструменти. Спецификации

Corrugated fiber boxes for products of instruments making industry. Specifications 

		



		

		

		GOST 24634-81 

		Дрвени кутии за извозни производи. Општи спецификации

Wooden boxes for export products. General specifications 

		



		

		

		GOST 26838-86 

		Дрвени кутии и кровни покриви. Стандарди на механичка сила

Wooden boxes and roof boardings. Standards of mechanical strength 
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		Член 5, став 6, под-став 6.8 (керамика) 

		STB 841-2003 

		Сад од мека амбалажа. 

Општи спецификации

Container soft packing. General specifications 
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		Член 5, став 8 

		GOST 25749-2005 

		Метални капаци со вртење/завртување. Општи спецификации

Metal winding lids. General specifications 

		



		

		

		GOST 5541-2002 

		Плутани средства за затворање. 

Општи спецификации

Cork means of closing. General specifications 

		



		

		

		GOST R ISO 4710-2002 

		Цилиндрични стопери од плута за пенливи вина и гасифицирани вина. Општи технички барања

Cylindrical cork stoppers for sparkling wines and gasified wines. General technical requirements 

		



		

		

		STB 1015-97 

		Апарати за домаќинство и производи за широка потрошувачка направени од пластика. Општи спецификации

Household and consumer products made of plastics. General specifications 

		



		

		

		STB 1372-2002 (GOST R 51214-98) 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. Општи спецификации

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		GOST 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R 51958-2002 

		Полимерни средства за затворање. Општи спецификации

Polymeric means of closing. General specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 51214-2003 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance

		



		13 

		Член 5, став 9, под-став 9.1 (метални) 

		STB 1372-2002 

(GOST R 51214-98) 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST 5037-97 

		Метални конзерви за млеко и млечни производи. Спецификации

Metal cans for milk and milk products. Specifications 

		



		

		

		GOST 5799-78 

		Колби за бои и лакови. Спецификации

Flasks for paints and varnishes. Specifications 

		



		

		

		GOST 26220-84 

		Аеросолни моноблок балони. Спецификации

Aerosol aluminum monoblock balloons. Specifications 

		



		

		

		GOST 13479-82 

		Картонски и комбинирани конзерви. 

Општи спецификации

Board and combined cans. General specifications 

		



		

		

		GOST 18896-73 

		Челични цилиндри со дебели ѕидови за хемиски производи. Спецификации

Steel thick-walled drums for chemical products. Specifications 

		



		

		

		GOST 25749-2005 

		Метални капаци со вртење/завртување. Општи спецификации

Metal winding lids. General specifications 

		



		

		

		GOST 26891-86 

		Аеросолни вентили, распрскувачки врвови и капачиња. Спецификации

Aerosol valves, spraying tops and caps. Specifications 

		



		

		

		GOST R 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		STB GOST R 51756-2002 

		Алуминиумски лименки на длабоко извлекување со лесно отворачки капаци. Спецификации

Aluminum cans of deep drawing with easy open end. Specifications 

		



		

		

		GOST 5981-88 

		Лименки/конзерви за конзервирана храна. Спецификации

Tins for canned food. Specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 51214-2003 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 
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		Член 5, став 9, под-став 9.2 (полимерни и композитни) 

		STB 1015-97 

		Апарати за домаќинство и производи за широка потрошувачка направени од пластика. Општи спецификации

Household and consumer products made of plastics. General specifications 

		



		

		

		STB 1372-2002 (GOST R 51214-98) 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST 50962-96 

		Пластични садови и предмети за економски намени/потреби. Општи спецификации

Plastics vessels and articles for economic purposes. General specifications 

		



		

		

		GOST 13479-82 

		Картонски и комбинирани конзерви. 

Општи спецификации

Board and combined cans. General specifications 

		



		

		

		GOST 26891-86 

		Аеросолни вентили, распрскувачки врвови и капачиња. Спецификации

Aerosol valves, spraying tops and caps. Specifications 

		



		

		

		GOST R 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R 51958-2002 

		Полимерни средства за затворање. Општи спецификации

Polymeric means of closing. General specifications 

		



		

		

		GOST R 53767-2010 

		Полимерни и комбинирани средства за затворање за парфеми и козметички производи. Општи спецификации

Polymeric and combined means of closing for perfumery cosmetic production. General specifications 

		



		

		

		ST RK GOST R 51214-2003 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		ST RK ISO 20848.3-2009 

		Пластични цилиндри за пакување

Дел 3: Системи за затворање со приклучник/канелка за пластични цилиндри со номинален капацитет од 1136 l до 220 l Packaging Plastics drums Part 3: Plug/bung closure systems for plastics drums with a nominal capacity of 1136 l to 220 l 
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		Член 5, став 9, под-став 9.3 (плута/тапа) 

		GOST 5541-2002 

		Плутани средства за затворање. 

Општи спецификации

Cork means of closing. General specifications 

		



		

		

		STB 1372-2002 (GOST R 51214-98) 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R 51214-98

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance

		



		

		

		GOST R ISO 4710-2002 

		Цилиндрични стопери од плута за пенливи вина и гасифицирани вина. Општи технички барања

Cylindrical cork stoppers for sparkling wines and gasified wines. General technical requirements 

		



		

		

		GOST R ISO 4711-2002 

		Агломерирани плутани дискови. Спецификации 

Agglomerated cork discs. Specifications 

		



		

		

		STB 1372-2002 (GOST R 51214-98) 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		ST RK GOST R 51214-2003 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 
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		Член 5, став 11 (под-став 11.3) 

		STB ISO 14021-2002 

		Еколошки ознаки и декларации. Само-декларирани еколошки побарувања (тип II еколошко означување)

Environmental labels and declarations. Self-declared environmental claims (type ii environmental labeling) 

		



		

		

		STB 1372-2002 (GOST R 51214-98) 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		GOST R 51214-98 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 

		



		

		

		ST RK GOST R 51214-2003 

		Производи за затворање. Општи правила за безбедност, означување и прифаќање

Closure products. General rules on security, marking and acceptance 
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		Член 5, став 11 (под-став 11.3) 

		ST RK EN 13430-2007 

		Зачувување на ресурсите. Амбалажа. Барања за примена како рециклирни материјални ресурси

Resource conservation. Packaging. Requirements for application as recycled material resources 

		



		18 

		Член 5, став 11 (под-став 11.3) 

		ST RK 1406-2005 

		Амбалажа. Ознаки за Означување.

Packaging. Marking signs. 

		



		

		

		

		

		








[bookmark: bookmark3]НАЦРТ ПРАВИЛА ЗА ВЕТЕРИНАРНИ ТЕСТИРАЊА И РЕГИОНАЛИЗАЦИЈА



Ветеринарни правила за регионализација на заразни животни кај животните во Руската федерација



I. Општи одредби

1. Овие правила за регионализација на заразните болести кај животните во Руската федерација (во понатамошниот текст - Правила) се развиени во согласност со Законот на Руската федерација од 14 мај 1993 година, бр. 4979-1 “за ветеринарна медицина” и Одлуката на Комисијата на Царинската унија од 18 јуни 2010 година, бр. 317 “за примена на ветеринарни и санитарни мерки во Царинската унија”, земајќи ги во предвид препораките на Светската организација за здравствена заштита на животните (во понатамошниот текст - ОИЕ). Правилата ги пропишуваат процедурите за одредување слободен или неслободен статус во Руската федерација или нејзината административна територија во однос на заразните болести кај животните.

2. Слободен (неслободен) статус на Руската федерација или делови од нејзината територија од заразни болести (регионализација) се воспоставува со цел да се идентификува популацијата на животни во тој регион со статус на болест различен од популацијата на животни на остатокот од територијата на Руската федерација, и нивото на безбедност на храната произведена во тој регион од суб-популација на животни кои се приемчиви на болест (оние кои се заболени или може да бидат преносители или носители вклучително и латентни носители), со исклучок на производи кои биле третирани со цел да се исклучи ризик од присуство на агенси на болест.

3. Федералната служба за ветеринарен и фитосанитарен надзор (во понатамошниот текст - ФСВФН) го одредува статусот – слободни од болести кај животните на териториите на Руската федерација, развива мапа на регионализација за териториите на руската федерација и доставува информација до Министерството за земјоделство на Руската федерација кое ги користи овие информации за ажурирање на консолидираната програма за дијагностицирање, превентивни ветеринарни и анти-епизоотиолошки мерки на територијата на Руската федерација.

4. Во согласност со регионализацијата на териториите на Руската федерација, териториите кои не се слободни од болести кај животните може да го имплементираат следново:

· additional anti-epizootic measures in compliance with the consolidated program of diagnostics, preventive veterinary and anti-epizootic measures on the territory of the Russian Federation;

· the present Rules can establish the special business rules for livestock breeding, grazing, housing, transportation, circulation and slaughter; production, processing, transportation and marketing of other regulated goods, the biological and farm animal waste;

· introduction of certain restrictive measures in accordance with the existing legislation.

5. During the implementation of regionalization, VPSS shall adhere to the standards of the OIE Terrestrial Animal Health Code or Aquatic Animal Health Code. If there are no applicable OIE Code directives - to the EEC legislation, if there are no applicable EEC directives - to the Russian Federation legislation, if the latter is not available - VPSS shall make decisions independently. While the status is being established, if one of its goals is to promote exports of the regulated goods produced in the region in question to a country (countries), VPSS shall establish the status of the region taking into account the specific legal requirements of the importing country.

6. The status of diseases in subpopulations of livestock existing in the region can be different for the following reasons:

· natural (in particular, climatic zone free from the disease agent or its carrier);

· artificial (in particular, the appropriate conditions are maintained to eliminate circulation of the disease agent in the subpopulation).

7. Description of status of a specific contagious disease in the animal subpopulation existing in the region requires a review of the diagnostics data, disease monitoring records, methods of preventing the disease, methods of animal identification and traceability, and their application in practice.

8. Regionalization shall be used jointly with compartmentalization, or separate from compartmentalization.

9. Disease-free region may include the exclusion zone, inside which the appropriate antiepizootic measures shall be implemented to prevent the spread of the disease (or pathogen) beyond its border by controlling the traffic of all goods and vehicles across the border, which might contribute to the spread of the pathogen outside the zone limits. In the event that at the end of the activities in this zone the disease is not spreading beyond its limits, the region can maintain the disease-free status, except for the territory of the exclusion zone.

10. Disease-free region may include the protection zone to separate it from territories with different status.

11. The status of the region may be established based on the following:

a) presence of the disease agent:

· Disease-free region;

· Affected region;

· Region with undetermined status.

b) the use of vaccination:

· Region without vaccination;

· Region with vaccination,

c) levels of disease (disease agent) risk:

· High risk region;

· Region with undetermined risk;

· Low risk region;

· Negligible risk region.

The status of the region with respect to presence of the disease agent, the use of vaccination and risk associated with introduction of the disease agent shall be established independently.

II. [bookmark: bookmark4]General terms and definitions

12. The following terms and definitions shall be used for the present Rules:

Susceptible animals - species of animals, which can reproduce (proliferate) pathogens of contagious diseases. As a result of infection, such animals can display clinical signs of varying severity or show no clinical signs of the disease however can be latent carriers.

Protection zone - territory established to protect animal health in the disease-free region and to ensure safety of products of animal origin manufactured and/or traded on the territory of the region, which separates it from territories with different status. Protection zone may differ from the disease-free region with respect to levels of risk associated with pathogen introduction, the use of vaccination, availability of special monitoring programs, which are not in place in the disease-free zone.

Exclusion zone - territory established inside the disease-free region or region with undetermined status that includes the epizootic hotbed and (or) infected facility, within the limits of which the infection is contained.

Infected facility - site, building, farm, production unit, transport vehicle or other facility where corpses of infected livestock, other biological waste from infected animals, contaminated products of animals origin, pathogens can be found in the external environment.

Region - part of the territory of a country with a subpopulation of animals, which status of any contagious disease differ from other subpopulations, and there are measures in place to control, prevent and eradicate the disease in this subpopulation and/or to comply with the biological and/or food safety requirements.

Regionalization - establishing freedom or lack thereof of the Russian Federation or its administrative territory (Republic, Oblast, Krai, Rayon etc.) from contagious animal diseases.

Subpopulation - the established part of population of definite species of animals inhabiting or existing in a certain territory or a certain compartment of a particular territory of the Russian Federation.

Epizootic hotbed - premises or territory where the source of disease agent (sick animals, animals recovered from disease or healthy carriers) and risk factors associated with pathogen transmission to susceptible animals (environmental factors relevant to transmission of contagious disease agents) can be found.



III. [bookmark: bookmark5]Definition and description of boundaries of the region

13. Boundaries of the region may be natural (rivers, sea, mountains, forest areas, etc.) and artificial (motorways, canals, hedges, etc.) objects and obstacles, administrative borders of any level (borders of the Russian Federation, Federal Districts, constituent entity of the Russian Federation, rayon, municipal entity), or any combination thereof.

14. VPSS shall establish the territorial boundaries of the disease-free region when information referred to in paragraph 18 of the present Rules becomes available, or when requested by the executive body of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters of at least one constituent entity, the whole territory of which, or only one part, is located inside the disease-free region.

15. VPSS shall establish the territorial boundaries of the affected region when information referred to in paragraph 19 of the present Rules becomes available, or when requested by the executive body of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters of at least one constituent entity, the whole territory of which, or only one part, is located inside the affected.

16. VPSS shall establish the territorial boundaries of the region with undetermined status if no information referred to in paragraphs 18 and 19 of the present Rules is available.

17. If the executive body of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters of at least one constituent entity takes the initiative to determine a status (e.g. disease-free region) with respect to a contagious disease in the region, it shall lead to regionalization with respect to this disease across the whole of the Russian Federation. In such case, VPSS shall review the boundaries of the region declared as “disease-free region”, boundaries of other regions declared with respect to the same contagious disease by the executive bodies of the constituent entity of the Russian Federation in the field of animal health, while the territory of the remaining constituent entities of the Russian Federation shall be classified as:

a) affected regions if outbreaks of the relevant contagious disease have been registered on their territory, or there is evidence that proves circulation of the disease agent;

b) regions with:

· undetermined status;

· undetermined status with vaccination (vaccination against the disease is under way in this region), if outbreaks of the relevant contagious disease were registered in those regions but no evidence of the disease agent circulation was found;

· undetermined status without vaccination (there is no vaccination against the disease in this region), if no outbreaks of the relevant contagious disease were registered in those regions and no evidence of the disease agent circulation was found.

18. When the executive body of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters initiates the process of establishing boundaries of the disease-free region, it shall provide to VPSS the review of the disease diagnostics data, disease monitoring records, methods of preventing the disease, methods of animal identification and traceability and their application in practice. In reviewing the listed materials, VPSS shall also take into account the materials available from other sources.

19. VPSS shall consider the materials provided by the executive body of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters in accordance with paragraphs 19, 20 of the present Rules within 6 months from the day of receipt of the materials.

20. Review of the materials to establish the boundaries of the disease-free region will bring the following results:

· region will be established within the boundaries presented, and as presented;

· refusal to establish the boundaries of the disease-free region as presented;

· refusal to establish the status of “disease-free region” within the boundaries presented;

The basis for the refusal to review the materials may be such as:

· presented documents contain invalid data or false information;

· presented documents do not contain sufficient information to make a decision.

IV. Establishing and changing the status of the region

21. The status of the region’s level of disease freedom shall be established with respect to a specific contagious disease.

“Disease-free region” with respect to a specific contagious disease shall be established for a particular region on condition that one of the following criteria is met:

a) there were no outbreaks of this contagious disease or instances where circulation of the disease agent was detected in the region; it is not possible for the disease agent to spread due to the specific natural and climate conditions, lack of vectors of disease or other natural reasons; also the monitoring program is in place in the region to control products in the production stage or in circulation on the territory of the region received from sensitive domestic or wild (if any) animals;

b) in the region:

· there were no outbreaks of this contagious disease or instances where circulation of the disease agent was detected ever or within the time specified in accordance with the pathogenicity of the disease agent and its resistance in the external environment established by the OIE Terrestrial Animal Health Code of Aquatic Animal Health Code. In the absence of the related directives in the OIE Codes, the time limit shall be established by the EurAsEC laws, in the absence of the relevant EurAsEC regulations - by the laws of the Russian Federation, and in the absence of such - VPSS shall decide independently;

· monitoring activities are in place to control:

circulation of the disease agent among sensitive (if any) and wild (if any) animals,

products in circulation on the territory of the region from sensitive and wild (if any) animals to detect the viable disease agent,

products (including raw materials and finished products) from sensitive domestic and wild (if any) animals that were (are) kept on the territory of the region to detect the genome of the disease agent, its anitgens or other evidence of its presence on the territory of the region;

· group or individual (depending on the animal species and type of housing) identification of animals sensitive to this disease is in place;

· the program is being implemented to ensure biosecurity with respect to this disease including measures to clean and disinfect transport vehicles arriving from regions with a different status, import restrictions or any additional procedures ensuring safe imports of sensitive animals and other regulated goods (products), which may pose a threat of importing the disease agent;

· the outreach (educational) program is being implemented to raise the disease awareness of the general population, owners of sensitive animals, legal entities and individual entrepreneurs who have entered into the hunting agreements, and also manufactures of products from sensitive animals.

“Affected region” with respect to a specific contagious disease shall be established for a particular region on condition that one of the following criteria is met:

· the spread of the contagious animal disease has been established on the territory of the region;

· circulation of the contagious animal disease agent has been established on the territory of the

· region;

· in the course of monitoring of products originated from sensitive domestic (if any) or wild (if any) animals that were kept on the territory of this region, genetic material of the disease agent, its antigens or antibodies have been detected therein.

“Region with undetermined status” shall be established for a particular region with respect to a specific contagious disease if this region has not been classified as disease-free region or affected region during regionalization.

22. Status reflecting the disease freedom level and the use of vaccination or lack of vaccination against a specific contagious disease shall be established for this disease, where:

“Disease-free region without vaccination” status with respect to a specific contagious disease shall be assigned to the region that meets the following two criteria: the region was classified as disease- free, and there is no vaccination of domestic and/or wild (if any) animals against the contagious disease is used in this region.

“Disease-free region with vaccination” status with respect to a specific contagious disease shall be assigned to the region that meets the following two criteria: the region was classified as disease-free, and there is vaccination of domestic and/or wild (if any) animals against the contagious disease is used in this region.

“Affected region without vaccination” status with respect to a specific contagious disease shall be assigned to the region that meets the following two criteria: the region was classified as affected, and there is no vaccination of domestic or domestic and wild animals against the contagious disease is used in this region.

“Affected region without vaccination” status with respect to a specific contagious disease shall be assigned to the region that meets the following two criteria: the region was classified as affected, and there is vaccination of domestic or domestic and wild animals against the contagious disease is used in this region.

“Region with undetermined status without vaccination” with respect to a specific contagious disease shall be assigned to the region that meets the following two criteria: the region was classified as region with undetermined status, and there is no vaccination of domestic or domestic and wild animals against the contagious disease is used in this region.

“Region with undetermined status with vaccination” with respect to a specific contagious disease shall be assigned to the region that meets the following two criteria: the region was classified as region with undetermined status, and there is vaccination of domestic or domestic and wild animals against the contagious disease is used in this region.

23. Risk level status shall be established with respect to regions that are disease-free from a specific contagious disease, where:

“Disease-free region, but high risk, without vaccination” status shall be assigned to the region that meets the following three criteria:

· the region is free from the disease but is adjacent to the affected region;

· biosecurity measures on the borders of the region have limitations;

· there is no vaccination of domestic or wild animals against this contagious disease is used in the region.

“Disease-free region, but high risk, with vaccination” status shall be assigned to the region that meets the following four criteria:

· the region is free from the disease;

· the region is adjacent to the affected region;

· biosecurity measures on the borders of the said region have limitations;

· there is no vaccination of domestic or wild animals against this contagious disease is used in the region.

“Disease-free region, but low risk, with vaccination” status shall be assigned to the region on two conditions:

1) The region is free from the disease, domestic animals are vaccinated against this contagious disease, and it is not adjacent to the affected region,

2) The region is adjacent to the affected region however when sensitive animals and regulated goods (products) are imported into the disease-free region which puts the disease-free region at risk of introducing the disease agent, a set of measures necessary to ensure maintenance of the disease-free status is in place, and vaccination of domestic animals against the contagious disease is used in the region.

“Disease-free region, but low risk, without vaccination” status shall be assigned to the region on two conditions:

1) The region is free from the disease, domestic animals are not vaccinated against this contagious disease, and it is not adjacent to the affected region;

2) The region is adjacent to the affected region however when sensitive animals and regulated goods (products) are imported into the disease-free region which puts the disease-free region at risk of introducing the disease agent, a set of measures required to ensure maintenance of the disease-free status is in place,

“Disease-free region with negligible risk” status shall be assigned to the region that meets the following four criteria: the region is free from the disease; the region is not adjacent to the affected regions; the region does not support any business relations with the affected regions, so that sensitive animals and regulated goods (products) can be imported to the disease-free region, which would put the disease-free region at risk of introducing the disease agent; there is no vaccination against the disease used in the region.

“Disease-free region with undetermined risk with vaccination” status shall be assigned to the region that meets the following three criteria: the region is free from the disease; vaccination is used against the disease in the region; the region has not been classified as region with high, low or negligible risk.

24. The status and borders of a particular region shall be established simultaneously.

25. Upon receipt of information that a particular region is no longer in compliance with the status it received earlier, VPSS shall change the status of the region.



V. [bookmark: bookmark6]The criteria and procedures for establishing protection zone and exclusion zone

26. VPSS shall establish protection zone on condition that the zone is adjacent to:

· the State Border of the Russian Federation;

· transport infrastructure facilities of high biological risk (seaports, airports, railway stations), where animals and products of animal origin get loaded/unloaded, or;

· other high biological risk facilities (e.g. research and other institutions working with the disease agent, pathological samples and so on).

In other cases, protection zone shall be established by the executive authority of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters in consultation with VPSS.

27. Boundaries of protection zone can include territories of one or several constituent entities of the Russian Federation.

28. Approaches specified in Chapter VI of the present Rules shall be used to determine boundaries of the protection zone.

Boundaries of the protection zone can be the limits around the area where a series of antiepizootic measures is implemented in the protection zone but not implemented in the disease-free zone that the protection zone is adjacent to.

29. VPSS shall identify the range and regimes of anti-epizootic measures in the protection zone that separates the disease-free region from region(s) with other status in the following cases:

· zone is adjacent to the State Border of the Russian Federation;

· zone is adjacent to transport infrastructure facilities of high biological risk (seaports, airports, railway stations), where animals and products of animal origin get loaded/unloaded;

· zone is adjacent to other high biological risk facilities (e.g. research and other institutions working with the disease agent, pathological samples and so on);

· it includes the territory larger than one constituent entity of the Russian Federation.

In other cases, the range and regimes of anti-epizootic measures in protection zone shall be established by the executive authority of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters in consultation with VPSS.

30. Exclusion zone shall be established by decision made by VPSS or the executive authority of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters, or by their mutual decision.

31. The reason for establishing exclusion zone is the detection of epizootic hotbed or infected facility inside the disease-free region or region with undetermined status on condition that there is no spreading of infection from the epizootic hotbed outside the limits of the infected facility. If such spread occurs, it will lead to a change of the status of the region as a whole.

32. The same public authority that has established the exclusion zone shall define the range and regimes of anti-epizootic measures in the exclusion zone. However, the executive authority of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters shall inform VPSS about it immediately after the exclusion zone has been established and the range of anti-epizootic measures to be implemented inside the zone has been defined.



VI. [bookmark: bookmark7]Measures to maintain the status of the region

33. In the event of a threat posed by the spread of infectious animal diseases, VPSS alone or on the proposal by the executive body of the constituent entity of the Russian Federation on veterinary matters can make a decision to impose a ban on imports (exports), restrict imports (exports) or establish conditions for imports (exports) of animals susceptible to the disease and regulated goods (products), importing which to the region may put it at risk of introducing the disease agent, for the following types of movement and trade logistics:

· imports from affected region to region with undetermined status;

· imports from affected region to the disease-free region;

· imports from region with undetermined status to the disease-free region;

· imports from region with vaccination to region without vaccination;

· imports from high risk region to low risk region;

· imports from high risk region to region with undetermined risk;

· imports from high risk region to negligible risk region;

· exports from region with undetermined risk to low risk region;

· exports from region with undetermined risk to negligible risk region;

· exports from low risk region to negligible risk region, exports from exclusion zone, exports from protection zone.

If such a decision is made, veterinary certification of cargo or their transportation shall be forbidden.

34. It is prohibited to impose a ban on transportation of animals or other regulated cargo (commodities), which cannot be carriers of the disease agent, however limitations and conditions can be established for their transportation to eliminate or lower the risk of spreading the disease agent by means of mechanical carry-over including contamination of transport vehicles and transport containers.

35. When exercising measures aimed at maintaining the status of the region, VPSS should proceed from the need to ensure biosecurity and maintain the status reached by the regions while minimizing harm to physical and legal persons living in this or other regions.



VII. [bookmark: bookmark8]Reporting the outcomes of regionalization

36. VPSS shall be responsible for communicating the outcomes of regionalization on the territory of the Russian Federation by posting the information on the official VPSS website under section “Regionalization” at: http://www.fsvps.ru.

37. Any changes in the regionalization information shall be published no later than 12 hours after VPSS makes a decision to amend it.

38. Information about the outcomes of regionalization shall be publicly available and free of charge.
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I. General provisions

1. The present lab testing assignment procedures for the purposes of veterinary certification, the state veterinary surveillance, the state veterinary control, and state monitoring of the biological and food safety (hereinafter - Procedures) shall establish the sampling methodology for the regulated products (cargo) (hereinafter - products), the sample test techniques for the purposes of veterinary certification, the state veterinary monitoring and veterinary control (surveillance), as well as determine their sources of funding.

The present Procedures have been developed in accordance with the Law of the Russian Federation dated May 14, 1993 No. 4979-1 “On Veterinary Medicine”, Resolution of the Government of the Russian Federation dated October 29, 1997 No. 1263 “Concerning the Approval of the Examination Procedure for Poor Quality or Dangerous Food Raw Materials and Foodstuffs, their Use and Destruction” and for the purpose of ensuring veterinary and sanitary safety of products regulated by the state veterinary service.

2. Compliance with the present Procedures shall be obligatory for all legal and physical entities on the territory of the Russian Federation.



II. [bookmark: bookmark10]Terms and definitions.

The following terms and definitions shall be used for the present Procedures:

Veterinary and sanitary examination - a comprehensive assessment of products of animal origin to verify if they fit for any potential applications (human consumption or animal feed) performed by veterinary experts with the appropriate background and work skills.

In the course of the veterinary and sanitary examination, it is required to carry out organoleptic testing, or lab testing in instances stipulated by the current law.

Lab testing means testing performed by various methods (physical, chemical, gravimetrical, or other technical, biochemical, clinical, pathoanatomical, physiological and others) in the specially designated and properly equipped premises (building, facility) - laboratory (veterinary or other).

For the purpose of the present Procedures, organoleptic testing shall not be referred to as lab testing, even if such testing is carried out inside a lab including if combined with any other lab testing.

Lab testing may be carried out during the veterinary and sanitary examination if it is required by the veterinary and sanitary examination regulations for such type of products.

Organoleptic testing means an examination (usually, a comprehensive examination) carried out with the help of the sensory organs, without using any lab equipment, tools or devices, helping to identify a set of the product’s properties (color, smell, taste, texture, juiciness and other), and also their combinations or alterations during simple processing of this type of product, for example cooking, slicing and so on. Organoleptic testing may be carried out during the veterinary and sanitary examination or during any comprehensive lab studies.

Persistent threat is any hazard the product in question is exposed to that comes from the raw material used for its manufacturing or, given that the product were live animals at any stage of their life cycle it may be pathogens, parasites and their toxic metabolic by-products, drug residues and toxic substances that the animals were exposed to from the environment through air, feed or water, and other relevant agents of organic and non-organic origin.

Variable threat is any hazard the product is exposed to that does not come from the raw material of animal origin but developing when the product gets contaminated during the production process (e.g. processing contaminants, toxic elements), or any hazard that accumulates during storage or transportation of the product (e.g. opportunistic or pathogenic saprophytes propagating in the product during spoilage) or develops in the product during storage or transportation (e.g. histamine in certain fish species).

Threat is any substance or live organism, which presence in the product of this kind is banned or regulated.



III. [bookmark: bookmark11]Laboratory certification

3. Lab testing of samples selected from the product for the purposes of veterinary certification, the state veterinary monitoring and the state veterinary control (surveillance) may be carried out in the laboratories included in the Register of Laboratories Certified for Testing for the Purposes of Veterinary Certification, the State Veterinary Monitoring and the State Veterinary Control (Surveillance) (hereinafter - Register).

4. The Register is supported by GIS Vesta while the federal executive body in the field of veterinary surveillance acts as its operator.

5. The following information about a laboratory shall be shown in the Register:

5.1. Address;

5.2. Name;

5.3. Contact information;

5.4. List of individuals including the lab supervisor authorized to confirm the test findings;

5.5. Description of possible ways of delivering samples to the lab;

5.6. Lab cartographic information;

5.7. Description of the premises describing the biosafety level provided;

5.8. Lab equipment capability passport and calibration records for the equipment in use;

5.9. List of tests the lab has been certified for;

5.10. Competence validation records for every method of testing,

5.11. List of tests the lab may perform at the present time,

5.12. Background information on participation in the inter-laboratory comparison tests;

5.13. Information about professional training of personnel involved in testing;

5.14. List of the lab personnel involved in testing,

5.15. Background information on the lab personnel involved in testing,

5.16. Records of the lab participation in cross testing;

5.17. Background information on the lab participation in the cross testing;

5.18. Price-list.

Information in paragraphs 5.3 - 5.5, 5.7 - 5.8, 5.11, 5.13 - 5.14, 5.18 shall be updated, when needed.

Information in paragraphs 5.7 - 5.8, 5.13 shall be verified no more than once every quarter but at least once every 2 years in the course of a field audit organized by VPSS without any prior notification of the lab personnel or supervisor.

6. Labs shall be added to the Register based on the application submitted by the lab supervisor of a facility that falls under the jurisdiction of the veterinary government authority or any other lab of any type of ownership, and provided that the lab fulfills the following conditions:

6.1. The lab has been certified in accordance with the established procedure;

6.2. - 6.3. The lab has confirmed its consent to:

· carry out tests referred to in paragraph 6;

· participate in cross testing;

6.4. In accordance with the established procedure, the lab has confirmed its technical competence of implementing a minimum of one of the methods of lab testing included in the List of Methods of Lab Testing Approved for the Purposes of Veterinary Certification, the State Veterinary Monitoring, State Veterinary Control and State Veterinary Surveillance (hereinafter - List);

6.5. The lab has the equipment required for the tests, which the lab has confirmed or is willing to confirm its technical competence to perform;

6.6. The lab has the satisfactory equipment capability passport, which mentions the equipment referred to in paragraph 5;

6.7. The lab operates GIS Vesta in accordance with the set standards for the purpose of keeping records of tests performed as part of the state veterinary surveillance.

6.8. The lab participates in the cross testing system arranged by VPSS, in accordance with the established procedure.

7. The lab listed in the Register being a production lab of the plant involved in production and/or circulation of products may test those products, in production or circulation of which the plant is involved, for any purpose. For any other case, in order to perform lab testing, such lab must maintain the coding system for test samples established by VPSS.

8. Any lab listed in the Register must use the VPSS coding system for test samples, except as provided in paragraph III.7.



IV. [bookmark: bookmark12]Technical competence validation

9. Lab technical competence may be validated:

9.4. in reference to any specific lab method of testing given that the lab participates in comparison testing arranged by one of the international systems of competence validation, see their list posted on VPSS website;

9.5. by way of participating in the lab comparison testing system arranged by VPSS.

10. Lab technical competence must be validated on a periodic basis according to the procedure established by the international system or VPSS.

11. In the event that technical competence has been validated by one of the above-mentioned international systems, the lab must submit to VPSS in a timely fashion the copies of documents provided by the international system.



V. [bookmark: bookmark13]Maintenance of the coding system for test samples.

12. Product samples selected for testing for the purposes of:

12.4. product state monitoring of the food and biological safety parameters;

12.5. cross tests;

12.6. reference tests;

12.7. the state veterinary control at the state border,

12.8. the state veterinary surveillance;

12.9. they are subject to encryption (except as set forth in III.7) during the sample selection process in accordance with one of the GIS Mercury active protocols.

13. The selected sample shall be placed in the tamper-evident strongbox, its type and properties determined by VPSS, that carries a code assigned during the encryption process. The sampling protocol and its code shall be stored with GIS Mercury.

14. Using GIS Vesta interface, the test material receiving department at the lab shall import the encrypted sample collection report from GIS Mercury to GIS Vesta.

15. The receiving department shall run the follow-up in-house sample encryption process using GIS Vesta and send the samples to the lab divisions for testing. It is prohibited to hand over the cipher from the receiving department to any unauthorized persons inside or outside the lab.

16. The sample may be deciphered on two occasions:

16.4. upon receipt of the first positive test result (non-compliance with one of the regulated parameters has been established) from the test assigned for this sample. In such case, the sample receiving department staff at the lab shall run the decoding with the help of GIS Vesta and GIS Mercury interface. Once the sample collection report has been deciphered, the receiving department staff shall send a report with their findings via GIS Vesta interface to GIS Mercury and a notification to GIS Cyrano.

16.5. given that the results of every test assigned for this sample were negative (no instances of non-compliance with any of the regulated parameters have been established). In such case, GIS Vesta shall run the decryption by default, and GIS Vesta shall automatically send the sample test protocol to GIS Mercury.



VI. [bookmark: bookmark14]Cross testing.

17. Periodic cross testing of the test samples shall be performed to monitor the competence and prevent corrupt practices during lab testing.

18. Cross testing is testing of one and the same sample in two labs. GIS Mercury automatically assigns those cases, for which cross testing shall be applied, unless it is requested by the product owner in instances stipulated in the present Procedures.

19. In the event that cross testing has been ordered by GIS Mercury, payment of costs associated with sample selection, delivery of samples to the lab and the analysis shall be covered by that budget, which funds are used to pay for the analysis in this instance. Should cross testing be ordered at the request of the product owner, the product owner shall be responsible for those expenses.

20. In the event that the cross testing results are conflicting, i.e. one lab gets a positive result (the product does not meet the established requirements) while the other lab gets a negative result (the product complies with the established requirements), VPSS shall order a reference test at one of the VPSS authorized establishments or any other properly certified lab facility not otherwise involved in the dispute and selected by the contestant parties by mutual agreement.

21. The reference test result shall be considered final. Based of the result, the lab, which findings have not been confirmed through the reference test shall lose its certification to perform this test by the said method. The lab may reinstate the right in no event sooner than 6 months given that during that time it will have successfully confirmed its technical competence of this lab technique.

22. In the event that it is impossible to arrange for the reference test (collection of additional samples is not possible, and so on), the Central Veterinary Laboratory shall hold an unscheduled round of technical competence validation for both labs, in the meantime both labs shall lose their right to use this method of testing until this unscheduled round is completed.

VII. [bookmark: bookmark15]Lab testing assignment procedures for the purposes of state monitoring of food safety and epizootology monitoring.

23. Lab testing shall be ordered by an official from the federal authority in the field of veterinary surveillance.

24. Official responsible for the lab testing assignment procedure shall identify a lab certified for such purpose.

25. Expenses associated with taking samples, their transportation to the lab and the lab research shall be paid by the relevant budget funds (federal budget or the budget of the Russian Federation constituent entity) allocated to the government authority for that purpose.

26. Product owner shall have the right to request the unscheduled cross testing for this batch of products to include several or all of the tests assigned by the official. In such case, the product owner can independently identify the second lab certified for such tests that will participate in cross testing, and he/she must cover for any expenses associated with taking samples, their transportation to the lab of his/her own choice, and the lab research. Should this happen, the tests shall be conducted in accordance with the cross testing procedure described in section IV.

VIII. [bookmark: bookmark16]Lab testing assignment procedures for the purposes of the state veterinary border control.

27. Lab testing shall be ordered by an official from the federal authority in the field of veterinary surveillance.

28. Official responsible for the lab testing assignment procedure shall identify a lab certified for such purpose.

29. Expenses associated with taking samples, their transportation to the lab and the lab research shall be paid by the relevant budget funds unless otherwise provided for by the import requirements for such type of regulated products.

30. Product owner shall have the right to request the unscheduled cross testing in accordance with paragraph 26.

IX. [bookmark: bookmark17]Lab testing assignment procedures for the purposes of enhanced lab monitoring.

31. Enhanced lab monitoring may be initiated for products manufactured by plants from the third countries and for products manufactured by the domestic establishments as an alternative measure on condition that:

31.4. In the course of the state lab monitoring, it has been determined that the product from this establishment does not comply with the established standards and requirements;

31.5. Conditions of release of product at this foreign plant do not meet the requirements established in the Russian Federation;

31.6. Epizootic situation in the third country where imports come from and/or the products have been manufactured does not ensure their safety at the level required by the Russian laws, while such lab testing will provide for the necessary safety level, in conjunction with a set of safety measures implemented at the plant.

31.7. Epizootic situation in the Russian Federation region or region of any other EurAsEC member state where imports come from does not ensure their safety at the level required by the Russian laws, while such lab testing will provide for the necessary safety level, in conjunction with a set of safety measures implemented at the plant.

32. Enhanced lab monitoring procedures shall be implemented in the same lab that has determined that products from this plant do not comply with the established requirements.

33. Expenses associated with taking samples, their transportation to the lab and lab research shall be paid by the product owner or importer, if he or she is not the product owner at the time of importation.

34. In the event that it is impossible to conduct such tests in the lab for the reasons including: it has lost its certification for such method of testing, the lab itself or its division are in temporary state of non-operability, the lab is overbooked with work to the extent that makes it impossible to run these tests within a short timeframe, or other force majeure circumstances, the official responsible for sample collection shall identify another lab from the list of certified for such purpose.

35. Product owner shall have the right to request the unscheduled cross testing in accordance with paragraph 26.

X. [bookmark: bookmark18]Lab testing assignment procedures for the purposes of veterinary certification.

36. It is not permitted for government officials to order lab testing provided that:

36.4. there are no requirements on such mandatory lab testing for every batch of products for the purpose of their veterinary certification in the laws of the Russian Federation and EurAsEC (in relation to products in circulation on the EurAsEC territory) and in the laws of the importing country (in relation to the exported products), and

36.5. testing is ordered to detect (measure) a persistent threat, and

36.6. GIS Vesta has details of similar tests done earlier in one of the certified labs on the production batch or any of the shipments made from this production batch, and

36.7. setting the tests would force the product owner to cover the costs associated with testing and/or samples transportation, and/or the product circulation must be suspended.

37. Lab testing for the purpose of veterinary certification for products intended for circulation on the territory of EurAsEC, resulting in the need for the product owner to cover the costs associated with testing and/or sample transportation, and/or the need to suspend the product circulation, can be ordered by government officials in the cases provided for in the current laws of the Russian Federation and EurAsEC except in cases established in paragraphs 37 and 38.

38. Government officials shall be allowed to order lab testing not required by the current laws of the Russian Federation and EurAsEC for the purpose of veterinary certification for products that have no clear signs of damage or contamination and are intended for circulation on the territory of EurAsEC on condition that payment for testing and sample transportation shall be made at the expense of the government authority or the government facility that falls under the jurisdiction of such government authority. In such case, the product circulation shall not be suspended until the test results are received.

39. Government officials shall be allowed to order lab testing not required by the current laws of the Russian Federation and EurAsEC for the purpose of veterinary certification for products that have clear signs of damage or contamination or any other non-compliance and are intended for circulation on the territory of EurAsEC. In such case, the product circulation shall be suspended until the test results are received, and their description shall be sent to the product owner or accompanying person. In the event that the test results have confirmed that the product does not comply with one of the tests, description of which has been sent to the product owner or accompanying person, the product owner shall be responsible for covering the cost of testing and sample transportation, otherwise any payments for testing and sample transportation shall be made at the expense of the government authority or the government facility that falls under the jurisdiction of such government authority.

40. Lab testing for the purpose of veterinary certification for products intended for export to a third country, resulting in the need for the product owner to cover the costs associated with testing and/or sample transportation and/or the need to suspend the product circulation, can be ordered by government officials in the cases provided for in the current laws of the third country, except in cases established in paragraphs 40 and 41.

41. Government officials shall be allowed to order lab testing of exported products not required by the current laws of the third importing country for the purpose of veterinary certification for those products that have no clear signs of damage or contamination on condition that payment for testing and sample transportation shall be made at the expense of the government authority or the government facility that falls under the jurisdiction of such government authority. In such case, the product circulation shall not be suspended until the test results are received.

42. Government officials shall be allowed to order lab testing of exported products not required by the current laws of the third importing country for the purpose of veterinary certification for those products that have clear signs of damage or contamination or any other non-compliance. In such case, the product circulation shall be suspended until the test results are received, and their description shall be sent to the product owner or accompanying person. In the event that the test results have confirmed that the product does not comply with one of the tests, description of which has been sent to the product owner or accompanying person, the product owner shall be responsible for covering the cost of testing and sample transportation, otherwise any payments for testing and sample transportation shall be made at the expense of the government authority or the government facility that falls under the jurisdiction of such government authority.

43. In the event that a government official has refused to complete the veterinary certification for the reason that in his/her opinion the product does not comply with the established requirements to the threat presence (exceeded levels of a regulated substance or organism) in the product, while at the same time the product owner has expressed his/her interest to perform the product test to confirm its compliance with the requirements established for the parameter(s), the government official must request the lab test(s) of the sample and the product owner shall have the right to select any of the certified labs for testing. In the event that the test results have confirmed that the product is non-compliant the product owner shall be responsible for covering the cost of testing and sample transportation, otherwise payments for testing and sample transportation shall be made at the expense of the government authority or the government facility that falls under the jurisdiction of such government authority.



XI. [bookmark: bookmark19]Lab testing assignment procedures for the purposes of the state veterinary surveillance.

44. Government officials shall be allowed to order lab testing of products at any time and for any reason. In such case, payment of costs associated with the delivery of samples to the lab and the analysis shall be covered at the expense of the government authority or the government facility that falls under the jurisdiction of such government authority.

45. In the event that the product has clear signs of damage or other non-compliance with the established requirements and lab testing has been ordered for this product, its circulation shall be suspended until the test results are received.

46. In the event that the product does not have any clear signs of damage or any other noncompliance with the established requirements and lab testing has been ordered for this product, its circulation shall not be suspended until the test results are received.



XII. [bookmark: bookmark20]Assignment procedures for the follow-up lab testing.

47. The follow-up lab testing for any part of the production batch (e.g. any product shipment made of this production batch) of the regulated products (excluding live animals) for the presence of persistent threat given that such test for the threat presence has been already performed earlier with the negative result (threat not detected) for any part of the same production batch (e.g. any other shipment of the product made of this production batch) of the regulated products (excluding live animals) in the certified lab and in accordance with the established procedure cannot be ordered on condition that this testing must be performed at the expense of the owner of the regulated products or circulation of this production batch or its part must be suspended before the test results are received.

48. The follow-up lab testing for any part of the production batch (e.g. any product shipment made of this production batch) of the regulated products (excluding live animals) for the presence of variable threat given that such test for the threat presence has been already performed earlier with the negative result (threat not detected) for any part of the same production batch (e.g. any other shipment of the product made of this production batch) of the regulated products (excluding live animals) in the certified lab and in accordance with the established procedure can be ordered on condition that this testing must be performed at the expense of the owner of the regulated products or circulation of this production batch or its part must be suspended before the test results are received only in those instances when the data becomes available directly suggesting that the product has changed its properties (spoilage, oxidation, contamination, and so on).

END UNOFFICIAL TRANSLATION.
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MINISTRY OF AGRICULTURE OF THE RUSSIAN FEDERATION (MinAg of Russia)

[bookmark: bookmark21]ORDER

[bookmark: bookmark22]dated	No. Moscow

[bookmark: bookmark23]Concerning the Approval of the Veterinary and Sanitary Examination Assignment Procedures

In accordance with the Law of the Russian Federation from May 14, 1993 No. 4979-1 “On Veterinary Medicine” (Bulletin of the Congress of Peoples Deputies of the Russian Federation and the Supreme Council of the Russian Federation, 1993, No. 24, art. 857; Compilation of Laws of the Russian Federation, 2002, No. 1, art. 2; 2004, No. 27, art. 2711; No. 35, art. 3607; 2005, No. 19, art. 1752; 2006, No. 1, art. 10; No. 52, art. 5498; 2007, No. 1, art. 29; No. 30, art. 3805; 2008, No. 24, art. 2801; 2009, No. 1, art. 17, art. 21; 2010, No. 50, art. 6614; 2011, No. 1, art. 6; No. 30, art. 4590), as well as paragraph 5.2.9, Charter of the Ministry of Agriculture of the Russian Federation approved by the Provision of the Government of the Russian Federation from June 12, 2008, No. 450, (Compilation of Laws of the Russian Federation, 2008, No. 25, art. 2983; No. 32, art. 3791; No. 42, art. 4825; No. 46, art. 5337; 2009, No. 1, art. 150; No. 3, art. 378; No. 6, art. 738; No. 9, art. 1119, art. 1121; No. 27, art. 3364; No. 33, art. 4088; 2010, No. 4, art. 394; No. 5, art. 538; No. 16, art.1917; No. 23, art. 2833; No.

26, art. 3350; No. 31, art. 4251, art. 4262; No. 32, art. 4330; No. 40, art. 5068; 2011, No. 6, art. 888; No. 7, art. 983; No. 12, art. 1652; No. 14, art. 1935; No. 18, art. 2649; No. 22, art. 3179; No. 36, art. 5154; 2012, No. 28, art. 3900; No. 32, art. 4561; No. 37, art. 5001; 2013, No. 10, art. 1038; No. 29, art. 3969; No. 33, art. 4386; No. 45, art. 5822; 2014, No. 4, art. 382; No. 10, art.1035; No.12, art.1297; Official Internet portal of legal information: http://www.pravo.gov.ru, 20.01.2014, No. 0001201403200009), I hereby order:

to approve the Veterinary and sanitary examination assignment procedures attached.

Minister

A.N. Tkachev

Attachment to the Decree of MinAg of Russia dated «	»	, 2015

Veterinary and sanitary examination assignment procedures I. General provisions

1. The present veterinary and sanitary examination assignment procedures, for the purposes of the veterinary certification, state monitoring of the food quality and safety, state veterinary surveillance, and state veterinary control (hereinafter - Procedures), have been developed in accordance with the Law of the Russian Federation dated May 14, 1993, No. 4979-1 “On Veterinary Medicine”, Resolution of the Russian Federation Government dated September 29, 1997, No. 1263 “On the Approval of the Examination Procedure for Poor Quality or Dangerous Food Raw Materials and Foodstuffs, Their Use and Destruction”, and for the purpose of ensuring veterinary and sanitary safety of products regulated by the state veterinary service.

2. The present Procedures define the general requirements to the process of ordering the veterinary and sanitary examination, sources for its financing, and are subject to compulsory implementation on the territory of the Russian Federation by legal and physical entities, citizens, individual entrepreneurs who operate with the regulated products.

II. Terms and definitions

3. The following terms and definitions shall be used for the present Procedures:

Veterinary and sanitary examination (hereinafter - VSE) - comprehensive evaluation designed to verify whether the regulated products of animal origin fit for their specific intended usage, and to ensure protection of people from diseases common to man and animals, carried out by veterinary experts with the appropriate background and work skills. In the course of VSE, it is required to review the information about the product and raw materials of animal origin used for its manufacturing, to perform the organoleptic testing, and also lab testing if required by the current law;

Lab testing - testing performed by various methods (physical, chemical, gravimetrical, or other technical, biochemical, clinical, pathoanatomical, physiological and others) in the specially designated and properly equipped premises (building, facility) - laboratory (veterinary or other). For the purpose of the Procedures, organoleptic testing shall not be referred to as lab testing, even if such testing is carried out inside a lab or if also combined with any other lab testing.

Organoleptic testing - an assessment (usually, a comprehensive assessment) made with the help of the sensory organs, without using complex devices or tools, helping to identify a set of the product’s properties such as visual appearance (shape, color, surface condition, integrity, consistency of the package, fat quality), smell, taste, texture, clarity, glitter, presence of mold or slime, surface or crosscut texture patterns, presence of any foreign inclusions, and many other properties, their combinations or alterations during simple processing of this type of product (e.g. cooking, slicing).

III. Lab and VSE lab certification

4. For the purposes of the veterinary certification, food quality and safety state monitoring, state veterinary surveillance, and state veterinary control (hereinafter - for the purposes of the state veterinary surveillance), VSE may be performed at VSE labs, VSE stations, and VSE posts (hereinafter - VSE labs) listed in the Register of VSE Labs certified for VSE procedures (hereinafter

· Register).

The Register is supported by the federal information system Vesta (hereinafter - GIS Vesta) while the Federal Executive Body in the field of veterinary surveillance acts as its operator.

5. The following information about VSE laboratory shall be shown in the Register:

5.1. Address and the address change record;

5.2. Name and the name change record;

5.3. Relevant contact information,

5.4. List of individuals authorized to carry out VSE,

5.5. List of individuals authorized to validate the VSE findings,

5.6. Description of possible ways of delivering samples to the VSE lab,

5.7. VSE lab cartographic information;

5.8. Description of the premises describing the biosafety level provided, and such description change record;

5.9. VSE lab equipment list, and its calibration records;

5.10. List of tests the VSE lab has been certified for, and its change record;

5.11. List of products of animal origin that this lab may conduct VSE of, and its change record;

5.12. Competence validation records for every method of testing, and their change record;

5.13. List of tests the VSE lab may perform as VSE at the present time, and their change record;

5.14. Background information on participation in the inter-laboratory comparison tests;

5.15. Information about professional training of personnel involved in VSE;

5.16. List of VSE lab personnel involved in testing, and its change record;

5.17. Information about retraining of the VSE lab personnel involved in research, and its change

record;

5.18. Price list (if any chargeable VSE services are offered to any external physical and/or legal entities), and its change record.

6. Information in paragraphs 4.8 and 4.9 shall be verified no more than once every quarter but at least once every 2 years by the officials of the state veterinary service of the constituent entity of the Russian Federation with or without VPSS officials in the course of a field audit organized by VPSS without any prior notification of the VSE lab personnel or supervisor.

7. Data entries into the Register shall be made by the VSE lab supervisor or his/her authorized agent. Any data entries regarding the VSE lab audits shall be made by the state veterinary surveillance officials authorized by the agency head who have conducted the audit.

8. Access to the Register shall be granted in accordance with the procedure established by

VPSS.

9. Labs shall be added to the Register based on the application submitted by the VSE lab supervisor, and provided that the lab fulfills the following conditions:

10. VSE lab has confirmed its consent to perform audits referred to in paragraph 4 of the present Procedures;

10.1. VSE lab has confirmed its technical competence of implementing testing of a minimum of one type of products subject to VSE.

10.2. VSE lab has the equipment required for the tests, which the lab has confirmed or is willing to confirm its technical competence to perform;

10.3. VSE lab has the satisfactory equipment capability passport, which mentions the equipment referred to in paragraph 4.9 of the present Procedures;

10.4. VSE lab operates GIS Vesta in accordance with the set standards for the purpose of keeping records of VSE tests performed as part of the state veterinary surveillance.

11. VSE lab listed in the Register being a production lab of the plant involved in production and/or circulation of products may test those products, in production or circulation of which the plant is involved, for any purpose. For any other case, in order to perform VSE, such VSE lab must maintain the coding system for test samples established by VPSS.

12. Any VSE lab listed in the Register must use the VPSS coding system for test samples, except as provided in paragraph 6 of the present Procedures.

IV. [bookmark: bookmark24]Technical competence validation

13. VSE lab technical competence must be validated through its participation in the interlaboratory comparison tests carried out by VPSS.

VSE lab technical competence must be validated on a periodic basis according to the procedure established by VPSS.

14. Technical competence of the experts who perform VSE shall be validated during advanced professional training at the premises of the higher veterinary education establishments, VSE laboratories, and relevant research establishments. Technical competence of experts involved in the VSE research may be validated by keeping records of VSE research projects carried out by the experts and their teaching activities on the VSE subject.

[bookmark: bookmark25]V. VSE assignment procedures for the purpose of the food quality and safety state monitoring

15. VSE shall be ordered by an official from the executive branch of the government who identifies a VSE lab certified for such testing.

16. Expenses associated with taking samples, their transportation to the lab and the VSE procedure shall be paid by the relevant budget funds (federal budget or the budget of the Russian Federation constituent entity) allocated to the government authority for that purpose.

[bookmark: bookmark26]VI. VSE assignment procedures for the state veterinary border control purposes.

17. VSE shall be ordered by an official from the federal authority in the field of veterinary surveillance who identifies a VSE lab certified for such testing.

18. Expenses associated with taking samples, their transportation to the lab and the VSE procedure shall be paid by the federal budget funds unless otherwise established by the import requirements for this type of regulated products.

VI. [bookmark: bookmark27]VSE assignment procedures for the veterinary certification purposes.

19. Based on the type of products of animal origin, the decision may be made for the VSE to include organoleptic or other testing of every product unit (carcass, half carcass, internal organs, etc.) established by the VSE procedures for such product type, or random testing of a certain portion of product units that comprise this batch, as is provided by the VSE procedures for such product type.

20. Owner of products of animal origin shall be responsible for any costs associated with the VSE performed for the veterinary certification purposes.

21. In relation to the products of animal origin received from non-mammals, reptiles and amphibian aquatic animals harvested at sea or ocean, VSE shall be performed on the basis of the fishing area monitoring data and veterinary surveillance records of the biologic species of aquatic animals fishing and processing operations, and no organoleptic or other testing shall be ordered given that:

· fishing vessels engaged in the marine animals fishing, fish processing vessels or on-shore fish processing plants processing such products have been certified in accordance with the established procedure,

· the fishing area monitoring data show that the harvested biologic species of aquatic animals in the fishing grounds are free from pathogens of animal and human diseases, and no natural or artificial harmful or regulated substances have been detected;

· the fishing area monitoring data show that the harvested biologic species of aquatic animals in the fishing grounds are free from natural or artificial harmful or regulated substances as well as infectious human or animal diseases, however not free from the invasive human or animal diseases, which pathogens lose their viability due to the applied method of processing or storage of the finished product, moreover the current legislation does not establish any mandatory requirements that restrict or regulate the presence of the devitalized invasive disease pathogens in the product.

VII. VSE assignment procedures for the state veterinary surveillance purposes.

22. Authorized individuals shall be allowed to order VSE for the regulated products for the purpose of the implementation of the state veterinary surveillance at any time and for any reason.

23. Expenses associated with taking samples, their transportation to the lab and the VSE procedure shall be paid by the relevant budget funds (federal budget or the budget of the Russian Federation constituent entity) allocated to the government authority for that purpose.

24. If any regulated products with clear signs of damage or other non-compliance with the established requirements are detected in the course of the state veterinary surveillance, those signs shall be documented in accordance with the VPSS established procedure, and VSE of such product shall be ordered. In such case, the product circulation shall be suspended until the VSE results are received.

25. If in the course of the state veterinary surveillance the decision is made to order VSE of the regulated products that have no clear signs of damage or other non-compliance with the established requirements, the product circulation shall not be suspended until the VSE results are received.

VIII. VSE assignment procedures for products manufactured from raw materials that have been or

have not been subjected to VSE

26. If raw materials of animal origin have been subjected to VSE in accordance with the established procedure and the VSE findings were registered in GIS Vesta in accordance with the established procedure, and the raw materials were considered fit for the intended purpose, the product may be scheduled for VSE only in the following circumstances:

· at request of the product owner;

· during the implementation of the food quality and safety state monitoring, the state epizootic monitoring;

· during the implementation of the state veterinary border control;

· during the implementation of the state veterinary surveillance of products, which origin has not been properly established, in the event that such products are allowed for circulation in accordance with the current statutory requirements;

· for products manufactured from the raw material, which origin has not been properly established, in the event that such raw material and products are allowed for circulation in accordance with the current statutory requirements;

· if the raw material was subjected to VSE with the purpose of establishing its fitness for a specific application while the owner is willing to use or sell it to be used for different purposes, if that is allowed by the current law.

27. The product shall be subjected to VSE before its release for circulation provided that the raw material of animal origin used to manufacture the product of animal origin has not been subjected to VSE in accordance with the established procedure and using such raw material for the intended purpose is in compliance with the current statutory requirements.

IX. [bookmark: bookmark28]The follow-up VSE assignment procedures

28. The follow-up VSE (VSE of the product or raw material used for its manufacturing that have already been passed VSE) shall be ordered by a government veterinary official for products of animal origin that show clear signs of damage or other non-compliance with the established requirements.

29. The follow-up VSE shall be ordered by a government veterinary official to verify that the product complies with the importing country’s requirements to the exported Russian regulated product given that the earlier VSE of the product tested only its compliance with standards and requirements of the Russian Federation while the importing country’s requirements were more stringent or different from the list of parameters tested in the course of the VSE in the Russian Federation.

30. Also, the follow-up VSE may be ordered by a government veterinary official as the food quality and safety state monitoring measure.

31. The follow-up VSE may be ordered at request of the owner of regulated products at any time or for any reason including: challenging the results of the earlier VSE; extending the shelf life of the consignment of regulated products if that is allowed by the current law; change of the intended use of the product.

32. If the follow-up VSE has been ordered at the request of the product owner or to test products that show clear signs of damage or other non-compliance with the established requirements, the owner shall be responsible for all costs incurred. Otherwise, expenses associated with taking samples, their transportation to the lab and the follow-up VSE procedure shall be paid by the relevant budget (federal budget or the budget of the Russian Federation constituent entity) allocated to the government authority for that purpose.

END UNOFFICIAL TRANSLATION.
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Одлука бр. 883 од 9 декември 2011 година за усвојување на ТР за масти и производи од масла


Оригиналниот текст на Одлуката на руски јазик може да се најде тука: CU Decision 833

За усвојување на техничката регулатива на Царинската унија


"Техничка регулатива за масти и производи од масла"


9 декември 2011 година, бр. 883, Москва


Во согласност со член 13 од Договорот на заедничките принципи и правила на Техничката регулатива во Република Белорусија, Казахстан и Руската федерација на 18 Ноември 2010 година, Комисијата на Царинската унија (во натамошниот текст - Комисијата) одлучи да:


1. Ја усвои техничката регулатива на Царинската унија "Техничка регулатива за масти и производи од масла"  TR CU 024/2011) (во прилог).

2. Одобри:


2.1. Листата на стандарди по чија доброволна примена се исполнети барањата од техничката регулатива на Царинската унија "Техничка Регулатива за масти и производи од масла" (ТR CU 024/2011) (во прилог);


2.2. Листата на стандарди содржи правила и методи на испитување (тестирање) и мерење, вклучувајќи ги и правилата за избор на примероци потребни за примена и исполнување на барањата од Техничката регулатива на Царинската унија унија "Техничка Регулатива за масти и производи од масла" (ТR CU 024/2011) и вршење на процена (потврда) за сообразност на производите (во прилог).


3. Да се утврди дека:


3.1. Техничката регулатива на Царинската унија "Техничка Регулатива за масти и производи од масла" (во понатамошниот текст - Техничката регулатива) ќе стапи во сила на 1 јули 2013 година, при што;


- барањето од Прилог 1 од техничката регулатива за Индикаторот за безбедност "бенз(а)пирен" "benz(a)pyrene"  ќе влезе во сила на 1 јануари 2014 година,


- барањето за индикаторот за безбедност транс-изомери на масни киселини ќе влезе во сила во согласност со условите наведени во Прилог 1 на техничката регулатива;


3.2. Документите за оценување (потврда) на усогласеноста со законските барања утврдени со законската регулатива на земјите-членки на Царинската унија или со прописите на Царинската унија, издадени или донесени во однос на производи кои се предмет на регулирање со Техничката регулатива (во натамошниот текст - производите), пред влегувањето во сила на Техничката регулатива ќе бидат валидни до истекот на нивната важност, но не подоцна од 15 февруари 2015 година. Горенаведените документи кои се издадени или донесени пред денот на службеното објавување на оваа Одлука, ќе бидат валидни до истекот на нивната важност.


Од датумот на стапување на сила на Техничката регулатива издавање на или усвојување на документите за процена (потврда) за сообразност на производите со задолжителните барања кои претходно се утврдени во законската регулатива на земјите-членки на Царинската унија или со прописите на Царинската унија, не е дозволено;


3.3. До 15 февруари 2015 година, производството и пуштањето во промет на производи во согласност со задолжителните услови кои претходно се утврдени во законската регулатива на земјите-членки на Царинската унија или со прописите на Царинската унија, ќе биде дозволено само доколку постојат документи за процена (потврда) за сообразност на производите со означените регулаторни барања, а кои се издадени или донесени пред денот на правосилноста на Техничката регулатива;


Горенаведените производи треба да бидат означени со национална ознака за усогласеност/сообразност (ознака на промет на пазарот), во согласност со законската регулатива на земјите-членки на Царинската унија;


Означување на овие производи со единствен знак за промет на пазарот на земјите-членки од Царинската унија не е дозволено;


3.4. Промет на производи пуштени во промет во текот на периодот на важење на документите за оцена (потврда) за сообразност, наведени во потточка 3.2 од оваа Одлука ќе биде дозволен за време на рокот на траење на производите, утврдени во согласност со законската регулатива на земјите-членки на Царинската унија.


4. Секретаријатот на Комисијата, во соработка со Страните ќе подготви предлог Акционен план потребен за спроведување на Техничката регулатива, и во рок од три месеци од денот на влегувањето во сила на оваа Одлука ќе обезбеди нејзиното поднесување за одобрување од страна на Комисијата на пропишан начин.


5. Руската страна, со учество на Страните, врз основа на мониторингот на резулаттите од примената на стандардите ќе обезбеди подготовка на предлози за ажурирање на Листата на стандарди наведени во став 2 од оваа Одлука и нивно доставување до Секретаријатот на Комисијата за одобрување во догледно време, барем еднаш годишно од денот на влегувањето во сила на Техничката регулатива.


6. Страните:


1.1. Пред денот на влегувањето во сила на Техничката регулатива ќе назначат органи на државна контрола (надзор) одговорни за државна контрола (надзор) на исполнувањето на условите од Техничката регулатива и ќе ја известуваат Комисијата за тоа;


1.2. Од денот на влегувањето во сила на Техничката регулатива ќе обезбедат спроведување на државната контрола (надзор) на исполнувањето на барањата од Техничката регулатива земајќи ги предвид одредбите од под-точките 3.2-3.4 од оваа Одлука.


2. Оваа Одлука влегува во сила од денот на нејзиното објавување.


Членови на Комисијата на Царинската унија:


Од Република Белорусија

Од Република Казахстан

од Руската Федерација


              S. Rumas

U. Shukeev

                    I. Shuvalov


Техничка регулатива на Царинската унија за масти и производи од масла


Оригиналниот текст на Одлуката на руски јазик може да се најде тука: CU TR 024 of 2011 on Fat and Oil Products

Техничка регулатива за масти и производи од масла 


TR CU 024/2011

ОДОБРЕНА


Со Одлука на Царинската унија бр. 883 од 9 декември 2011 година


Предговор


1. Овaa Техничка регулатива е подготвена во согласност со Спогодбата за Унифицирани принципи и правила на Техничката регулатива на Република Белорусија, Република Казахстан, како и на Руската Федерација на 18 Ноември  2010 година.

2. Оваа Техничка регулатива е подготвена со цел воспоставување на унифицирани услови за масти и производи од масла, задолжителни за примена и спроведување на царинското подрачје на Царинската унија, обезбедувајќи слободно движење на мастите и производите од масла, пуштени во промет на царинското подрачје на Царинската унија.

3. Во случај да има други технички регулативи на Царинската унија во однос на мастите и производите од масла, мастите и производите од масла мора да ги исполнуваат барањата таквите технички регулативи/прописи на Царинската унија кои се однесуваат на нив.


Глава 1. Област на примена

1. Техничката регулатива на Царинската унија за масти и производи од масла (во натамошниот текст: Техничката регулатива) се однесува на масти и производи од масла пуштени во промет на територијата на земјите-членки на Царинската унија и ги утврдува условите за масти и производи од масла, вклучувајќи ги и барањата за нивно пакување и означување, и процесите на производство, складирање, транспорт и продажба.


Техничката регулатива не се однесува на:


· масти и производи од масла добиени при не-индустриско производство, освен за растително масло;


· јастиви масти и производи од масла, освен за природен суров глицерин и сапун за домаќинства.


2. Техничката регулативата ги дефинира барањата за масти и производи од масла во насока на заштита на животот и здравјето на луѓето, како и спречување на дејствија кои лажно би ги наведувале купувачите (потрошувачите).


3. При примена на Техничката регулативата, барањата од други технички прописи на Царинската унија применливи за масти и производи од масла ќе бидат земени предвид.


Член 1. Масти и производи од масла кои се предмет на Техничката регулатива


Предмет на техничко регулирање со оваа Техничка регулатива се следниве масти и производи од масла:


1) Јастиви/прехранбени масти и производи од масла:


a)
Растителни масла;


б)
Фракции од растително масло;


в)
Интерестерифицирани рафинирани збогатени со мирис/деодоризирани масла (масти);

г)
Хидрогенизирани рафинирани збогатени со мирис масла (масти);


д)
Маргарини;


ѓ)
Намази од растително масло и путер и намази од растителни масти;


е)
Топени мешавини од растителни масла и путер и мешавини од растителни масти;


ж)
Специјални/Масти за посебни намени, вклучувајќи масти за готвење, за кондиторство/слаткарство и за печење;


з)
Замени на млечна маст;


ѕ)
Еквиваленти на какао путер;


и)
Подобрувачи на какао путер од SOS-тип;


ј)
Замени на какао путер од POP-тип;


к)
Не-лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер;


л)
Лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер;


љ)
Сосови на база на растителни масла.


м)
Мајонези;


н)
Сосови од/со мајонез (салатен мајонез);

њ)
Креми на база на растително масло;


о)
Дестилиран глицерин;


2) Не-јастиви масти и производи од масла:


а)
Природен суров глицерин;


б)
Сапун за домаќинства.

Глава 2. Поими и дефиниции


Член 2. Поими и дефиниции на масти и производи од масло


1. Масти и производи од масло се растителни масла и производи произведени врз база на растителни масла или растителни и животински масла и масти (вклучувајќи и масти од риба и морски цицачи), со или без додавање на вода, прехранбени адитиви и други состојки.


2. Масти и производи од масло за јадење (јастиви) се масти и производи од масло, кои се наменети за исхрана на луѓето или за користење во различни сектори на прехранбената индустрија.


3. Термини и дефиниции на масти и производи од масло:


1) Растително масло (види Анекс 4) е мешавина од глицериди на масни киселини и нивните нус-производи екстрахирани од маслени суровини и кое содржи не помалку од 99 проценти од масти;


2) Маслени суровини се семиња, плодови од маслодајни растенија, делови од растенија кои содржат масло;

3) Фракција од растително масло е мешавина на глицериди на масни киселини, екстрахирана при процесот на фракционирање од растително масло или фракција на растително масло со точка на топење различна од точката на топење на оригиналното растително масло или неговата фракција:

4) Нерафинирано растително масло е растително масло ослободено од мали и големи суспендирани честички кое не е прочистено во согласност со целосниот или делумен циклус на фазите на рафинирање;

5) Winterized растително масло е растително масло ослободено од суспендирани честички  подложено на обезвосочување под ниски температури;


6) Хидрирано растително масло е растително масло ослободено од супстанции кои содржат фосфор;


7) Рафинирано растително масло е растително масло прочистено во согласност со целосниот или делумен циклус на фазите на рафинирање;

8) Рафинирано збогатено со мирис/деодоризирано растително масло е рафинирано растително масло подложено на деодоризација (збогатување со мирис);


9) Растително масло - бленд/спој е мешавина на растителни масла комбинирани во различни соодноси;


10) Ароматизирано растително масло е растително масло со додадени засилувачи на вкус и мирис;


11) Растително масло со хербални суплементи е растително масло збогатено со природни растителни екстракти;


12) Хидрогенизирано рафинирано збогатено со мирис/деодоризирано масло (масти) се прехранбени суровини добиени преку хидрогенизација на растително масло, со или без животински масти, масти од риба и морски цицачи подложени на рафинирање и деодоризација;


13) Интерестерифицирани рафинирано збогатено со мирис (деодоризирано) масло (масти) се прехранбени суровини добиени преку интерестерификација на растително масло, со или без животински масти, масти од риба и морски цицачи подложено на рафинирање и деодоризација;


14) Маргарин е производ од емулгирана маст со мас(е)на масна фракција од не помалку од 20 проценти, направен од немодифицирани и (или) модифицирани растителни масла со (или без) животински масти, со (или без) масти од риба и морски цицачи, вода со или без млеко и (или) преработки на млечни производи, прехранбени адитиви и други состојки;

15) Тврд (цврст) маргарин е маргарин кој има густа пластична конзистентност и кој ја задржува својата форма на температури од 20 +/- 2 °С;


16) Мек маргарин е маргарин која има мека пластична конзистентност на температура од 10 +/- 2 °С; 


17) Течен маргарин е маргарин кој има течна конзистентност и ги задржува својствата на хомогена емулзија на температури наменети за течни маргарини при одредена намена/примена;


18) Намаз е производ од емулгирана маст со вкупна мас(е)на масна фракција од не помалку од 39 проценти, со пластична конзистенција и со точка на топење на масната фаза која не надминува 36°С и кој е направен од млечна маст и (или) млечен крем, и (или) крем путер и целосно немодифицирани и (или) модифицирани растителни масла или со или без прехранбени адитиви и други состојки;

19) Намаз од растително масло и путер е намаз чија млечна мас(е)на фракција се движи од 15 до 50 проценти во масната фаза;


20) Намаз од растително масло е намаз чиј состав на масна фаза содржи немодифицирани и (или) модифицирани растителни масла со или без млечни масти (не повеќе од 15 проценти);

21) Топени мешавини се производи со масна мас(е)на фракција од не помалку од 99 проценти кои се произведени со мешање на млечна маст и (или) млечен крем и (или) крем путер и немодифицирани и (или) модифицирани растителни масла загреани до точката на топење или целосно од немодифицирани и (или) модифицирани растителни масла или со помош на друг технолошкиот процес;

22) Топени мешавини од растително масло и путер се стопени мешавини од мас(е)на фракција на млечни масти, чија содржина на масна фаза се движи од 15 до 50 проценти;

23) Топени мешавини од растителна маст се стопени мешавини чија масна фаза содржи немодифицирани и (или) модифицирани растителни масла со или без млечни масти (не повеќе од 15 проценти);

24) Специјални/Масти за посебни намени, вклучувајќи масти за готвење, за кондиторство/слаткарство и за печење се производи од масти чија мас(е)на фракција е не помала од 98 проценти, а кои се произведени за различни индустрии од немодифицирани и (или) модифицирани растителни масла со или без додавање на животински масти и нивни мешавини, прехранбени адитиви и други состојки;

25) Замена на млечна маст е производ со мас(е)на фракција од не помалку од 99.0 проценти наменети како замена на млечна маст во прехранбените производи, произведени од немодифицирани и (или) модифицирани растителни масла со или без додаток на прехранбени адитиви, со точка на топење од не повеќе од 36°С, чија мас(е)на фракција од цврсти триглицериди не надминува 5 проценти на температура од 35° С, мас(е)на фракција од заситени киселини не надминува 65 проценти од количината на масни киселини, вклучувајќи и мас(е)на фракција од палмитинска киселина, која не надминува 38 проценти од количината на масни киселини;


26) Еквиваленти на какао путер се производи со мас(е)на фракција  од не помалку од 99.0 проценти, што може да се комбинираат со какао путер во било кој сооднос и кои бараат омекнување и имаат физички и хемиски својства како и составот на масните киселини сличен на какао путер, со со мас(е)на фракција  од лауринска киселина што не надминува 1 процент, со мас(е)на фракција  на 2-олео-ди-сатурирани (oleodysaturated) триглицериди не помалку од 50 проценти, а произведени од немодифицирани растителни масла (ellipe, borneo, палмино, sal, шеа, kokum, од мангово јадро) и нивни фракции со или без прехранбени адитиви и други состојки;

27) Подобрувачи на какао путер од SOS-тип (SOS означува присуството на 2-олео-ди-стeарин/oleodistearin во производот) се производи со мас(е)на фракција од не помалку од 99.0 проценти, а кои лесно може да се комбинираат со какао путер во било кој сооднос и бараат омекнување; со 2-олео-ди-стeарин/oleodistearin како основна компонента (до 70 проценти) и мас(е)на фракција од лауринска киселина од не повеќе од 1 процент, произведени од немодифицирани растителни масла (ellipe, borneo, палмино, sal, шеа, kokum, од мангово јадро) и нивни фракции со или без прехранбени адитиви и други состојки;

28) Замени на какао путер од POP-тип (POP означува присуството на 2-лео-ди-палмитин/leodipalmitin во производот) се производи со мас(е)на фракција од не помалку од 99.0 проценти,  а кои имаат делумна компатибилност со какао путер (најмалку 25 проценти) и бараат омекнување; со 2-лео-ди-палмитин/leodipalmitin како основна компонента (над 50 отсто), и мас(е)на фракција од лауринска киселина која не надминува 1 отсто, произведени од немодифицирани растителни масла и фракции од растителни масла и (или) модифицирани растителни масла со или без прехранбени адитиви и други состојки;

29) Не-лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер (супститути) се производи со масна мас(е)на фракција од не помалку од 99 проценти, кои не бараат омекнување и се произведени на база на модиифицирани растителни масла, со мас(е)на фракција од лауринска киселина која не надминува 1 процент, со или без прехранбени адитиви и други состојки;

30) Лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер (супститути) се производи со масна мас(е)на фракција од не помалку од 99 проценти, кои не бараат омекнување и се произведени на база на модиифицирани растителни масла, со мас(е)на фракција од лауринска киселина од најмалку 40 проценти, со или без прехранбени адитиви и други состојки;

31) Сос базиран на растително масло е прехранбен производ со масленост од не помалку од 5 проценти, произведен од еден или неколку типа јастиви растителни масла и (или) модифицирани растителни масла, со или без вода, со прехранбени адитиви и други состојки, вклучувајќи природни зачини и (или) зачини, и (или) билки, и (или) зеленчуци, и (или) на овошје, и (или), печурки, и (или) јаткасти плодови во парчиња и (или) во прав, кои даваат посебен вкус на производот кој се користи како зачин за различни јадења;


32) Мајонез е фино дисперзирана хомогена емулзија со не помалку од 50 проценти содржина на маснотија кој се произведува од рафинирани збогатени со мирис/деодоризирани растителни масла, вода, производи од јајца во количина не помалку од 1 процент во однос на жолчка од јајце (сува), со или без преработени млечни производи, прехранбени адитиви и други состојки;

33) Сос од мајонез (салатен мајонез) е фино дисперзирана хомогена емулзија со не помалку од 15 проценти содржина на маснотија кој се произведува од рафинирани деодоризирани растителни масла, вода, со или без преработени млечни производи, прехранбени адитиви и други состојки;

34) Крем на база на растително масло е производ со не помалку од 10 проценти содржина на маснотија произведен врз база на растителни масла и (или) модифицирани растителни масла со или без млеко и (или) растителни протеини, шеќер, како и со или без природно овошје, сок, прехранбени адитиви и други состојки;


35) Дестилиран глицерин е тривалентен алкохол добиен преку хидролиза или сапонификација на растителни масла и/или животински масти и подложен на дестилација.


4. Не-јастиви масти и производи од масло се масти и производи од масло наменети за технички намени и за домаќинство.

5. Термини и дефиниции за не-јастиви масти и производи од масло:


1) Природен суров глицерин тривалентен алкохол добиен преку хидролиза или сапонификација на растителни масла и (или) на животински масти без синтетичка постапка;


2) Сапун за домаќинство - производ кој се состои од натриумови или калиумови соли на природни масни киселини со (или без) соли на синтетички, смолести, нафтенски масни киселини и други компоненти за подобрување на своите потрошувачки својства.


Член 3. Поими и дефиниции на технолошки процеси на производство на масти и производи од масло


1) Рафинирањето е процес на прочистување/пурификација на растителни масла од придружните нечистотии преку целосен или делумен циклус:


а)
Целосиот циклус на рафинирање е процес на чистење на растителните масла од не маслодајни нечистотии и сродни супстанции, вклучувајќи слободни масни киселини, кои содржат фосфор, восочно-обојувачки супстанции и супстанции кои го одредуваат вкусот и мирисот:


б)
Циклусот на делумно рафинирање е комплекс од неколку фази од комплетниот циклус на рафинирање.


2) Деодоризација (збогатување со мирис) е отстранување на мирисите и други испарливи материи кои излегуваат на високи температури со дестилација под вакуум со прегреана пареа;

3) Дестилаторна неутрализација е елиминација на слободните масни киселини, супстанции со  миризба и други испарливи супстанции на високи температури со дестилација под вакуум со прегреана пареа;


4) Дестилација е процес на прочистување преку испарување и кондензација на произведената пареа;


5) Модификација на растителни масла и (или) масти (со исклучок на модификација со генетски инженеринг) е хемиска, биохемиска или физичка модификација на растителните масла и (или) масти преку хидрогенизација, интер-естерификација, фракционирање или нивно комбинирање;

6) Хидрогенација е процес на делумна или целосна водородна сатурација на незаситените врски на незаситените масни киселини од глицериди во растителните масла и (или) масти;

7) Интер-естерификација е процес на ре-дистрибуција на ацил групите во глицеридте на мастите без промена на составот на триацилглицеридите во масните киселини;

8) Фракционирање е поделба на растителните масла во фракции со помош на термомеханички процес.


Член 4. Други термини и дефиниции кои се користат во оваа Техничка регулатива


1) Придружна документација:


· Документи со кои им се дозволува на заинтересираните лица врз основа на документација да ги одреди поранешните и идни сопственици на масти и производи од масло, освен потрошувачите,


· Декларација за усогласеност на мастите и производите од масло и (или) копија од истата;


2) Идентификација на производи (процеси) е постапка која се однесува на прехранбени производи (процеси) за предмети на техничко регулирање со оваа Техничка регулатива;


3) Контаминација (инфекција) на масти и производи од масло е пенетрација на предмети, честички, супстанции и микроорганизми (контаминанти, полутанти) во мастите и производитеод масло и нивното присуство во количини некарактеристични за ваквите масти и производи од масло или кои ги надминуваат дозволените дефинирани нивоа, поради што тие добиваат својства опасни за луѓето;


4) Производствен капацитет се просториите кои директно се користат за производство на масти и производи од масло;


5) Санитација на производствените капацитети, постројките, опремата и инвентарот кои се директно поврзани со производство на масти и производи од масло - миење или друг третман на површините на производствените капацитети, опрема и инвентар, кој гарантира дека таквите објекти, опрема и инвентар не смеат да бидат извор на контаминација на мастите и маслата и суровините;

6) Промет на масти и производи од масло е протокот на производи од производителот до потрошувачот кој ги опфаќа сите процеси на кои се подложени производите по завршувањето на производство, почнувајќи од трансферот на производите од страна на производителот или увозникот на друго лице (испраќачот, продавачот и потрошувачот).

Член 5. Идентификација на масти и производи од масло (процеси) со цел посочување кон предметот на Техничката регулатива


1. За целите на посочување/референца на мастите и производите од масло (процесите) кон предметите на техничко регулирање, а кои спаѓаат во доменот на оваа Техничка регулатива, заинтересираните страни треба да обезбедат идентификација на производите. 

2. Идентификација на масти и производи од масло ќе се врши во согласност со нивното име и (или) нивните карактеристики наведени во дефиницијата за такви производи во оваа Техничка регулатива со визуелни и (или) органолептички и (или) аналитички методи.


3. Идентификација на масти и производи од масло ќе се врши со помош на една и (или) на неколку од следниве методи: 


1) со името - по пат на споредба на името/називот и ознаката на мастите и производите од масло специфицирани на етикетата на амбалажата за потрошувачи и/или во придружниот документ со името наведено во дефиницијата на типот на масти и производи од масло;


2) со визуелен метод - по пат на споредба на надворешниот изглед на мастите и производите од масло со карактеристиките наведени во дефиницијата утврдени со Членот 3 и Прилозите 3, 4 од оваа регулатива;


3) Со органолептичкиот метод - по пат на споредба на органолептичките индикатори на мастите и производите од масло со карактеристиките наведени во дефиницијата за такви масти и производи од масло во оваа Техничка регулатива. Органолептичкиот метод се применува кога не е можно да се идентификуваат мастите и производите од масло со името и со помош на визуелниот метод. При знаци на бактериско расипување, тие не може да се оценуваат со помош на органолептичкиот метод;

4) Со аналитичкиот метод - по пат на проверка на усогласеноста на физичките и хемиски својства на мастите и производите од масло со карактеристиките наведени во дефиницијата утврдена со Членот 3 и Прилог 3 во оваа Техничка регулатива. Аналитичкиот метод се применува кога не е можно да се идентификуваат мастите и производите од масло со името, со користење на визуелни и органолептичките методи.


4. При идентификувањето на процесите на производство, складирање, транспорт и продажба на производите со цел посочување/референца кон предметот на техничко регулирање од оваа Техничка регулатива, потребно е да се обезбеди таквите процеси да се вршат за производство, складирање, транспорт и продажба на масти и производи од масло и да се поврзани со исполнувањето на условите за безбедност за ваквите производи. Идентификација на процесите на производство, складирање, транспорт и продажба на производите се врши со помош на визуелна проценка на таквите процеси.

Глава 3. Правила за ставање во промет


1. Мастите и производите од масло (освен за растителни масла добиени при не-индустриско производство) ќе бидат пуштени во промет на пазарот под услов тие да се во согласност со оваа Техничка регулатива на Царинската унија, како и со други важечки технички прописи на Царинската унија.


2. Мастите и производите од масло (освен за растителни масла добиени при некомерцијално производство) кои се во согласност со оваа Техничка регулатива и други технички прописи на Царинската унија и кои добиле евалуација (потврда) за усогласеност, треба да се означени со единствена/унифицирана ознака на трговска марка на производи за промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија.


3. Растителните масла добиени при не-индустриско производство треба да се во согласност со индикаторите за безбедност утврдени во Прилог 1 и ќе се пласираат на дозволени места според пропишан начин.

Глава 4. Барања за безбедност

Мастите и производите од масло пуштени во промет на територијата на земјите-членки на Царинската унија, кога се користат како што е предвидено во рамките на рокот на траење на јастивите масти и производи од масло и рокот на складирање на не-јастивите масти и производи од масло не смеат да предизвикаат загрозување на животот и здравјето на луѓето.


Барањата за масти и производи од масло вклучуваат:

1) Барања за дозволените нивоа на индикаторите за безбедност и микробиолошките карактеристики на јастивите масти и производи од масло и за дозволените нивоа на индикаторите за безбедност на јастивите масти и производи од масло;


2) Барања за пакување на мастите и производите од масло;


3) Барања за означување на мастите и производите од масло.


Член 6. Барања за дозволените нивоа на Индикаторите за безбедност и микробиолошките параметри на јастивите масти и производи од масло и дозволените нивоа на Индикаторите за безбедност на не-јастивите масти и производи од масло


1. Јастивите масти и производи од масло треба да се во согласност со барањата за дозволените нивоа на Индикаторите за безбедност и микробиолошките параметри предвидени со Прилозите 1, 2 и 3 од Техничката регулатива, како и со барањата за дозволените нивоа на индикатори за безбедност и микробиолошките параметри предвидени со други важечки технички прописи на Царинската унија.


2. Не-јастивите масти и производи од масло треба да се во согласност со барањата за дозволените нивоа на индикаторите за безбедносност предвидени со Прилог 5 од Техничката регулатива.


Член 7. Барања за пакување на масти и производи од масло

1. Амбалажата на мастите и производите од масло треба да обезбеди нивна безбедност и недопреност на неговите идентификациони параметри за време на прометот на мастите и производите од масло за време на рокот на траење на јастивите масти и производи од масло и рокот на складирање на не-јастивите масти и производи од масло.


2. Материјалите за пакување што доаѓаат во контакт со мастите и производите од масло треба да се усогласени со барањата за безбедност утврдени со важечките технички прописи на Царинската унија.


3. Доколку амбалажата за потрошувачи биде оштетена, учесникот во бизнис активноста (сопственикот на мастите и производите од масло) ќе ги повлече таквите масти и производи од масло од оптек самостојно или по барање на надлежните државни власти кои вршат контрола (надзор).


Член 8. Барања за означување на мастите за јадење и производите од масло 


Информациите на етикетата на јастивите масти и производи од масло треба да бидат напишани на руски јазик. Гореспоменатите информации исто така може да бидат презентирани на други јазици под услов содржината да е идентична со информациите дадени на руски јазик.

Дозволено е да се промени редоследот на зборови во името на производите на етикетата кои се формираат врз основа на условите наведени во Член 3 и Прилозите 3, 4. На пример: "масло од сончоглед", "сончогледово масло", "соино рафинирано збогатено со мирис масло", "рафинирано збогатено со мирис масло од соја", "готвачка маст", "маст за готвење", "мајонез сос", "сос од мајонез", итн.

Имињата на маргарините и намазите не треба да го содржат зборот "путер", ниту зборови со ист корен ниту фрази кои го содржат зборот "путер".


Етикетите на амбалажата за потрошувачи на масти и производи од масло треба да се јасни, лесни-за-читање, точни и не смеат да ги доведат потрошувачите во заблуда. Натписите, знаците, симболите треба да се во контраст со позадината на која е отпечатена етикетата. Големината на текстот во мм за датумот на производство и рокот на траење треба да биде:


1) кога масата на производот е под 100 грама - не помал од 2,8 mm;


2) кога масата на производот е над 100 грама - не помал од 3,2 mm;

Етикетaта на јастивите масти и производите од масло треба да ги содржи следните информации:

1. Име на мастите и производите од масло во согласност со името пропишано со Членот 3 од оваа регулатива:


1) називот на растителното масло треба да одговара на маслодајната суровина од која е добиено во согласност со Прилог 4 (името на маслиново масло ќе биде наведено во согласност со Прилог 3) и ќе содржи податоци за степенот на прочистеност на кој било подложено, на пример, "нерафинирано сончогледово масло" или "рафинирано масло од соја" или "рафинирано збогатено со мирис масло од семе од репка", итн.;


2) За растително масло со хербални суплементи/билни додатоци дозволено е да се наведе името на хербалниот суплемент/додаток додаден на производот;


3) Растителното масло со арома ќе го носи името "масло (типот на масло, во согласност со суровината од која потекнува) со вкус на... (име на вкусот на применетата арома)"; растително масло кое содржи растителни екстракти е дозволено да го носи името "масло од (типот на масло, во согласност со суровината од која потекнува) со екстракт од... (името на растението од кое се добива екстрактот)"; растителни масла кои содржат витамини во количини предвидени со законодавната регулатива на земјите-членки на Царинската унија ќе го носи името "витаминизирано масло (типот на масло, во согласност со суровината од која потекнува)";


4) За растително масло - бленд/спој/мешавина дозволено е во името на производот да се посочат имињата на растителните масла во опаѓачки редослед од нивните мас(е)ни фракции, без да се наведе името на предметот на Техничката регулатива "растително масло – бленд/спој/мешавина", на пример, "сончогледово и соино масло", "сончогледово масло со додаток на маслиново и масло од семе од репка".


5) За фракција на растително масло името треба да го содржи името на фракцијата со спецификација на маслото подложено на фракционирање, на пример, "палмин олеин palm olein", "памук палмитин" cotton palmitin и други, со наведување на името на името на предметот на Техничката регулатива - "фракција од растително масло";


6) За специјалните/посебните масти дозволено е да се наведе името во согласност со ознаката на маста што се користи, на пример, "маст за слаткарство", "маст за готвење ", "маст за печење", итн, без наведување на името на предметот на Техничката регулатива - " специјални/посебни масти".


2.  Не е потребно да се наведат состојките на јастивите масти и производи од масло за прехранбени производи кои се составени од една состојка, во случај името на прехранбениот производ да се поклопува со името на состојката.


3. Нутритивна вредност (енергетска вредност, содржина на протеини, масти, јаглехидрати, витамини, макро и микроелементи во 100 грама на производот).


Податоци за содржината на протеини, масти, јаглехидрати и калориска вредност/енергетска вредност треба да се наведат во случаите кога нивната вредност во 100 g на исхрана производ, не е помала од 2 проценти, за витамини и минерални материи - не помалку од 5 проценти од препорачаната дневна доза.

4. Датум на производство.


5. Рок на траење.


6. Назив и седиште на производителот, назив и седиште на организацијата основана на територијата на земјите-членки на Царинската унија и овластена од страна на производителот, вклучувајќи и странски производител, да ги прифаќа и да ги разгледува/постапува по побарувањата поднесени од страна на клиенти, а кои се однесуваат на мастите и производите од масло, или полно име/назив и седиште на индивидуален претприемач регистриран на територијата на земјите-членки на Царинската унија и овластен од страна на производителот, вклучувајќи и странски производител, да ги прифаќа и да ги разгледува/постапува по побарувањата поднесени од страна на клиенти, а кои се однесуваат на мастите и производите од масло, име/назив и седиште на лице кое ги врши функциите на странски производител (доколку постојат).


7. Податоци за документот согласно кој мастите и производите од масло се произведени и може да се идентификуваат.


8. Единствена/унифицирана ознака на производите во промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија.

9. Амбалажата за потрошувачи на јастиви/прехранбени масти и производи од масло треба да ги содржи следните информации:


1) Нето маса и (или) волумен;


2) Содржината на јастиви масти и производи од масло во опаѓачки редослед на нивните мас(е)ни фракции на состојки (задолжително е да се наведат прехранбени адитиви, функционални прехранбени состојки, витамини и други микронутриенти, ароми).


За јастивите/прехранбените масти и производи од масло произведени со користење на ГМО, вклучително и оние кои не содржат деоксирибонуклеинска киселина (ДНК) и протеини, се наведуваат следните информации: "генетски модифицирани производи" или "производи добиени од генетски модифицирани организми" или "производи кои содржат компоненти од генетски модифицирани организми".


Доколку производителот не користел генетски модифицирани организми при производството на прехранбените/јастиви масти и производи од масло, присуството на 0.9 проценти или помалку од ГМО во прехранбените производи е ненамерна или технички неотстранлива нечистотија, и таквите јастиви масти и производи од масло не припаѓаат на групата прехранбени производи кои содржат ГМО. При етикетирање на таквите јастиви/прехранбени масти и производи од масло, нема да бидат наведени податоци за присуството на ГМО.


Не е потребно да се наведе содржината на јастивите масти и производи од масло за прехранбени производи кои се составени од една состојка, во случај името на прехранбениот производ да се поклопува со името на состојката;


3) Амбалажата за потрошувачи на растителни масла треба да ги содржи следните податоци:


а)
Комерцијално име (доколку има такво);


б)
За растителни масла - блендови/споеви/мешавини потребно е да се наведе листа на сите растителни масла во опаѓачки редослед на нивните мас(е)ни фракции со наведување на степенот на прочистување на кои е подложено, за секој тип на масло, на пример, "рафинирано збогатено со мирис масло од семе од репка, нерафинирано сончогледово масло", или други видови на растителни масла. Доколку растителното масло - бленд/спој/мешавина содржи растителни масла подложени на истите фази на рафинирање, дозволено да се наведат фазите на рафинирање по име, на пример, "сончогледово масло, соино масло, рафинирано збогатено со мирис";


в)
датум на флаширање;


г)
препораки за чување по отворањето на амбалажата за потрошувачи.

4) Следниве дополнителни информации ќе бидат дадени на амбалажата за потрошувачи на маргарини, крем намази од растително масло и крем намази од растителни масти, топени крем мешавини од растително масло и мешавини од растителни масти, специјални/посебни масти, специјални/посебни масти кои вклучуваат масти за готвење, кондиторски, масти за печење; замени на млечна маст; еквиваленти на какао путер, подобрувачи на какао путер од SOS-тип, замени на какао путер од POP-тип, не-лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер, лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер:


а)
Температура на чување;


б)
Вкупна масна мас(е)на фракција;


в)
Млечна масна мас(е)на фракција - за крем намази од растително масло и топени крем намази од растително масло;


г)
Максимален процент на заситени масни киселини и транс-изомери на масни киселини во масната фаза на производот, во проценти од содржината на масти во производот.

5) Следните дополнителни информации ќе бидат наведени на амбалажата за потрошувачи на сосовите на база на растително масло, мајонези, мајонез сосови и креми на база на растително масло:


а)
Температура на чување;


б)
Препораки за чување по отворањето на амбалажата за потрошувачи.


10. Амбалажата за испорака на масти и производи од масло треба да ги содржи следните информации:


1) Нето маса на единица производ од јастивите масти и производи од масло спакувани во амбалажата за потрошувачи;


2) Вкупна нето маса на пакувањето за испорака и бројот на единици производ на масти и производи од масло во амбалажата за потрошувачи;

3) Нето маса на јастивите масти и производи од масло на големо;


4) Состојки на јастивите масти и производи од масло во опаѓачки редослед на мас(е)ните фракции на состојките (задолжително да се наведат адитиви во храната, функционални состојки, витамини и други микронутриенти, ароми),

За јастивите масти и производи од масло на големо произведени со користење на ГМО, вклучително и оние кои не содржат деоксирибонуклеинска киселина (ДНК) и протеини, се наведуваат следните информации: "генетски модифицирани производи" или "производи добиени од генетски модифицирани организми" или "производи кои содржат компоненти од генетски модифицирани организми".


Доколку производителот не користел генетски модифицирани организми при производството на прехранбените/јастиви масти и производи од масло, присуството на 0.9 проценти или помалку од ГМО во прехранбените производи е ненамерна или технички неотстранлива нечистотија, и таквите јастиви масти и производи од масло не припаѓаат на групата прехранбени производи кои содржат ГМО. При етикетирање на таквите јастиви масти и производи од масло, нема да бидат наведени податоци за присуството на ГМО.


За пакуваните јастиви/прехранбени масти и производи од масло информациите за присуството на ГМО се утврдуваат во согласност со условите на договорот за испорака;


5) за маргарини, крем намази од растително масло и крем намази од растителни масти, топени крем мешавини од растително масло и мешавини од растителни масти, специјални/посебни масти, специјални/посебни масти кои вклучуваат масти за готвење, кондиторски, масти за печење; замени на млечна маст; еквиваленти на какао путер, подобрувачи на какао путер од SOS-тип, замени на какао путер од POP-тип, не-лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер, лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер - максималниот процент на заситени масни киселини и транс-изомери на масни киселини во масната фаза на производот, во проценти од содржината на масти во јастивите масти и производи од масло на големо;


6) Услови за складирање;


7) Број на серијата;


8) Датумот на флаширање ќе биде дополнително определен за растителни масла;


9) Бренд - за дестилиран глицерин.


11. Следниве информации се наведуваат во придружната документација на јастивите масти и производи од масло на големо кои се испраќаат во контејнери:


1) Бренд - за дестилиран глицерин;


2) Нето маса;


3) Датум на флаширање.


12. Амбалажата за испорака на масти и производи од масло треба да има знаци и натписи неопходни за обезбедување на безбедноста на производите во текот на транспортот.


13. Амбалажата за потрошувачи и (или) за испорака на масти и производи од масло може дополнително да го содржи името на организацијата - формулатор и (или) технологијата на производство, заштитен знак и други дополнителни податоци.


Член 9. Барања за означување на масти за јадење и производи од масло


1. Информациите на етикетата на не-јастивите масти и производи од масло треба да бидат напишани на руски јазик. Гореспоменатите информации исто така може да бидат презентирани на други јазици под услов содржината да е идентична со информациите дадени на руски јазик.


2. Етикетaта на не-јастивите масти и производите од масло треба да ги содржи следните информации:


1) Датум на производство;


2) Рок на траење;


3) Податоци за документот согласно кој мастите и производите од масло се произведени и може да се идентификуваат;


4) Единствена/унифицирана ознака на производите во промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија.

3. Дозволено е да се промени редоследот на зборови во името на производите на етикетата на не-јастивите масти и производи од масло кои се формираат врз основа на условите наведени во Член 3. На пример: "природен суров глицерин", " суров природен глицерин","сапун за домаќинство","сапун за домашна употреба".


4. Следниве информации ќе бидат наведени на амбалажата за потрошувачи на сапун за домаќинства:


1) име на сапун за домаќинства;


2) Назив и седиште на производителот, назив и седиште на организацијата основана на територијата на земјите-членки на Царинската унија и овластена од страна на производителот, вклучувајќи и странски производител, да ги прифаќа и да ги разгледува/постапува по побарувањата поднесени од страна на клиенти, а кои се однесуваат на мастите и производите од масло, или полно име/назив и седиште на индивидуален претприемач регистриран на територијата на земјите-членки на Царинската унија и овластен од страна на производителот, вклучувајќи и странски производител, да ги прифаќа и да ги разгледува/постапува по побарувањата поднесени од страна на клиенти, а кои се однесуваат на мастите и производите од масло, име/назив и седиште на лице кое ги врши функциите на странски производител (доколку постојат);

3) Номинална (условна) маса на парче сапун;


4) состав на производот во опаѓачки редослед на мас(е)ните фракции на состојките;


5) број на серија.


5. Секое парче сапун за домаќинство без амбалажа мора да има посебен печат на кој ќе биде наведено:


1) назив на производителот или знак на производителот;


2) име на сапунот за домаќинство;


3) Номинална (релативна) маса/тежина на еден калап/парче сапун.


6. Секоја единица на амбалажата за пренос на не-јастиви масти и производи од масло ќе ги содржи следните информации:


1) Име/назив на не-јастивите масти и производи од масло;


2) Назив и седиште на производителот, назив и седиште на организацијата основана на територијата на земјите-членки на Царинската унија и овластена од страна на производителот, вклучувајќи и странски производител, да ги прифаќа и да ги разгледува/постапува по побарувањата поднесени од страна на клиенти, а кои се однесуваат на мастите и производите од масло, или полно име/назив и седиште на индивидуален претприемач регистриран на територијата на земјите-членки на Царинската унија и овластен од страна на производителот, вклучувајќи и странски производител, да ги прифаќа и да ги разгледува/постапува по побарувањата поднесени од страна на клиенти, а кои се однесуваат на мастите и производите од масло, име/назив и седиште на лице кое ги врши функциите на странски производител (доколку постојат);

3) Состав на производите во опаѓачки редослед од нивните мас(е)ни фракции - за сапун за домаќинство;


4) Степен - за природен суров глицерин;

5) Група - за сапун за домаќинство;


6) Број на серијата;


7) Број на калапи/парчиња сапун во пакување со вкупна номинална (релативна) маса/тежина на калапите/парчињата сапун за домаќинство.


7. Придружната документација на природниот суров глицерин испратена во амбалажата треба да ги содржи следните податоци:


1) име,


2) одделение;


3) Назив и седиште на производителот, назив и седиште на организацијата основана на територијата на земјите-членки на Царинската унија и овластена од страна на производителот, вклучувајќи и странски производител, да ги прифаќа и да ги разгледува/постапува по побарувањата поднесени од страна на клиенти, а кои се однесуваат на мастите и производите од масло, или полно име/назив и седиште на индивидуален претприемач регистриран на територијата на земјите-членки на Царинската унија и овластен од страна на производителот, вклучувајќи и странски производител, да ги прифаќа и да ги разгледува/постапува по побарувањата поднесени од страна на клиенти, а кои се однесуваат на мастите и производите од масло, име/назив и седиште на лице кое ги врши функциите на странски производител (доколку постојат);

4) Нето маса;


5) број на серија.


Глава 5. Барања за безбедност на масти и производи од масло во процесот на производство, складирање, транспорт и продажба


Член 10. Барања за процесот на производство на масти и производи од масло


1. Мастите и производите од масло ќе се произведуваат во согласност со барањата од Член 11 на оваа регулатива.


2. Материјалите и предмети кои доаѓаат во допир со мастите и производите од масло треба да бидат во согласност со барањата на техничките прописи на Царинската унија.


3. Барањата за вода во различни агрегатини состојби која се користи во производството на јастиви/прехранбени масти и производи од масло ќе бидат разгледувани во согласност со барањата утврдени во важечките технички прописи на Царинската унија.


4. Воздухот кој доаѓа во контакт со производите во текот на производството не смее да претставува извор на контаминација на јастивите/прехранбените масти и производи од масло.


5. Суровините, прехранбените адитиви и други прехранбени состојки кои се користат во производството треба да се во согласност со барањата утврдени во техничките прописи на Царинската унија.


6. Производство на јастиви/прехранбени масти и производи од масло треба да се врши во објекти и производствени капацитети кои се во согласност со барањата од Техничката регулатива на Царинската унија.


7. Производствениот капацитет, опрема и инвентар треба да се во согласност со барањата на техничките прописи на Царинската унија.


8. Складирањето и отстранувањето на создадениот отпад при производство на јастиви/прехранбени масти и производи од масло ќе се врши на начин кој е во согласност со условите предвидени во Член 12 од оваа регулатива.


9. Персоналот вклучен во производството јастиви/прехранбени масти и производи од масло треба да ги исполнува барањата од техничките прописи на Царинската унија.


10. Контрола на производството ќе се организира во согласност со барањата од Член 13 од оваа регулатива.


Член 11. Обезбедување на безбедност на јастивите/прехранбените масти и производи од масло во процесот на производство


Безбедноста на јастивите/прехранбените масти и производи од масло во текот на производството, ќе се обезбеди со:

1) Избор на технолошките процеси и модели во сите фази (области) на производство на јастиви/прехранбени масти и производи од масло;


2) Избор на оптимална низа на технолошки процеси кои ја исклучуваат можноста за контаминација на произведените масти и производи од масло;


3) Контрола на работењето на технолошка опрема;


4) Безбедност на суровините и прехранбените адитиви кои се потребни за производство на масти и производи од масло;


5) Одржување на производствените капацитети, технолошката опрема и инвентарот кои се користат за производство на јастиви/прехранбени масти и производи од масло, во состојба која ја исклучува можноста од контаминација на мастите и производите од масло;


6) Избор на методи и фреквентност на санитација, дезинфекција, дезинсекција и дератизација на производните капацитети, санитација и дезинфекција на технолошката опрема и инвентар кои се користат за производство на масти и производи од масло. Санитација, дезинфекција, дезинсекција и дератизација ќе се врши толку често колку што е потребно за да се елиминира ризикот од загадување на јастивите/прехранбените масти и производи од масло. Фреквентноста на санитација, дезинфекција, дезинсекција и дератизација ја утврдува производителот;


7) Водење евиденција и документи со кои се потврдува дека се исполнети условите поставени во овој документ.


Член 12. Барања за складирање, отстранување и уништување на отпадните производи

1. Отпадот што се создава во текот на производство на јастивите масти и производи од масло редовно ќе биде отстранет од производните капацитети, по завршувањето на технолошките операции.


2. Условите за складирање, отстранување и уништување на производствениот отпад треба да ја исклучат секоја можност за контаминирање на мастите и производите од масло, што може да го загрози човечкиот живот или здравје.


Член 13. Барања на контрола на производството


1. За целите на усогласеност на мастите и производите од масло со барањата од оваа регулатива, производителот на масти и производи од масло ќе подготви програма за контрола на производство за да ја следи усогласеноста со барањата од оваа регулатива и спроведување на горенаведената контрола.


2. Програмата за контрола на производството на усогласеноста со барањата на Техничката регулативата треба да содржи:


1) Листа и вредност на параметрите - предмет на контрола поврзани со усогласеноста со барањата за масти и производи од масло утврдени во Техничката регулатива;


2) Податоци за мерките на контрола на производството и нивната периодичност;


3) Листа и вредност на параметрите на безбедност за суровините и прехранбените адитиви, материјалите за пакување и готовите стоки - предмет на контрола.


3. Производната програма за контрола на текот на усогласеноста со барањата од Техничката регулатива треба да биде одобрена од шефот на организација која произведува масти и производи од масло или од страна на овластено лице.


Член 14. Барања за чување на јастиви/прехранбени масти и производи од масло


1. При чување на јастиви/прехранбени масти и производи од масло ќе се обезбеди нивно безбедно чување и безбедност за време на рокот на траење, во согласност со барањата од техничката регулатива.


2. Рокот на траење и условите на чување на јастивите/прехранбени масти и производи од масло се утврдува од страна на производителот, така што мастите и производите од масло треба да бидат во согласност со Техничката регулатива во тек на нивното складирање за време на траењето на нивниот рок на траење.


3. Јастивите/прехранбени масти и производи од масло нема да се чуваат заедно со други производи, доколку тоа може да доведе до контаминација на мастите и производите од масло.


4. Структурата на зградите и објектите за складирање на јастиви/прехранбени масти и производи од масло треба да ги обезбеди условите за складирање на масти и производи од масло утврдени од страна на производителот.


5. Објектите за складирање за јастиви/прехранбени масти и производи од масло со пропишаните услови на чување, како и опремата инсталирана во просториите, треба да бидат опремени со контролни и мерни уреди за мониторинг на условите за складирање.


6. Складираните јастиви/прехранбени масти и производи од масло ќе бидат поткрепени со придружни документи и документи со кои се потврдува нивната безбедност.


7. Објектите за складирање за јастиви/прехранбени масти и производи од масло, вклучувајќи ги и фрижидерите треба редовно да бидат подложени на санитација, дезинфекција, дезинсекција и дератизација.

Член 15. Барања за транспорт на јастиви/прехранбени масти и производи од масло


1. Транспортот на јастивите/прехранбени масти и производи од масло треба да обезбеди нивно безбедно чување и безбедност за време на рокот на траење, во согласност со барањата од Техничката регулатива.


2. Транспортот на јастивите/прехранбени масти и производи од масло треба да се врши со транспортни средства кои одговараат на таа намена. Термините и условите за транспорт ги утврдува испраќачот. Тие треба да се во согласност со одредбите и условите пропишани од производителот, за транспорт на јастиви/прехранбени масти и производи од масло.


3. Јастивите/прехранбени масти и производи од масло не смеат да се транспортираат заедно со други производи, доколку тоа може да доведе до контаминација на јастивите/прехранбените масти и производи од масло.


4. Дизајнот на транспортните карго прегради мора да обезбеди заштита на јастивите/прехранбените масти и производи од масло од контаминација.


5. Внатрешната површина на транспортните карго прегради треба да е направена од материјали кои може да се перат и се не-токсични. Фреквентноста на санитација и дезинфекција на внатрешната површина на транспортните карго прегради ја пропишува правно лице кое врши дејност поврзана со транспорт на јастиви/прехранбени масти и производи од масло.


Водата која се користи за миење на транспортните карго прегради треба да биде во согласност со барањата за вода за пиење утврдени со важечките технички прописи.


6. Испратените јастиви/прехранбени масти и производи од масло ќе бидат придружени со придружна документација.


Член 16. Барања за складирање и транспорт на јастиви/прехранбени масти и производи од масло


1. Складирањето и транспортот на јастивите/прехранбени масти и производи од масло треба да обезбеди нивна безбедност за време на рокот на траење, во согласност со барањата од Техничката регулатива.


2. Условите за складирање и рокот на траење на јастивите/прехранбени масти и производи од масло ги утврдува производителот.


Член 17. Барања за продажба на масти и производи од масло


Безбедноста на мастите и производите од масло ќе биде обезбедена во процесот на продажба на мастите и производите од масло за време на рокот на траење - за јастивите/прехранбени масти и производи од масло, рокот на складирање - за не-јастивите/прехранбени масти и производи од масло, во согласност со барањата од Техничката регулатива.

Глава 6. Потврда за усогласеност


Член 18. Форми на евалуација на усогласеноста на предметите/објектите од Техничката регулатива со барањата од Техничката регулатива


1. Евалуација на усогласеноста на мастите и производите од масло со барањата од Техничката регулатива (во понатамошниот текст оценка на усогласеноста) се врши во следниве форми:


1) Потврда за усогласеност (декларација) на мастите и производите од масло;


2) Државна контрола (надзор);


3) Државна регистрација на нов тип на масти и производи од масло.


2. Евалуација на усогласеноста на мастите и производите од масло добиени при не-индустриско производство кои треба да се пуштат во промет, како и на процесот на продажба на такви производи се врши во форма на државна контрола (надзор) врз усогласеноста со барањата за масти и производи од масло утврдени со Техничката регулатива и други важечки технички прописи на Царинската унија.


3. Евалуација на усогласеноста на процесите на производство, складирање, транспорт и продажба на масти и производи од масло со барањата од оваа регулатива ќе се применува во форма на државна контрола (надзор) врз усогласеноста со барањата за масти и производи од масло утврдени со Техничката регулатива и други важечки технички прописи на Царинската унија.


4. Евалуација на усогласеноста на нов тип на масти и производи од масло се врши во форма на државна регистрација основана дефинирана со Техничката регулатива на Царинската унија "за безбедност на прехранбените производи".


Член 19. Подносител на барањето/Апликант за евалуација на усогласеноста на мастите и производите од масло


1. При евалуација на усогласеноста на мастите и производите од масло, освен државната контрола (надзор), подносител на барањето/апликант може да биде правно лице или поединец постапувајќи како индивидуален претприемач или лице овластено од страна на производителот, регистрирани во согласност со законските прописи и на територијата на земјите членки на Царинската унија.


2. Подносителот на барањето/апликантот е должен да обезбеди усогласеност на мастите и производите од масло со барањата пропишани со Техничката регулатива и други важечки технички прописи на Царинската унија.


3. Странски правни лица, исто така може да се појават како подносители на барањето/апликанти, доколку ги преземат обврските за усогласеност на увезените масти и производи од масло со условите пропишани со Техничката регулатива и други важечки технички прописи на Царинската унија.


Член 20. Изјава за сообразност


1. Мастите и производите од масло пуштени во промет во царинското подрачје на Царинската унија се предмет на декларација/изјава за сообразност.


2. Декларирање на сообразност на мастите и производите од масло со барањата од оваа регулатива ќе се врши по пат на прифаќање на декларацијата за сообразност по избор на подносителот на барањето/апликантот, врз основа на само-обезбедени докази и (или) врз основа на докази добиени со учество на органи за сертификација и (или) акредитирани лаборатории за тестирање (центри) (во понатамошниот текст именувани како Трета Страна) вклучени во Единствениот Регистар на органи за сертификација и лаборатории за тестирање (центри) на Царинската унија.


3. Декларирањето на сообразност на мастите и производите од масло ќе се врши во согласност со една од шемите за декларација 1D, 2D, 3D, 4D, 5D, 6D основани со законската регулатива на Царинската унија, по избор на подносителот на барањето/апликантот согласно со прописите за Постапката за примена на стандардните шеми на евалуација (потврда) за сообразност со Техничката регулатива на Царинската унија, одобрена со Одлука на Комисијата на Царинската унија бр. 621 од 7 Април 2011 година.


4. Доколку при производството на јастиви масти и производи од масло се користат суровини од животинско потекло, поддржани со документи кои ја потврдуваат нивната безбедност (вклучувајќи ветеринарни сертификати), ветеринарните сертификати при превоз и продажба на овие производи не се потребни.


5. Периодот на важност на декларацијата се утврдува од страна на подносителот на барањето/апликантот во согласност со одредбите на Техничката регулатива на Царинската унија "за безбедност на прехранбените производи" и не смее да биде подолг од пет години.


6. При промена на задолжителни барања за масти и производи од масло, потребна е промена на доказните материјали во делот што ја потврдува нивната сообразност со овие барања. Во таков случај не е потребно да се прифати нова декларација за сообразност.


7. Земјите-членки на Царинската унија треба да водат евиденција на прифатените декларации за сообразност.

Глава 7. Означување со единствена/унифицирана ознака на производите во промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија


1. Мастите и производите од масло кои се во согласност со барањата од Техничката регулатива на Царинската унија и ја имаат поминато постапката на евалуација (потврда) за сообразност во согласност со Поглавје 6 на овој Член треба да бидат означени со единствена/унифицирана ознака на производи во промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија.


2. Означување со единствена/унифицирана ознака на производите во промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија се врши пред пуштањето на мастите и производите од масло во промет на пазарот.


3. Единствената/унифицирана ознака на производите во промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија ќе биде означена на амбалажата и придружната документација во прилог на производите.


Единствената/унифицирана ознака на производите во промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија ќе се применува на начин кој обезбедува читлива и јасна претстава во текот на целиот рок на траење од мастите и производите од масло.


4. Означувањето на производите во промет на пазарот на земјите-членки на Царинската унија со единствена/унифицирана ознака ја потврдува нивната усогласеност со барањата на сите применлиови/важечки технички прописи на Царинската унија.

Член 21. Државна контрола (надзор)


Државна контрола (надзор) над усогласеноста на мастите и производите од масло, процесите на нивното производство, складирање, транспорт и продажба со барањата од Техничката регулатива ќе се врши во согласност со законската регулатива на земјите-членки на Царинската унија.


Прилог 1. Дозволени нивоа на индикатори за безбедност во мастите и производите од масло

Прилог 1 на Техничката регулатива за масти и производи од масло. Барања за дозволените нивоа на индикатори за безбедност во мастите и производите од масло


		Група на производи 



		Индикатори 



		Дозволени нивоа, не повеќе од 

		Забелешки 






		

		

		

		



		Растителни масла - сите видови, фракции од растително масло 



		Benz(a)pyrene

		0.002 mg/kg

		



		

		erucic acid

		3 %

		За масло од семе од репка 





		

		

		5 %

		За растителни масла од семето на други крстоцветни растенија 





		

		Hydrogen cyanide

		Absence

(qualitative

test)

		За масло од овошни семиња






		

		Индикации за


оксидативно


влошување (оксидација): 




		

		



		

		Киселинскa вредност



		6.0 mg калиум хидроксид/g (mg KOH/g)

		За нерафинирано масло од семе од репка кое се користи како суровина за јадење 





		

		

		4.0 mg potassium hydroxide/g (mg KOH/g)

		За нерафинирани масла и нивните фракции, мешавини нерафинирано масло, мешавини од рафинирани и нерафинирани масла



		

		

		0.6 mg potassium hydroxide/g (mg KOH/g)

		За рафинирани масла и нивни фракции, мешавини рафинирано масло 






		

		Пероксидна вредност




		10.0 mEq/kg

		



		Растително масло и животински масти добиени производи, вклучувајќи и риба масти:

1. Интерестерифицирани рафинирани збогатени со мирис масла (масти); рафинирани збогатени со мирис хидрогенизирани масла (масти); маргарини; специјални/посебни масти кои вклучуваат масти за готвење, кондиторски, масти за печење; замени на млечна маст; еквиваленти на какао путер, подобрувачи на какао путер од SOS-тип, замени на какао путер од POP-тип, не-лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер, лаурински не-еластични (не омекнати)  замени на какао путер, топени мешавини од растителни масти 




		Транс-изомери на масни киселини




		2.0 % содржина на масти во производ

		За еквиваленти на какао путер, подобрувачи на путер од какао наSOS-тип, замена на какао путер од POP-тип






		

		

		20.0 проценти од содржината на масти во производот (од 01.01.2015)

2.0 проценти од содржината на масти во производот (од 01.01.2018)




		За цврсти маргарини






		

		

		8.0 проценти од содржината на масти во производот


2.0 проценти од содржината на масти во производот (од 01.01.2018)




		За замена на млечна маст, меки и течни маргарини






		

		

		20.0 проценти од содржината на масти во производот (од 01.01.2015)

2.0 проценти од содржината на масти во производот (од 01.01.2018)




		За специјални/посебни масти 





		

		Индикации за


оксидативно


влошување (оксидација): 




		

		



		

		Киселински број




		0.6 mg калиум хидроксид/g (mg KOH/g)




		Освен маргарини






		

		Пероксидна вредност




		10.0 mEq/kg

		



		2. Намази од растително масло и путер, намази од растителна маст, топени мешавини од растително масло и путер, топени мешавини од растителна маст




		Антибиотици*:



		

		За производи од растително масло и путер 







		

		Laevomycetin (chlorampheni col)

		Не е дозволено




		Помалку од 0.0003 mg/kg





		

		Tetracycline group

		Не е дозволено




		Помалку од 0.01 mg/kg





		

		Streptomycin

		Не е дозволено




		Помалку од 0.2 mg/kg





		

		Penicillin

		

		Помалку од 0.004 mg/kg





		

		Трансизомери на масни киселини

		8.0 проценти од содржината на масти во производот


2.0 проценти од содржината на масти во производот (од 01.01.2018)




		



		

		Индикации за


оксидативно


влошување (оксидација): 




		

		



		

		Киселост на масната фаза 




		2.5 степени Kettstofer




		За производи од растително масло и путер 





		

		Пероксидна вредност




		10.0 mEq/kg

		



		1. 3. Сосови врз база на растителни масла, мајонези, мајонез сосови, креми базирани на растително масло




		Индикации за


оксидативно


влошување (оксидација):

		

		



		

		Пероксидна вредност




		10.0 mEq/kg

		



		4. Дестилиран глицерин 



		Токсични елементи

		

		



		

		железо

		2.0 mg/kg

		



		

		олово

		5.0 mg/kg

		



		

		арсен

		0.3 mg/kg

		





* Ова е потребно за контрола на преостаната количина на антибиотици кои се користат за производство на прехранбена суровина


Прилог 2. Барања за микробиолошки карактеристики на мастите и производите од масло


Прилог 2 на Техничката регулатива за масти и производи од масло.


Барања за микробиолошки карактеристики на масти и производи од масло


		Група на производи 



		QMAFA nM*, CFU**/g, не повеќе од 




		Маса на производот(ите) во кој/и Индикатор не е дозволен 



		

		Квасец 

CFU/g


не повеќе од 




		Мувли CFU/g, не повеќе од 



		

		

		Coliform

Bacteria***

(Coliforms)

		Staphylococcus

S.aureus

		

		

		



		мајонези, мајонез




		-

		0.1

		-

		5*102

		50



		сосови, зеленчук креми на база на масло




		

		

		

		

		



		Специјалните/посебните масти вклучуваат масти за готвење, кондиторски, масти за печење; замени на млечна маст; еквиваленти на какао путер, подобрувачи на какао путер од SOS-тип, замени на какао путер од POP-тип, не- лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер, лаурински не-еластични (не омекнати) замени на какао путер, топени мешавини од растителни масти 

		

		0.001

		

		1*103

		1*102



		Маргарини, намази од растителни масти 

		-

		0.01

		-

		5*102

		50



		Креми на база на растително масло

		1*104

		0.01

		-

		50

		50



		Намази од растително масло и путер со масна мас(е)на фракција од 60 проценти и повеќе

		1*105

		0.01

		0.1

		100

		100



		Намази од растително масло и путер со масна мас(е)на фракција од 39-60 проценти

		1*105

		0.01

		0.01

		200 in tota

		



		Топено растително масло и путер 

		1*103

		1.0

		-

		200

		-





* QMAFAnM - количина на аеробни мезофилни и факултативно анаеробни микроорганизми.


** CFU - количината на колонија - формирање на единици.


*** Колиформни бактерии - E.coli група бактерии.

Прилог 3. Име, карактеристики и индикатори за безбедност на маслиново масло 


Прилог 3 на Техничката регулатива за масти и производи од масло.  Име, карактеристики и индикатори за безбедност на маслиново масло 


		Име на маслиново масло




		Карактеристики и индикатори за безбедност






		Нерафинирано маслиново масло со висок квалитет (Екстра девствено маслиново масло)



		прво пресување (екстракција) на маслиново масло со вредност на киселост од не повеќе од 1.6 милиграми калиум хидроксид на грам или со вредност на киселост помалку од 2.0 грама на 100 грама, во однос на олеинска киселина, со пероксидна вредност не повеќе од 20 mEq/kg.






		Нерафинирано маслиново масло (маслиново масло)




		прво пресување (екстракција) на маслиново масло со вредност на киселост од не повеќе од 4.0 милиграми калиум хидроксид на грам или со вредност на киселост помалку од 2.0 грама на 100 грама, во однос на олеинска киселина, со пероксидна вредност не повеќе од 20 mEq/kg.






		Рафинирано маслиново масло (рафинирано маслиново масло)




		масло добиено од првото пресување (екстракција) на маслиново масло подложена на рафинирање, но не подложена на процеси кои резултираат во промена на оригиналната структура на триглицеридите, со вредност на киселост од не повеќе од 0.6 милиграми калиум хидроксид на грам или со вредност на киселост помалку од 0.3 грама на 100 грама, во однос на олеинска киселина, со пероксидна вредност не повеќе од 5 mEq/kg





		Рафинирано маслиново масло со додаток на нерафинирано маслиново масло (маслиново масло)




		масло - мешавина на рафинирано маслиново масло и првото пресување (екстракција) на маслиново масло, со вредност на киселост на мешавината од не повеќе од 2.0 милиграми калиум хидроксид на грам или со вредност на киселост од помалку од 1.0 грама на 100 грама, во однос на олеинска киселина, со пероксидна вредност не повеќе од 15 mEq/kg 






		Рафинирано маслиново масло од пулпа (рафинирано маслиново масло од пулпа)




		масло добиено од сурово маслиново масло од пулпа подложена на рафинирање, но не подложена на процеси кои резултираат во промена на оригиналната структура на триглицеридите, со вредност на киселост од не повеќе од 0,6 милиграми калиум хидроксид на грам или со вредност на киселост помалку од 0.3 грама на 100 грама, во однос на олеинска киселина, со пероксидна вредност не повеќе од 5 mEq/kg





		Рафинирано маслиново масло од пулпа со додаток на нерафинирано маслиново масло (маслиново масло од пулпа)




		масло - мешавина на рафинирано маслиново масло од пулпа и првото пресување (екстракција) на маслиново масло, со вредност на киселост од не повеќе од 2.0 милиграми калиум хидроксид на грам или со вредност на киселост помалку од 1.0 грама на 100 грама, во однос на олеинска киселина, со пероксидна вредност не повеќе од 15 mEq/kg 








Прилог 4. Име на растителните масла во зависност од типот на маслена суровина


Прилог 4 на Техничката регулатива за масти и производи од масло.


Име на растителни масла во зависност од типот на маслена суровина


		Бр 

		Ботаничко име 

		Име на суровина 

		Име на масло



		n/n

		

		

		



		1

		Aleurites fordii Hemsley Vemicia montana, Loureiro syn. Aleurites montana (Loureiro) Wilson

		Tung, јаткасти плодови 

		Tung масло



		2

		Aleurites moluccana (Linnaeus), Willdenow syn. Aleurites triloba, Juglans regia Linnaeus

		Орев (семиња)

		ореово масло 



		3

		Arachis hypogaea Linnaeus

		Кикирики

		масло од кикирики



		4

		Attalea speciosa Martius, syn. Orbignya speciosa (Martius) Barbosa Rodrigues

		Orbignya, Babassu (семе)

		Babassu масло



		5

		Brassica juncea (Linnaeus)

Czernajew

et Cosson

		Кафеав сенф (семиња) 

Индиски сенф (семиња)

		масло од сенф, кафеав

масло од сенф, индиски



		6

		Brassica napus Linnaeus

		Семе од репка (семе)

		масло од семе од репка 



		7

		Brassica nigra (Linnaeus) W.D.J. Koch

		Црн сенф (семиња)

		масло од сенф, црн



		8

		Brassica rapa Linnaeus

		Репка (семиња)

		масло од репка 



		9

		Camelina sativa (Linnaeus), Crantz

		Лажен лен (семиња)

		масло од вештачки лен 



		10

		Cannabis sativa Linnaeus

		Канабис (семиња)

		масло од семе од коноп 



		11

		Carthamus tinctorius Linnaeus

		Шафран (семе)

		масло од шафран 



		12

		Citrullus lanatus (Thumb.), Matsum

et Nakai, Citrullus spp

		Лубеница (семиња)

		масло од лубеница 



		13

		Cocos nucifera Linnaeus

		Кокосов орев

		кокосово масло



		14

		Corylus avellana Linnaeus

		Леска (семе), леска орев

		масло од леска



		15

		Coriandrum sativum Linnaeus

		Коријандер (семиња)

		масло од коријандер (масно)



		16

		Crambe abyssinica, Hochstetter ex R.E. Fries

		Crambe (семе)

		Crambe масло 



		17

		Cucurbita maxima, А.Н. Duchesne,

Cucurbita pepo Linnaeus

		Тиква (семе)

		масло од тиква 



		18

		Elaeis guineensis N. J. Jacquin

		Палмино масло (околуплодник/обвивка околу семката)

		палмино масло



		19

		

		палмино масло (цврста семка од овошјето)

		масло од палмино јадро Palm kernel oil



		20

		Elaeis oleifera (Kunth) Cortes syn. Elaeis melanococca auctores non Gaerther, syn. Alfonsia

oleifera Kunth, syn. Corozo oleifera

(Kunth) L. Bailey

		Јужноамериканско палмино јадро 

		South American palm kernel oil



		21

		Fagus sylvatica Linnaeus

		Бука (јаткаст плод)

		масло од бука



		22

		Garcinia indica

		Гарцинија / Garcinia (семе)

		масло од гарцинија Garcinia 



		23

		Glycine max (Linnaeus) Merrill

		Соја (семе)

		масло од соја  



		24

		Gossypium spp.

		Памук растение (семиња)

		масло од памук 



		25

		Helianthus annuus Linnaeus

		Сончоглед (семе)

		сончогледово масло



		26

		Licania rigida Bentham

		Oiticica (семе)

		Oiticica масло



		27

		Linum usitatissimum Linnaeus

		Лен (семиња)

		ленено масло



		28

		Lycopersicon tycopersicum (Linnaeus), Karsten ex Farwell syn.

Lycopersicon esculentum P. Miller

		Домати (семе)

		масло од домати 



		29

		Lallemantia iberica Labiatae

		Lallemantia (семе)

		Lallemantia масло



		30

		Madhuca longifolia (Linnaeus) Macbride, syn. Bassia longifolia Linnaeus

		Mahua (семе)

		Illipe масло, индиско



		31

		Mangifera indica

		Индиско манго (околуплодник/обвивка околу семката)

		масло од манго 



		32

		

		Индиско манго (цврста семка од овошјето)

		Mango kernel oil



		33

		Olea europaea Linnaeus

		Маслиново (околуплодник/обвивка околу семката)

		маслиново масло 



		34

		

		Маслиново (јадро)

		маслиново масло



		35

		Ongokea gorea (Hua) Engler

		Boleko (јаткасти плодови)

		Boleko масло 



		36

		Orbignya oleifera Burret Orbignya huebneri Burret Orbignya martiana Barbosa Rodrigues

syn. Orbignya speciosa (Martius)

Barbosa Rodrigues

		Babassu

		Babassu масло



		37

		Oryza sativa Linnaeus

		Ориз

		масло од ориз 



		38

		Papaver somniferum Linnaeus

		Афион (семиња)

		масло од афион



		39

		Perilla frutescens (Linnaeus) Britton

		Perilla (семе)

		Perilla масло 



		40

		Persea americana P. Miller

		Американско авокадо

		масло од авокадо



		41

		Prunus armeniaca Linnaeus syn. Armeniaca vulgaris Lamarck

		Кајсија (цврста семка од овошјето)

		масло од кајсија 



		42

		Prunus domestica Linnaeus

		Слива (цврста семка од овошјето)

		масло од слива 



		43

		Prunus dulcis (Miller) D. А. Webb

var. amara (De Candolle) Buchheim

syn. Prunus amygdalus Batsch var. amara (De Candolle)

Focke

		Горчлив бадем (јаткаст плод)

		бадемово масло



		44

		Prunus persica (Linnaeus) Batsch

		Праска (цврста семка од овошјето)

		масло од праска 



		45

		Prunus cerasus Linnaeus Rosaceae

		Цреша (цврста семка од овошјето)

		масло од цреша 



		46

		Pinus cembra L.

		Кедар (јаткаст плод)

		масло од кедар 



		47

		Ricinus communis Linnaeus

		Рицинус растение (семиња)

		Рицинусово масло 



		48

		Sesamum indicum Linnaeus

		Сусам (семе)

		масло од сусам



		49

		Shorea macrophylla (De Vries) Ashton

Shorea stenoptera Burc

		Shorea (околуплодник/обвивка околу семката)

		Борнео масло / Illipe масло



		50

		Shorea robusta, Gaertner, C.F.

		Shorea (околуплодник/обвивка околу семката) 

		Sal масло



		51

		Simmondsia chinensis Link

		Јојоба (семе)

		масло од јојоба 



		52

		Sinapis alba Linnaeus

		Бел синап (семе)

		масло од бел сенф 



		53

		Sinapis arvensis Linnaeus

		Див сенф (семиња)

		масло од див сенф 



		54

		Triticum aestivum, Linnaeus emend. Fiori et Paoletti Triticum sativa Lam

		Мека пченица (caryopsis)

		масло од пченица 



		55

		Triticum durum Desfontaines

		Тврда пченица (caryopsis)

		масло од пченица 



		56

		Vitellaria paradoxa, Gaerth. f

		Butyrospermum

		Shea масло



		57

		Vitis vinifera Linnaeus

		Грозје (семиња)

		масло од грозје 



		58

		Zea mays Linnaeus

		Пченка (семиња)

		пченкарно масло





Прилог 5. Дозволени нивоа на индикатори за безбедност кај не-јастивите масти и производи од масло


Прилог 5 на Техничката регулатива за масти и производи од масло.


Барања за дозволените нивоа на хемиски индикатори кај не-јастивите масти и производи од масло


		Група на производи




		Индикатори




		Дозволени нивоа, не повеќе од 

		Забелешка 






		

		

		

		



		Дестилиран глицерин




		Протеински супстанции (квалитативна реакција)




		Отсуство 


Норми не се дефинирани




		За глицерин од трета категорија, бренд 2





		

		Сулфурни соединенија (сулфати) (квалитативна реакција)




		Отсуство


траги




		За глицерин од трета категорија, бренд 2





		Сапун за домаќинство


0.2 процентуален 

		Мас(е)на фракција од слободни каустични алкали




		0.2 проценти




		



		

		Мас(е)на фракција од слободен 


натриум карбонат




		1.0 процент
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		Член 2, 5, 8, 9, Прилог 1

		STB (Стандарди на Република Белорусија) ISO 5555

		Животински и растителни масти и масла. Земање примероци/мостри





		

		

		GOST (Државни стандарди)

P 52062

		Растителни масла. Правила за прифаќање и методи на земање примероци 





		

		

		STB 1939

		Растителни масла. Правила за прифаќање и методи на земање примероци 
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		Член 2, 5, 8, 9, Прилог 1

		STB ISO 661

		Животински и растителни масти и масла. Подготовка на испитуваниот примерок/мостра






		3

		Член 2, 8

		GOST 18848

		Растителни масла. Параметри за квалитет. Термини и дефиниции






		4

		Точка 1) oд Дел 3 oд Член 2, Член 5, Прилог 3, 4

		GOST 30623

		Растителни масла и производи слични на маргарин. Метод за детекција на расипување



		5

		Точка 1) од Дел 3 oд Член 2

		GOST 5479

		Растителни масла и природни масни киселини. Метода на определување на не-сапонифицирачки материи






		6

		Точка 1) од Дел 3 oд Член 2

		GOST 5481

		Растителни масла. Методи за утврдување на не-масни нечистотии и foot 






		7

		Точка 1) од Дел 3 Член 2

		GOST 7824

		Растителни масла. Методи за определување на фракција на масата на супстанции кои содржат фосфор 






		

		

		GOST R 52676

		Растителни масла. Методи за утврдување на супстанции кои содржат фосфор





		8

		Точка 14), 15), 16), 17), од Дел 3 oд Член 2, Член 5, Под-точка б) oд Точка 4) од Дел 9 oд Член 8

		GOST 976

		Маргарин, масти за кондиторско готвење и печење. Правила на прифаќање и методи на вршење тестови






		

		

		GOST R 52179

		Маргарин, масти за кондиторско готвење и печење. Правила на прифаќање и методи на контролирање





		

		

		STB 1889

		Маргарин, масти за кондиторско готвење и печење. Правила на прифаќање и методи на контролирање





		9

		Точка 18), 19), 20), 21),

		GOST R 52100

		Топени намази и мешавини. 


Член 2. Технички спецификации






		

		22), 23) од Дел 3 Член 2, Член 5, Под-точка б), Под-точка в) oд Точка 4) од Дел 9 oд Член 8

		STB 2016

		Јастиви масти и производи од масло. Маргарини и намази. Општи технички спецификации






		10

		Точка 26), 27), 28) од Дел 3 oд Член 2, Член 5

		GOST 28928

		Замени на какао путер. Одредување на триглицериден состав






		

		

		GOST 28930

		Замени на какао путер. Метод за одредување на компатибилност со какао путер






		11

		Точка 32), 33) од Дел 3, Член 2, Член 5, Прилог 1

		GOST 30004.2

		Мајонез. Правила на прифаќање и методи на вршење тестови






		

		

		GOST R 53595

		Mајонези и мајонез сосови. Правила на прифаќање и методи на вршење тестови





		12

		Точка 1) од Дел 3 oд Член 2

		GOST R 50456 (ISO 662)

		Животински и растителни масти и масла. Одредување на содржина на вода и испарливи супстанции 






		

		

		ST RK (Стандарди на Република Казахстан) ISO 662

		Животински и растителни масти и масла. Одредување на содржина на вода и испарливи супстанции 






		

		

		GOST 11812

		Растителни масла. Методи за утврдување на вода и испарливи супстанции





		13

		Точка 25) од Дел 3 oд Член 2

		GOST R 53158

		Растителни масла, масти од животинско потекло и нивни деривати. Одредување на содржина на цврсти масти по метод на пулсова нуклеарна магнетна резонанца





		14

		Точка 26) од Дел 3 oд Член 2

		STB ISO 23275-1

		Животински и растителни масти и масла. Еквиваленти на какао путер во какао путер и чоколадо. Дел 1. Одредување на присуство на еквиваленти на какао путер






		

		

		STB ISO 23275-2

		Животински и растителни масти и масла. Еквиваленти на какао путер во какао путер и чоколадо. Дел 2. Квантитативно одредување на еквиваленти на какао путер 





		15

		Точка 25), 26), 27, 28, 29, 30 од Дел 3 oд Член 2, Член 5, Под-точка г) oд Точка 3) од Дел 9 и Точка 5) од Дел 10 oд Член 8, Прилог 3, 4

		STB ISO 5509

		Животински и растителни масти и масла. Техники за производство на метил естри на масни киселини






		

		

		GOST 30418

		Растителни масла. Метод на одредување на составот на масните киселини





		

		

		GOST R 51483

		Растителни масла и животински масти. Определување на мас(е)на фракција од


метил естри на индивидуални масни киселини во нивната сума со метод на гасна хроматографија 





		

		

		GOST R 51484

		Растителни масла и животински масти. Метода на определување на составот на масните киселини во положба 2 во триглицеридите молекули






		

		

		GOST 51486

		Растителни масла и животински масти. Производство на метил естри на масни киселини





		16

		Член 5, Член 9, Прилог 5

		GOST 790

		Цврст сапун за домаќинство и тоалетен сапун. Правила за прифаќање и постапки за мерење






		17

		Член 5, Прилог 4

		GOST 5487

		Растителни масла. Квалитативна реакција на масло од памуково семе 






		18

		Член 5, Прилог 4

		GOST 5488

		Растителни масла. Квалитатвна реакција на сусамово масло 






		19

		Член 5, Прилог 5

		GOST 7482

		Глицерин. Правила на прифаќање и методи на вршење тестови






		20

		Под-точка d) oд Точка 3) од Дел 9 и Точка 5) од Дел 10 oд Член 8, Прилог 1

		STB ISO 15304

		Животински и растителни масти и масла. Одредување на содржина на транс изомери на масни киселини во растителните масти и масла со метод на гасна хроматографија






		

		

		GOST R 52677

		Растителни масла, масти од животинско потекло и нивни деривати. Методи за определување на мас(е)ната фракција на транс изомерите на масните киселини






		21

		Точка 2 од Дел 9 и Точка 4 од Дел 10 oд Член 8

		GOST 30417

		Растителни масла. Методи за утврдување на мас(е)ната фракција од витамините А и Е






		22

		Точка 2 од Дел 9 и Точка 4 од Дел 10 oд Член 8

		STB P ISO 21572

		Прехранбени производи. Методи на анализа за детекција на генетски модифицирани организми и нивни деривати. Методи на квалитативна детекција врз основа на анализа на нуклеински киселини 





		

		

		STB P ISO 21569

		Прехранбени производи. Методи на анализа за детекција на генетски модифицирани организми и нивни деривати. Екстракција на нуклеинските киселини






		

		

		GOST R 52174

		Биолошка безбедност. Суровини и прехранбени производи. Метод на идентификација на генетски модифицирани извори (GMS) од растително потекло со употреба на биолошки микрочип 





		

		

		GOST R 52173

		Суровини и прехранбени производи.


Метод на идентификација на генетски модифицирани извори (GMS) од растително потекло






		

		

		GOST R 53214

		Прехранбени производи. Методи на анализа за детекција на генетски модифицирани организми и нивни деривати. Општи барања и дефиниции






		

		

		STB GOST R 52173

		Суровини и прехранбени производи. Метод на идентификација на генетски модифицирани извори (GMS) од растително потекло






		

		

		STB GOST R 52174

		Биолошка безбедност. Суровини и прехранбени производи. Метод на идентификација на генетски модифицирани извори (GMS) од растително потекло со употреба на биолошки микрочип






		

		

		SK RK 1346

		Биолошка безбедност. Суровини и прехранбени производи. Метод на идентификација на генетски модифицирани извори (GMS) од растително потекло






		

		

		SK RK 1345

		Биолошка безбедност. Суровини и прехранбени производи. Метод на идентификација на генетски модифицирани извори (GMS) од растително потекло со употреба на биолошки микрочип






		23

		Прилог 1

		STB 1036

		Прехранбени производи и прехранбени суровини. Методи за земање примероци за одредување на параметрите за безбедност.





		24

		Прилог 1

		GOST R 50457 (ISO 660)

		Животински и растителни масти и масла. Определување на киселинска вредност и киселост






		

		

		GOST 5476

		Растителни масла. Методи за утврдување на киселинска вредност/број 





		25

		Прилог 1

		GOST 26593

		Растителни масла. Метод за мерење на вредноста на пероксид






		

		

		GOST R 51487

		Растителни масла и животински масти. Метода на определување на вредноста на пероксид






		

		

		STB GOST R 51487

		Растителни масла и животински масти. Метода на определување на вредноста на пероксид






		26

		Прилог 1

		GOST 30089

		Растителни масла. Метода на определување на ерукинска киселина






		27

		Прилог 1

		GOST R 51650

		Прехранбени производи. Методи за утврдување на мас(е)на фракција од бенз(а)пирен






		

		

		STB GOST R 51650

		Прехранбени производи. Методи на


одредување на мас(е)на фракција од benzopyrene






		28

		Прилог 2

		GOST R ISO 7218

		Микробиологија на прехранбени производи и производи за исхрана на животни. Општи барања и препораки за микробиолошки испитувања






		

		

		STB ISO 7218

		Микробиологија на прехранбени производи и производи за исхрана на животни. Општи барања и препораки за микробиолошки испитувања






		

		

		GOST R ISO 21527-1

		Микробиологија на прехранбени производи и производи за исхрана на животни. Метод со броење на квасни и габи на мувла. Дел 1: Метод на броење колонии во производите со активност на вода повеќе од 0 95 






		

		

		GOST 30726

		Прехранбени производи. Методи за откривање и одредување на количината на бактерии од видот Ешерихија коли






		

		

		GOST R 52815

		Прехранбени производи. Методи за откривање и одредување на количеството на коагулаза позитивни стафилококи х и Staphylococcus aureus coagulase positive x Staphylococci and Staphylococcus aureus





		

		

		GOST R 52816

		Прехранбени производи. Методи за откривање и одредување на количеството на групата на колиформни бактерии (колиформи)
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		Бр. 




		Елементи на Техничката регулатива 




		Означување на стандардот. Информации за изменување




		Име на стандардот






		

		

		

		



		1

		Членови 2, 5, 8

		GOST 19708

		Преработка на растителни масла, масти и масни киселини - производство со хидрогенизација. Термини и дефиниции






		2

		Членови 2, 5, 8

		GOST 21314

		 Растителни масла. Производство. Термини и дефиниции






		3

		Точка 14), 15), 16), 17)

		GOST 240

		Маргарин. Општи технички


спецификации






		

		од Дел 3 oд Член 2, Член 5

		

		



		

		

		GOST R 52178

		Маргарини. Општи технички спецификации



		

		

		STB (Стандарди на Република Белорусија) 2016

		Прехранбени производи кои содржат масти и масло. Маргарини и намази. Општи технички спецификации



		4

		Точка 18), 19), 20), 21), 22), 23) од Дел 3 oд Член 2, Член 5

		GOST R 52100

		Топени намази и мешавини. Општи технички спецификации



		

		

		STB 2016

		Прехранбени производи кои содржат масти и масло. Маргарини и намази. Општи технички спецификации






		5

		Точка 24) oд Дел 3 oд Член 2, Член 5

		GOST 28414

		Масти за кондиторско готвење и печење. Општи технички спецификации






		6

		Точка 31 oд Дел 3 oд Член 2, Членови 5 и 8

		GOST R 52989

		Мајонези и мајонез сосови. 


Општи технички спецификации



		7

		Точка 32), 33) oд Дел 3 oд Член 2, Членови 5 и 8

		GOST R 53590

		Сосови врз база на растителни масла. Општи технички спецификации



		8

		Точка 35) oд Дел 3 oд Член 2, Членови 5 и 8

		GOST 6824

		Дестилиран глицерин. 


Техничките спецификации



		9

		Точка 1) oд Дел 4 oд Член 2, Членови 5 и 8

		GOST 6823

		Природни суров глицерин. Општи технички спецификации



		10

		Точка 2) oд Дел 4 oд Член 2, Членови 5 и 8

		GOST 30266

		Цврст сапун за домаќинство. Општи технички спецификации
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1. Единствени санитарно-епидемиолошки и хигиенски

[bookmark: bookmark0]Барања за безбедност и хранлива вредност на храната

1.1. Област на примена

1. Санитарно-епидемиолошките и хигиенските барања за безбедност (во понатамошниот текст - Единствени санитарни барања) се однесуваат на храната во согласност со класификација на стоките по кодови за единствени ТН ВЕД на царинскиот сојуз (во понатамошниот текст - ТН ВЕД ТС).

2. Овој дел од Единствени санитарни барања е изработен врз основ на законодавството на земјите-членки на царинскиот сојуза, а исто така со користење на меѓународни документи од областа на безбедност на храна.

1.2. [bookmark: bookmark1]Термини и дефиниции

3. Во овој дел на Единствени санитарни барања се користат следните термини и дефиниции заради овој документ:

1) «храна» - производи во природен или преработен облик, кои човекот ги користи како храна (тука спаѓаат и производи за исхрана на децата, производи за диетална исхрана и други специјализирани производи), вода за пиење, спакувана во садови (флаширана вода за пиење), алкохолни производи (тука спаѓа и пиво), безалкохолни пијалаци, гума за џвакање, а исто така суровини за храна, додатоци во храна и биолошки активни додатоци во храна. Барањата за водата за пиење, спакувана во садови (флаширана вода за пиење) се одредуваат со други делови на единствените санитарни барања;

2) «биолошки активни додатоци во храна (во понатамошниот текст - БАД)» - производи кои содржат хранливи и (или) биолошки активни материи (нивни концентрати) од природно потекло или на нив идентични материи од вештачко потекло, а исто така прoбиотски компоненти и пробиотски микроорганизми, предвидени за употреба со храна заради оптимизација на човечката исхрана и не се јавуваат како единствен извор на храна или диететска исхрана;

3) «додаток во храна» - секоја материја (или мешавини од материи), која човекот не ја користи директно во храната, превидена за внесување во храната при процесот на неговото производство заради технолошка цел (функција), а со неговото додавање вклучува одредени органолептички својства и (или) одржување на квалитетот и безбедноста за време на утврдениот рок на употреба, а која може да извршува неколку технолошки функции;

4) «специјализирана храна» - храна со зададен хемиски состав за различни категории на население и (или) различни физиолошки состојби;
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5) «соодветно ниво на употреба» - ниво на дневна употреба на хранливи и биолошки активни материи, утврдени врз основ на пресметковно или експериментално утврдени величини, или оценки на искористеност на хранливи и биолошки активни материи од група/групи практично здрави лица;

6) «горно дозволено ниво на употреба» - највисоко ниво на дневна употреба на хранливи и биолошки активни материи кое не претставува опасност од развој на несакани последици врз индикаторите на состојбата на здравјето практично кај сите лица постари од 18 години од вкупната популација;

7) «норми на физиолошки потреби» - просечна вредност на прием на потребните хранливи и биолошки активни материи кои обезбедуваат оптимална реализација на физиолошко-биохемиските процеси, содржани во човечкиот генотип;

8) «доенчиња» - деца на возраст од раѓање до 3 години.

4. Термините кои посебно не се дефинирани во овој дел, се користат со значења, утврдени со националното законодавство на државите-членки на царинскиот сојуз, а исто така со меѓународните договори, склучени во рамките на царинскиот сојуз и Евроазиската економска заедница.

1.3. [bookmark: bookmark2]Општи одредби

5. [bookmark: _GoBack]Храната треба да ги задоволува физиолошките човечки потреби од потребни материи и енергија, да одговара на барањата кои обично се бараат од храната, барања во делот на органолептичките и физичко-хемиските индикатори и да одговара на дефинирани нормативни документи и барања за дозволена содржина на хемиски, биолошки активни материи и нивни соединенија, микроорганизми и други организми, кои претставуваат опасност по здравје на денешна и идни генерации.

6. Радијационите индикатори на безбедност на храната се дефинираат со прилог 3 кон Единствените санитарни барања.

7. При развој на нов вид на храна (добиена од нетрадиционални видови суровини), нови технолошки процеси на изработка, пакување, чување, превоз на храна (кои претходно не се користеле на територијата на земјата-членка на царинскиот сојуз), индивидуалните претприемачи и правните лица, обврзани се да ги образложат барањата за безбедност и хранливата вредност, роковите на употреба, а исто така да се изработи методика на испитувања.

Изработка на нови прехранбени производи на територијата на земјите-членки на царинскиот сојуза, увозот на храна кој првпат се реализира на територијата на земјите-членки на царинскиот сојуз, се дозволува само после нивна оценка за соодветност со Единствени санитарни барања.
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8. Увезената храна подлежи на оценка на соодветност со Единствени санитарни барања пред нивниот увоз на територијата на земјата-членка на царинскиот сојуз.

9. Храната, која влегува и се наоѓаат во промет на територијата на земјите-членки на царинскиот сојуз, треба да бидат проследена со документ на изработувачот (испорачателот), кој ја потврдува нивната безбедност.

10. Врз основ на резултатите на оценката на соодветност со Единствените санитарни барања, од страна на овластените органи се издава документ, кој ја потврдува безбедноста на производот (стоката).

11. За прехранбената суровина од растително потекло задолжителна е информација за употреба (или неупотреба) на пестициди при одгледување на земјоделските култури, фумигација на просториите и амбалажата за нивно чување, борба со штетници на резервите на храна.

12. За прехранбената суровина од животинско потекло задолжителна е информацијата за употреба (или неупотреба) на пестицида за борба со ектопаразити или болести на животните и живината, за состојбата во просториите за животни и живина, рибниците и езерцата за производство на риба, пчелните семејства со наведување на називот на пестициди, како и ветеринарни препарати кои се користеле за исхрана, лекување и превенција на болести на стоката, живината, рибите од рибник и езерца и пчелините семејства, со наведување на називот на ветеринарни препарати.

13. Увоз и промет на прехранбената суровина од растително и животинско потекло, која нема информација за употреба (или таква не постои) на пестициди и/или ветеринарни препарати при нејзино производство, не се дозволува.

14. За обработка на трупови од живина не се дозволува користење на раствори кои содржат хлор во концентрации повисоки од барањата за водата за пиење.

15. Суровината за храна и храната треба да бидат распоредени и спакувани во материјали кои се дозволени за контакт со храната, на начини, кои дозволуваат обезбедување на одржливост на нивниот квалитет и безбедност при нивно чување, транспорт и реализација.

16. Не се дозволува користење на месо од живина, освен оладено, месо од живина со механичко одвојување и суровина која содржи колаген од месо на живина за производство на храна за исхрана на деца (за сите старосни групи, тука спаѓаат и за организирани детски колективи), диететска (терапевтска и превентивна) исхрана, специјализирана храна за исхрана на бремени жени и доилки, деликатесни производи од месо на живина (пастрма, сирово-сушени и сирово-димени производи). Не се дозволува користење месо од живина, освен оладено, за
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производство на оладени природни полуфабрикати од месо на живина и прехранбени производи од месо на живина која не поминала термичка обработка.

1.4. [bookmark: bookmark3]Општи барања за обележување на храната.

17. Обележувањето на храната треба да одговара на националното законодавство на земјите-членки на царинскиот сојуз.

18. За некој вид храна (продукти за исхрана на деца, диететска и специјализирана исхрана, пробиотски продукти, додатоци во храна, биолошки активни додатоци во храна, храна која содржи компоненти кои се добиени со употреба на генетско-инженерско-модифицирани организми (во понатамошниот текст - ГМО) и др., се наведува:

· област на употреба (за производи за исхрана на деца, диететска и специјализирана исхрана, додатоци во храна, ароматизатори, биолошки активни додатоци во храна);

· назив на ингредиенти кои влегуваат во составот на храната, хранливите додатоци, микробни култури, ферменти и материи кои се користат за збогатување на храната; во БАД на храна и збогатени производи за биолошки активните компоненти исто така се наведуваат процентите на дневна физиолошка потреба, дефинирани со националното законодавство на земјите-членки на Царинскиот сојуз, доколку таквата потреба е дефинирана;

· препораки за употреба, примена, и ако е тоа потребно - контраиндикации при нивна употреба;

· за биолошки активните додатоци во храна задолжителна е информацијата: «Не е лек»;

· за храна, добиена со употреба на ГМО, тука спаѓа онаа која не содржи дезоксирибонуклеинска киселина (ДНК) и протеини, задолжителна е информацијата: «генетски модифициран производ», или «производ, добиен со генетско-инженерско-модифицирани организми» или «производот содржи компоненти на генетско-инженерско-модифицирани организми» (содржината во храна од 0,9% или помалку на компоненти кои се добиени со употреба на ГМО, се јавува како случајна или техничка неизбежна компонента, а храната чија што содржина на наведените количини на компоненти на ГМО не спаѓа во категорија на храна која содржи компоненти, добиени со употреба на ГМО);

· за храна, добиена од/или со користење на генетско-инженерско-модифицирани микроорганизми (бактерии, квасец и филаментозни габи, чиј генетски материјал е променет со употреба на методи на генетски инженеринг) (во понатамошниот текст - ГММ), задолжителна е информацијата:

· ако содржи живи ГММ - «Производот содржи живи генетско-инженерско-модифицирани микроорганизми»;
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· ако содржи неодржливи во живот ГММ - «Производот е добиен со употреба на генетско-инженерско-модифицирани микроорганизми»;

· за ослободување од технолошки ГММ или за оние кои се добиени со употреба на компоненти ослободени од ГММ - «Производот содржи компоненти кои се добиени со употреба на генетско-инженерско-модифицирани микроорганизми»;

· за храна, произведена со користење на технологија која обезбедува нивна изработка од суровина, добиена без примена на пестициди и други средства за заштита на растенијата, хемиски ѓубрива, стимулатори на растење и исхрана на животни, антибиотици, хормонални и ветеринарни препарати, ГМО кое не е подложено на обработка со јонизирачко зрачење и е во согласност со законодавството на земјите-членки на Царинскиот сојуз, се наведува информација: «органски производ»;

· за специјализирани производи, предвидени за исхрана на спортисти, кои имаат дефинирана хранлива и енергетска вредност и насочена ефективност, која е составена од збир нутритиенти или се претставени со нивните посебни видови, во согласност со законодавството на земјите-членки на царинскиот сојуз се наведува информација: «специјализирана храна за исхрана на спортисти»;

· за специјализирана храна за исхрана на спортисти, на корисничката амбалажа дополнително да се додаде информација: податоците за хранливата и енергетската вредност на производот, дел од физиолошката дневна потреба, утврдени се со националното законодавство на земјите-членки на царинскиот сојуз; препорачани дози, начин на подготовка (доколку е тоа потребно), услови и времетраење на користење;

· при обележување на хранливата и енергетската вредност на суровината за храна и храната, податоците за содржината на протеини, масти, јаглехидрати и енергетската вредност се наведуваат доколку нивната содржина во 100 g (ml) од суровината за храна или храната е поголем од 2%, минерални материи и витамини - 5% од препорачаната физиолошка дневна потреба, дефинирана со националното законодавство на земјите-членки на царинскиот сојуз. За ароматични производи (кафе, чај, оцет, зачини, готварска сол и други) забелешки за хранливата и енергетската вредност не е потребна;

· за месото од заклани животни и месото од живина, прехранбените нуспроизводи од заклани животни и живина, а исто така месото од заклани животни и месото од живина, кои влегуваат во состав на сите видови на храна, вид на термичка обработка - «оладено» (во оладено месо спаѓа: месо од заклани животни кое е добиено веднаш после колење, и нивни нуспроизводи, подложени на ладење до температура во дебелината на мускулите од 0°С до +4°С со сува површина, која има засушен слој; месото од живина,
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добиено непосредно после колење, и нуспроизводите од него, подложени на ладење до температура во дебелината на мускулите од 0°С до +4°С);

- други информации во согласност со националното законодавство на земјите-членки на царинскиот сојуз.

19. Користење на термини «диететски», «лековит», «превентивен», «за деца», «пробиотски» или нивни еквиваленти во називите за храна, во информацијата на корисничката амбалажа и в рекламните листови - влошки во производот, се врши на начин, утврден со националното законодавство на земјите-членки на царинскиот сојуз.

20. Употреба на терминот «еколошки чист производ» во називот и при нанесување на информација на корисничката амбалажа за специјализирана храна, а исто така употреба на други термини кои немаат законска и научна основаност, не се дозволува.

1.5. [bookmark: bookmark4]Хигиенски барања за безбедност и хранлива вредност на храната

21. Единствените санитарни барања ги определуваат хигиенските барања за безбедност на храната и нивната способност да ги задоволи физиолошките човекови потреби за основни хранливи материи и енергија.

22. Органолептичките својства на храната не треба да се менуваат при чување, транспорт (превоз) и во процесот на реализација.

23. Храната не треба да има надворешен мирис, вкус, промена на боја, мирис и конзистентност, што укажува на расипување на продуктот.

24. При подготовка на прехранбена суровина од животинско потекло, не се дозволува употреба на ветеринарни препарати (додатоци во исхраната, стимулатори за раст на животните, тука спаѓаат хормонални препарати, ветеринарни лековити средства, тука спаѓаат и антибиотици), препарати за обработка на животни, живина, а исто така препарати за одржување на просториите за нивен престој, кои не се дозволени за употреба во согласност со законодавството на земјите-членки на Царинскиот сојуз.

25. При подготовка на прехранбената суровина од растително потекло не се дозволува користење на пестициди кои се забранети за користење во согласност со законодавството на земјите-членки на Царинскиот сојуз.

26. Безбедност на храната од микробиолошки и паразитолошки аспект, а исто така според содржината на хемиски
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загадувачи ја дефинира нивната соодветност со утврдените хигиенски нормативи за безбедност.

27. Определување на индикаторите за безбедност и хранливата вредност на храната со мешан состав, овде спаѓаат и биолошки активните додатоци во храната, се врши според основниот(ните) вид(ови) суровина како по масниот удел, така и според дозволените нивоа на нормираните контаминенти.

28. Определување на индикаторите за безбедност на сува, концентрирана или разредена храна се врши со пресметка во однос на изворниот производ со земање во предвид на содржината на суви материи во суровината и во финалниот производ.

29. Хигиенските нормативи се однесуваат и на потенцијално опасните хемиски соединенија и биолошките објекти (микроорганизми и нивните токсини, паразити, наједноставни), чие присуство во храната не треба да е повисоко од дозволените нивоа за нивна содржина во зададена маса (волумен) на истражуваниот производ.

30. Во храната се контролира содржината на нормираните хемиски загадувачи, кои претставуваат опасност по човечкото здравје.

31. Хигиенските барања за дозволеното ниво на содржината на токсичните елементи важат за сите видови прехранбени суровини и храна.

32. Содржината на микотоксини - афлатоксин В1, дезоксиниваленол (вомитоксин), зеараленон, фумонизин, Т-2 токсин, патулин – се контролира во прехранбената суровина и храната од растително потекло, афлатоксин М1 – во млекото и млечните производи. Приоритетни загадувачи се: за житни производи – дезоксиниваленол; за ореви и маслени семиња – афлатоксин В1; за продукти добиено со преработка на овошје и зеленчук – патулин.

33. Содржината на охратоксин А се контролира во хранливото зрно и пекарските производи, фумонизини – во пченката и продуктите од нејзини преработки.

34. Не се дозволува присуство на микотоксини во храната за исхрана на децата и диеталната исхрана.

35. Во сите видови на прехранбената суровина и храната се контролираат пестициди - глобални загадувачи: хексахлорциклохексан (алфа, бета, гама-изомери), ДДТ и негови метаболити. Во житото и во продуктите од нивна преработка исто така се контролираат жива-органски пестициди, 2,4-Д киселина, нејзини соли и етери. Во рибата и во продукти од нејзина преработка исто така се контролира 2,4-Д киселина, нејзини соли и етери.

36. Определување на заостанатите количини пестициди, со исклучок на глобалните загадувачи, наведени во точка 35, се врши врз основ на информација за нивна употреба, а која ја доставува производителот (испорачателот) на храната при нејзин увоз на територијата на земјите-членки на царинскиот сојуз или при испорака за преработка на
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утврдено национално законодавство на земјите-членки на царинскиот сојуз.

Оценка на нивоата на содржината на заостанати количини на пестициди, кои се користат во земјоделството, се врши во согласност со хигиенски нормативи за содржината на пестициди во објекти на околната средина.

37. Во сите групи на храна се нормираат диоксини. Во производите за исхрана на децата диоксините не се дозволени. Контролата на содржината на диоксини ја врши производителот (испорачателот, импортерот) и (или) се врши од страна на овластен орган за надзор (контрола) само во случаи на влошување на еколошката состојба, поврзана со несреќи, техногени и природни катастрофи, кои доведуваат до формирање и навлегување на диоксини во околната средина, и основана претпоставка за можно нивно постоење во прехранбената суровина.

38. Во храната од животинско потекло, а тука спаѓаат и оние за исхрана на деца, се контролираат заостанати количини на ветеринарни препарати за стимулирање на растот на животните (тука спаѓаат и хормонални препарати), лекови (тука спаѓаат и антибиотици), кои се користат за товење, лекување и превентива од болести на стоката и живината, риби одгледани во рибник и езерца и пчелини семејства.

39. Во месото, производите од месо, нуспроизводите на заклана стока и живина, рибите од рибник и езерца, производите на пчеларство се контролира содржината на најчесто користените, при одгледување на животни и ветеринарство, прехранбени и лековити антибиотици (во согласност со Дел I од Единствените санитарни барања):

· бацитрацин (бацитрацини А, В, С, цинкбацитрацин);

· тетрациклинска група (тетрациклин, окситетрациклин, хлортетрациклин – вкупно изворни материи и нивни 4-епимери);

· група пеницилин (бензилпеницилин, феноксиметилпеницилин, ампицилин, амоксицилин, пенетамат);

· стрептомицин;

· левомицетин (хлорамфеникол).

40. Контролата на содржината на ветеринарни препарати, стимулаторите на раст на животните (тука спаѓаат и хормонални препарати), лековите (тука спаѓаат и антибиотици), кои се користат при одгледувањето на животни заради товење, лекување и превентива од болести на стоката и живината, рибата од рибници и езерца, пчелините семејства, кои не се наведени во Точка 39, се врши врз основа на информации за нивна употреба, која се доставува од страна на произведувачот (испорачателот) на прехранбената суровина и храна при нивен увоз на територијата на земјите-членки на Царинскиот сојуз или при испорака за преработка на утврден начин според националното законодавство на земјите-членки на Царинскиот сојуз. Максимално дозволените нивоа на заостанати количини на наведените средства
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се наведени во Прилог 4 кон овој Дел I на Единствените санитарни барања.

41. Полихлорирани бифенили се контролираат во рибата и производите од риба, БАД во храна кој е врз основ на производи од риба; бенз(а)пирен - во жито, во димени производи од месо и риба.

42. Не се дозволува присуство на меланин во храната. Контролата на содржината на меланин во млекото и млечните производи се врши во случај на основана претпоставка за можно негово постоење во прехранбена суровина.

43. Не се дозволува присуство на бенз(а)пирен во производите за исхрана на деца и диететска исхрана, за кои се утврдени соодветни барања.

44. Во некои водови храна се контролира: содржината на соединенија кои содржат азот: хистамин - во риба од семејства на лососи и скуши, харинга, туна; нитрати - во производи од овошје и зеленчук; N-нитрозамини - во риба и производи од риба, производи од месо и пивоварен слад.

45. Во нерибни објекти од рибарење (школки, внатрешни органи на краби) се контролираат фикотоксини.

46. Во маслени производи се контролираат индикатори на оксидирачко расипување: киселински број и пероксиден број.

47. Во храната не се дозволува постоење на патогени микроорганизми и агенси на паразитски болести, нивни токсини кои предизвикуваат инфекциски и паразитски болести или кои претставуваат опасност по човечкото здравје во согласност со овие Единствени барања. За храната, за која што со прилог 1 на критериумите за непостоење на патогени микроорганизми истите не се утврдени, нивно определување во масата (волуменот) од 25 g (cm3) се врши при влошување на епидемиолошката состојба во регионот на производство, условена со конкретен продукт.

48. Во сировото месо (говедско и свинско, овчо, коњско) не се дозволува постоење на агенси на паразитски болести: фини (цистицеркус), ларви на трихинела и ехинококи, цисти на саркоцист и токсоплазми.

49. Во риба, ракови, мекотели, водоземци, влекачи и производи од нивна преработка не се дозволува постоење на живи ларви на паразити, опасни по човечкото здравје.

50. Во свежите и свежо-замрзнатите зелени салати, зеленчук, овошје и бобинки не се дозволува постоење на јајца на хелминти и цисти на цревни патогени наједноставни.

51. Хигиенските нормативи според микробиолошки индикатори за безбедност на храната ги вклучуваат следните групи микроорганизми:

- санитарно-индикаторни, во кои спаѓаат: број на мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми
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(КМАФАнМ), бактерии од групата на ешерихија коли - БГКП (колиформи), бактерии од семејството Enterobacteriaceae, ентерококи;

· условно-патогени микроорганизми, во кои спаѓаат: Е. coli, S. aureus, бактерии од родот Proteus, В. cereus и сулфиторедуцирачки клостридии, Vibrio parahaemolyticus;

· патогени микроорганизми, тука спаѓаат салмонели и Listeria monocytogenes;

· бактерии од родот Yersinia и други патогени микроорганизми во согласност со епидемиолошката состојба во регионот на производство;

· микроорганизми на расипување - квасци и мувли, млечни-киселински микроорганизми;

· микроорганизми на микрофлора за потквасување и пробиотички микроорганизми (млечно-киселински микроорганизми, пропионат-киселински микроорганизми, квасци, бифидобактерии, лактобацили и др.) во производите со ограничено ниво на технолошка микрофлора и в пробиотички продукти.

52. Нормирањето на микробиолошките индикатори за безбедност на храната се врши за повеќето групи микроорганизми според алтернативен принцип, т.е. се нормира масата на производот во кој што не се дозволени бактерии од групата на ешерихија коли, повеќето условно-патогени микроорганизми, а исто така патогени микроорганизми, тука спаѓаат салмонели и Listeria monocytogenes. Во други случаи нормативот го одразува бројот на единици формирани колонии во 1 g (ml) од производот (КОЕ/g, ml).

53. Како критериум на безбедност на конзервирана храна (индустриска стерилност) се јавува непостоењето на микроорганизми во конзервираниот производ кои се способни да се развиваат на температурата на чување, утврдена за конкретен вид на конзерви, и микроорганизми и микробни токсини, опасни по човечкото здравје.

54. Биолошки активните материи, компоненти на храната и производи, кои се јавуваат како нивни извори, а кои се користат при изработка на биолошки активни додатоци во храната, треба да обезбедуваат ефективност на БАД и да немаат штетно влијание врз човечкото здравје. Биолошки активните додатоци во храната се јавуваат како извор на прехранбени, природни (идентични на природните) биолошки активни материи (компоненти) на храната, про- и пребиотички компоненти, кои обезбедуваат соодветно нивно навлегување во човечкиот организам при употреба со храна или внесување во составот на храната.

55. Биолошки активните материи, компоненти на храната и производи, кои се јавуваат како нивен извор, кои се користат при изработка на биолошки активните додатоци во храната не треба да имаат штетно влијание врз човечкото здравје и не треба да содржат психотропни, наркотични, отровни, материи со силно дејство, дефинирани со важечкото
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законодавство на земјите-членки на Царинскиот сојуз и допинг материи, дефинирани со важечкиот список на WADA.

Биолошки активните додатоци во храна треба да одговараат на хигиенските нормативи за безбедност на храната, утврдени во Дел 1 од овие Единствени санитарни барања за овој Дел.

Попис на основните биолошки активни материи и дозволени големини на нивна дневна потреба за возрасни во составот на биолошки активни додатоци во храната се дефинирани во Прилог 5 кон овој Дел на Единствени санитарни барања. Содржината на биолошки активни материи во дневна доза на биолошки активни додатоци во храна, наведени во препораки за употреба, треба да изнесуваат најмалку 15% од соодветното ниво на употреба и да не се зголемува горното дозволено ниво на нивна употреба во согласност со Прилог 5 кон овој Дел на Единствени санитарни барања.

Растенијата и продуктите од нивната преработка, објектите од животинско потекло, микроорганизмите, габите и биолошки активните материи, кои според податоците од современите научни истражувања претставуваат опасност по животот и човечкото здравје, се дефинирани во Прилог 6 кон овој Дел на Единствени санитарни барања, не се дозволуваат за користење при изработка на биолошки активни додатоци во храна.

Облиците на витамини и минерални соли за употреба при производство на БАД во храна за возрасни се наведени во Прилог 7 кон овој Дел на Единствени санитарни барања.

Содржината на биолошки активни материи, добиени од растенија и/или нивни екстракти, во дневна доза на биолошки активни додатоци во храна треба да изнесува најмалку 10% и да не е поголема од 50% од големината на нивната единечна терапевтска доза, утврдена за употреба на овие материи како лекови во традиционалната медицина.

Облиците на витамини и минерални соли за употреба при производство на збогатена храна, со исклучок на храна за доенчиња и БАД во храна, се наведени во Прилог 8 кон овој Дел на Единствени санитарни барања.

При производство на храна за доенчиња и БАД во храна за деца од 1,5 до 3 години дозволено е да се користат облици на витамини и минерални соли во согласност со Прилог 9 кон овој Дел на Единствени санитарни барања. Дневната доза на витамини и минерални материи во составот на БАД во храна за деца од 1,5 до 3 години не треба да е поголема од 50% од дневната физиолошка потреба од наведените материи, утврдени со националното законодавство на земјите-членки на Царинскиот сојуз.

При производство на БАД за доенчиња (до 3 години) не се дозволува користење на диви и лековити растенија со исклучок на копар, анасон и камилица. Пописот на растителна суровина за
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употреба при производство на БАД во храна за деца од 3 до 14 години и детски билни чаеви (чајни пијалаци) за доенчиња е наведен во Прилог 10 кон овој Дел на Единствени санитарни барања.

Во исхраната на децата од 3 до 14 години се дозволува користење на БАД, кои содржат само витамини и минерални соли во согласност со Прилог 7 кон овој Дел на Единствени санитарни барања, хранливи влакна, пробиотици и пребиотици, а исто така лековити суровини, наведени во Прилог 10 кон овој Дел на Единствени санитарни барања. Дневната доза на БАД во храна за деца постари од 3 години не треба да е поголема од (во % од дневна физиолошка потреба од наведените материи, утврдени со националното законодавство на земјите-членки на Царинскиот сојуз): за витамини А, Д, минерални материи (селен, бакар, цинк, јод, железо) - 100%, за витамини растворливи во вода и други витамини растворливи во масти и други минерални материи - 200%.

Облиците на витамини и минерални соли за употреба при производство на специјализирана храна за исхрана на спортисти и специјализирана храна со диететска (лековита и превентивна) намена со исклучок на храната за доенчиња се наведени во Прилог 11 кон овој Дел на Единствени санитарни барања.

56. Индикаторите на хранливата вредност на храната се образложени од производителот (изработувачот на техничките документи) врз основ на аналитички методи на истражување и/или со користење на пресметковна метода со земање во предвид на рецептурата на храната и податоците за составот на суровината.

57. Храната за исхрана на децата треба да одговара на функционалната состојба на детскиот организам со земање во предвид на неговата возраст и да биде безбедна за здравјето на детето.

58. Производите за исхрана на децата, а исто така и суровината и компонентите за нивно производство, производите за бремени жени и доилки, треба да одговараат на специјални (посебни) хигиенски нормативи за безбедност и хранлива вредност.

59. Во храната дозволено е да се користат прехранбени додатоци, кои немаат, според податоци на современите научни истражувања, штетно влијание по животот и човечкото здравје и животот и здравјето на идните генерации.

60. Употребата на додатоци во храна и дозволените нивоа на нивна содржина во храната треба да одговараат на барањата, утврдени во Делот 22 на овие Единствени санитарни барања. Барањата за технолошки помошни средства се утврдени во Дел 23 од овие Единствени санитарни барања. Барањата за безбедност на прехранбените додатоци и технолошките помошни средства
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се утврдуваат во согласност со барањата на националното законодавство на земјите-членки на Царинскиот сојуз.

61. Индикаторите на безбедноста и квалитетот на прехранбените додатоци и помошните средства треба да одговараат на утврдените хигиенски нормативи во земјите-членки на Царинскиот сојуз.

62. Материи, за кои ограничената содржина е утврдена со вредност «не се дозволува», подразбира нивно непостоење во храната во количини кои не се повисоки од минималните барани дефинирани нивоа, усогласени од земјите-членки на Царинскиот сојуз.

1.6. [bookmark: bookmark5]Барања за чување и транспорт

63. При транспорт и чување на храната треба да се почитуваат мерките, кои го попречуваат секаков вид на загадување на храната и спречувајќи таа да се расипе.
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[bookmark: bookmark6]Попис на стоки за кои со овој Дел се утврдени единствени санитарни барања (според кодови на ТН ВЕД ТС)

Група 02 Месо и прехранбени месни нуспроизводи: 0210.

Група 03 Риба и ракови, мекотели и останати водни без’рбетници: 0305, од 0306, од 0307.

Група 04 Млечни производи; јајца од живина; мед природен; храна од животинско потекло, неспомнати на друго место или не се вклучени: 0401, 0402, 0403, 0404, 0405, 0406, од 0407 00, од 0408 19 810 0, од 0408 19 890 0, 0408 99 800 0, 0409 00 000 0, од 0410 00 000 0.

Група 07 Зеленчук и некои корени за јадење: од 0701, 0702 00 000, 0703, 0704, 0706, 0707 00, 0708, 0709, 0712, 0713, 0714.

Група 08 Овошје и ореви за јадење; кора на агруми или кора на диња: од 0801, од 0802, од 0803 00, од 0804, од 0805, од 0806, од 0810, 0811, 0812, 0813, 0814 00 000 0.

Група 09 Кафе, чај, мате, или парагвајски чај, и зачини (кои се користат за употреба во храна или производство на храна); од 0901, 0902, 0903 00 000 0, 0904, 0905 00 000 0, 0906, 0907 00 000 0, 0909, 0910.

Група 11 Производи од мелничко-житна индустрија; слад; скроб; инулин; пченичен глутен (се користи за употреба во храна или производство на храна): од 1101 00, 1102, 1103, 1105, 1106, 1107, 1108.

Група 12 Маслодајни семиња и плодови; останати семиња, плодови и жито; лековити растенија и растенија за технички цели; слама и сточна храна: од 1201 00, 1202, 1203 00 000 0, 1204, 1205, 1206 00,1207, 1208, 1210, 1212.

Група 13 Шелак природен непрочистен; гуми за џвакање, смоли и останати растителни сокови и екстракти: од 1301, 1302.

Група 15 Масти и масла од животинско или растително потекло и продукти на нивно разложување; готови масти за јадење; восоци од животинско или растително потекло: од 1501 00, 1502 00, 1503 00, 1504, 1506 00 000 0, 1507, 1508, 1509, 1510 00, 1511, 1512, 1513, 1514, 1515, 1516, 1517.

Група 16 Готови производи од месо, риба или ракови, мекотели или останати водни без’рбетници: од 1601 00, 1602, 1603 00, 1604, 1605.

Група 17 Шеќер и кондиторски производи од шеќер; од 1701, 1702, 1703, 1704.

Група 18 Какао и негови производи: од 1801 00 000 0, 1803, 1804 00 000 0, 1805 00 000 0, 1806.

Група 19 Готови производи од житни култури, брашно, скроб или млеко; пекарски кондиторски производи од: 1901, 1902, 1903 00 000 0, 1904, 1905.
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Група 20 Производи од преработка на зеленчук, овошје, ореви или останати делови на растенија: 2001, 2002, 2003, 2004, 2005, 2006 00, 2007, 2008, 2009.

Група 21 Разни прехранбени производи: од 2101, 2102, 2103, 2104, 2105 00, 2106.

Група 22 Алкохолни и безалкохолни пијалаци и оцет: од 2201, 2202, 2203 00, 2204, 2205, 2206 00, 2208, 2209 00.

Група 25 Сол; сулфур; земја и камен; материјали за малтерисување, вар и цемент: 2501 00 91.

Група 29 Органски хемиски соединенија: 2915, 2916, 2917, 2918, 2919, 2990, 2991, 2992, 2993, 2994, 2995, 2996, 2997, 2928, 2929, 2930, 2931, 2932, 2933, 2934, 2935, 2936.

Група 33 Етерични масла и резиноиди; парфимериски, козметички или тоалетни препарати: од 3301, 3302.

Група 35 Протеински материи; модифицирани скробови; лепила; ферменти: 3501, 3502, 3503, 3504, 3505, 3507.
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1. Месо и производи од месо; живина, јајца и производи од нивна преработка група 02, од група 04 (јајца од живина), група 16 (готови производи за употреба)

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		1.1. Месо, тука спаѓаат полуфабрикати, свежи, оладени, подмрзнати, замрзнати (од сите видови на заклани, индустриски и диви животни), тука спаѓаат:

		

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Антибиотики* (кроме диких животных):

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000003 говядина, баранина (в пересчете на жир)

		



		

		

		0,000001 свинина (в пересчете на жир)

		



		1.1.1. Месо (сите видови на заклани животни):

		Микробиологические индикатори:

		



		- свежо во трупови, полутки, четвртини, 

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		парчиња

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускается

		



		- подмрзнато месо во трупови, полутки, четвртини, парчиња

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		3

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- месо оладено в трупови, полутки, четвртини, парчиња

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus - в 0,1г для продукции со сроком годности более 7 суток;

- в 1,0г для детского, диетического и лечебно-профилактического питания

		не допускается не допускается

		



		- месо оладено во парчиња (без коска и со коска), вакумирани или во модифицирана гасна атмосфера

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускается

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		1.1.2. Месо замрзнато од заклани животни:

		Микробиологические индикатори:

		



		- во трупови, полутки, четвртини, парчиња

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускается

		



		- блокови од месо со коска, без коска, обработено

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		Не допускается

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		Не допускаются

		



		- месна маса после првично одвојување на коските на закланите животни

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х106

(пробоподготовка без

фламбирования

поверхности)

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,0001г

		не допускаются (то же)

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются (то же)

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются (то же)

		



		1.1.3. Полуфабрикати месни без коска (оладени, подмрзнати, замрзнати), тука спаѓаат и маринирани:

		Микробиологические индикатори:

		



		- во големи парчиња

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		.о

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- во ситни парчиња

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.1.4. Полуфабрикати месни расечени (оладени, замрзнати):

		Микробиологические индикатори:

		



		- оформени, тука спаѓаат и панирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,0001г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		

		Плесени, КОЕ/г (для полуфабрикатов панированных, со сроком годности более 1 месяца), не более

		500

		



		- во обвивка од тесто, полнети (сарми, тиквички), полуфабрикати кои содржат мелено месо

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,0001г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		

		Плесени, КОЕ/г (для полуфабрикатов, со сроком годности более 1 месяца), не более

		500

		



		- мелено месо говедско, свинско, од месо на други заклани

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,0001г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		животни

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.1.5. Полуфабрикати од месо со коска (во големи парчиња,

во порции, во мали парчиња)

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,0001г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.2. Нуспродукти од заклани животни оладени, замрзнати (црн дроб, бубрези, јазик, мозок, срце), кожа свинска, крв прехранбена и продукти од нивна преработка

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,6;

1,0 (почки)

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,3;

1,0 (почки)

		



		

		ртуть

		0,1;

0,2 (почки)

		



		

		Антибиотики* (кроме диких животных):

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины ****

		0,000006 - печень и продукты из нее
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		(в пересчете на жир)

		



		1.2.1. Нуспроизводи од заклани животни оладени, замрзнати, замрзнати во блокови, свинска кожа

		Микробиологические индикатори:

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются (пробоподготовка с фламбированием замороженных блоков)

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются (то же)

		



		1.2.2. Крв прехранбена

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1г

		не допускаются

		



		1.2.3. Продукти од преработка на крв:

		Микробиологические индикатори:

		



		- албумин прехранбен

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2,5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S. aureus и Proteus в 1г

		не допускаются

		



		-сув концентрат на плазма (серум) крвна

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.3. Маснотија-суровина говедска, свинска, овча и од др. заклани животн (оладена, замрзната), сланина свинска и нејзини продукти

		См.раздел «Масляничное сырье и жировые продукты»



		1.4. Салами, производи од месо од сите видови заклани животн, кулинарски производи од месо

		Токсичные элементы:

		Для колбасных изделий и мясорастительных консервов расчет показателей безопасности производится по основному(ым) виду(ам) сырья, как по массовой доле, так и по допустимым уровням нормируемых контаминантов.



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Бенз(а)пирен

		0,001 (для копченых продуктов)

		



		

		Антибиотики* (кроме диких животных):

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000003 - из говядины, баранины (в пересчете на жир)

		



		

		

		0,000001 - из свинины (в пересчете на жир)

		



		

		Нитрозамины:

		



		

		сумма НДМА и НДЭА

		0,002;

0,004 (для копченых продуктов)

		



		1.4.1. Салами и производи од месо на заклани животни сирово димени и сирово сушени, чиј рок на употреба изнесува повеќе од 5 дена, тука спаѓаат и расечени и вакумирани

		Микробиологические индикатори:

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.4.2. Колбаси (салами) полудимени и варени-димени

		Микробиологические индикатори:

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.4.3. Колбаси (салами) варени-димени, полудимени, чиј рок на употреба е подолг од 5 дена, тука спаѓаат расечени и вакумирани, во услови на модифицирана атмосфера

		Микробиологические индикатори:

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.4.4. Производи од салама (колбаси, виршли, сардели, векни од месо):

		Микробиологические индикатори:

		



		- највисока класа и прва класа, без класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г (сосиски и сардельки)

		не допускаются

		



		- втора класа, трета

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2,5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		L.monocytogenes в 25г (сосиски и сардельки)

		не допускаются

		



		1.4.5. Колбаси варени со додаток на конзерванси, тука спаѓаат и деликатесни

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.4.6. Салами варени насецкани, чиј рок на употреба е подолг од 5 дена, насецкани и вакумирани, во услови на модифицирана атмосфера

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103;

2,5х103 - для

сервировочной

нарезки

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		1.4.7. Производи од месо варени: бут, ролати од свинско и говедско, свинско и говедско пресувани, шунка, сланина, месо од свински глави

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		пресувано, овчо обликувано

		

		

		



		1.4.8. Производи од месо димени-варени:

		Микробиологические индикатори:

		



		- бут, ролати, филе, гради, врат, солено свинско и во скрама

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		3

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		- образина (канти), зглобови

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		1.4.9. Производи од месо

димени-потпечени,

потпечени

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		1.4.10. Производи варени и потпечени, димени-потпечени, чиј рок на употреба е подолг од 5 дена, тука спаѓаат насецкани и

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103;

2,5х103- для

сервировочной

нарезки
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		вакумирани во услови на модифицирана атмосфера

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		1.4.11. Јадења од месо, готови,

брзо-замрзнати:

		Микробиологические индикатори:

		



		- од парчиња месо за порции од сите видови заклани животни (без сосови), пржени, варени

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus, КОЕ/г, не более

		3

0

1х1

		



		

		L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		- од мелено месо со сосови; палачинки полнети со месо или нуспроизводи и сл.

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		L. monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.5. Производи од месо со употреба на нуспроизводи (паштети, салами од црн дроб, пача,

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,6

1,0 (почки)

		



		

		мышьяк

		1,0
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		желеа и др.) и крв. Производи варени со употреба на нуспроизводи, крв, колбаси, течни (векни, колбаси, желеа, салами од црн дроб, течни јадења)

		кадмий

		0,3

1,0 (почки)

		



		

		ртуть

		0,1

0,2 (почки)

		



		

		Бенз(а)пирен (для копченых продуктов)

		0,001

		



		

		Антибиотики* (кроме диких животных):

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины ****

		0,000006 - печень и продукты из нее (в пересчете на жир)

		



		1.5.1. Колбаси со крв

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		3

0

х1

2

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г;

для продуктов, сроки годности которых превышают 2 суток - в 0, 1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 - для продуктов, сроки годности которых превышают 2 суток

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.5.2. Варени и пресувани ситни парчиња месо и внатрешни органи,

варени, солени и пресувани животински внатрешни органи

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2

1

0

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г - для продуктов, сроки годности которых превышают 2 суток

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.5.3. Салами од црн дроб

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г;

для продуктов, сроки годности которых превышают 2 суток - в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г- для продуктов, сроки годности которых превышают 2 суток

		не допускаются

		



		1.5.4. Паштети од црн дроб и (или) месо, тука спаѓаат и оние во скрама

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus - 0,1г

- для продуктов, сроки годности которых превышают 2 суток - в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.5.5. Желатинирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х103

		



		проиводи од месо (желеа,

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		пифтии, течни и т.н.)

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus - 0,1 г

- для продуктов, сроки годности которых превышают 2 суток - в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.6. Конзерви од месо,

		Токсичные элементы:

		



		месо-растителни

		свинец

		0,5

1,0 (для консервов в сборной жестяной таре)

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05

0,1 (для консервов в сборной жестяной таре)

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		олово

		200,0 (для консервов в сборной жестяной таре)

		



		

		хром

		0,5 (для консервов в
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		хромированной таре)

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Нитрозамины:

		



		

		Сумма НДМА и НДЭА

		0,002 (для консервов с добавлением нитрита натрия)

		



		

		Нитраты (мясорастительные с овощами)

		200

		



		

		Диоксины***

		0,000003 говядина, баранина (в пересчете на жир)

		



		

		

		0,000001 свинина (в пересчете на жир)

		



		1.6.1. Конзерви пастеризирани:

· од говедско и свинско

· шунка мелена и гурманска

		Микробиологические индикатори:

		



		

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «Д» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарноэпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)

		



		1.6.2. Конзерви од говедско, свинско, коњско и сл. стерилизирани:

· природни

· со житарици, со зеленчук

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		гарнири

		

		



		1.7. Конзерви од нуспроизводи, тука спаѓаат паштети (сите видови заклани и дивеч)

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,6

1,0 (для консервов в сборной жестяной таре)

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,3

0,6 (почки)

		



		

		ртуть

		0,1

0,2(почки)

		



		

		олово

		200,0 (для консервов в сборной жестяной таре)

		



		

		хром

		0,5 (для консервов в хромированной таре)

		



		

		Нитрозамины:

		

		



		

		Сумма НДМА и НДЭА

		0,002

		



		

		Антибиотики* (кроме диких животных):

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000006 - печень и продукты из нее (в пересчете на жир)

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		

		Стерилизованные консервы должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)

		



		1.8. Месо добиено со сушење на ладно и топло

		Токсичные элементы: в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Антибиотики* (кроме диких животных):

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Диоксины***

		0,000003 говядина, баранина (в пересчете на жир)

		



		

		

		0,000001 свинина (в пересчете на жир)

		



		

		Нитрозамины:

		

		



		

		сумма НДМА и НДЭА

		0,002

		



		1.8.1. Концентрати прехранбени од нуспроизводи од месо суви

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		2,5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени КОЕ/г, не более

		100

		



		1.9. Месо од живина, тука спаѓаат полуфабрикати, оладени, замрзнати (сите видови птици за колење, пернат дивеч)

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Антибиотики* (кроме дикой птицы) :

		

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускаются

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускаются

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000002 -домашняя птица

(в пересчете на жир)

		



		1.9.1. Трупови и месо од живина:

		Микробиологические индикатори:

		



		- оладено

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- замрзнато

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		.о

0

1х1

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- обликувано оладено,

подмрзнато,

замрзнато

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		.о

0

х1

5

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.9.2. Полуфабрикати од месо на живина природна:

		Микробиологические индикатори:

		



		- со коска, без коска без панирање

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		0

1х1

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- со коска, без коска панирани, со зачини, с сос, маринирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- месо во парчиња без коски во блокови

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		1.9.3. Полуфабрикати од месо од живина мелено (оладено, подмрзнато, замрзнато):

		Микробиологические индикатори:

		



		- во обвивка од тесто

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,0001г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- во природна обвивка, тука спаѓаат и купати (источен деликатес од месо)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- панирани и непанирани (полуфабрикати мелени)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.9.4. Месо од живина со механичко одвојување, коскени остатоци оладено, замрзнато во блокови, полуфабрикат од коски замрзнат

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.9.5. Кожа од живина

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.10. Нуспроизводи, полуфабрикати од нуспроизводи од живина

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,6

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,3

		



		

		ртуть

		0,1

		



		

		Антибиотики* (кроме дикой птицы) :

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускаются

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа,

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускаются

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000006 - печень домашней птицы (в пересчете на жир)

		



		1.10.1. Нуспроизводи, полуфабрикати од нуспроизводи од живина

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		Не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		Не допускаются

		



		1.11. Салами, димени производи, кулинарски производи со употреба на месо од живина

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Бенз(а)пирен

		0,001 (для копченых продуктов)

		



		

		Нитрозамины: сумма НДМА и НДЭА

		0,002;

0,004 (для копченых продуктов)

		



		

		Антибиотики* (кроме дикой птицы) :

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускаются

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускаются

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000002 -домашняя птица

(в пересчете на жир)

		



		1.11.1. Салами

		Микробиологические индикатори:

		



		сирово-сушени,

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		сирово-димени

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.11.2. Салами

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		сирово-сушени, сирово-димени, насецкани и вакумирани, во услови на модифицирана атмосфера

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.11.3. Салами: - полудимени:

		Микробиологические индикатори:

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		-  насецкани и вакумирани, во услови на модифицирана атмосфера

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.11.4. Варени производи од салама (колбаси, месни векни, виршли, сардели, ролати, шунка и др.)

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г (для сосисок и сарделек)

		не допускаются

		



		1.11.5. Варени-димени

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		колбаси

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.11.6. Трупови и делови од трупови на живина и производи потпечени, варени-димени, димени

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.11.7. Трупови и делови од трупови од живина и производи сирово-димени, сирово-сушени

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.11.8. Кулинарски производи од мелено месо

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		1.11.9. Готови

		Микробиологические индикатори

		



		брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		јадења од месо од живина:

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		- пржени, варени

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		- од мелено месо со

		Микробиологические индикатори:

		



		сосови и/или со гарнир

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		1.12. Производи од месо со

		Токсичные элементы:

		



		употреба на

		свинец

		0,6

		



		нуспродукти од живина,

		мышьяк

		1,0

		



		кожа (паштети,

		кадмий

		0,3

		



		колбаси од црн дроб и др.)

		ртуть

		0,1

		



		

		Бенз(а)пирен

		0,001 (для копченых продуктов)

		



		

		Нитрозамины: сумма НДМА и НДЭА

		0,002

0,004 (для копченых продуктов)

		



		

		Антибиотики* (кроме дикой птицы) :

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускаются

		<0,01 мг/кг







48

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		

		<0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускаются

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000006 - печень домашней птицы (в пересчете на жир)

		



		1.12.1. Паштети од месо од живина, тука спаѓаат со употреба на живински внатрешнини

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.12.2. Паштета од живински црн дроб

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		1.12.3. Желатинирани производи од живина: пача,

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х103
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		желеа, течни и др., тука спаѓаат мешавини со употреба на месо од заклани животни

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.12.4. Салами од месо од живина и нуспроизводи

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.13. Консерви од живина (од месо на живина и месо-растителни, тука спаѓаат и паштетни и оние со мелено месо)

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

0,6 (паштетные)

1,0 (для консервов в сборной жестяной таре)

		



		

		мышьяк

		0,1

1,0 (паштетные)

		



		

		кадмий

		0,05

0,3 (паштетные)

0,1 (для консервов в сборной жестяной таре)

		



		

		ртуть

		0,03

0,1 (паштетные)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		олово

		200,0 (паштетные для консервов в сборной жестяной таре)

		



		

		хром

		0,5 (паштетные для консервов в хромированной таре)

		



		

		Нитрозамины: сумма НДМА и НДЭА

		0,002

		



		

		Антибиотики* (кроме дикой птицы):

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускаются

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускаются

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000002 -домашняя птица

(в пересчете на жир)

		



		

		Нитраты

		200

(мясорастительные)

		



		1.13.1. Конзерви пастеризирани од месо на живина

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «Д» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		1.13.2. Конзерви стерилизирани со месо од живина со растителни додатоци и без нив, тука спаѓаат и паштети

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		1.14. Производи од месо од живина добиени со ладно и топло сушење

		Токсичные элементы: в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Антибиотики* (кроме дикой птицы) :

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускаются

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускаются

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000002 -домашняя птица

(в пересчете на жир)

		



		

		Нитрозамины:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		сумма НДМА и НДЭА

		0.002

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		1.14.1. Мелено месо од пилиња со ладно сушење

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0.01г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 0.1г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 1.0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.14.2. Мелено месо од кокошка со топло сушење

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 0,1г

		не допускаются

		



		1.14.3. Сушени производи од месо од живина

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 0,01г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.15. Јајца и течни производи од јајца (меланж, белка, желчка)

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,3

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,01

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		Антибиотики*:

		

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		

		<0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 ед/г



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000003 - яйца куриные и продукты из них (пересчете на жир)

		



		1.15.1. Јајца од кокошка, диететски, од потполошка

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 125г (не допускаются в 5 образцах по 25 г каждый; анализ проводится в желтках)

		не допускаются

		



		1.15.2. Јајца од кокошка за јадење и од други видови живина

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0.01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 125г (не допускаются в 5 образцах по 25г каждый; анализ проводится в желтках)

		не допускаются

		



		1.15.3. Производи од јајца течни:

- смеши од јајца за омлет, филтрирани пастеризирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		

		



		- замрзнати: меланж, жолчка, белка, тука спаѓаат и со сол или со шеќер, мешавини за омлет

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.16. Производи од јајца суви (јајца во прав, белки, жолчки)

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		3,0

		



		

		мышьяк

		0,6

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,1

		



		

		Антибиотики*: в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускаются

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускаются

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**: в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Диоксины***

		0,000003 - яйца куриные и продукты из
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		них (пересчете на жир)

		



		1.16.1. Јајца во прав, меланж за производи за ентерална исхрана

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.16.2. Меланж, белки, жолчки суви, мешавини за омлет

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.16.3. Производи од јајца со ладно сушење:

- жолчки

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- белки, албумин

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		1.17. Белки од јајца (албумин) сув

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,2
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		кадмий

		0.05

		



		

		ртуть

		0.03

		



		

		Антибиотики*: в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускаются

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускаются

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды**: в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0.1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0.1

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0.1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 1.0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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2. Млеко и млечни производи - од група 04 (млеко)

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.1. Сирово млеко, сирово

		Токсичные элементы:

		

		



		обезмастено млеко,

		свинец

		0,1

		



		сирова слатка павлака

		мышьяк

		0,05

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,05;

1,25 (сливки в пересчете на жир)

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,05;

1,0 (сливки в пересчете на жир)

		



		

		Микотоксины:

		

		



		

		афлатоксин М1

		0,0005
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Ингибирующие вещества

		не допускаются

		



		

		Диоксины***

		0,000003 (в пересчете на жир)

		



		

		меланин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		

		Микробиологические индикатори:

		



		- млеко сирово највисока класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Содержание соматических клеток в 1 см3(г), не более

		4х105

		



		-  млеко сирово 1 класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

х1

5

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Содержание соматических клеток в 1 см3(г), не более

		1х106

		



		-  млеко сирово 2 класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		4х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Содержание соматических клеток в 1 см3(г), не более

		1х106

		



		-  млеко сирово обезмастено највисока класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		-  млеко сирово обезмастено 1 класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х105

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		-  млеко сирово обезмастено 2 класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		4х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		Павлака слатка сирова највисока класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

х1

5

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		Павлака слатка сирова 1 класа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		4х106

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		2.2. Млеко за пиење и слатка павлака за пиење, матеница, сурутка млечна, млечен пијалок, течни млечни кисели производи (ајран, ацидофилин, варенец, кефир, кумис и производи од кумис, јогурт, кисело млеко, рјаженка), кисела павлака, млечни производи составни компоненти се врз нивна основа, производи термички обработени после заквасување

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,1

		



		

		мышьяк

		0,05

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,005

		



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,05;

1,25 (сливки и сметана в пересчете на жир)

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,05;

1,0 (сливки, сметана в пересчете на жир)

		



		

		Диоксины***

		0,000003 (в пересчете на жир)

		



		

		меланин****

		не допускается

		< 1 мг/кг



		

		Перекисное число (в питьевом молоке и питьевых сливках стерилизованных)

		4,0 ммоль активного кислорода/кг жира

		



		2.2.1. Млеко за пиење, слатка павлака за пиење, млечни пијалаци, млечна сурутка, матеница, производи врз нивна основа, термички обработени, тука спаѓаат: млеко за пиење во корисничка амбалажа, тука спаѓа и пастеризирано

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		3

стафилококки S.aureus в 1 г/см

		не допускаются

		



		

		Листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		Не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.2.2. Стерилизирани, ултрапастеризирани (УВТ) (со асептично полнење)

		Требования промышленной стерильности:

1) после термостатной выдержки при течение 3-5 суток отсутствие видимых дефе порчи (вздутие упаковки, изменение внешне отсутствие изменений вкуса и консистенции

2) после термостатной выдержки допу

а)	титруемой кислотности не более че

б)	КМАФАнМ не более 10 КОЕ/см3(г)

		температуре 37°С в ктов и признаков го вида и другие), і;

скаются изменения: м на 2°Тернера;

		



		2.2.3. Ултрапастеризирани

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		100

		



		(без  асептично полнење)

		БГКП (колиформы) в 10г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 100г/см

		не допускаются

		



		

		3

стафилококки S.aureus в 10 г/см

		не допускаются

		



		

		Листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.2.4. Топени

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		2,5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.2.5. Ароматизирани, збогатени со витамини, макро-, микроелементи, лактулоза, пребиотици

		В соответствии с требованиями, установленными для молока питьевого при различных процессах термической обработки

		



		2.2.6. Во шишиња и

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		2х105
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		цистерни

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.2.7. Слатка павлака и производи врз нејзина основа, тука спаѓаат: во корисничка амбалажа, тука спаѓаат пастеризирани

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		3

стафилококки S.aureus в 1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.2.8. Стерилизирани

		Требования промышленной стерильности:

1) после	термостатной выдержки при температуре 37°С в течение 3-5 суток отсутствие видимых дефектов и признаков порчи (вздутие упаковки, изменение внешнего вида и другие), отсутствие изменений вкуса и консистенции;

2) после	термостатной выдержки допускаются изменения:

а)	титруемой кислотности не более чем на 2°Тернера;

б)	КМАФАнМ не более 10 КОЕ/см3(г)

		



		2.2.9. Збогатени

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		Не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		3

стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.2.10. Матени

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.2.11. Во шишиња, цистерни

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		2х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.2.12. пијалаци, коктели, желе за потквасување, сосови, креми, пудинзи, муси, пасти, суфле произведени врз основа на млеко, слатка павлака, матеница, сурутки пастеризирани

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.2.13. Кисело-млечни производи, производи врз нивна основа, кисело-млечни производи течни, тука спаѓаат:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- со рок на употреба најмногу 72 часа:

		

		

		



		- без компоненти

		Молочнокислых микроорганизмов, не менее

		1х107

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		- со компоненти

		Молочнокислых микроорганизмов, не менее

		1х107

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		- со рок на употреба подолг од 72 часа:

		

		

		



		- без компонени

		Молочнокислых микроорганизмов, не менее

		1х107

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		наличие дрожжей на конец срока годности, не менее 1х104 для айрана и кефира, не менее 1х105 для кумыса, допускается наличие дрожжей в продуктах, изготовляемых с их использованием в закваске



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- со компоненти

		Молочнокислых микроорганизмов, не менее

		1х107

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		наличие дрожжей на конец срока годности, не менее 1х104 для айрана и кефира, не менее 1х105 для кумыса, допускается наличие дрожжей в продуктах, изготовляемых с их использованием в закваске



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.2.14. Кисело-млечни производи, збогатени со бифидобактерии и други пробиотични микроорганизми

		Бифидобактерии и (или) др. пробиотические микроорганизмы, не менее

		1х106 в сумме

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см3

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		наличие дрожжей на конец срока годности, не менее 1х104 для айрана и кефира, не менее 1х105 для кумыса, допускается наличие дрожжей в продуктах, изготовляемых с их использованием в закваске



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.2.15. Кисела павлака, производи врз нејзина основа, тука спаѓаат и со компоненти

		Молочнокислые микроорганизмы, КОЕ/см3 (г), не менее

		1х10 (для сметаны)

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001 (сметана); в 0,1 (термизированные сметанные продукты)

г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50 (для продуктов со сроком годности более 72 часов)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

плесени, КОЕ/см (г), не более

		50 (для продуктов со сроком годности более 72 часов)

		



		2.2.16. Термички обработени поткиселени млечни производи и млечни компоненти, тука спаѓаат: - без компонени

		БГКП (колиформы) в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- со компоненти

		БГКП (колиформы) в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.2.17. Млечна сурутка и матеница в корисничка амбалажа пастеризирана

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см3

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.3. Урда, маса за урда

		Токсичные элементы:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		урда во зрна, младо сирење, производи од урда, млечни компоненти во производот врз нивна основа, албумин и млечни производи врз негова основа, производи во облик на паста млечни протеински, тука спаѓаат термички обработени после потквасување

		свинец

		0,3

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		

		Диоксины***

		0,000003 (в пересчете на жир)

		



		

		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		2.3.1. Урда, маса за урда, производи од урда, производи врз нејзина основа, тука спаѓаат:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- со рок на употреба најмногу 72 часа:

		

		

		



		- без компоненти

		Молочнокислых микроорганизмов, не менее

		1х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- со компоненти

		БГКП (колиформы) в 0,001г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- со рок на употреба подолг од 72 часа:

		

		

		



		- без компонени и со компоненти

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- замрзната

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см3

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.3.1.1. Урда без компоненти (освен произведена со употреба на ултрафилтрација, сепарирана), урда во зрна, тука спаѓа

		

		

		



		- со рок на употреба најмногу 72 часа;

		Молочнокислых микроорганизмов, не менее

		1х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		- со рок на употреба подолг од 72 часа;

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		Дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- замрзната

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		Дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.3.1.2. Урда, произведена со употреба на ултрафилтрација, сепарирана, тука спаѓа

		

		

		



		- со рок на употреба најмногу 72 часа;

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		- со рок на употреба подолг од 72 часа;

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- урда во зрна

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.3.1.3. Урда со компоненти, маса за урда, сирење од урда, тука спаѓа:

		

		

		



		- со рок на употреба најмногу 72 часа;

		БГКП (колиформы) в 0,001г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		- со рок на употреба подолг од 72 часа;

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- замрзната

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.З.1.4. Производи од урда, тука спаѓаат

		

		

		



		- со рок на употреба најмногу 72 часа;

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- со рок на употреба подолг од 72 часа;

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- замрзнати

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.3.2. Термички обработени производи од урда, тука спаѓаат со компоненти

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		дрожжи, плесени в сумме, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.3.3. Албумин млечен, производи врз негова основа, освен изработени со потквасување

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

х1

2

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.4. Млеко, слатка павлака, матеница, сурутка, млечни производи, млечни компоненти и производи врз нивни основи, концентрирани и кондензирани со шеќер, млеко кондензирано стерилизирано, млечни конзерви и млечни компоненти во конзерва

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,3

		



		

		мышьяк

		0,15

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,015

		



		

		олово (для консервов в сборной жестяной таре)

		200

		



		

		хром (для консервов в хромированной таре)

		0,5

		



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.4.1. Млеко кондензирано, концентрирано, слатка павлака кондензирана, стерилизирана, млечни производи, млечни компоненти на производот и кондензирани производи, стерилизирани

		Требования промышленной стерильности:

1) после термостатной выдержки при температуре 37°С в течение 6 суток отсутствие видимых дефектов и признаков порчи (вздутие упаковки, изменение внешнего вида и другие), отсутствие изменений вкуса и консистенции;

2) после термостатной выдержки не допускаются изменения:

а)	титруемой кислотности;

б)	в микроскопическом препарате не должны обнаруживаться клетки микроорганизмов;

3) дополнительное требование к продуктам детского питания - отсутствие при посеве пробы грибов, дрожжей, молочнокислых микроорганизмов

		



		2.4.2. Млеко, слатка павлака кондензирана со шеќер во корисничка амбалажа, тука спаѓа со компоненти и без компоненти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		2х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		2.4.3. Млеко, слатка павлака кондензирана со шеќер во транспортна амбалажа

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		4х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		2.4.4. Матеница, сурутка кондензирана без шеќер и со шеќер

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.4.5. Какао, кафе природно со кондензирано млеко или слатка павлака со шеќер

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		3,5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1 г/см

		не допускаются

		



		2.5. Млечни производи, млечни суви компоненти, сублимирани (млеко, слатка павлака, кисело-млечни производи, пијалоци, мешавини за сладолед, сурутка, матеница, обезмастено млеко)

		В пересчете на восстановленные продукт:

		

		



		

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,1

		



		

		мышьяк

		0,05

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,005

		



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Диоксины***

		0,000003 (в пересчете на жир)

		



		

		Меламин****

		не допускается

		< 1 мг/кг



		2.5.1.  Млечни производи, млечни суви компоненти, сублимирани (млеко, слатка павлака, кисело-млечни производи, пијалоци, мешавини за сладолед, сурутка, матеница, обезмастено млеко)

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1 г/см

		не допускаются

		



		2.5.2. Млеко кравјо во прав полномасно

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		2.5.3. Млеко во прав обезмастено, тука спаѓа:

		

		

		



		- за директна употреба

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		- за индустриска

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		преработка

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		2.5.4. Пијалоци во прав млечни

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см3

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.5.5. Слатка павлака во прав и слатка павлака во прав со шеќер

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		7х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		2.5.6. Сурутка млечна во прав

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.5.7. Мешавини во прав за сладолед

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25 г/см3

		не допускаются

		Для мягкого мороженого



		2.5.8. Кислео-млечни производи во прав

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.5.9. Матеница, замена на полномасно млеко (во прав)

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.6. Концентрати на млечни протеини, лактулоза, лактоза, казеин, казеинати, хидролизати на млечни протеини

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,3

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,03
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		

		Диоксины***

		0,000003 (в пересчете на жир)

		



		

		Меламин****

		не допускается

		< 1 мг/кг



		Концентрати на млечни протеини, казеин, лактоза, казеинати, хидролизати млечни протеини, во прав, тука спаѓаат:

		

		

		



		2.6.1. Казеинати прехранбени

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г/см3

		не допускаются

		



		2.6.2. Концентрат на сурутка протеински

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		2.6.3. Концентрат од казеин

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		2,5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		2.6.4. Протеин млечен, казеини

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 50г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		10

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		2.6.5. Лактоза рафинирана

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.6.6. Лактоза прехранбена (лактоза прехранбена)

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.6.7. Концентрат на лактулоза

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 50г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.7. Сирења, производи од сирење (многу тврди, тврди, полутврди, меки, солени), топени, сурутко-албумински, суви, пасти од сирење, сосови

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,3

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Бенз(а)пирен для копченых продуктов

		0,001

		



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		

		Диоксины***

		0,000003 (в пересчете на жир)

		



		

		Стафилококковые энтеротоксины

		не допускаются

		В 5-ти образцах массой по 25 г каждый (в сырах всех типов со сроком созревания не более 45 суток)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		Сирења, производи од сирење (многу тврди, тврди, полутврди, меки), топени, сурутко-албумински, суви, пасти од сирење, сосови, тука спаѓаат:

		Микробиологические индикатори:

		

		



		2.7.1. Сирења, производи од сирење (многу тврди, тврди, полутврди, меки, солени), сурутко-албумински, димени

		БГКП (колиформы) в 0,001г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,001 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		в сырах мягких и рассольных L. monocytogenes не допускаются в 5 образцах массой по 25 г каждый



		2.7.2. Сирења и производи од сирење топени:

		

		

		



		- без компоненти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- со компоненти, тука спаѓаат и димени

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.7.3. Производи од сирење топени

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.7.4. Сосови од сирење, пасти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		2.7.5. Сирења, производи од сирење во прав

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		2.7.6. Сирења, производи од сирење, димени

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		2.7.7. Сирење од урда:

		

		

		



		- без компоненти

		3

БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 см (г)

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		- со компоненти

		БГКП (колиформы) в 0,1 см (г)

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в см (г)

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.8. Путер, паста путер од кравјо млеко, млечна маснотија

		Индикатори окислительной порчи: кислотность жировой фазы

		2,5°Кеттстофера; 3,5°Кеттстофера - для масла и пасты с компонентами

		



		

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,1

0,3 - для продуктов с какао

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,03

0,2 - для продуктов с какао

		



		

		ртуть

		0,03
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		медь (для резервируемых продуктов)

		0,4

		



		

		железо (для резервируемых продуктов)

		1,5

		



		

		олово (для стерилизованного масла в сборной жестяной таре)

		200

		



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		

		Диоксины***

		0,000003 (в пересчете на жир)

		



		Путер, паста путер од кравјо млеко, млечни маснотии, тука спаѓаат:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.8.1. Путер од кравјо млеко: од слатка павлака (од слатка павлака, од кисела павлака, солен, несолен), тука спаѓаат:

		

		

		



		- без компоненти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х105 (в кислосливочном масле не нормируется)

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, плесени, КОЕ/см (г), не более

		100 в сумме

		



		- со компоненти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х105 (в кислосливочном масле не нормируется)

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.8.2. Класичен, тука спаѓа и вологодско

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		3

плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		2.8.3. Стерилизиран

		Требования промышленной стерильности:

1) после термостатной выдержки при температуре 37°С в течение 3-5 суток отсутствие видимых дефектов и признаков порчи (вздутие упаковки, изменение внешнего вида и другие), отсутствие изменений вкуса и консистенции;

2) после термостатной выдержки допускаются изменения:

а)	кислотности жировой фазы не более чем на 0,5°Кеттстофера;

б)	титруемой кислотности не более чем на 2°Тернера;

в)	КМАФАнМ не более 100 КОЕ/см3(г)

		



		2.8.4. Путер топен

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		200

		



		2.8.5. Путер во прав

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см3

		не допускаются

		



		

		дрожжи, плесени, КОЕ/см (г), не более

		100 в сумме

		



		2.8.6. Млечни масти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		3

плесени, КОЕ/см (г), не более

		200

		



		2.8.7. Паста од путер, тука спаѓа:

		

		

		



		- без компоненти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		2х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		- со компоненти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

х1

2

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.9. Путер-растителна мешавина, путер-растителна топена смеша

		Индикатори окислительной порчи:

		



		

		перекисное число в жире, выделенном из продукта

		10 моль акт. кислорода/кг жира

		



		

		кислотность жировой фазы

		2,5°Кеттстофера; 3,5°Кеттстофера - для спреда с компонентами

		



		

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,1;

0,3 - для продуктов с какао

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,03;

0,2 - для продуктов с какао

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		медь (для резервируемых продуктов)

		0,4

		



		

		железо (для резервируемых продуктов)

		1,5

		



		

		никель (для продуктов с гидрогенизированным жиром)

		0,7
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		

		Диоксины***

		0,000002 (в пересчете на жир)

		



		2.9.1. Путер

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		растителна мешавина

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		3

дрожжи, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		



		2.9.2. Путер-

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х103

		



		растителна топена

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		мешавина

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см3

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		200

		



		2.10. Сладолед млечен, со путер, овошно-млечен сладолед, со растителни масти, торти, колачи, десерти од сладолед

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,1

		



		

		мышьяк

		0,05

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,005

		



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		

		Диоксины***

		0,000003 (в пересчете на жир)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Меламин****

		не допускается

		< 1 мг/кг



		Млечен сладолед, со путер, овошно-млечен сладолед, со растителни масти, торти, колачи, десерти од сладолед, смеши, глазура за сладолед:

		

		

		



		2.10.1. Темпериран, тука спаѓа со компоненти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		з

стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.10.2. Мек, тука спаѓа со компоненти

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.10.3. Течни мешавини за мек сладолед

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		3х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.10.4. Сладолед кисело-млечен

		Молочнокислых микроорганизмов, не менее

		1х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г/см

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		листерии L.monocytogenes в 25 г/см

		не допускаются

		



		2.11. Потквас, потквасни и пробиотични микроорганизми за подготовка на кисело-млечни производи, масти кисело-млечни, сирења

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,1 - для жидких (в т.ч. замороженных); 1,0 - для сухих

		



		

		мышьяк

		0,05 - для жидких (в т.ч.замороженных); 0,2 - для сухих

		



		

		кадмий

		0,03 - для жидких (в т.ч. замороженных); 0,2 - для сухих

		



		

		ртуть

		0,005 - для жидких (в т.ч. замороженных); 0,03 - для сухих
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		2.11.1. Потквас (потквасни и пробиотичне микроорганизми за подготовка на

кисело-млечни производи, кисело-путерни масти и сирења), тика спаѓаат:

		

		

		



		- потквас за кефир симбиотички (течни)

		Количество молочнокислых и (или) др. микроорганизмов закваски, КОЕ/см (г), не менее

		1х108

		



		

		БГКП (колиформы) в 3,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 100г/см

		не допускаются

		



		

		3

стафилококки S.aureus в 10 г/см

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/см (г), не более

		5

		



		

		дрожжи, КОЕ/см (г), не менее

		1х104

		



		- потквас од чисти култури (тука спаѓаат течни, замрзнати)

		Количество молочнокислых и (или) др. микроорганизмов закваски, КОЕ/см (г), не менее

		1х108; 1х1010 для заквасок

концентрированных

		



		

		БГКП (колиформы) в 10,0г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 100г/см

		не допускаются

		



		

		3

стафилококки S.aureus в 10 г/см

		не допускаются

		



		

		дрожжи, плесени, КОЕ/см (г), не более

		5 в сумме
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- суви

		Количество молочнокислых и (или) др. микроорганизмов закваски, КОЕ/см (г), не менее

		1х109; 1х1010 для заквасок

концентрированных

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г/см3

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 1,0 г/см

		не допускаются

		



		

		дрожжи, плесени, КОЕ/см (г), не более

		5 в сумме

		



		2.12. Хранливи средини суви врз млечна основа за култивирање на потквасна и пробиотичка микрофлора

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,3

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины: афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*:

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		2.12.1. Хранливи средини за култивирање на потквасна и пробиотична микрофлора, суви врз млечна основа

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		2.13. Ферментни препарати, тука спаѓаат млеко-коагулациони

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		10,0

		



		

		мышьяк

		3,0

		



		

		Микотоксины:

		

		Для ферментных препаратов грибного происхождения



		

		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015



		

		зеараленон

		не допускается

		<0,005



		

		Т-2 токсин

		не допускается

		<0,05



		

		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Антибиотическая активность (для ферментных препаратов бактериального и грибного происхождения):

		не допускается

		лабораторный контроль показателя осуществляется при наличии метода контроля, утвержденного в установленном порядке



		2.13.1. Ферментни препарати

млеко-коагулуациони, тука спаѓаат:

		

		

		



		- од животинско потекло

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		



		

		Л

БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		

		E.coli в 25 г/см

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		- од растително потекло

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		- микробно потекло

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5х104

		



		

		Не должны содержать жизнеспособные формы продуцентов ферментов
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

БГКП (колиформы) в 1,0г/см

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/см

		не допускаются

		



		2.14. Млечни компоненти и производи кои содржат млеко со содржина на немлечни компоненти преку 35 проценти

		Требования к допустимым уровням содержания токсичных элементов, микотоксинов, антибиотиков, пестицидов, радионуклидов, показателям микробиологической безопасности, окислительной порчи устанавливаются с учетом содержания и соотношения молочных и немолочных компонентов, видов и уровней содержания в них потенциально опасных веществ

		



		2.15. Производи кои содржат млеко

		Требования устанавливаются с учетом содержания и соотношения продукции молочных и немолочных компонентов

		



		3. Риба, нерибни објекти од рибарење и производи кои се изработуваат од нив - група 03, група 16 (производи готови за

употреба)

		



		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		

		



		3.1. Риба жива, риба суровина, оладена, замрзната, мелена, филе, месо од морски цицачи

		Токсичные элементы

		

		



		

		свинец

		1,0

2,0 тунец, меч-рыба, белуга

		

		



		

		мышьяк

		1.0 пресноводная

5.0 морская
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,3 пресноводная

нехищная

0,6 пресноводная

хищная

0,5 морская

1,0 тунец, меч-рыба,

белуга

		



		

		гистамин

		100,0 тунец, скумбрия, лосось, сельдь

		



		

		Антибиотики*(для рыбы прудовой и садкового содержания):



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		Нитрозамины: сумма НДМА и НДЭА

		0,003

		



		

		Диоксины ****(определяются в случае обоснованного предположения о возможном их наличии в сырье)

		0,000004

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,2 морская, мясо морских животных 0,03 пресноводная

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,2 морская 0,3 пресноводная 2,0 осетровые,
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		

		лососевые, сельдь жирная

0,2 мясо морских животных

		



		

		2,4-D кислота, ее соли и эфиры

		не допускается, пресноводная

		



		

		Полихлорированные бифенилы

		2,0

		



		

		Паразитологические индикатори:

Паразитологические индикатори безопасности рыбы, ракообразных, моллюсков, земноводных, пресмыкающихся и продуктов их переработки должны отвечать требованиям Приложения 2 к Разделу 1 Главы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		3.1.1. Риба-суровина и риба жива

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5 х 104

		



		

		БГКП (колиформы), 0,01

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100 для морской рыбы

		



		3.1.2. Риба оладена,

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

1х1

		



		замрзната

		БГКП (колиформы), в 0,001 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		S. aureus, в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100 для морской рыбы

		



		3.1.3. Оладени и замрзнати производи од риба:

- филе од риба, риба со специјална обработка;

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы). в 0,001г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100 для морской рыбы

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г (в продукции, упакованной под вакуумом)

		Не допускаются

		



		- мелено месо од риба прехранбено, моделирани производи од мелено месо од риба, тука спаѓаат со брашнени компоненти;



- мелено во посебни услови

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,001г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100 для морской рыбы

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г (в продукции, упакованной под вакуумом)

		не допускаются

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100 для морской рыбы

		



		3.2. Конзерви и презерви

		Токсичные элементы

		



		со риба

		свинец

		1,0

2,0 тунец, меч-рыба, белуга

		



		

		мышьяк

		1.0 пресноводная

5.0 морская

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,3 пресноводная

нехищная

0,6 пресноводная

хищная

0,5 морская

1,0 тунец, меч-рыба,

белуга

		



		

		олово

		200 в сборной жестяной таре

		



		

		хром

		0,5 в хромированной таре

		



		

		Антибиотики*(для рыбы прудовой и садкового содержания):
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		Бен(а)пирен

		0,005 для копченых продуктов

		



		

		Г истамин

		100,0 тунец, скумбрия, лосось, сельдь

		



		

		Нитрозамины сумма НДМА и НДЭА

		0,003

		



		

		Диоксины***

		0,000004

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,2 морская, мясо морских животных 0,03 пресноводная

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,2 морская 0,3 пресноводная 2,0 осетровые, лососевые, сельдь жирная

0,2 мясо морских животных

		



		

		2,4-D кислота, ее соли и эфиры

		не допускается пресноводная

		



		

		Полихлорированные бифенилы

		2,0

		



		

		Паразитологические индикатори:

Паразитологические индикатори безопасности рыбы, ракообразных,
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		моллюсков, земноводных, пресмыкающихся и продуктов их переработки должны отвечать требованиям Приложения 2 к Разделу 1 Главы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		3.2.1. Презерви со деликатесно и специјално солење со необработена и обработена риба

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1 х 105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени , КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.2.2. Презерви малку солени со деликатесно и специјално солење со риба: - необработена

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1 х 105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени , КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		- обработена

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5 х 104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени , КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.2.3. Презерви со обработена риба со додаток на растителни масла, исполнувања, сосови, со гарнир и без гарнир (тука спаѓаат од риба лосос)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2 х 105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени , КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.2.4. Презерви «Паста» - паста рибина

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5 х 105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени , КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		- од протеинска паста

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1 х 105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени

		10

		



		

		дрожжи

		100

		



		3.2.5. Презерви со термички обработена риба

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5 х 104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		3.2.6. Конзерви со риба во стаклена, алуминиумска и лимена амбалажа

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Главы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		3.2.7. Полуконзерви пастеризирани со риба во стаклена амбалажа

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «Д» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Главы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		3.3. Риба сушена, сушена, димена, солена, деликатесна, маринирана, рибни

		Токсичные элементы (в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечных продуктах)

		



		

		свинец

		1,0
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		специјалитети и други рибни производи, готови за употреба

		

		2,0 тунец, меч-рыба, белуга

		



		

		мышьяк

		1.0 пресноводная

5.0 морская

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,3 пресноводная

нехищная

0,6 пресноводная

хищная

0,5 морская

1,0 тунец, меч-рыба,

белуга

		



		

		Антибиотики*(для рыбы прудовой и садкового содержания):



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		Гистамин (в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечных продуктах)

		100,0 тунец, скумбрия, лосось, сельдь

		



		

		Нитрозамины: сумма НДМА и НДЭА

		0,003

		



		

		Диоксины (определяются в случае обоснованного предположения о возможном их наличии в сырье)

		0,000004

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,2
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		

		

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,4

2,0 балычные изделия, сельдь жирная

		



		

		Бенз(а)пирен

		0,005 копченая рыба

		



		

		Полихлорированные бифенилы (в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечных продуктах)

		2,0

		



		

		Паразитологические индикатори:

Паразитологические индикатори безопасности рыбы, ракообразных, моллюсков, земноводных, пресмыкающихся и продуктов их переработки должны отвечать требованиям Приложения 2 к Разделу 1 Главы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		3.3.1. Производи од риба топло димени, тука спаѓа замрзната

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1 х 104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г (в упакованной под вакуумом)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		3.3.2. Производи од риба

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		ладно димени, тука спаѓа

замрзната:

- необработени

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г в упакованной под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		10, для морской рыбы

		



		- обработена, тука спаѓа во парчиња (во 1 парче, за сервирање)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		3х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г в упакованной под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		10 для морской рыбы

		



		- рибја кртина ладно димена, тука спаѓа насецкана

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		7,5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г в упакованной под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		- одбрана риба, салами, мелено месо од рибја кртина,

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		производи со зачини

		S.aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г в упакованной под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		3.3.3. Риба обработена малку димена, малку солена, тука спаѓа филе од морска риба вакумирана

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г в упакованной под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		10 для морской рыбы

		



		3.3.4. Риба солена, зачинета, маринирана, тука спаѓа замрзната: - необработена

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г (в упакованной под вакуумом)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		- обработена солена и малку солена, тука спаѓа лосос без конзерванси, филе, во парчиња со исполнување, зачини, гарнири,

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г в упакованной под вакуумом

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		растително масло

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		3.3.5. Риба сушена

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.3.6. Риба на мерење

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г (в упакованной под вакуумом)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени и дрожжи КОЕ/г, не более

		100

		



		3.3.7. Риба сушена

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г в упакованной под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени и дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.3.8. Супи во прав со риба, кои бараат варење

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,001 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени и дрожжи, КОЕ/г, не более

		100
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		3.3.9. Кулинарски производи со термичка обработка: - риба и мелени производи, пасти, паштети, потпечени, пржени, варени, со исполнувања и др; со компоненти на тесто (крофни, кнедли и сл.); тука спаѓаат замрзнати;

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г в упакованной под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени и дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		- повеќекомпонентни производи-солени, со ориз, мезиња, динстана морска храна со зеленчук, тука спаѓа замрзната;

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г в упакованной под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		- желатинирани производи: желе, рыба со течност и т.н.

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		3.3.10. Кулинарни производи без топлотна обработка после мешање:

		

		

		



		- салати од риба и морска храна без зачини

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		- салати од риба и морска храна со зачини (мајонез, сос и друго)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		E.coli, в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- риба солена сечкана, паштети, пасти

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 0,1г

		не допускаются

		



		- масло од харинга, од икра, крилово и др.

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,001г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		3.3.11. Варени-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		производи:

- брзозамрзнати готови јадења од риба за ручек и мезе, палачинки со риба, фил од риба, тука спаѓаат вакумирани

		БГКП (колиформы), в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г (в упакованной под вакуумом)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus, КОЕ/г,не более в продукции из порционных кусков

		1х103

		



		- структурни производи («стапчиња од рак» и др.)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии (в 1,0г в упакованной под вакуумом)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus, КОЕ/г,не более (в фаршевых)

		2х103

		



		3.3.12. Мајонез врз основ на рибини супи

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.4. Икра и млеч од риби и нивни производи; анализи на икра

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		1,0
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		ртуть

		0,2

		



		

		Антибиотики*(для рыбы прудовой и садкового содержания):



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		Пестициды:**

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		2,0

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,2

		



		

		Полихлорированные бифенилы

		2,0

		



		

		Паразитологические индикатори:

Паразитологические индикатори безопасности рыбы, ракообразных, моллюсков, земноводных, пресмыкающихся и продуктов их переработки должны отвечать требованиям Приложения 2 к Разделу 1 Главы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		3.4.1. Млеч и икра

		Микробиологические индикатори:

		



		во скрама, оладени и

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		замрзнати

		БГКП (колиформы), в 0,001 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes, в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100 для морской рыбы

		



		3.4.2. Млеч солен

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes, в 25г

		не допускаются

		



		3.4.3. Кулинарски производи од икра:

- со термичка обработка;

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- повеќекомпонентни јадења без термичка обработка после мешање

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes, в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		3.4.4. Икра од риба есетра: -зрнеста во тегли, солена и компримирана

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		- зрнеста пастеризирана;

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи в 0,1 г

		не допускаются

		



		- во скрама малку солена, солена

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.4.5. Икра од риба лосос зрнеста солена: - во тегли, во буриња

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		300

		



		- од замрзната икра во скрама

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		200

		



		3.4.6. Икра од други видови риба:

- процедена солена, во скрама малку солена, димена, сушена

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		300

		



		- пастеризирана

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи в 0,1 г

		не допускаются

		



		3.4.7. Анализи на икра, тука спаѓа млеч

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S. aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		3.5. Црн дроб од риба и нејзини

		Токсичные элементы:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		производи

		свинец

		1,0

		



		

		кадмий

		0,7

		



		

		ртуть

		0,5

		



		

		олово

		200 для консервов в сборной жестяной таре

		



		

		хром

		0,5 для консервов в хромированной таре

		



		

		Антибиотики*(для рыбы прудовой и садкового содержания):



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		Пестициды:**

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		3,0

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,0

		



		

		Полихлорированные бифенилы

		5,0

		



		

		Паразитологические покзаатеди: Паразитологические индикатори безопасности рыбы, ракообразных, моллюсков, земноводных, пресмыкающихся и продуктов их переработки должны отвечать требованиям Приложения 2. к Разделу 1 Главы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарно-
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		эпидемиологическому надзору (контролю)

		

		



		3.5.1. Конзерви со црн дроб на риба

		Микробиологические индикатори:

		



		

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		3.5.2. Црн дроб, глава од риба замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,001 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100 для морской рыбы

		



		3.6. Рибино масло

		Индикатори окислительной порчи:

		



		

		кислотное число, мг КОН/г

		4,0

		



		

		перекисное число, моль активного кислорода/кг

		10,0

		



		

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,3

		



		

		Пестициды**:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,2

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		Полихлорированные бифенилы

		3,0

		



		

		Диоксины ****(определяются в случае обоснованного предположения о возможном их наличии в сырье)

		0,000002 в пересчете на жир

		



		3.7. Нерибни објекти од рибарење: (членконоги, ракови и други без’рбетници, алги и морски треви) и продукти од нивна преработка, водоземци и влекачи: - мекотели, ракови и други без’рбетници, водоземци, влекачи;

		Паразитологические индикатори:

Паразитологические индикатори безопасности рыбы, ракообразных, моллюсков, земноводных, пресмыкающихся и продуктов их переработки должны отвечать требованиям Приложения 2 к Разделу 1 Главы II Единых санитарноэпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)

		



		

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		10,0

		



		

		мышьяк

		5,0

		



		

		кадмий

		2,0

		



		

		ртуть

		0,2

		



		

		Антибиотики*( для объектов промысла прудового и садкового содержания):



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		- алги и морски треви

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		5,0
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		кадмий

		1,0

		



		

		ртуть

		0,1

		



		- мекотели и ракови

		Фикотоксины

		

		



		

		паралитический яд моллюсков (сакситоксин)

		0,8

		молюски



		

		амнестический яд моллюсков (домоевая кислота)

		20

		молюски



		

		

		30

		Внутренние органы крабов



		

		диарейный яд моллюсков (окадаиковая кислота)

		0,16

		молюски



		3.7.1. Нерибни објекти од рибарење - ракови и други без’рбетници (полипи и полжави мекотели, иглокожи и др.): -живи;

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100

		



		- оладени, замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L. monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.7.2. Нерибни објекти

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		од рибарење - бивалвни мекотели (школки, остриги, раковини и др.):

-живи

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		E.coli, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, в 25 г, для морских

		не допускаются

		



		- оладени, замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		V. parahaemolyticus, КОЕ/г, для морских

		100

		



		3.7.3. Презерви од нерибни објекти од рибарење со додаток на растителни масла, исполнувања, сосови со гарнир и без гарнир

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х105

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.7.4. Презерви од месо на  бивалвни мекотели

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.7.5. Конзерви од нерибни објекти од рибарење

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		3.7.6. Сушени

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х104

		



		производи од морски

		БГКП (колиформы), в 1,0г

		не допускаются

		



		без’рбетници

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени и дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		3.7.7. Варено-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х104

		



		производи од нерибни

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		објекти од рибарење:

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		- ракови;

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0 г в упаковке под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus , КОЕ/г, не более:

-в продукции из порционных кусков; -в фаршевых

		1х103

2х103
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		- месо од мекотели, јадења од

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х104

		



		месо на  бивалвни

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		мекотели;

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1.0 г в упаковке под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus, КОЕ/г, не более:

-в продукции из порционных кусков; -в фаршевых

		1х103

2х103

		



		- јадења од месо на мекотели

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1.0 г в упаковке под вакуумом

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus, КОЕ/г, не более:

-в продукции из порционных кусков; -в фаршевых

		1х103

2х103

		



		- од месо на шкампи, краби,

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х104

		



		крил

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г в

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		

		упаковке под вакуумом

		

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L. monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		Enterococcus в , КОЕ/г, не более:

-в продукции из порционных кусков; -в фаршевых

		1х103

2х103

		



		3.7.8. Сушени и протеински нерибни объјекти во морско рибарење:

- супа од школки во прав, супи во коцки и паста, протеин изолиран;

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г (в упакованной под вакуумом)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		- хидролизат од школки (МИГИ-К);

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		- протеинско-јаглехидратен концентрат од школки

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г (в упакованной под вакуумом)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		3.7.9. Алги, треви морски и нивни производи: - алги и треви

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		



		морски-суровина, тука спаѓаат и замрзнати;

		

		

		



		- алги и треви морски сушени;

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- џемови од морска зелка.

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		







131

4. Зрна (семиња), производи од тесто и жито и пекарски производи -

група 11, група 19

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		4.1. Зрно прехранбено, тука спаѓа пченица, ’рж, интегрално, овес, јачмен, просо, хељда, ориз, пченка, сорго

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7-пшеница

1,0-ячмень

		



		

		Т-2 токсин

		0,1

		



		

		зеараленон

		1,0-пшеница, ячмень, кукуруза

		



		

		охратоксин А

		0,005-пшеница, ячмень, рожь, овес, рис

		



		

		Нитрозамины сумма НДМА и НДЭА

		0,015 пивоваренный солод

		



		

		Бенз(а)пирен

		0,001

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02

		



		

		гекстахлорбензол

		0,01 пшеница

		



		

		ртутьорганические пестициды

		не допускаются

		



		

		2,4Д кислота, ее соли, эфиры

		не допускаются

		



		

		Вредные примеси, % не более:

		



		

		спорынья

		0,05

		



		

		горчак ползучий, софора лисохвостая, термопсис ланцетный (по совокупности)

		0,1 рожь, пшеница

		



		

		вязель разноцветный

		0,1 рожь, пшеница

		



		

		гелиотроп опушено-плодный

		0,1 рожь, пшеница

		



		

		триходесма седая

		не допускается -рожь

		



		

		головневые (маранные, синегузочные ) зерна

		10,0 пшеница

		



		

		фузареозные зерна

		1,0 рожь, пшеница, ячмень

		



		

		зерна с розовой окраской

		3,0 рожь

		



		

		наличие зерен с ярко желто-зеленой флуоресценцией (ЖЗФ)

		0,1 кукуруза

		



		

		Зараженность вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи)

		не допускается

		



		

		Загрязненность вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи) -суммарная плотность загрязненности, экз/кг, не более

		15

		



		4.2. Семиња, зрнеста храна, тука

		Токсичные элементы:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		спаѓа грашок, грав, маш (златен

		свинец

		0,5

		



		грав), чипа, леќа, наут

		мышьяк

		0,3

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		Микотоксины:

		

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,05

		



		

		ртутьорганические пестициды

		не допускаются

		



		

		2,4Д кислота, ее соли, эфиры

		не допускаются

		



		

		Вредные примеси:

		

		



		

		Загрязненность и зараженность вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи)

		не допускается

		



		4.3. Жито, крупно брашно, 

		Токсичные элементы:

		



		снегулки

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины:

		

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7-пшеничная

1,0-ячменная

		



		

		Т-2 токсин

		0,1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		зеараленон

		0,2-пшеничная, ячменная, кукурузная

		



		

		охратоксин А

		0,005-пшеничная, ячменная ржаная, овсяная, рисовая

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02

		



		

		Г ексахлорбензол

		0,01 пшеница

		



		

		ртутьорганические пестициды

		не допускаются

		



		

		2,4Д кислота, ее соли, эфиры

		не допускаются

		



		

		Вредные примеси

		

		



		

		Загрязненность и зараженность вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи)

		не допускается

		



		4.3.1. Житарки кои не бараат

		Микробиологические индикатори:

		



		варење (концентрат прехранбен

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		сушен на топло)

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		B. cereus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		4.3.2. Житни стапчиња

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		од сите видови (концентрат

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		на прехранбена технологија

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		со екструзија)

		B. cereus, в 0,1 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		4.4. Брашно пченично, тука

		Токсичные элементы:

		



		спаѓа за тестенини,

		свинец

		0,5

		



		’ржана, интегрално,

		мышьяк

		0,2

		



		пченкарно, јачменово,

		кадмий

		0,1

		



		од просо, од ориз,

		ртуть

		0,03

		



		од хељда, од сорго

		Микотоксины:

		

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7-пшеничная 1,0-ячменная

		



		

		Т-2 токсин

		0,1

		



		

		зеараленон

		0,2-пшеничная, ячменная, кукурузная

		



		

		охратоксин А

		0,005-пшеничная, ячменная ржаная, овсяная, рисовая

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02 из зерновых 0,05 из зернобобовых

		



		

		гексахлорбензол

		0,01 пшеница

		



		

		ртутьорганические пестициды

		не допускаются

		



		

		2,4Д кислота, ее соли, эфиры

		не допускаются

		



		

		Вредные примеси:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Загрязненность, зараженность вредителями хлебных злаков (насекомые, клещи)

		не допускается

		



		

		Зараженность возбудителями «картофельной болезни» хлеба (для муки пшеничной, используемой для выпечки хлеба пшеничных сортов; через 36 часов после пробной лабораторной выпечки)

		не допускается

		



		4.5. Тестенини

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		Микотоксины:

		

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7-пшеничная 1,0-ячменная

		



		

		Т-2 токсин

		0,1

		



		

		зеараленон

		0,2-пшеничная, ячменная, кукурузная

		



		

		охратоксин А

		0,005-пшеничная, ячменная ржаная, овсяная, рисовая

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02 из зерновых 0,05 из зернобобовых

		



		

		гексахлорбензол

		0,01 пшеница

		



		

		ртутьорганические пестициды

		не допускаются

		



		

		2,4Д кислота, ее соли, эфиры

		не допускаются

		



		4.5.1. Тестенини со јајца

		Микробиологические индикатори:

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		4.5.2. Тестенини за брзо подготвување со додатоци врз млечна основа (со безмасно млеко во прав, со кравјо полномасно млеко во прав, со урда)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		4.5.3. Тестенини за брзо подготвување со додатоци врз растителна основа (со прехранбени трици, со пченични никулци во снегулки, со суви зеленчукови прашоци, со морска зелка)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени (сумма), КОЕ/г, не более

		100
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		4.5.4. Тестенини

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		без протеини

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени (сумма), КОЕ/г, не более дрожжи, КОЕ/г, не более

		200

100

		



		4.6. Трици прехранбени

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины:

		

		



		

		охратоксин А

		0,005 - из пшеницы, ячменя, овса, риса, ржи

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7 из -пшеницы 1,0- из ячменя

		



		

		зеараленон

		1,0 из пшеницы, ячменя, кукурузы

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02

		



		

		Олигосахара, %, не более

		2,0 для соевых белковых продуктов
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		диетического и детского питания

		



		

		Ингибитор трипсина, %, не более

		0,5 для соевых белковых продуктов диетического и детского питания

		лабораторный контроль показателя осуществляется при наличии метода контроля, утвержденного в установленном порядке



		

		Вредные примеси:

		

		



		

		загрязненность и зараженность вредителями хлебных злаков (насекомые, клещи)

		не допускается

		



		

		Микробиологические индикатори:

		

		



		- трици прехранбени од

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		житарици

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100 с термической обработкой

		



		- прехранбени влакна од

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		трици;

		БГКП (колиформы), в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		Плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		4.7. Леб, пекарски производи

		Токсичные элементы:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		и колачи

		свинец

		0,35

		



		

		мышьяк

		0,15

		



		

		кадмий

		0,07

		



		

		ртуть

		0,015

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7-пшеничная 1,0-ячменная

		



		

		Т-2 токсин

		0,1

		



		

		зеараленон

		0,2-пшеничная, ячменная, кукурузная

		



		

		охратоксин А

		0,005-пшеничная, ячменная ржаная, овсяная, рисовая

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02 из зерновых 0,05 из зернобобовых

		



		

		гексахлорбензол

		0,01 пшеница

		



		

		ртутьорганические пестициды

		не допускаются

		



		

		2,4Д кислота, ее соли, эфиры

		не допускаются

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		4.7.1. Леб и пекарски

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		производи (тука спаѓаат колачи,

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		палачинки) со овошје и овощни полнења

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		4.7.2. Леб и пекарски производи со урда, со сирење: хачапури, палачинки (тука спаѓаат замрзнати) и др.

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		4.7.3. Леб и пекарски производи со пудинг од слатка павлака

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		4.7.4. Леб и пекарски производи со производи од месо, риба и морски продукти

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		3

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы), в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S. aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus, в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		4.8. Ѓевреци, двопек, кифли, соленки и др.

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,2
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7-пшеничная 1,0-ячменная

		



		

		Т-2 токсин

		0,1

		



		

		зеараленон

		0,2-пшеничная, ячменная, кукурузная

		



		

		охратоксин А

		0,005-пшеничная, ячменная ржаная, овсяная, рисовая

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02 из зерновых 0,05 из зернобобовых

		



		

		гексахлорбензол

		0,01 пшеница

		



		

		ртутьорганические пестициды

		не допускаются

		



		

		2,4Д кислота, ее соли, эфиры

		не допускаются
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5. Шеќер и кондиторски производи - группа 17, група 18, група 19, од група 04 (мед)

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		5.1. Шеќер

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,01

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,005

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,005

		



		5.2. Шеќерни

		Токсичные элементы:

		



		кондиторски производи,

		свинец

		1,0

		



		источни слатки,

		мышьяк

		1,0

		



		гума за џвакање

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,01

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005 ( для изделий, содержащих орехи)

		



		

		Пестициды**:

		



		

		допустимые уровни ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)и ДДТ и его метаболитов рассчитываются по основному(ым) виду(ам) сырья как по массовой доле, так и по допустимым уровням нормируемых пестицидов.
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		5.2.1. Бонбони и слатки неглазирани: - кремасти, млечни

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- врз основа на пралине, врз кондиторска маснотија

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.2.2. Бонбони и слатки глазирани со обвивка: - кремасти, овошни, марципанови, печени

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- млечни, со шлаг

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- од суво овошје

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		200

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- од зашеќерени, експандирани зрна, ликерни, со желе, врз основ на кокосово брашно

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- кремасти, врз основ на пралине

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.2.3. Бонбони дијабетични

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.2.4. Дражеи (со сите називи)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		5.2.5. Карамел

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		неглазиран:

		БГКП (КОЛИФОРМЫ) в 1,0г

		не допускаются

		



		- тврди бонбони, полнети

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		со крем, со ликер,

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		овошје-бобинки, со шлаг, со желе

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- со полнење со ореви,

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		чоколадо-орев,

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		чоколадо, слатка павлака и др.

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.2.6. Карамел

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		глазиран со полнење:

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		- со крема, овошен,

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		со ликер, со желе

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- млечен, кремаст,

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		со ореви

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.2.7. Карамел

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		дијабетичен

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.2.8. Коцкасти бонбони (со сите називи)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		10

		



		5.2.9. Гума за џвакање

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.2.10. Алва: - глазирана

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- неглазирана

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.2.11. Пастил-мармаладни

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

1х1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		производи:

- пастили, маршмелоу, мармалад неглазирани

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- пастили,  маршмелоу, мармалад  глазирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- пастил-мармаладни производи дијабетични

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.2.12. Источни слатки: - од типот на меки бонбони, плетенка од алва, ојла (самркандска алва)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- од типот на меки бонбони глазирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- шербети

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		200

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- рахат - локум

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.2.13. Источни слатки од типот на

карамел:

- орев пржен

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- козинак

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- од типот на карамел глазирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.2.14. Шеќерни производи полуфабрикати од типот «кадаиф»

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.3. Шеќерни кондиторски производи: чоколада и производи од неа

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,5

		



		

		ртуть

		0,1

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		Пестициды**: Допустимые уровни ГХЦГ (а, в, у - изомеры) и ДДТ и его метаболитов рассчитываются по основному(ым) виду(ам) сырья как по массовой доле, так и по допустимым уровням нормируемых пестицидов.

		



		5.3.1. Чоколада: - обична и десертна без додатоци

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- обична и десертна со додатоци

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- со полнење и бонбони од типот «Асорти», плочки кондиторски

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.3.2. Чоколада дијабетична

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.3.3. Пасти, креми: - млечни, чоколадни

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- со ореви

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.4. Какао-зрна и какао- 

производи

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,5

		



		

		ртуть

		0,1

		



		

		Микотоксины:

афлатоксин В1 | 0,005

		



		

		

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,15

		



		5.4.1. Какао-прав: - трговски

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- за индустриска преработка

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.5. Пекарски кондиторски производи:

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,3

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,2

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02

		



		5.5.1. Торти и колачи бисквитни, во слоеви, песочни, воздушни, пудинг, во ронки со додатоци, тука спаѓаат замрзнати: - со слатка павлака

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1 г)

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,01г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1 г)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- протеински со шлаг, од типот на

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		суфле

		БГКП (колиформы) в 0,01г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1 г)

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,01г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1 г)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- овошни, кремасти, од чоколадна глазура

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1

г)

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- мрсни

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1 г)

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- урда-слатка павлака,

растителна павлака

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1

г)

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более (для продуктов со сроком годности 5 и более суток)

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более (для продуктов со сроком годности 5 и более суток)

		100

		



		- од типот «компир»

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1 г)

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- с пудинг

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г (для продуктов со сроком годности 5 и более суток - в 0,1 г)

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		







156

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.5.2. Торти и колачи без украси,

со украси врз основ на маргарини, растительни павлаки и масти

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.5.3. Торти и колачи, ролати

дијабетични

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 50г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.5.4. Вафел-торти со полнење:

- мрсни

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- пралине, чоколаден со ореви, со алва

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.5.5. Ролати бисквитни со полнење:

- со шлаг, мрсни

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- овошни, со зашеќерено овошје,

мак,

ореви

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.5.6. Кекси:

- со шеќер во прав

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- глазирани, со ореви, зашеќерено овошје, натопени во овошје, во рум

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		5.5.7. Кекси и ролати во херметично пакување

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.5.8. Вафли:

- без полнење, со полнење Овошно, кремасто, мрсно

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- с орев-пралине полнење,

глазирани со чоколадна глазура

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.5.9. Ванилици, колач: - без полнење

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		2,5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- со полнење

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		5.5.10. Бисквити: - шеќерни, со чоколадна глазура, со путер, од сите видови, долготрајни, овесни

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- с кремаст слој, полнети

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- кекси, крекери

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.5.11. Источни слатки од тесто:

- бисквит со цимет, курабје, шакер-локум, шакер-чурек

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- земелах

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- ролати и цевчиња со ореви

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		- глазирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы, в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		5.6. Мед

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		0,5

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		Антибиотики* (в импортируемой продукции по информации поставщика):



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		<0,01



		

		5 - Оксиметилфурфурол

		25

		



		

		Пестициды**:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,005

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,005

		





6. Производи од овошје и зеленчук - група 07, група 08, 09, група 13, група 20

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		6.1. Свеж и свежо-замрзнат зеленчук, компир, дињи, лубеници тикви, овошје, бобинки, печурки

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,5

0,4 (фрукты, ягоды)

		



		

		мышьяк

		0,2

0,5 (грибы)

		



		

		кадмий

		0,03

0,1 (грибы)

		



		

		ртуть

		0,02

0,05 (грибы)

		



		

		Нитраты:

		



		

		картофель

		250

		



		

		капуста белокачанная ранняя (до 1 сентября)

		900

		



		

		капуста белокачанная поздняя

		500

		



		

		морковь ранняя (до 1 сентября)

		400
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		морковь поздняя

		250

		



		

		томаты

		150

300 защищенный грунт

		



		

		огурцы

		150

400 защищенный грунт

		



		

		свекла столовая

		1400

		



		

		лук репчатый

		80

		



		

		лук перо

		600

800 защищенный грунт

		



		

		листовые овощи (салаты, шпинат, щавель, капуста салатных сортов, петрушка, сельдерей, кинза, укроп и т.д.)

		2000

		



		

		перец сладкий

		200

400 защитный грунт

		



		

		кабачки

		400

		



		

		арбузы

		60

		



		

		дыни

		90

		



		

		Салат латук свежий

- выращенный в защищенном грунте с 1 октября по 31 марта

		4500

		



		

		- выращенный в незащищенном грунте с 1

		4000
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		октября по 31 марта

		

		



		

		- выращенный в защищенном грунте с 1 апреля по 30 сентября

		3500

		



		

		- выращенный в незащищенном грунте с 1 апреля по 30 сентября

		2500

		



		

		Салат латук айсбергового типа - выращенный в защищенном грунте мг/кг

		2000

		



		

		- выращенный в незащищенном грунте

		2500

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1 (картофель, зеленый горошек, сахарная свекла)

0,5 (овощи, бахчевые, грибы) 0,05 (фрукты, ягоды виноград)

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		6.1.1. Зеленчук и компир свеж,

свежо-замрзнат и продукти од нивни преработки, овошје, суровина за сокови

		Микробиологические индикатори:

		



		- зеленчук свеж цел

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		бланширан

брзо-замрзнат

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		

		L. monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- зеленчук свеж цел небланширан брзо-замрзнат

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

5х105 - для овощей резанных, в том числе смесей

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		- зеленчук зелен и лиснат

брзо-замрзнат

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		L. monocytogenes в 25г (для бланшированных)

		не допускаются

		



		- печурки

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		брзо-замрзнати

бланширани

		БГКП (колиформы) в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		- полуфабрикати од компир

брзо-замрзнати (компир гарнирен, котлети, ќофтиња и т.н.)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		- салати и смеши од бланширан зеленчук брзо-замрзнат

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		

		L. monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- полуфабрикати зеленчукови пиреа брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		2х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		2х102

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		- котлети зеленчукови  брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		(полуфабрикати)

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		- полуфабрикати компирови и зеленчукови во тестенини  брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		2х102

		



		6.1.2. Плодови, бобинки, грозје

брзо-замрзнати  и продукти од нивни преработки: - плодови со мали и големи семки мазни,  брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		2х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		- плодови од овошје со семка обесени,  брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		3

0

1х1

		



		- бобинки свежи вакумирани и  брзо-замрзнати, цели

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		2х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- бобинки рендани или мелени,  брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		- јадења десертни од овошје и бобинки брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		1х10 (дрожжи и плесени в сумме)

		



		- полуфабрикати десертни  од овошје и бобинки

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		1х10 (дрожжи и плесени в сумме)

		



		- полуфабрикати  од овошје и бобинки во тестенини

брзо-замрзнати

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		1х10 (дрожжи и плесени в сумме)

		



		6.2. Сув зеленчук, компир, овошје, бобинки, печурки

		Токсичные элементы, нитраты и пестициды - не более: «в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в сырье и в конечном продукте».

		



		

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		6.2.1. Сув зеленчук и компир:

- зеленчук сушен, небланширан пред сушење

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		B. cereus, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		- суво компирово пире

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		- компир сушен и други корени, бланширани пред сушење

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		- чипс од компир

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		- чипс и екструдирани производи со додатоци за вкус

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		2х102

		



		6.2.2. Суво овошје и бобинки:

- овошје и бобинки

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		(суво овошје)

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		- овошје и бобинки, пире од овошје-бобинки со сушење на ладно

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		- зашеќерено овошје

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		6.2.3. Печурки сушени

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		6.2.4. Концентрати прехранбени:

- десерти зеленчукови и овошни (со сушење на топло)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		B. cereus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		- прашоци зеленчукови

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		(со сушење на ладно)

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		6.3. Конзерви зеленчукови,

		Токсичные элементы:

		

		



		овошни, со бобинки

		свинец

		0,5

0,4 (фрукты, ягоды) 1,0 (в сборной жестяной таре)

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,03

0,05 (в сборной жестяной таре)

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		олово

		200,0 (в сборной жестяной таре)

		



		

		хром

		0,5 (в хромированной таре)

		



		

		Микотоксины:

		

		



		

		патулин

		0,05 яблочные,

томатные,

облепиховые

		



		

		Нитраты, пестициды - контроль по сырью

		

		



		Конзерви зеленчукови,

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори  Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		кои имаат рН 4,2 и поголема. Конзерви од кајсии, праски, круши со рН 3,8 и поголема, подготвени без додавање на киселина

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		Неконцентрирани производи од домати (конзервирани цели) со содржина на суви материи помалку од 12%

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «Б» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		Конзерви зеленчукови, кои имаат рН 3,7-4,2

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «В» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		Конзерви зеленчукови (со рН помала од 3,7). Овошни и овошни-со бобинки пастеризирани, конзерви за општествена исхрана со сорбинска киселина и

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «Г» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		рН помала од 4,0; Конзерви од кајсии, праски и круши со рН помала од 3,8

		

		



		Доматни сосови и кечапи, нестерилизирани, тука спаѓаат со додаток на конзерванси)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии, в 0,1 г

		не допускаются

		



		6.4. Конзерви со печурки

		Токсические элементы, не более:

		



		

		свинец

		0,5

1,0 (в сборной жестяной таре)

		



		

		мышьяк

		0,5

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,05

		



		

		олово

		200,0 (в сборной жестяной таре)

		



		

		хром

		0,5 (в хромированной таре)

		



		

		Пестициды**:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» ( из натуральных грибов) или консервов группы «В» (из маринованных грибов) в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Главы II Единых санитарноэпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)

		



		6.5. Џемови и слатка, овошје и бобинки, изрендани со шеќер, и други овошни концентрати со шеќер

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

1,0 (в сборной жестяной таре)

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		олово

		200,0 (в сборной жестяной таре)

		



		

		хром

		0,5 (в хромированной таре)

		



		

		Микотоксины:

патулин

		0,05 (яблочные, облепиховые)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		6.5.1. Џемови и слатка, овошје и бобинки, изрендани со шеќер, и др.

овошни и од бобинки концентрати со шеќер нестерилизирани

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		6.5.2.  Џемови и слатка, овошје и бобинки, изрендани со шеќер, и др.

овошни и од бобинки концентрати со шеќер, подложени на разни начини топло-физичко дејство.

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «Г» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		6.6. Зеленчук и овошје, печурки солени, маринирани, ферментирани, во киселина

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

0,4 (фрукты, ягоды)

		



		

		мышьяк

		0,2

0,5 (грибы)

		



		

		кадмий

		0,03

0,1 (грибы)

		



		

		ртуть

		0,02
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		0,05 (грибы)

		



		

		Нитраты:

		



		

		картофель

		250

		



		

		капуста белокачанная ранняя (до 1 сентября)

		900

		



		

		капуста белокачанная поздняя

		500

		



		

		морковь ранняя (до 1 сентября)

		400

		



		

		морковь поздняя

		250

		



		

		томаты

		150

300 защищенный грунт

		



		

		огурцы

		150

400 защищенный грунт

		



		

		свекла столовая

		1400

		



		

		лук репчатый

		80

		



		

		лук перо

		600

800 защищенный грунт

		



		

		листовые овощи (салаты, шпинат, щавель, капуста салатных сортов, петрушка, сельдерей, кинза, укроп и т.д.)

		2000

		



		

		перец сладкий

		200
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		400 защищенный грунт

		



		

		кабачки

		400

		



		

		арбузы

		60

		



		

		дыни

		90

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1 (картофель, зеленый горошек, сахарная свекла)

0,5 (овощи, бахчевые, грибы) 0,05 (фрукты, ягоды виноград)

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		- Зеленчук во киселина и солен (зелка, краставици, домати и т.н.) за директна употреба; зеленчук во киселина и солен, тука спаѓаат и дињи, лубеници, тикви (во амбалажа и без амбалажа)

		Микробиологические индикатори:

		



		

		Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- Печурки за готвење солени и маринирани во

		Мезофильные сульфитредуцирующие клостридии в 0,1 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		буриња, за варење во буриња

		Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		6.7. Зачини и мирудии, треви за зачини

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		5,0

		



		

		мышьяк

		3,0

		



		

		кадмий

		0,2

		



		- готови за употреба

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		- зачини и мирудии - суровина: црн пипер, мирислив пипер, црвен пипер, кориандер, цимет, морско оревче и др.

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2х106

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		-комплексни прехранбени додатоци со зачини и зачинет зеленчук

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х105

		



		

		БГКП (колиформы) - в 0,01г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		2х102

		



		- Додатоци за вкус - сенф, рен прехранбен, тука спаѓаат течни зачини, пасти, сосови со сенф, зачини од рен

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г (см3)

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		2х102

		



		- Лук во прашок (со сушење на ладно)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		3

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		

		B. cereus, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		6.8. Ореви

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,3

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,05

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,15
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Микотоксины: афлатоксин В1

		0,005

		



		- оревести природни (бадеми, ореви, кикиритки, ф’стаци, орев сив калифорниски, пекан, кокос) исчистени непржени

		Микробиологические индикатори:

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		- оревести пржени

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		- ореви кокосови исушени мелени

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		- ореви кокосови мелени

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		6.9. Чај (црн, зелен, во плочка)

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		10,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		1,0

		



		

		ртуть

		0,1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Микотоксины: афлатоксин В1

		0,005

		



		

		Пестициды**:



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,2

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,2

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		3

0

1х1

		



		6.10. Кафе (во зрна, мелено, растворливо)

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		Микотоксины: афлатоксин В1

		0,005

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		5х10 (кофейные зерна зеленые)

		



		6.11. Сокови, тука спаѓаат концентрирани сокови, овошни и (или) зеленчукови нектари, сирупи, тука спаѓаат концентрирани

		Токсичные элементы (по содержанию сухих веществ):

		

		Для

концентрированных соков, морсов, фруктовых и (или) овощных пюре расчет



		

		свинец

		0,5 (соковая продукция из овощей);
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		сирупи, овошни и (или) зеленчукови пијалоци со содржина на сок, овошно и (или) зеленчуково пире, тука спаѓаат концентрирано овошно и (или) зеленчуково пире, сладолед овошен,

		

		0,4 (соковая продукция из фруктов, мороженое фруктовое, плодовоягодное)

0,3 (мороженое ароматизированное и пищевые льды)

		осуществляется с учетом приведенных норм и степени концентрирования (по содержанию сухих веществ)



		ароматизиран и прехранбен лед

		мышьяк

		0,2

0,1 (мороженое ароматизированное и пищевые льды)

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		олово

		200,0 (соковая продукция из фруктов и(или) овощей в сборной жестяной таре)

		



		

		Хром

		0,5 (соковая продукция из фруктов и(или) овощей в

хромированной таре)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Микотоксины:

патулин

		0,05 (соковая продукция из яблок, томатов, облепихи, калины)

		



		

		5 -Оксиметилфурфурол

		20,0

		Для

концентрированных

соков,

концентрированных

морсов,

концентрированных фруктовых и (или) овощных пюре расчет показателей осуществляется с учетом приведенных норм и степени концентрирования (по содержанию сухих веществ)



		

		Нитраты:

		

		В пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		

		сырье и готовом продукте



		

		картофель

		250

		



		

		капусты белокочанной ранней, уборка которой осуществляется до 1 сентября

		900

		



		

		Капусты болокочанной поздней

		500

		



		

		моркови ранней, уборка которой осуществляется до 1 сентября

		400

		



		

		Моркови поздней

		250

		



		

		Томатов

		150

		



		

		томатов, выращиваемых в защищенном грунте

		300

		



		

		Огурцов

		150

		



		

		огурцов, выращиваемых в защищенном грунте

		400

		



		

		свеклы столовой

		1400

		



		

		овощей листовых

		2000

		



		

		перца сладкого (паприки)

		200

		



		

		перца сладкого, выращиваемого в защищенном грунте

		400

		



		

		кабачков

		400

		



		

		арбузов

		60

		



		

		дыни

		90
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,5 (соковая продукция из овощей и из бахчевых культур);

0,05 (соковая продукция из фруктов)

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		6.11.1.Конзервирани производи со сок од овошје и (или) зеленчук (кои бараат индустриска стерилност):

		Микроорганизмы после термостатной выдержки:

		

		



		Производи со сок од овошје со:

		

		

		



		- pH 4,2 и поголема, а исто така pH 3,8 и поголема за производи со сок од кајсии, праски, круши

		Спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы:

Л

B.cereus и B.polymyxa в 1г (см )

B.subtilis КОЕ/г (см3) не более

		не допускаются 11

		



		

		Мезофильные клостридии:

Cl. botulinum и Cl. Perfringens в 1г (см ) прочие КОЕ/г (см3), не более

		не допускаются 1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются

		



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются

		



		

		Спорообразующие термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы в 1 г (см3)

		не допускаются

		Для соковой продукции из фруктов, хранение которых

осущетствляется при температуре выше 200С



		- рН помала од 4,2, а исто така рН помала од 3,8 за производи со сок од кајсии, праски, круши

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см3)

		не допускаются

		



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются

		



		Производи со сок од зеленчук:

		

		

		



		Од домати со содржина на суви материи помалку од 12%

		Спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы:

3

B.cereus и B.polymyxa в 1г (см )

B.subtilis КОЕ/г (см3), не более

		не допускаются; 11

		



		

		Мезофильные клостридии:

3

Cl. botulinum и Cl. perfringens в 1г (см )

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		3

прочие КОЕ/г (см ), не более

		1

		



		

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются

		



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются

		



		

		Спорообразующие термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы в 1 г (см3)

		не допускаются

		Для соковой продукции из овощей, хранение которых

осущетствляется при температуре выше 200С



		Останати:

- pH 4,2 и поголема

		Спорообразующие мезофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы:

Л

B.cereus и B.polymyxa в 1г (см )

B.subtilis КОЕ/г (см3), не более

		не допускаются; 11

		



		

		Мезофильные клостридии:

Cl. botulinum и Cl. рerfringens в 1г (см ) прочие КОЕ/г (см3), не более

		не допускаются; 1

		



		

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются

		



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Спорообразующие термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы в 1 г (см3)

		не допускаются

		Для соковой продукции из овощей, хранение которых

осущетствляется при температуре выше 200С



		- pH 3,7 - 4,2

		Мезофильные клостридии:

3

Cl. botulinum и Cl. рerfringens в 1г (см ) прочие КОЕ/г (см3), не более

		не допускаются; 1

		



		

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются

		



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются

		



		

		Спорообразующие термофильные аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы в 1 г (см3)

		не допускаются

		Для соковой продукции из овощей, хранение которых

осущетствляется при температуре выше 200С



		- рН помала од 3,7

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются

		



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		(см3)

		

		



		6.11.2. Сокови од овошје, сокови од зеленчук, овошни и (или) зеленчукови нектари, сирупи и овошни и (или) зеленчукови пијалоци кои содржат сок, конзервирани и газирани со употреба на јаглерод диоксид со рН 3,8 и помалку

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		50

		



		

		БГКП (колиформы) в 1000 см3(г)

		не допускаются

		



		

		Дрожжи в 1 см (г)

		Не допускаются

		



		

		3

Плесени, КОЕ/см (г), не более

		50

		



		

		3

Молочнокислые микроорганизмы в 1см (г)

		Не допускаются

		



		6.11.3. Концентрирани сокови од овошје, концентрирани сирупи, концентрирано овошно пире, конзервирани

		Неспорообразующие микроорганизмы в 1 см3 (г)

		Не допускаются

		



		

		3

Дрожжи в 1 см (г)

		Не допускаются

		



		

		Плесени в 1 см (г)

		Не допускаются

		



		6.11.4. Концентрирани сокови од зеленчук, концентрирано зеленчуково пире (со исклучок на доматни сокови и пире), конзервирани

		Мезофильные клостридии в 1г/(см )

		не допускаются

		



		

		Неспорообразующие микроорганизмы в 1г/ см3

		не допускаются

		



		

		Дрожжи, КОЕ/см3(г), в 1г/(см3)

		не допускаются

		



		

		Плесени, КОЕ/см3(г), в 1г/(см3)

		не допускаются

		



		6.11.5. Концентрирани

		КМАФАнМ, КОЕ/ г (см3), не более

		5х103
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		сокови од овошје, концентрирани сокови од зеленчук,

концентрирани сирупи и концентрирано овошно и (или) зеленчуково пире, брзо-замрзнати

		БГКП (колиформы) в 1г/(см )

		не допускаются

		



		

		Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/(см3)

		не допускаются

		



		

		3

Дрожжи, КОЕ/г (см ), не более

		2х103

		



		

		Плесени, КОЕ/г (см ), не более

		5х102

		



		6.11.6. Концентриран доматен сок, концентрирано доматно пире, концентрирана доматна паста со содржина на растворливи суви материи повеќе од 12%

		Мезофильные клостридии в 1г/(см )

		не допускаются

		



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1 г/(см3)

		не допускаются

		



		

		Неспорообразующие микроорганизмы в 1г/(см3)

		не допускаются

		



		

		Дрожжи, КОЕ/ г (см )

		не допускаются

		



		

		Плесени, КОЕ/ г (см3)

		не допускаются

		



		6.11.7. Сладолед од овошје и бобинки,

ароматизиран и прехранбен лед врз основа на шеќерен сируп

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		Не допускаются

		



		

		Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/(см3)

		не допускаются

		



		

		3 3

Дрожжи, КОЕ/см (г), в 1г/ см

		100

		



		

		Плесени, КОЕ/см (г), не более

		100

		







190

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		6.11.8. Мешавини за сладолед од овошје и бобинки

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более

		1х104

		Смеси сухие контролируются после восстановления водой



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г/см3

		Не допускаются

		



		

		Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г/(см3)

		не допускаются

		



		

		3 3

Дрожжи, КОЕ/см (г), в 1г/ см

		100

		



		

		Плесени, КОЕ/см (г), не более

		100
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7. Маслодајни суровини и производи од масти - група 12, група 15

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		7.1. Масло растително (сите видови)

		Токсичные элементы:

		

		



		

		

		0,1

		



		

		свинец

		0,2

		Для арахисового масла



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		железо

		1,5

		Для рафинированных масел



		

		

		5,0

		Для

нерафинированных

масел



		

		медь

		0,4

		Для

нерафинированных

масел



		

		

		0,1

		Для рафинированных масел



		

		Микотоксины: афлатоксин В1

		0,005

		Для

нерафинированных

масел



		

		Пестициды **:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,2

		



		

		

		0,05

		Для рафинированные, дезодорированные



		

		

		0,2

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		Для рафинированных, дезодорированных масел



		

		Содержание эруковой кислоты

		5 %

		Для масел растительных из семян крестоцветных



		

		Диоксины***

		0,00000075

		(в пересчете на жир)



		

		Индикатори окислительной порчи:

		

		



		

		кислотное число

		4,0 мг гидроокиси калия/г (мг КОН/г)

		Для

нерафинированных

масел



		

		

		0,6 мг КОН/г

		Для рафинированных масел



		

		перекисное число

		10,0 ммоль активного кислорода/кг

		5,0 ммоль активного кислорода/кг - для масла оливкового
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		

		очищенного

15.0 ммоль активного кислорода/кг -для масла оливкового смешанного, пальмового нерафинированного

20.0 ммоль активного кислорода/кг - для натурального оливкового масла первой холодной выжимки



		7.2. Производи од преработка на растителни масла и животински масти, вклучувајќи масти од риби (маргарини, намази од растителни масти, мешавини топени растително-мрсни, масти за специјална намена, тука спаѓаат и масти кулинарски,

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		,1,3о" о"

		Для майонезов



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,05

		



		

		никель

		0,7

		Для жиров специального назначения и
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		кондиторски, пецива и замена на млечни масти, еквиваленти на масло од какао, подобрувачи на масло од какао SOS-тип, замена за масло од какао POP-тип, замена за масло од какао нетемпериран нелауринов тип, замена за масло од какао од нетемпериран лауринов тип, сосови врз основ на растителни масла, мајонези, сосови мајонезни, кремови врз база на растителни масла)

		

		

		маргаринов



		

		железо

		1,5

		Для маргаринов, спредов растительножировых и смесей топленых

растительно-жировых



		

		медь

		0,1

		Для маргаринов, спредов растительножировых и смесей топленых

растительно-жировых



		

		Микотоксины: афлатоксин В1

		0,005

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,05

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Полихлорированные бифенилы

		3,0

		Для продуктов, содержащих жиры рыб



		

		Индикатори окислительной порчи:

		

		



		

		перекисное число

		10,0 ммоля активного кислорода/кг

		



		7.2.1. Масти со специјална

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		намена, тука спаѓаат масти кулинарски, кондиторски, пекарски и замена за млечни маснотии, еквиваленти на масло од какао, подобрувачи на масло од какао SOS-тип, замена за масло од какао POP-тип, заменна на масло од какао од нетемпериран нелауринов тип, замена за масло од какао од нетемпериран лауринов тип, мешавини топени растително-мрсни

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		1х102

		



		7.2.2. Маргарини, намази растително-мрсни

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		7 2 3 Креми врз база на

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		растителни масла

		КМАФАнМ, КОЕ /г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		7.2.4. Мајонези, сосови

		Микробиологические индикатори:

		

		



		мајонезни, сосови врз

		БГКП (колиформы) в 0,1 г

		не допускаются

		



		база на растителни масла

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		7.3. Намази растително

		Токсичные элементы:

		

		



		путерни, смеши топени

		свинец

		0,1

		



		растително-кремасти

		

		0,3

		С шоколадным компонентом



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		

		0,03

		



		

		кадмий

		0,2

		С шоколадным компонентом



		

		ртуть

		0,03

		



		

		медь

		0,4

		Для поставляемых на хранение



		

		железо

		1,5

		Для поставляемых на хранение
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		никель

		0,7

		Для продуктов с гидрогенизированны м жиром



		

		Микотоксины: афлатоксин В1

		0,005

		



		

		Антибиотики *:

		

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		< 0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		< 0,01 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		< 0,2 мг/кг



		

		пенициллины

		не допускаются

		< 0,004 мг/кг



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		В пересчете на жир



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		То же



		

		Индикатори окислительной порчи:

		

		



		

		кислотность жировой фазы

		2,5 градуса Кеттстофера

		



		

		перекисное число

		10,0 ммоль активного кислорода/кг

		



		7.3.1. Намази растително-кремасти со удел

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ /г, не более

		1х105

		



		на масти од 60% и повеќе

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		стафилококки, S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		L.monocytogenes в 25 г

		

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		7.3.2. Намзи растително-кремасти со удел на маснотии од 39% до 60%

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		стафилококки, S.aureus в 0,01 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени (в сумме), КОЕ/г, не более

		200

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ /г, не более

		5

0

1х1

		



		7.3.3. Смеши топени растително-кремасти

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/ г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		200

		



		7.4. Семиња од маслодајни култури (сончоглед, соја, памук, пченка, лен, сенф, репка, кикиритки, прехранбен мак и др.)

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		0,3

		



		

		кадмий

		0,1

		0,5 для семян пищевого мака



		

		ртуть

		0,05
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Микотоксины: афлатоксин В1

		0,005

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,2

		соя, хлопчатник



		

		

		0,4

		лен, горчица, рапс



		

		

		0,5

		подсолнечник, арахис, кукуруза



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,05

		соя, хлопчатник, кукуруза



		

		

		0,1

		лен, горчица, рапс



		

		

		0,15

		подсолнечник,арахис



		7.5. Маснотија-суровина говедска, свинска, овча и др. од заклани животни (оладена, замрзната). Сланина свинска оладена, замрзната, солена, димена и нејзини производи

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,1

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Антибиотики *:

		

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		< 0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		не более 0,01 мг/кг
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		бацитрацин

		не допускается

		не более 0,02 мг/кг



		

		Нитрозамины сумма НДМА и НДЭА

		0,002

		



		

		

		0,004

		Для шпика копченого



		

		Бенз(а)пирен

		0,001

		Для шпика копченого



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,2

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		

		Диоксины***:

		0,000003-жир

говяжий

		



		

		

		0,000001-жир свиной

		



		

		

		0,000002-жир птичий

		



		

		

		0,000002-жир

смешанный

		



		7.5.1. Сланина свинска, оладена, замрзната, несолена

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 25 г не допускаются

		не допускаются

		



		7.5.2. Производи од сланина свинска и гради свински солени, димени,

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 г.

		не допускаются

		



		

		стафилококки S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г не

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		димени-потпечени

		допускаются

		

		



		

		L.monocytogenes в 25 г

		не допускаются

		



		7.6. Масти од животни

		Индикатори окислительной порчи:

		

		



		топени

		кислотное число

		4,0 мг кон/г

		



		

		перекисное число

		10,0 моль активного кислорода/кг

		



		

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,1

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		медь

		0,4

		Для поставляемых на хранение



		

		железо

		1,5

		То же



		

		Антибиотики *:

		

		



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		< 0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускается

		не более 0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		не более 0,02 мг/кг







202

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Диоксины***:

		0,000003-жир

говяжий

		В пересчете на жир



		

		

		0,000001-жир свиной

		



		

		

		0,000002-жир птичий

		



		

		

		0,000002-жир

смешанный

		



		7.7. Масти прехранбени од риба

		Индикатори окислительной порчи:

		

		



		и морски цицачи и риби за диететска (лековита и превентивна)

		кислотное число

		4,0 мг кон/г

		



		

		перекисное число

		10,0 моль активного кислорода/кг

		



		исхрана

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,3

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,2
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Полихлорированные бифенилы

		3,0

		



		

		Диоксины***:

		0,000002-рыбий жир
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8. Пијалоци - група 22, група 35

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		8.1. Вода за пиење минерална природна, прехранбена, лекувачко-прехранбена, лекувачка

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,1

		



		

		кадмий

		0,01

		



		

		ртуть

		0,005

		



		

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/см3, не более

		100

		



		

		БГКП (колиформы), объем (см ), в котором не допускаются;

		100

		проводится 3-х кратное исследование по 100 см3



		

		БГКП (колиформы) фекальные, объем (см ), в котором не допускаются;

		100

		



		

		Pseudomonas aeruginosa, объем (см), в котором не допускаются;

		100

		



		8.1.1. Вода за пиење, вештачки минерализирана

		БГКП (колиформы) в 100 г

		не допускаются

		



		

		патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы в 100 г

		не допускаются

		



		

		Pseudomonas aeruginosa в 100 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/см3, не более

		10

		



		

		плесени, КОЕ/см , не более

		10

		



		8.2.Пијалоци безалкохолни, тука спаѓаат со сок, и

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,3

		



		

		мышьяк

		0,1

		







205

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		вештачко

		кадмий

		0,03

		



		минерализирани

		ртуть

		0,005

		



		

		Микотоксины:

		



		

		патулин

		0,05

сокосодержащие: яблочный, томатный, облепиховый

		



		

		Кофеин

		150 для напитков, содержащих кофеин 400 для специализированных напитков,

содержащих кофеин

		



		

		Хинин

		85 для напитков, содержащих хинин

		



		

		Общая минерализация, г/л не более:

		2,0 искусственно минерализованные напитки

		



		8.2.1. Пијалоци

		Микробиологические индикатори:

		



		безалкохолни

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		30

		



		непастеризирани и без

		БГКП (колиформы) в 333г

		не допускаются

		



		конзерванси со рок на

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		употреба помал од 30 дена

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		100
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		8.2.2. Пијалоци безалкохолни, тука спаѓаат со сок, со рок на употреба од 30 дена и подолг

		

		

		



		- со шеќери

		БГКП (колиформы) в ,100г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 100г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/100см3, не более

		15

		



		- со засладувачи

		Количество мезофильных аэробных, КОЕ/100см3, не более

		100

		



		

		БГКП (колиформы) в 100г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 100г

		не допускаются

		



		- кои содржат сокови

		БГКП (колиформы) в 100г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 100г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/40см

		не допускаются

		



		8.2.3. Концентрати (течни, во облик на пасти), мешавини (во прав, таблетирани, гранулирани и сл.) за безалкохолни пијалоци

		КМАФАнМ, КОЕ/см3(кроме концентратов, содержащих бикарбонат натрия)

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/10см , не более

		не допускаются

		



		8.2.4. Мешавини од сува растителна суровина за подготвување на топли

		КМАФАнМ, КОЕ/см3

		5

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		безалкохолни пијалоци

		дрожжи КОЕ/г, не более

		100

		



		

		плесени КОЕ/г, не более

		100

		



		8.2.5. Сирупи непастеризирани

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени КОЕ/10см , не более

		50

		



		8.2.6. Сирупи пастеризирани, со топло полнење

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени КОЕ/40 см , не более

		не допускаются

		



		8.3. Ферментирани пијалоци

		Токсичные элементы:, не более:

		



		

		свинец

		0,3

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,005

		



		8.3.1. Квас нефилтриран: - во бочви

		Микробиологические индикатори:

		



		

		БГКП (колиформы) в 3,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- на точење

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		8.3.2. Квас филтриран непастеризиран:

- в полимерни шишиња (ПЕТФ):

		БГКП (колиформы) в 10,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- во бочви

		БГКП (колиформы) в 3,0г

		не допускаются

		







208

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- на точење

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- квас филтриран пастеризиран

		КМАФАнМ, КОЕ/см3, не более

		10

		



		

		БГКП (колиформы) в 10,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени КОЕ/ г,см , не более

		100

		



		8.3.3. Ферментирани пијалоци малку алкохолни нефилтрирани:

		

		

		



		- во бочви

		БГКП (колиформы) в 3,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- на точење

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		8.3.4. Ферментирани пијалоци малку алкохолни филтрирани, непастеризирани:

		

		

		



		- во полимерни шишиња (ПЕТФ и др.):

		БГКП (колиформы) в 10,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- во бочви

		БГКП (колиформы) в 3,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- на точење

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		8.3.5. Ферментирани пијалоци

		КМАФАнМ, КОЕ/см3, не более

		10

		



		малку алкохолни

		БГКП (колиформы) в 10,0г

		не допускаются

		



		фильтрани

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		пастеризирани

		дрожжи и плесени КОЕ/г, см , не более

		100

		



		8.4. Пиво, вино, вотка,

		Токсичные элементы:

		

		



		малку алкохолни и други

		свинец

		0,3

		



		алкохолни пијалоци

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,005

		



		

		Метиловый спирт: %, не более

г/дм , не более

		объемная доля метилового спирта в пересчете на безводный спирт 0,05 (водки, спирты этиловые пищевые, включая спиртовые полуфабрикаты, уксус),

1,0 (коньяки, коньячные спирты)

		



		

		Хинин

		300 (спиртовые напитки, содержащие
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		хинин)

		



		

		Нитрозамины: сумма НДМА и НДЭА

		0,003 (пиво)

		



		8.4.1. Пиво на точење

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 (см ,г)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 (см ,г)

		не допускаются

		



		8.4.2. Пиво непастеризирано:

		

		

		



		- во бочви

		БГКП (колиформы) в 3,0 (см3,г)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 (см ,г)

		не допускаются

		



		- во шишиња

		БГКП (колиформы) в 10,0 (см3,г)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 (см ,г)

		не допускаются

		



		8.4.3. Пиво пастеризирано и филтрирано

		КМАФАнМ, КОЕ/см3, не более

		500

		



		

		БГКП (колиформы) в 10,0 (см3,г)

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 (см ,г)

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, объем (см ), в котором не допускаются

		40

		



		8.4.4. Пиво на точење

		БГКП (колиформы) в 1,0 (см ,г)

		не допускаются

		



		

		3

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 (см ,г)

		не допускаются
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9. Другие продукты

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		9.1. Изолати, концентрати,

		Токсичные элементы:

		



		хидролизати и текстурати

		свинец

		1,0

		



		на растителни протеини;

		мышьяк

		1,0

		



		прехранбени трици и брашно со

		кадмий

		0,2

		



		различна содржина на

		ртуть

		0,03

		



		масти од семиња на

		Микотоксины:

		

		



		бобинки, маслодајни и

		афлатоксин В1

		0,005

		



		нетрадиционални култури

		дезоксиниваленол

		0,7 (из пшеницы) 1,0 (из ячменя)

		



		

		зеараленон

		1,0 (из пшеницы, ячменя, кукурузы)

		



		

		Пестициды**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5 (из зерновых, кукурузы, бобовых (кроме сои), подсолнечника и арахиса)

0,4 (из льна, горчицы, рапса)

0,2 (из сои, хлопчатника)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,15 (из

подсолнечника,

арахиса)

0,1 (из льна, горчицы, рапса)

0,05 (из бобовых,

хлопчатника,

кукурузы)

0,02 (из зерновых)

		



		

		Олигосахара:

		2,0 (%, не более для соевых белковых продуктов диетического и детского питания)

		



		

		Ингибитор трипсина:

		0,5(%, не более для соевых белковых продуктов диетического и детского питания)

		лабораторный контроль показателя осуществляется при наличии метода контроля, утвержденного в установленном порядке



		

		Меламин****

		не допускается

		< 1 мг/кг



		9.1.1. Изолати,

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		концентрати на растителни протеини, брашно од соја

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

5х 10 (для детских продуктов)

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени КОЕ/г, не более

		100

		



		9.1.2. Хидролизат протеински ферментиран од суровина на соја

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени в 1г

		не допускаются

		



		9.1.3. Концентрат протеински од сончоглед прехранбен

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Плесени КОЕ/г, не более

		10

		



		9.1.4. Концентрат од протеин од соја, брашно од соја текстурирана

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2,5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1г продукта

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени КОЕ/г, не более

		100

		



		9.2. Концентрати од млечни серумски протеини,

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		0,3
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		казеин, казеинати,

		мышьяк

		1,0

		



		хидролизати на млечни

		кадмий

		0,2

		



		протеини

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин М1

		0,0005

		



		

		Антибиотики*: в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		1,25

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		1,0

		



		

		Меламин****

		не допускается

		< 1 мг/кг



		9.2.1. Казеинати прехранбени

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		9.2.2. Концентрат на

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		серум протеински

		БГКП (колиформы) в 1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		S.aureus в 0,1г продукта

		не допускаются

		



		9.2.3. Концентрат албуминоказеински

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		2,5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1г

		не допускаются

		



		9.3.Концентрати на протеини од крв (сув концентрат на плазма, серум, албумин прехранбен)

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Антибиотики*: в пересчете на исходный продукт с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте



		

		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклиновая группа

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		9.4. Никулци од семки на жита, житно-бобинки и други култури, снегулки и нивни трици, парчиња

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7 (из пшеницы)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		1,0 (из ячменя)

		



		

		зеараленон

		1,0 (из пшеницы, ячменя, кукурузы)

		



		

		Пестициды** (в пересчете на жир):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02

		



		

		Олигосахара:

		2,0 (%, не более для соевых белковых продуктов диетического и детского питания)

		



		

		Ингибитор трипсина:

		0,5(%, не более для соевых белковых продуктов диетического и детского питания)

		лабораторный контроль показателя осуществляется при наличии метода контроля, утвержденного в установленном порядке



		

		Вредные примеси:

Загрязненность и зараженность вредителями хлебных запасов (насекомые, клещи)

		не допускаются

		



		9.4.1. Трици прехранбени од

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		жита

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		9.4.2. Прехранбени влакна од трици; трици од зеленчук, овошна пулпа

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		9.5. Протеински производи од житни семиња, жито-бобинки и други култури:

- пијалоци, тука спаѓаат поткиселени; тофу и окара

		Токсичные элементы (в пересчете на сухое вещество):

		



		

		свинец

		0,2

		



		

		мышьяк

		0,1

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7 из пшеницы

		



		

		

		1,0 из ячменя

		



		

		зеараленон

		1,0 из пшеницы, ячменя, кукурузы

		



		

		Пестициды** (в пересчете на сухое вещество):

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,01

		







218

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ртутьорганические пестициды

		Не допускаются

		



		

		Олигосахара

		2,0

		



		

		Ингибитор трипсина

		0,5

		лабораторный контроль показателя осуществляется при наличии метода контроля, утвержденного в установленном порядке



		9.6. Пијалоци

		Токсичные элементы (в пересчете на сухое вещество):

		



		концентрирани,

		свинец

		0,2

		



		кондензирани и суви; тофу и

		мышьяк

		0,1

		



		окара суви

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины:

		

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7 из пшеницы

		



		

		

		1,0 из ячменя

		



		

		зеараленон

		1,0 из пшеницы, ячменя, кукурузы
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Пестициды** (в пересчете на сухое вещество):

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,01

		



		

		ртутьорганические пестициды

		Не допускаются

		



		9.6.1. Пијалоци врз основ на плодови на соја:

		Микробиологические индикатори:

		



		- пијалоци од соја со асептично пополнување

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А» в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		- пијалоци од соја, коктели, оладени и замрзнати десерти

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г;

для продуктов со сроками годности более

72 часов - 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus, в 1,0г

		не допускаются

		



		

		B. cereus, 0,1 г

		не допускаются

		



		

		патогенные в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		10

		



		- пијалоци од соја закиселени

		БГКП (колиформы), в 0,1 г;

для продуктов со сроками годности более

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		72 часов - 1,0 г

		

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		B. cereus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		10

		



		9.6.2. Протеински производи од соја (тофу)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

(с применением заквасочных культур - не нормируется)

		



		

		БГКП (колиформы), в 0,1 г;

для продуктов со сроками годности более

72 часов - 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		B. cereus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		10

		



		

		дрожжи, КОЕ/г , не более

		50

		



		- окара

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1.0г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		B. cereus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		10

		



		9.7. Згуснувачи, стабилизатори, желатински агенси (пектин, агар, карагенан, гуми за џвакање и др.)

		Токсичные элементы:

		мг/кг, не более

		



		

		свинец

		2,0 каррагинаны. гуммиарабик, камеди: рожкового дерева, гуаровая, ксантановая, гелановая, конжаковая мука

		



		

		

		5,0 агар, альгинаты

		



		

		

		10.0 пектин, камеди: гхатти, тары, карайи

		



		

		мышьяк

		3,0 пектин, агар, каррагинан, камеди: гхатти, тары, карайи, гелановая, конжаковая мука

		



		

		кадмий

		1,0 каррагинан

		



		

		ртуть

		1,0 каррагинан

		



		

		медь

		50 пектин

		



		

		цинк

		25 пектин
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		Пентахлорфенол

		не допускается (менее 0.001 мг/кг) гуаровая камедь, камедь рожкового дерева, трагакант камедь, карайи камедь, тары камедь, гхатти камедь

		



		9.7.1. Пектин:

- за производи за исхрана на деца и диететска исхрана

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г , не более

		50

		



		- за производи за масовна употреба

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		100

		



		

		дрожжи, КОЕ/г , не более

		100

		



		9.7.2. Агар прехранбен, агароид, фурцеларин, натриум алгинат прехранбен

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		100

		



		9.7.3. Караген

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		100

		



		9.7.4. Згуснувачи и стабилизатори врз основ на камеди (гуар, ксантин и др.)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, плесени, КОЕ/г , не более

		500 в сумме

		



		9.8. Желатин, концентрати на

сврзни протеини

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		2,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,05

		



		

		хром

		10

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		9.8.1. Желатин прехранбен:

- за производи за исхрана на деца и

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		диететска исхрана

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25 г

		не допускаются

		



		- за производи за масовна употреба

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		9.9. Скроб, рендано овошје и производи од нивна преработка

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,5

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,02

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1 картофельные

		



		

		

		0,5 кукурузные

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,05 кукурузные

		



		

		

		0,1 картофельные

		



		9.9.1. Скроб сув (компиров, пченкарен, од грашок)

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		500

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		500

		



		9.9.2. Скроб

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		амилопектински набабрувачки, скроб екструзивен

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		250

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		250

		



		9.9.3. Рендано овошје малку зешеќерено

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		9.9.4. Малтин, малтодекстрини

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		100

		



		

		дрожжи, КОЕ/г , не более

		50

		



		9.9.5. Концентрат на лактулоза

		По п. 2.6.7.

		

		



		9.9.6. Гликозно-овошен сируп

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		9.9.7. Гликоза гранулирана со додатоци на сок

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		9.10. Квасци прехранбени, биомаса од едноклеточни растенија бактеријални стартни, култури

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,03

		



		9.10.1. Квасци пекарски суви

		Микробиологические индикатори:

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.10.2. Квасци пекарски компримирани

		БГКП (колиформы) в 0,001г

		не допускаются

		



		

		патогенные в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.10.3. Стартни култури сушени на ладно (за производство на

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		10
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		ферментирани месни производи)

		дрожжи, КОЕ/г , не более

		10

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Количество микроорганизмов технологической микрофлоры КОЕ/см3, не менее

		для культур - 109 для концентратов- 1010

		



		9.10.4. Биомаса од едноклеточни растенија, квасци за индустриска преработка

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Наличие живых клеток продуцента в 1,0г

		не допускаются

		



		9.11. Супи прехранбени суви

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,2

		



		

		ртуть

		0,1

		



		

		Пестициды (в пересчете на исходный продукт):

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		200

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		9.12. Ксилитол, сорбитол,

		Токсичные элементы:

		

		



		манитол

		свинец

		1,0

		



		др. шеќерни алкохоли

		мышьяк

		2,0

		



		

		кадмий

		0,05

		



		

		ртуть

		0,01

		



		

		никель

		2,0

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		100

		



		9.13. Сол готварска и

		Токсичные элементы:

		

		



		лековита-превентивна

		свинец

		2,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,1
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		0,01 «Экстра», лечебнопрофилактическая

		



		

		йод

		0,04 мг/г,

йодированная, при определении допустимый уровень - 0,04±0,015

		



		9.14. Аминокиселини кристални и нивни мешавини

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,0

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		10

		



		9.15. Концентрати прехранбени

		Токсичные элементы:

		в пересчете на исходный продукт

		



		

		Диоксины****

		в пересчете на исходный продукт (в пересчете на жир)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		9.15.1. Сосови кулинарни во прав (со топло сушење)

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		9.15.2. Додатоци за вкус во прав со зеленчукови додатоци, зачини и мирудии (со топло сушење)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 1,0г

		не допускаются

		



		

		B.cereus КОЕ/г, не более

		100

		



		9.15.3. Концентрати на комплексни јадења, кои не бараат варење (супи инстант)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г , не более

		100

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.15.4. Прво и второ комплексно јадење со екструдирачка технологија

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		кои не бараат варење

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		B.cereus КОЕ/г, не более

		100

		



		9.15.5. Супи во прав повеќекомпонентни, кои бараат варење (зеленчукови со димени производи, месни и кокошкини со тестенини, месни и кокошкини - пире, зеленчукови - пире)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		500

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		9.15.6. Супи во прав од печурки, кои бараат варење

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,001г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		500

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		9.15.7. Супи-концентрати во прав со мирудии, кои бараат варење

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		200

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,01г

		не допускаются

		



		9.15.8. Концентрати на каши

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		во прав за брза поготовка

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		B.cereus КОЕ/г, не более

		100

		



		9.15.9. Овошно желе во прав

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		500

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		500

		



		9.15.10. Суви производи за превентивна исхрана - мешавини од житарки, млечни, месни (екструдирачка технологија)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		S.aureusв 1,0г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		B.cereus КОЕ/г, не более

		10

		



		9.16. Готови кулинарски производи, тука спаѓаат производи за општествена исхрана

		Микробиологические индикатори:

		



		9.16.1. Салати од сиров

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		зеленчук и овошје: - без дополнувања

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		- со дополнувања (мајонез, сосови и др.)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		500

200 с консервантом

		



		

		E. coli в 1,0г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		9.16.2. Салати од сиров зеленчук со додаток на јајца, конзервиран зеленчук, овошје и т. н.

- без додатоци и без додавање на солен зеленчук

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 0,1г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- со додатоци (мајонез, сосови и др.)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		S.aureusв 0,1г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		500

200 с консервантом

		



		

		E.coli в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		L.monocytogenes в 25г

		не допускаются

		



		9.16.3. Салати од мариниран, во киселина, солен зеленчук

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		9.16.4. Салати од варен зеленчук и јадења од варен, пржен, печен зеленчук - без додаток на солен зеленчук и мирудии

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		3

0

х1

5

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		- со додатоци (мајонез, сосови и др.)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		500

200 с консервантом

		



		

		E.coli в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.5. Салати со додаток на месо, живина, риба, димени производи и т. н.

- без додатоци

		Микробиологические индикатори:

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1

		не допускаются

		



		

		E.coli в 0,1г

		не допускаются

		



		- со додатоци (мајонез, сосови и др.)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		E.coli в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		500

200 с консервантом

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		9.16.6. Желеа од риба (течни)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

1х1

		



		

		БГКП в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.7. Желеа од говедско, свинско, живина (течни)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются

		



		9.16.8. Паштети од месо и црн дроб

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		9.16.9. Говедско, живина, зајак, свинско и т. н. варено (без додатоци и сосови)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.10. Риба варена пржена маринирана

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.11. Супи ладни: - комбинирани, зеленчукови, месни на квас, кефир, цвекло, зелени

		E.coli в0,1г

		не допускаются

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		- борчш, шчи зелен со месо, риба, јајце (без додаток на кисела павлака)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 0,1г

		не допускаются

		



		- супи слатки и супи-пиреа од овошје и бобинки

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		консервирани и сушени

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		9.16.12. Супи топли и други топли јадења: - борчш, чши, расолник, супа-харчо, солени, зеленчукови супи, бистри супи

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		- супи со тестенини и компир, зеленчук, бобинки, житарки; супи млечни со истите пополнувачи

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		- супи-пиреа

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются

		



		9.16.13. Јадења од јајца: - јајца варени

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		- омлеты од јајца (меланж, јајца во прав) природни и со

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		додатоци на зеленчук, месни производи и сл., пополнувања со јајца

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.14. Јадења од урда:

- вареники мрзливи, пудинг варен на пареа

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		- сирењаци со урда, печени јадења, пудинг печен, додатоци од урда, пити

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.15. Јадења од риба: - риба варена на пареа, печена, пржена, потпечена

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		3

0

1х1

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		- јадења од мелена риба (плескавици, зрази, шницли, ќофтиња со доматен сос); печени производи, пити

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		2,5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.16. Јадења од месо и

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		производи од месо: месо варено, пржено, печено, со ориз, пелмени, пирошки, палачинки, производи од мелено месо, тука спаѓаат и печени

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1г

		не допускаются

		



		9.16.17. Јадења од живина, зајак, варени, пржени, печени, потпечени производи од мелена живина, пелмени, пити и т.н.

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.18. Гарнири:

- ориз варен, тестенини варени, пире од компир (без додатоци)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются

		



		- варен компир, пржен (без додатоци)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в ,1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		- зеленчук печен (без

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		додатоци)

		БГКП (колиформы) в ,1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.19. Сосови и додатоци за второ јадење

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.20. Слатки јадења и пијалоци:

- компоти од овошје и бобинки свежи, конзервирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в ,1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		- компоти од овошје и бобинки сушени

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в ,1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 50г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		- желеа од свежо, сушено овошје и бобинки, сокови, сирупи, пире од овошје и бобинки

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х102

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 50г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		сокови овошни и зеленчукови свежо-цедени

		Цисты кишечных патогенных простейших организмов

		не допускаются

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		БГКП в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в1,0г

		не допускаются

		



		

		L. monocytogenes в 25

		не допускаются

		



		- желе, пена

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в ,1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		- креми (од цитруси, ванилни, чоколадни и сл.)

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в ,0,1г

		не допускаются

		



		

		Патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в0,1г

		не допускаются

		



		- шарлота со јаболка

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в ,1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		- коктели млечни

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в ,0,1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		- шлаг крема

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в ,0,1г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.21. Готови кулинарски производи од месо на живина, риба во корисничка амбалажа, тука спаѓаат вакумирани

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в ,1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		

		сульфитредуцирующие клостридии в 0,1 г (упакованные под вакуумом)

		не допускаются

		



		9.16.22. Пица,

полуфабрикат

замрзнат

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в ,0,01г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 0,1г

		не допускаются

		



		9.16.23. Пица готова

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в ,1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		Proteus в 0,1 г

		не допускаются

		



		9.16.24. Шеќерна волна

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		1х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		9.16.25. Хамбургери, чизбургери, сендвичи

		КМАФАнМ, КОЕ/г

		2х104

		



		

		БГКП (КОЛИФОРМЫ) в ,0,1г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		готови

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются

		



		9.16.26. Пекарски

		Токсичные элементы:

		



		кондиторски производи со

		свинец

		0,5

		



		додатоци,

		мышьяк

		0,3

		



		изработувани од

		кадмий

		0,1

		



		претпријатија за

		ртуть

		0,02

		



		општествена исхрана

		Микотоксины:

		



		

		афлатоксин В1

		0,005

		



		

		дезоксиниваленол

		0,7

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,2

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02

		



		

		Микробиологические индикатори:

		



		

		E.coli в 1,0г

		не допускаются
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10. Биолошки активни додатоци во храна - група 21

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		10.1. БАД

првенствено врз основа на протеини, аминокиселини и нивни комбинации:

		Индикатори безопасности регламентируются по пунктам «Яичные продукты сухие», «Продукты молочные сухие», «Изоляты, концентраты, гидролизаты, текстураты растительных белков; пищевой шрот и мука с различным содержанием жира ихз семян бобвых, масличных и нетралдиционных культур»; «Концентраты молочных сывороточных белков, казеин, казеинаты, гидролизаты молочных белков»», «Концентраты белков крови», «Зародыши семян зерновых, зернобобовых и других культур, хлопья и шрот из них, отруби», «Аминокислоты кристаллические и смеси из них» Главы II Раздела 1. Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		10.2. БАД првенствено врз основа на липиди од животинско и растително потекло:

		

		



		-БАД врз основа на растителни масла

		Индикатори безопасности регламентируются по пунктам «Масло растительные, все виды», «Продукты переработки растительных масел и животных жиров, включая жир рыбный» Г лавы II Раздела 1. Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10 г - не допускаются

		



		- БАД врз основа на рибино масло

		Индикатори безопасности регламентируются по пункту «Рыбный жир и жир морских млекопитающих» Главы II Раздела 1. Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)

патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10 г - не допускаются

		



		- БАД врз основа на животински масти

		Индикатори безопасности регламентируются по пунктам «Жир- сырец говяжий, свиной, бараний и др. убойных животных, шпик свиной охлажденный,замороженный, соленый, копченый», «Жиры животные, топленые», «Масло коровье» Главы II Раздела 1. Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю)

		



		- БАД врз комбинирана основа

		По преобладающему компоненту

		



		

		Диоксины (в пересчете на жир)

		По п. «Масло растительное (все виды)»

п. «Продукты переработки масел и животных жиров», включая рыбный жир (маргарины, кулинарные жиры,

		БАД на основе растительных масел
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		кондитерские жиры, майонезы, фосфатидные концентраты)

		



		

		

		По п. «Жир пищевой морских

млекопитающих и рыбный в качестве диетического (лечебного и профилактического) питания

		БАД на основе рыбного жира



		

		

		По п. «Жир-сырец говяжий, свиной, бараний и др. убойных животных (охлажденный, замороженный), шпик свиной охлажденный, замороженный, соленый, копченый

		БАД на основе животных жиров



		

		

		П. «Продукты переработки масел и животных жиров»,

		БАД на смешанной жировой основе
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		включая рыбный жир

(маргарины,

кулинарные жиры,

кондитерские жиры,

майонезы,

фосфатидные

концентраты)

		



		10.3. БАД првенствено врз основа на сварливи јаглехидрати, тука спаѓа мед со додатоци на биолошки активни компоненти, сирупи и др.

		Индикатори безопасности регламентируются по пунктам «Сахар», «Сухие овощи, картофель, фрукты, ягоды, грибы», «Крахмалы, патока и продукты их переработки», «Мед» Главы II Раздела 1. Единых санитарно-эпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарноэпидемиологическому надзору (контролю).

Для сиропов расчет показателей безопасности по сухому веществу (пункт «Сахар»)

		



		10.4. БАД  првенствено врз основа на хранливи влакна (целулоза, гуми за џвакање, пектин, гуми, микрокристална целулоза, трици, фруктоолигосахариди, хитозан и др. полисахариди)

		Токсичные элементы:

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		0,2

		



		

		кадмий

		0,1

		



		

		ртуть

		0,03

		



		

		Микотоксины:

		регламентируются по сырью

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,5

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,02
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		гептахлор

		не допускается (<0,002)

		



		

		алдрин

		не допускается (<0,002)

		



		

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E. coli в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		10.5. БАД врз основа на чисти супстанции (витамини, минерални материи, органски и др.) или концентрати (екстракти на растенија и др.) со употреба на различни пополнувачи, тука спаѓаат суви концентрати за пијалоци

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		5,0

		



		

		мышьяк

		3,0

		



		

		кадмий

		1,0

		



		

		ртуть

		1,0

		



		

		Пестициды:** для композиций с включением растительных компонентов

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		гептахлор

		не допускается (<0,002)

		



		

		алдрин

		не допускается (<0,002)

		



		

		Микробиологические индикатори:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		10.6. БАД врз основа на

		Токсичные элементы:

		

		



		природни минерали

		свинец

		6,0

		



		(зеолити и др.), тука спаѓа

		мышьяк

		3,0

		



		мумие

		

		12,0 (мумиё)

		



		

		кадмий

		1,0

		



		

		ртуть

		1,0

		



		

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		B. cereus, КОЕ/г, не более

		200

		



		

		Дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		10.7. БАД на растителна

		Токсичные элементы:

		

		



		основа, тука спаѓа

		свинец

		6,0

		



		полен

		мышьяк

		0,5

		



		- суви (чаеви)

		кадмий

		1,0

		



		

		ртуть

		0,1

		



		

		Пестициды**:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		гептахлор

		не допускается (<0,002)

		



		

		алдрин

		не допускается (<0,002)

		



		- течни (еликсири, балзами, тинктури и др.)

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		0,5

		



		

		мышьяк

		0,05

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,01

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, y- изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		гептахлор

		не допускается (<0,002)

		



		

		алдрин

		не допускается (<0,002)

		



		· БАД врз растителна основа, тука спаѓа полен:

· таблетиран, капсулиран, во прав

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		B.cereus, КОЕ/г, не более

		200

		



		- таблетирани, капсулирани, во прав со додаток на микроорганизми - пробиотици

		пробиотики, КОЕ/г, не менее

		1х105

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		100

		



		- течни во асептични садови

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для соответствующих групп консервов в соответствии с Приложением 1 к Разделу 1 Г лавы II Единых санитарноэпидемиологических и гигиенических требований к товарам, подлежащих санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)

		



		- течни во облик на сирупи, еликсири, тинктури, балзами и др.

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5х103

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		B.cereus, КОЕ/г, не более

		200

		



		- мешавини од сушени лековити растенија

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

х1

0

'Ј>

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,01г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 0,1г

		не допускаются
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		(чаеви)

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		100

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		103

		



		- БАД-чаеви (детски суви)

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		5

1

0

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0 г продукта

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 г продукта

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 25г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		B.cereus, КОЕ/г, не более

		200

		



		10.8. БАД врз основа на преработка на суровина од месо и млеко, тука спаѓаат нуспроизводи, живина; членконоги, водоземци, производи на пчеларство (матичен млеч, прополис и др.) - суви

		Токсичные элементы:

		

		



		

		свинец

		1,0

		



		

		мышьяк

		1,5

		



		

		кадмий

		1,0

		



		

		ртуть

		0,2

		



		

		Микотоксины:

		

		



		

		афлатоксин М1

		0,0005 (для БАД на основе переработки молочного сырья)

		



		- БАД врз база на месна суровина, тука спаѓаат нуспроизводи од живина

		Антибиотики:

левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		тетрациклиновая группа бацитрацин

		не допускается не допускается

		<0,01 мг/кг <0,02 мг/кг



		- БАД врз база на млечна суровина

		Антибиотики:

левомицетин (хлорамфеникол)

тетрациклиновая группа

стрептомицин

пенициллины

		не допускается

не допускается не допускается не допускаются

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012 <0,01 мг/кг <0,2 мг/кг <0,004 мг/кг



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		гептахлор

		не допускается (<0,002)

		



		

		алдрин

		не допускается (<0,002)

		



		

		Диоксины***

		не допускаются

		



		

		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		200 (для продуктов
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		

		пчеловодства)

		



		10.9. БАД врз основа на риба,

		Токсичные элементы:

		

		



		морски без’рбетници,

		свинец

		10,0

		



		ракови, мекотели и

		мышьяк

		12,0

		



		др. морски продукти,

		кадмий

		2,0

		



		растителни морски

		ртуть

		0,5

		



		организми (алги и

		Пестициды**:

		

		



		др.)

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,2

		



		- суви

		ДДТ и его метаболиты

		2,0

		



		

		гептахлор

		не

допускается(<0,002)

		



		

		алдрин

		не

допускается(<0,002)

		



		

		Диоксины***

		Не допускаются

		



		

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		200 (для БАД растительных морских организмов)

		



		10.10. БАД врз основа

		Токсичные элементы:
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		на пробиотични

микроорганизми

		свинец

		0,1

		



		

		мышьяк

		0,05

		



		

		кадмий

		0,03

		



		

		ртуть

		0,005

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, у - изомеры)

		0,05

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,05

		



		

		гептахлор

		не допускается

		<0,002



		

		алдрин

		не допускается

		<0,002



		- БАД - суви врз база на чисти култури на микроорганизми

		Микробиологические индикатори:

		

		



		

		пробиотики, КОЕ/г, не менее

		1х109

		



		

		БГКП (колиформы) в 2,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 2,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		10

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		10

		



		- БАД - суви врз база на чисти култури на микроорганизми со додаток на аминокиселини, микроелементи, моно-, ди- и олигосахариди и т.н.)

		пробиотики, КОЕ/г, не менее

		1х108

		



		

		БГКП (колиформы) в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 5,0 г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		50

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50

		



		_ К Д ГГ -ЈПЛПІ^ІЛА LIQ rtPUflDP

		пробиотики, КОЕ/г, не менее

		1х1010
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		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		на чисти култури

		БГКП (колиформы) в 10 г

		не допускаются

		



		микроорганизми

		S.aureus в 10 г

		не допускаются

		



		концентрирани

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 50г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		10

		



		- БАД - течни врз основа на чисти култури на микроорганизми неконцентрирани

		пробиотики, КОЕ/г, не менее

		1х107

		



		

		БГКП (колиформы) в 10г

		не допускаются

		



		

		S.aureus в 10г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 50г

		не допускаются

		



		

		дрожжи и плесени, КОЕ/г, не более

		10

		



		10.11. БАД врз основа на

		Токсичные элементы:

		

		



		едноклеточни алги

		свинец

		2,0

		



		(спирулина, хлорела и

		мышьяк

		1,0

		



		др.), квасци и нивни лизати

		кадмий

		1,0

		



		

		ртуть

		0,1

		



		

		Нитраты

		1000 (для БАД на основе водорослей)

		



		

		Пестициды**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомеры)

		0,1

		



		

		ДДТ и его метаболиты

		0,1

		



		

		гептахлор

		не допускается (<0,002)

		



		

		алдрин

		не допускается (<0,002)

		



		

		Микробиологические индикатори:

		

		







258

		Назив на производот

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		

		КМАФАнМ, КОЕ/г, не более

		1х104

		



		

		БГКП (колиформы) в 0,1г

		не допускаются

		



		

		E.coli в 1,0 г

		не допускаются

		



		

		патогенные, в т.ч. сальмонеллы в 10 г

		не допускаются

		



		

		дрожжи, КОЕ/г, не более

		10 (для дрожжей и их лизатов); 100 (для водорослей)

		



		

		плесени, КОЕ/г, не более

		50 (для дрожжей и их лизатов)

100 (для водорослей)

		



		

		живые клетки продуцента (для дрожжей и их лизатов) в 1,0г продукта

		не допускаются
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11. ХРАНА ЗА БРЕМЕНИ ЖЕНИ И ДОИЛКИ (групи 04, 08, 09, 11, 19, 20)

11.1. Продукти врз млечна основа и врз основа на изолат на протеин од соја 1) Хранлива вредност (на производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешки



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г/л

		30-100

		+

		



		Масти

		г/л

		8-35

		+

		



		Јаглехидрати

		г/л

		100-140

		+

		



		Енергетска вредност

		ккал/л

		610-1300

		+

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		1200-2000

		+

		



		фосфор

		мг/л

		900-1400

		+

		



		калциум/фосфор

		-

		1,1-2,0

		-

		



		калиум

		мг/л

		1400-2500

		+

		



		натриум

		мг/л

		450-750

		+

		



		калиум/натриум

		-

		2-3

		-

		



		магнезиум

		мг/л

		150-250

		+

		



		бакар

		мкг/л

		600-1000

		+

		



		манган

		мкг/л

		200-250

		+

		



		железо

		мг/л

		30-50

		+

		



		цинк

		мг/л

		10-40

		+

		



		хлориди

		мг/л

		1000-1600

		--

		



		јод

		мкг/л

		100-250

		+

		



		Пепел

		г/л

		9-12

		+

		







260

		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		500-1500

		+

		



		Токоферол (Е)

		мг/л

		10-40

		+

		



		калциферол (Д)

		мкг/л

		10-15

		+

		



		витамин К

		мкг/л

		50-120

		+

		



		тиамин (В1)

		мг/л

		0,8-1,5

		+

		



		рибофлавин (В2)

		мг/л

		0,8-1,5

		+

		



		пантотенска киселина

		мг/л

		8-12

		+

		



		пиридоксин (В6)

		мг/л

		1,5-3,0

		+

		



		ниацин (РР)

		мг/л

		10-25

		+

		



		фолна киселина (Вс)

		мг/л

		0,8-2,0

		+

		



		цијанокобаламин (В12)

		мкг/л

		3,0-8,0

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг/л

		100-300

		+

		



		инозит

		мг/л

		80-120

		+

		



		холин

		мг/л

		80-120

		+

		



		биотин

		мкг/л

		80-200

		+

		





2) Индикатори на безбедност (производи готови за употреба)

		Индикатори

		Допустимые нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки

		



		Индикатори на оксидативни оштетувања:



		количина на пероксид, ммол активен кислород/кг масти

		4,0

		

		



		Токсични елементи:



		олово

		0,05

		

		



		арсен

		0,05
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		кадмиум

		0,02

		

		



		жива

		0,005

		

		



		Антибиотици*:

		

		для продуктов на молочной основе

		



		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012

		



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг

		



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг

		



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг

		



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002, для продуктов на молочной основе

		



		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015, для продуктов на соевой основе

		



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, y- изомери)

		0,02

		

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		

		



		Диоксини

		Не допускаются

		Для продуктов на молочной основе

		



		Меламин****

		Не допускается

		<1,0 мг/кг (для продуктов на основе молока)

		



		Микробиолошки индикатори:

		

		

		



		Суви продукти за инстантна подготовка

		

		

		



		КМАФАнМ

		2,5 х 104

		КОЕ/г, не более

		



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются
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		E.coli

		10

		масса (г), в которой не допускаются

		



		S.aureus

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются

		



		B.cereus

		200

		КОЕ/г, не более

		



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L.monocytogenes

		50

		масса (г), в которой не допускаются

		



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более

		



		квасци

		50

		КОЕ/г, не более

		



		Течни производи свежи стерилизирани



		Треба да одговараат на барањата на индустриска стерилност за стерилизирано млеко во согласност со Прилог 1 кон Дел 1 Г лава II на Единствени санитарно-епидемиолошки и хигиенски барања за стоки кои подлежат на санитарно-епидемиолошки надзор (контрола)



		Течни производи кисело-млечни и врз ферментирана соева база (база на соја)



		БГКП (колиформи)

		3,0

		Л

объем (см ), в котором не допускаются

		



		S.aureus

		10,0

		объем (см ), в котором не допускаются

		



		B.cereus

		1,0

		объем (см ), в котором не допускаются

		



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L.monocytogenes

		50

		объем (см ), в котором не допускаются

		



		бифидобактерии

		1 х 106

		КОЕ/см , не менее, при изготовлении с их использованием

		



		млечно-киселински микроорганизми

		1 х 107

		КОЕ/см , не менее, при изготовлении с их использованием
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		мувли

		10

		КОЕ/см3, не более

		



		квасци

		10

		КОЕ/см3, не более

		





11.2. Каши врз млечно-житна основа (инстантна подготовка)

1) Хранлива вредност (во 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешки



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Влага

		г

		4-6

		-

		



		Протеин

		г

		10-14

		+

		



		Масти

		г

		2-10

		+

		



		Јаглехидрати

		г

		70-80

		+

		



		Енергетска вредност

		ккал

		340-460

		+

		



		Пепел

		г

		0,5-3,5

		-

		



		Минерални материи:



		натриум

		мг, не более

		250

		+

		



		калциум (за збогатени продукти)

		мг

		200-500

		+

		



		железо ( за збогатени продукти )

		мг

		20-50

		+

		



		Витамини (за витаминизирани продукти):



		ретинол (А)

		мкг-экв

		300-400

		+

		



		витамин Е

		мг

		5-12

		+

		



		витамин Д

		мкг

		5-10

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг

		30-120

		+

		



		тиамин (В1)

		мг

		0,2-0,7

		+

		



		рибофлавин (В2)

		мг

		0,3-0,8

		+
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		ниацин (РР)

		мг

		5-12

		+

		



		фолна киселина (Вс)

		мкг

		600-1200

		+

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки

		



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		

		



		арсен

		0,2

		

		



		кадмиум

		0,06

		

		



		жива

		0,03

		

		



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002

		



		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015

		



		дезоксиниваленол

		не допускается

		<0,05 для пшеничной, ячменной

		



		зеараленон

		не допускается

		<0,005 для кукурузной, пшеничной, ячменной

		



		Т-2 токсин

		не допускается

		<0,05

		



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для всех видов

		



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,01

		

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		

		



		хексахлорбензол

		0,01

		

		



		жива-органски пестициди

		не допускаются

		

		



		2,4-Д киселина, нејзини соли, етри

		не допускаются

		

		



		Бенз(а)пирен

		не допускается

		<0,2 мкг/кг

		







265

		Антибиотици*:

		

		

		



		левомицетин (хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012

		



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг

		



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг

		



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг

		



		Штетни примеси:



		заразеност и загаденост со штетница кај житни резерви (инсекти, грини)

		не допускается

		

		



		метални примеси

		3 х 10-4

		%, размер отдельных частиц не должен превышать 0,3 мм в наибольшем линейном измерении

		



		Диоксини

		не допускаются

		для продуктов на молочной основе

		



		Меламин****

		не допускается

		<1,0 мг/кг (для продуктов на основе молока)

		



		Микробиолошки индикатори:

		

		

		



		КМАФАнМ

		5 х 104

		КОЕ/г, не более

		



		БГКП (колиформи)

		0,1

		масса (г), в которой не допускаются

		



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L.monocytogenes

		25

		масса (г), в которой не допускаются

		



		мувли

		200

		КОЕ/г, не более

		



		квасци

		100

		КОЕ/г, не более
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11.3. Производи врз основа на овошје и зеленчук (овошни и зеленчукови сокови, нектари и пајалоци, сирупи)

1) Хранлива вредност (во 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешки



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Масен удел на растворливи суви материи

		г

		4-16

4-10

4-11

		

		для соковой продукции из фруктов и такой продукции с добавлением овощей

для соковой продукции из овощей и такой продукции с добавлением фруктов, за исключением тыквы и моркови для соковой продукции из тыквы и моркови и такой продукции с добавлением фруктов



		Јаглехидрати

		г

		4-20

		

		



		Додаден шеќер

		

		не допускается 10 12

		

		для соков из фруктов, а

также для овощных соков

прямого отжима

для нектаров и

сокосодержащих

напитков

для морсов
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		Минерални материи:



		железо (за збогатени продукти)

		мг

		2-4

		

		



		Витамини (за витаминизирани продукти):



		аскорбинска киселина (С)

		мг, не более

		75

		

		



		бета-каротин

		мг

		1-2

		

		



		фолна киселина (Вс)

		мкг

		100-400

		

		



		ретинол (А)

		мкг-экв

		100-300

		

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		Токсични елементи:

		

		



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,1

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,01

		



		Микотоксини:

		

		



		патулин

		не допускается

		<0,02 для содержащих яблоки, томаты, облепиху



		Пестициди**:

		

		



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,01

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,005

		



		Нитрати

		200

		на овощной и фруктово-овощной основе



		

		50

		на фруктовой основе



		5-Оксиметилфурфурол

		20

		для соковой продукции



		Микробиолошки индикатори:

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для соответствующих групп консервов в соответствии с Приложением 1 Раздела 1
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Глава II на Единствени санитарно-епидемиолошки и хигиенски барања за стоки кои подлежат на санитарно-епидемиолошки надзор (контрола).

11.4. Билни инстант чаеви (врз растителна основа)

Индикатори за безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		Токсични елементи:

		

		



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Пестициди**:

		

		



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		КМАФАнМ

		5 х 103

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		B.cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		25

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		КОЕ/г, не более
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12. ПРОИЗВОДИ ЗА ИСХРАНА НА ДОЕНЧИЊА 12.1. Производи врз млечна основа

12.1.1. Адаптирани млечни мешавини (суви, течни, свежи и кисело-млечни) и производи врз основа на делумно хидролизирани 

протеини

1) Хранлива вредност (во производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		За деца од 0 до 6 месеци



		Протеини

		г/л

		12!-17

		+

		



		Протеини од млечна сурутка

		% от общего количества белка, не менее

		50*

		+

		



		Таурин

		мг/л, не более

		80

		+

		



		Масти2

		г/л

		30-40

		+

		



		Линолова киселина

		% от суммы жирных кислот

		14-20

		+

		



		Исто

		мг/л, не менее

		4000-8000

		-

		



		Однос на витамин Е (мг/л)/ПНЖК

(г/л)

		

		1-2

		

		



		Јаглехидрати

		г/л

		65-80

		+

		



		Лактоза

		% от общего количества углеводов, не менее

		65 (за исключени ем смесей на основе частично гидролизов анных белков)

		+

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		330-700

		+

		



		фосфор

		то же

		150-400

		+

		



		калциум/фосфор

		-

		1,2-2,0

		-

		



		калиум

		мг/л

		400-850

		+

		



		натриум

		то же

		150-300

		+

		



		магнезиум

		то же

		30-90

		+

		



		бакар

		мкг/л

		300-600

		+

		



		манган

		то же

		10-300

		+

		



		железо

		мг/л

		3-9

		+

		



		цинк

		то же

		3-10

		+
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		хлориди

		то же

		300-800

		-

		



		јод

		мкг/л

		50-150

		+

		



		селен

		мкг/л

		10-40

		+

		



		пепел

		г/л

		2,5-4

		+

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		400-1000

		+

		



		токоферол (Е)

		мг/л

		4-12

		+

		



		калциферол (Д)

		мкг/л

		7.5-12.5

		+

		



		витамин К

		то же

		25-100

		+

		



		тиамин (В1)

		то же

		400-2100

		+

		



		рибофлавин (В2)

		то же

		500-2800

		+

		



		пантотенска

киселина

		то же

		2700-14000

		+

		



		пиридоксин (В6)

		то же

		300-1000

		+

		



		ниацин (РР)

		то же

		2000-10000

		+

		



		фолна киселина (Вс)

		то же

		60-350

		+

		



		цијанокобаламин (В 12)

		то же

		1,0-3,0

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг/л

		55-150

		+

		



		инозит

		то же

		20-280

		+

		



		холин

		то же

		50-350

		+

		



		биотин

		мкг/л

		10-40

		+

		



		L-карнитин

		мг/л, не более

		20 (при внесении)

		+

		



		лутеин

		мкг/л, не более

		250(при внесении)

		+

		



		Нуклеотиди (вкупно цитидин-, уридин-, аденозин-, гуанозин-, инозин- 5 монофосфати)

		мг/л, не более

		35 (при внесении)

		+

		



		Киселост

		градусов Тернера, не более

		60,0

		

		для жидких кисломолоч ных



		Осмолалност

		мОсм/кг, не более

		320

		+

		



		За деца од 6 до 12 месеци



		Протеини

		г/л

		15-18

		+

		



		Протеини од млечна сурутка

		% от общего количества белка,

		35**

		+
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		не менее

		

		

		



		Масти2

		г/л

		25-40

		+

		



		Линолова

киселина

		% от суммы жирных кислот

		14-20

		+

		



		

		мг/л

		4000-8000

		-

		



		Јаглехидрати

		г/л

		70-90

		+

		



		Лактоза

		% от общего количества углеводов, не менее

		50 (за исключени ем смесей на основе частично гидролизов анных белков)

		+

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		400-900

		+

		



		фосфор

		то же

		200-600

		+

		



		калциум/фосфор

		-

		1,2-2,0

		-

		



		калиум

		мг/л

		500-1000

		+

		



		натриум

		то же

		150-300

		+

		



		магнезиум

		мг/л

		50-100

		+

		



		бакар

		мкг/л

		400-1000

		+

		



		манган

		то же

		10-300

		+

		



		железо

		мг/л

		7-14

		+

		



		цинк

		то же

		4-10

		+

		



		хлориди

		то же

		300-800

		-

		



		јод

		мкг/л

		50-350

		+

		



		селен

		мкг/л

		10-40

		+

		



		пепел

		г/л

		2,5-6,0

		+

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		400-1000

		+

		



		токоферол (Е)

		мг/л

		4-20

		+

		



		калциферол

(Д)

		мкг/л

		8,0-21,0

		+

		



		витамин К

		то же

		25-170

		+

		



		тиамин (В1)

		то же

		400-2100

		+

		



		рибофлавин (В2)

		то же

		600-2800

		+

		



		пантотенска

киселина

		то же

		3000-14000

		+

		



		пиридоксин (В6)

		то же

		400-1200

		+

		



		ниацин (РР)

		то же

		3000-10000

		+

		



		фолна киселина (Вс)

		то же

		60-350

		+

		







272

		цијанокобаламин

(В 12)

		то же

		1,5-3,0

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг/л

		55-150

		+

		



		холин

		то же

		50-350

		+

		



		биотин

		мкг/л

		10-40

		+

		



		инозит

		мг/л

		20-280

		+

		



		L-карнитин

		мг/л, не более

		20 (при внесении)

		+

		



		лутеин

		мкг/л, не более

		250(при внесении)

		+

		



		Нуклеотиди (вкупно цитидин-, уридин-, аденозин-, гуанозин-, инозин- 5 монофосфати)

		мг/л, не более

		35 (при внесении)

		+

		



		Киселост

		градусов Тернера, не более

		60,0

		

		для жидких кисломолоч ных



		Осмолалност

		мОсм/кг, не более

		320

		+

		



		Для детей от рождения до 12 месяцев жизни



		Протеини

		г/л

		,0

21

1

'Ъ

2,

		+

		



		Протеини на млечна сурутка

		процент от общего количества белка, не менее

		50,0*

		+

		



		Таурин

		мг/л, не более

		80,0

		+

		



		Масти 2

		г/л

		30,0-40,0

		+

		



		Линолова киселина

		процент от суммы жирных кислот

		14,0-20,0

		-

		



		

		мг/л

		4000-8000

		+

		



		Однос витамин Е (мг/л)/ПНЖК (г/л)

		

		1-2

		

		



		Јаглехидрати

		г/л

		65,0-80,0

		+

		



		Лактоза

		процент от общего количества углеводов, не менее

		65,0 (не менее 40 для смесей на основе частично

		+
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		гидролизо

ванных

белков)

		

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		400,0-900,0

		+

		



		фосфор

		мг/л

		200,0-600,0

		+

		



		однос

калциум/фосфор

		~

		1,2-2,0

		~

		



		калиум

		мг/л

		400,0-800,0

		+

		



		натриум

		мг/л

		150,0-300,0

		+

		



		магнезиум

		мг/л

		40,0-100,0

		+

		



		бакар

		мкг/л

		300,0-1000,0

		+

		



		манган

		мкг/л

		10,0-300,0

		+

		



		железо

		мг/л

		6,0-10,0

		+

		



		цинк

		мг/л

		3,0-10,0

		+

		



		хлориди

		мг/л

		300,0-800,0

		-

		



		јод

		мкг/л

		50,0-350,0

		+

		



		селен

		мкг/л

		10,0-40,0

		+

		



		Пепел

		г/л

		2,5-6,0

		-

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		400,0-1000,0

		+

		



		токоферол (Е)

		мг/л

		4,0-12,0

		+

		



		калциферол (Д)

		мкг/л

		8,0-21,0

		+

		



		витамин К

		мкг/л

		25,0-170,0

		+

		



		тиамин (В1)

		мкг/л

		400,0-2100,0

		+

		



		рибофлавин (В2)

		мкг/л

		500,0-2800,0

		+

		



		пантотенска

киселина

		мг/л

		2,7-14,0

		+

		



		пиридоксин (В6)

		мкг/л

		300,0-1200,0

		+

		



		ниацин (РР)

		мг/л

		3,0-10,0

		+

		



		фолна киселина

		мкг/л

		60,0-350,0

		+
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		(Вс)

		

		

		

		



		цијанокобаламин

(В12)

		мкг/л

		1,5-3,0

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг/л

		55,0-150,0

		+

		



		инозит

		мг/л

		20,0-280,0

		+

		



		холин

		мг/л

		50,0-350,0

		+

		



		биотин

		мкг/л

		10,0-40,0

		+

		



		L-карнитин

		мг/л, не более

		20 (при внесении)

		+

		



		лутеин

		мкг/л, не более

		250(при внесении)

		+

		



		Нуклеотиди (вкупно цитидин-, уридин-, аденозин- ,гуанозин-и инозин-5 монофосфати)

		мг/л, не более

		35 (при внесении)

		+

		



		Осмолалност

		мОсм/кг

		320

		+

		



		Киселост

		градусов Тернера, не более

		60,0

		

		для жидких кисломолоч ных





* - со исклучок на адаптирани доминантни мешавини на казеин (млечни мешавини со содржина на казеин преку 50 проценти од вкупната количина на протеини);

** - со исклучок на адаптирани доминантни мешавини на казеин (млечни мешавини со содржина на казеин преку 65 проценти од вкупната количина на протеини);

1  - во услови на обезбедување на максимално приближување на составот на протеински мешавини кон составот на протеини на женското млеко;

2  - забрането користење на сусамово и памучно масло;

содржина на транс-изомери не треба да е повисока од 3 проценти од содржината на вкупни масти;

содржина на миристинска и лауринска киселина не треба да е повисока од вкупно 20 проценти од содржината на вкупни масти;

односот на линолова со а-линолова киселина не треба да е помал од 5 и поголем од 15; при збогатување на мешавините на полинезаситени масни киселини во долг ланец (ДЦПНЖК), нивната содржина не треба да е поголема од 1 процент од вкупни масти за омега-3 ДЦПНЖК и 2 процента за омега-6 ДЦПНЖК;

содржината на еикозапентаенонска киселина не треба да е поголема од содржината на докозахексаноична киселина.

3 - покрај лактоза може да биде искористен малтодекстрин и делумно хидролизиран безглутенски скроб; сахароза и фруктоза - само во почетни и последователни мешавини врз основа на делумно хидролизирани протеини и во последователни
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делумно адаптирани мешавини; содржината на сахароза и (или) фруктоза или нивен збир не треба да е повисока од 20 проценти од вкупната содржина на јаглехидрати; гликоза и гликозен сируп - само во почетни и последователни мешавини врз основа на делумни хидролизирани протеини со содржина најмногу 14 г/л; јаглехидратна компонента може да содржи пребиотици - галактоолигосахариди и овошни олигосахариди (вкупно најмногу 8 г/л во производот) и лактулоза.

4 - лабораториска контрола на малтодекстин, нуклеотиди, галактоолигосахариди и овошни олигосахариди се реализира при постоење на метода за контрола, дефинирана со утврдена постапка.

2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира



		Токсични елементыи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Антибиотици*:

		

		



		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Диоксини

		не допускаются

		



		Меламин****

		не допускается

		< 1 мг/кг



		Микробиолошки индикатори:



		Суви млечни мешавини за моментално подготвување (свежи, кисело-млечни)



		КМАФАнМ

		2103

		КОЕ/г, не более, для смесей,

восстанавливаемых при 37-50°С; не нормируется для кисломолочных
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		3103

		КОЕ/г, не более, для смесей,

восстанавливаемых при 70-85°С; не нормируется для кисломолочных



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		E. coli

		10

		то же



		S. aureus

		10

		то же



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. Monocytogenes

		100

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		10

		то же



		Забелешка: Во сите суви производи за деца врз млечна основа се контролира непостоењето на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува за пет мостри со маса од 25 г секоја - при постоење на стафилококи S.aureus во нормирана маса на производот.



		Течни млечни мешавини свежо стерилизирани



		Изработени во индустриски услови со УВТ-обработка и асептични садови

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности:

· после термостатной выдержки при температуре 37°С в течение 3-5 суток отсутствие видимых дефектов и признаков порчи (вздутие упаковки, изменение внешнего вида и другие), отсутствие изменений вкуса и консистенции;

· после термостатной выдержки допускаются изменения:

а) титруемой кислотности не более чем на 2°Тернера; б) КМАФАнМ не более 10 КОЕ/см3(г)



		Течни кисело-млечни мешавини во асептични садови, тука спаѓаати оние со искорисување на ацидофилни микроорганизми или бифидобактерии



		БГКП (колиформи)

		3

		3

объем (см ), в котором не допускаются



		E. coli

		10

		то же



		S. aureus

		10

		то же



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. Monocytogenes

		50

		то же



		ацидофилни

микроорганизми

		1107

		КОЕ/см , не менее (при изготовлении с их использованием)
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		бифидобактерии

		1106

		то же



		млечни микроорганизми

		1107

		КОЕ/см , не менее



		мувли

		10

		КОЕ/см , не более



		квасци

		10

		то же



		за последователни мешавини кои бараат термичка обработка после подготвување:



		КМАФАнМ

		2,5 104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		B. cereus

		200

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. мonocytogenes

		50

		то же



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же



		Забелешка: Во сите суви производи за деца врз млечна основа се контролира непостоењето на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува за пет мостри со маса од 25 г секоја - при постоење на стафилококи S.aureus во нормирана маса на производот.





* - за продукти, предвидени за исхрана на деца од 0 до 6 месеци и од 0 до 12 месеци: при контрола на E. coli и патогени микроорганизми, тука спаѓаат и салмонели, и пронаоѓање во нормираната маса на продуктот на бактерии Enterobacteriaceaе, кои не спаѓаат во E.соіі и салмонели, се контролира отсуството на патогени микроорганизми на E.sakazakii во 300 г од продуктот.

12.1.2. Делумно адаптирани млечни мешавини (суви, течни, свежи и кисело-млечни) за исхрана на деца постари од 6

месеци

1) Хранлива вредност (во производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени

вредности

		Забе-лешка



		

		

		норми-рани

		марки-рани

		



		Протеин

		г/л

		15-24

		+

		



		Протеини на млечна сурутка

		% от общего количества белка

		20-50

		-

		



		Масти

		г/л

		25-40

		+

		



		Линолова киселина

		% от суммы жирных кислот, не менее

		14

		+

		



		

		мг/л, не менее

		4000

		-

		



		Јаглехидрати

		г/л

		60-90

		+

		



		Енергетска вредност

		ккал/л

		520-820

		+
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		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		600-900

		+

		



		фосфор

		то же

		200-600

		+

		



		калциум/ фосфор

		соотношение

		1,2-2,0

		

		



		калиум

		мг/л

		400

1000

		

		



		натриум

		то же

		150-350

		

		



		магнезиум

		мг/л

		50-100

		+

		



		бакар

		мкг/л

		400

1000

		+

		



		манган

		то же

		10-650

		+

		



		железо

		мг/л

		5-14

		+

		



		цинк

		то же

		4-10

		+

		



		хлориди

		то же

		300-800

		

		



		јод

		мкг/л

		50-350

		

		



		пепел

		г/л

		2,5-6,0

		+

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		400

1000

		+

		



		токоферол (Е)

		мг/л

		4-12

		+

		



		калциферол (Д)

		мкг/л

		7-21

		+

		



		тиамин (В1)

		то же

		400

2100

		+

		



		рибофлавин (В2)

		то же

		500

2800

		+

		



		пантотенска киселина

		то же

		2500

14000

		+

		



		пиридоксин (В6)

		то же

		400

1200

		+

		



		ниацин (РР)

		то же

		3000

10000

		+

		



		фолна киселина (Вс)

		то же

		60-350

		+

		



		цијанкобаламин (В12)

		то же

		1,5-3,0

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг/л

		55-150

		+

		



		Осмолалност

		мОсм/кг, не более

		330

		+

		



		Киселост

		градусов Тернера, не более

		60,0

		

		для

жидких

кислом

олочны

х





2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

Индикатори

Дозволени нивоа,

Забелешка
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		мг/кг, најмногу

		



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира



		Токсични елементи, антибиотици, микотоксини, пестициди, меламин, диоксини

		по адаптированным молочным смесям

		



		Микробиолошки индикатори:



		Мешавини за моментално подготвување



		КМАФАнМ

		2103

		КОЕ/г, не более, для смесей, восстанавливаемых при 37-50°С



		

		3103

		КОЕ/г, не более, для смесей, восстанавливаемых при 70-85°С



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		E. coli

		10

		то же



		S. aureus

		10

		то же



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогенни, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes*

		100

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		10

		то же



		Мешавини кои бараат термичка обработка



		КМАФАнМ

		2,5 104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		B. cereus

		200

		КОЕ/г, не более



		патогенни, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes

		50

		масса (г), в которой не допускаются



		МУВЛИ

		100

		КОЕ/г, не более



		КВАСЦИ

		50

		то же





* - при контроле на E. coli патогенни микроорганизми, тука спаѓаат салмонели, и пронајдени во нормираната маса на продуктот на бактерии Enterobacteriaceaе, кои не спаѓаат во E. coli и салмонели, се контролира отсуство на патогени микроорганизми E.sakazakii во 300 г од продуктот.

Забелешка: Во сите суви продукти за деца врз млечна основа се контролира непостоење на стафилококковыхни ентеротоксини, анализата
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се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање стафилококи S.aureus во нормираната маса на продуктот.

12.1.3. Млеко пастеризирано*, стерилизирано, ултрапастеризирано за пиење, тука спаѓа збогатено, слатка павлака

стерилизирана за пиење

1) Хранлива вредност на 100 мл производ готов за употреба

		Критериуми и

		Мерни

		Дозволени вредности

		Забелешка



		индикатори

		единици

		нормиани

		маркирани

		



		Протеин:

		

		

		+

		



		млеко

		г

		2,8-3,2

		

		



		слатка павлака

		г, не менее

		2,6

		

		



		Масти:

		

		

		+

		



		млеко

		г

		,0

4,

1

,0

2,

		

		



		слатка павлака

		г, не более

		10,0

		

		



		пепел

		г

		0,6 - 0,8

		-

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг, не менее

		100

		

		





2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични

елементи,

антибиотици,

микотоксини,

пестициди,

меламин,

диоксини

		по

адаптированным

молочным

смесям

		



		Микробиолошки индикатори:

		Стерилизованно е, в т.ч.

витаминизирова

нное

		Требования промышленной стерильности:

после термостатной выдержки при температуре 37°С в течение 3-5 суток отсутствие видимых дефектов и признаков порчи (вздутие упаковки, изменение внешнего вида и другие), отсутствие изменений вкуса и консистенции;

после термостатной выдержки допускаются изменения:
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		а)	титруемой кислотности не более чем на 2°Тернера;

б)	КМАФАнМ не более 10 КОЕ/см3(г)



		

		Пастеризованное в т.ч. со сроком годности более 72 часов

		· КМАФАнМ, КОЕ/см3(г), не более - 1.5 х 104

· БГКП (колиформы) в 0,1 г/см не допускаются

· патогенные, в т.ч. сальмонеллы и L.monocytogenes в 50 г/см3не допускаются

3

· стафилококки S.aureus в 1,0 г/см не допускаются

· E.coli в 1,0 г/см не допускаются

· B. cereus КОЕ/см3, не более 20





* - за деца до една година само после термичка обработка.

12.1.4. Кисело-млечни продукти, тука спаѓаат со овошни и (или)

зеленчукови компоненти

1) Хранлива вредност (на 100 мл производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Единицы

измерения

		Допустимые

уровни

		Примечание



		

		

		нормиру

емые

		маркиру

емые

		



		Протеин

		г

		2,0-3,2

		+

		



		

		г, не более

		4,0

		+

		для профилактического питания



		Масти

		г

		2,0-4.0

		+

		



		

		г, не менее

		2,6

		+

		для профилактического питания



		Јаглехидрати, тука спаѓа и сахароза*

		г, не более г, не более

		12

10

		+

+

		



		Пепел

		г

		0,5-0,8

		-

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг, не менее

		60

		+

		



		Киселост

		°Тернера, не более

		100

		-

		





* - се дозволува замена на сахароза со фруктоза во количина од најмногу 5 грама.

2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени

		Забелешка



		

		нивоа, мг/кг, 

		



		

		најмногу
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		Токсични елементи, антибиотици, микотоксини, пестициди, меламин, диоксини

		по адаптированным молочным смесям

		



		Микробиолошки индикатори:



		БГКП (колиформи)

		3,0

		3

объем (см ), в котором не допускаются



		E. coli

		10,0

		то же, для продуктов со сроками годности более 72 ч



		S. aureus

		10,0

		объем (см ), в котором не допускаются



		патогени, тука спаѓаат

салмонели,

L.monocytogenes

		50

		то же



		квасци

		10

		КОЕ/см , не более, для продуктов со сроками годности более 72 ч



		

		1104

		для кефира



		мувли

		10

		КОЕ/см3, не более, для продуктов со сроками годности более 72 ч



		млечни

микроорганизми

		1107

		КОЕ/см3, не менее



		бифидобактерии

		1106

		КОЕ/см , не менее; при изготовлении с их использованием



		ацидофилни

микроорганизми

		1107

		то же





12.1.5. Урда и производи врз нејзина основа, млечни производи во облик на паста, тука спаѓаат со овошни и (или) зеленчукови компоненти

1) Хранлива вредност (на 100 г производ)

		Критериуми и индикатори

		Единицы

измерения

		Допустимые уровни

		Примечание



		

		

		нормируемы

е

		маркируемы

е

		



		Протеин

		г

		7-17

		+

		



		Масти

		то же

		3,0-10,0

		+

		



		Јаглехидрати,

		г, не более

		12

		+

		



		тука спаѓа и

		г, не более

		10

		+

		



		сахароза*

		

		

		

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг, не менее

		85

		+
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		Киселост

		0Т, не более

		150

		+

		





* - се дозволува замена на сахароза со фруктоза во количина од најмногу 5 грама.

2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира, для продуктов с содержанием жира более 5 г/100 г и продуктов, обогащенных растительными маслами



		Токсични елементи:



		олово

		0,06

		



		арсен

		0,15

		



		кадмиум

		0,06

		



		жива

		0,015

		



		Антибиотици, микотоксини, меламин, диоксини

		по

адаптированным

молочным

смесям

		



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,55

		в пересчете на жир



		ДДТ и негови метаболити

		0,33

		то же



		Микробиолошки индикатори:



		БГКП (колиформи)

		0,3

		масса (г), в которой не допускаются



		E.coli

		1,0

		то же, для продуктов со сроками годности более 72 ч



		St. aureus

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		патогени, тука спаѓаат

салмонели,

L.monocytogenes

		50

		то же



		квасци, КОЕ/г, најмногу

		10

		то же, для продуктов со сроками годности более 72 ч



		мувли, КОЕ/г,  најмногу

		10

		то же



		Микроскопски

препарат

		отсутствие

посторонней

микрофлоры

		наличие технологической заквасочной микрофлоры
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12.1.6. Млеко во прав за исхрана на деца

		1) Хранлива вредност (во 100 г производ готов за употреба)



		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г

		2,8-3,2

		+

		



		Масти

		то же

		2,0 - 4.0

		+

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг, најмалку

		100

		-

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи, антибиотици, микотоксини, пестициди, меламин, диоксини

		по адаптированным молочным смесям

		



		Микробиолошки индикатори:



		за млеко за инстант подготовка

		по частично адаптированным молочным смесям

		



		за млеко кое бара термичка обработка после припремата:



		КМАФАнМ

		2,5 104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		B. cereus

		200

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes

		50

		то же



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же





Забелешка: Во сите суви продукти за деца врз млечна основа се контролира непостоење на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање на стафилококи S.aureus во нормираната маса на производот.

12.1.7. Суви и течни млечни пијалоци, пијалоци кои содржат млечни компоненти и пијалоци кои содржат млеко за деца постари од 6 месеци

1) Хранлива вредност (на 100 г производ готов за употреба)

		Критериуми и

		Мерни

		Дозволени врености

		Забелешка
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		индикатори

		еиници

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г, не менее

		1,8

		+

		



		Масти

		то же

		1,0-4,0

		+

		



		Јаглехидрати, тука

		г, не более

		12,0

		+

		



		спаѓа сахароза*, **

		г, не более

		6,0

		-

		



		калциум

		мг

		90-240

		+

		





* - се дозволува замена на сахароза со фруктоза во количина од најмногу 3 грама. ** - контрола според фактичко упатство.

2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори оксидативно оштетување, токсични елементи, антибиотици, микотоксини, пестициди, меламин, диоксини

		по адаптированным молочным смесям

		для сухих напитков - в пересчете на

восстановленный продукт



		Микробиолошки индикатори:



		Течни пијалоци



		КМАФАнМ

		1,5104

		КОЕ/см , не более



		БГКП (колиформи)

		0,1

		объем (см ), в котором не допускаются



		E. coli

		1,0

		то же, для продуктов со сроками годности более 72 ч



		S. aureus

		1,0

		объем (см ), в котором не допускаются



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes

		50

		то же



		квасци

		50

		КОЕ/см , не более; для продуктов со сроками годности более 72 ч



		мувли

		50

		то же



		B.cereus

		20

		КОЕ/см (г), не более



		Суви пијалоци кои бараат термичка обработка после подготвување



		КМАФАнМ

		2,5 104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		патогенные, тука спаѓаат салмонели и L.

		50

		то же
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		monocytogenes

		

		



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же



		Суви пијалоци

за инстант

подготовка

		по частично адаптированным молочным смесям

		





Забелешка: Во сите суви производи за деца врз млечна основа се контролира непостоење на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање на стафилококи S.aureus во нормирана маса на производот.

12.2. Продукти за потхранување базирани врз житарици 12.2.1. Брашно и житарици кои бараат варење

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Влага

		г, не более

		9

		-

		



		Протеин

		г

		7-14

		+

		



		Масти

		то же

		0,5-7,0

		+

		



		Јаглехидрати

		то же

		70-85

		+

		



		Енергетска вредност

		ккал

		310-460

		+

		



		Пепел

		г

		0,5-2,5

		-

		



		Минерални материи:



		натриум

		мг, не более

		25

		-

		



		железо

		мг

		1-8

		-

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,2

		



		кадмиум

		0,06

		



		жива

		0,02

		



		Микотоксини:



		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015



		дезоксиниваленол

		не допускается

		<0,05 для пшеничной, ячменной муки



		зеараленон

		не допускается

		<0,005 для кукурузной, ячменной, пшеничной муки
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		Т-2 токсин

		не допускается

		<0,05



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для всех видов



		фумонизини В1 и В2

		0,2

		для кукурузной муки



		Пестициди:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,01

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		хексахлорбензол

		0,01

		



		жива-органски

пестициди

		не допускаются

		



		2,4-Д киселина, нејзини соли, етери

		не допускаются

		



		Бенз(а)пирен

		не допускается

		<0,2 мкг/кг



		Заразеност и загаденост

со штетници на житни резерви (инсекти, грини)

		не допускается

		



		метални

примеси

		3 10-4

		%; размер отдельных частиц не должен превышать 0,3 мм в наибольшем линейном измерении



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		5 104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		0,1

		масса (г), в которой не допускаются



		патогенни, тука спаѓаат салмонели

		25

		то же



		мувли

		200

		КОЕ/г, не более



		квасци

		100

		то же





12.2.2. Каши суви безмлечни брзо растворливи (за инстант

подготовка)

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и

		Мерни

		Дозволени вредности

		Забелешка



		индикатори

		единици

		нормирани

		маркирани

		



		Влага

		г

		4-6

		-

		



		Протеин

		г, не менее

		4,0

		+

		



		Масти

		г, не более

		12,0

		+

		



		Јаглехидрати,

		г

		70,0 - 85,0

		+

		



		тука спаѓа додадена сахароза*, **

		г, не более

		30,0

		-
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		Енергетска

вредност

		ккал

		315-480

		+

		



		Зола

		г

		0,5-3,5

		-

		



		Минерални материи:



		натриум

		мг, не более

		30

		+

		



		калциум

		мг

		300-600

		+

		для обогащенных продуктов



		железо

		то же

		5-12

		+

		то же



		јод

		мкг

		40-80

		+

		то же



		Витамини:



		тиамин (В1)

		мг

		0,2-0,6

		+

		для

витаминизированных

продуктов



		рибофлавин (В2)

		то же

		0,3-0,8

		+

		то же



		ниацин (РР)

		то же

		3-8

		+

		то же



		аскорбинска киселина (С)

		то же

		30-100

		+

		то же



		ретинол (А)

		мкг-экв

		300-500

		+

		то же



		токоферол (Е)

		мг

		5-10

		+

		то же





* - се дозволува замена на сахароза со фруктоза во количина од најмногу 15 грама. ** -контрола според фактичко упатство.

2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи, микотоксини, пестициди, бенз(а)пирен, заразеност и загаденост со штетници на житни резерви (инсекти, грини) и метални примеси

		по муке и крупе, требующим варки

		



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		1104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		50

		то же



		B. cereus

		200

		КОЕ/г, не более



		мувли

		100

		то же



		квасци

		50

		то же
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12.2.3. Каши суви врз млечна база кои бараат варење

1) Хранлива вреност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Влага

		г, не более

		8

		+

		



		Протеин

		г

		12-20

		+

		



		Маснотии

		то же

		10-18

		+

		



		Јаглехидрати, тука спаѓа додадена сахароза*, **

		г,

г, не более

		60-70

20

		+

		



		Минерални материи:



		натриум

		мг, не более

		500

		+

		



		калциум

		мг

		400-600

		+

		для обогащенных продуктов



		железо

		то же

		6-10

		+

		то же



		јод

		мкг

		40-80

		+

		то же



		Витамини:



		тиамин (В1)

		мг

		0,2-0,6

		+

		для обогащенных продуктов



		рибофлавин (В2)

		то же

		0,4-0,8

		+

		то же



		ниацин (РР)

		то же

		4-8

		+

		то же



		ретинол (А)

		мкг-экв

		300-500

		+

		то же



		токоферол (Е)

		мг

		5-10

		+

		то же



		аскорбинска

киселина (С)

		то же

		30-100

		+

		то же





* - се дозволува замена на сахароза со фруктоза во количина од најмногу 10 грама. ** - контрола според фактичко упатство.

2) Индикатори на безбедност во сув продукт

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,2

		



		кадмиум

		0,06

		



		жива

		0,03

		



		Меламин****

		не допускается

		< 1



		Антибиотици* (во производ готов за употреба):



		левомицетин

		не допускается

		<0,01 мг/кг
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		(хлорамфеникол)

		

		<0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		Микотоксини:



		афлатоксин В1

		не допускается

		< 0,00015



		афлатоксин М1

		не допускается

		< 0,00002



		дезоксиниваленол

		не допускается

		< 0,05 для каш, содержащих пшеничную, ячменную муку или крупу



		зеараленон

		не допускается

		< 0,005 для каш, содержащих пшеничную, кукурузную, ячменную муку или крупу



		Т-2 токсин

		не допускается

		< 0,05



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для всех видов



		фумонизины В1 и В2

		0,2

		для кукурузной муки



		Пестициди:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,01

		В пересчете на жир



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		В пересчете на жир



		Бенз(а)пирен

		не допускается

		< 0,2 мкг/кг



		Диоксини

		не допускаются

		



		Заразеност и загаденост со штетници на житни резерви и метални примеси

		по муке и крупам, требующим варки

		



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		5104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		0,1

		масса (г), в которой не допускаются



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes

		50

		то же



		мувли

		200

		КОЕ/г, не более



		квасци

		100

		то же





12.2.4. Каши суви млечни брзо растворливи (инстант подготовка)

	1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)	

		Критериуми и

		Мерни

		Дозволени

		Забелешка



		индикатори

		единици

		вредности
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		норми-рани

		марки-рани

		



		Протеин

		г

		12-20

		+

		



		

		г, не менее

		7

		+

		в кашах, требующих восстановления цельным или частично разведенным коровьим молоком



		Масти

		г

		10-18

		+

		



		

		г, не менее

		5

		

		в кашах на цельном молоке, массовая доля которого менее 25% при условии добавления в восстановленную кашу сливочного или растительного масла



		

		то же

		0,5

		

		в кашах на обезжиренном молоке при условии их восстановления цельным молоком или добавления в восстановленную кашу сливочного или растительного масла



		Јаглехидрати, тука спаѓа и додадена

сахароза*,**

		г

г, не более

		60-70

20

		+

		



		Минерални

материи

		по кашам сухим молочным, требующим варки



		Витамини

		то же





* - се дозволува замена на сахароза со фруктоза во количина од најмногу 10 грама. ** - контрола според фактичко упатство.

2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи, микотоксини, меламин, антибиотици, пестициди,

бенз(а)пирен, диоксини

		по сухим молочным кашам, требующим варки

		



		Заразеност и загаденост со штетници на житни резерви (инсекти, грини) и метални примеси

		по муке и крупам, требующим варки
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		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		1104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		B. cereus

		2102

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes*

		50

		Масса (г), вкоторой не допускаеются



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же





* - при контрола на каши, предвидени за исхрана на деца од 4 месеци на патогени микроорганизми, тука спаѓаат и салмонели, и пронаоѓање во нормираната маса на продуктот на бактерии Enterobacteriaceaе, кои не спаѓаат во салмонели, се контролира отсуство на патоген микроорганизам E.sakazakii во 300 г продукт.

		Каши млечни, готови за употреба, стерилизирани, каши млечни готови, произведени во млечни кујни



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Меламин****

		не допускается

		< 1,0



		Антибиотици:

		

		



		Левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		тетрациклинска

група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пенициллин

		не допускается

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,5 мг/кг



		Микотоксини



		афлатоксин В1

		не допускается

		< 0,00015



		афлатоксин М1

		не допускается

		< 0,00002



		дезоксиниваленол

		не допускается

		< 0,05 для каш, содержащих пшеничную, ячменную муку или крупу



		зеараленон

		не допускается

		< 0,005 для каш, содержащих пшеничную, кукурузную, ячменную муку или крупу



		Т-2 токсин

		не допускается

		< 0,05



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для всех видов



		фумонизини В1 и В2

		0,2

		для кукурузной муки
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		Пестициди:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,001

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,001

		



		Бенз(а)пирен

		не допускается

		< 0,2 мкг/кг



		Диоксини

		не допускаются

		



		Заразеност и загаденост со штетници на житни резерви

и метални примеси

		по муке и крупам, требующим варки

		



		Микробиолошки индикатори:

Микробиолошките индикатори на млечни каши готови за употреба стерилизирани во согласност со барањата за индустриска стерилност:

· после термостатно задржување на температура од 37°С за време од 3-5 дена отсуство на видливи дефекти и знаци на оштетување (подуеност на пакувањето, промена на надворешниот изглед и други), отсуство на промена на вкусот и конзистенцијата;

· после термостатно задржување се дозволуваат промени:

а)	титрациска киселост најмногу за 2°Тернера;

б)	КМАФАнМ најмногу 10 КОЕ/см3(г)





12.2.5. Растворливи бисквити

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г

		5-11

		+

		



		Масти

		то же

		6-12

		+

		



		Јаглехидрати

		то же

		65-80

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		330-440

		+

		



		Минерални материи:



		натриум

		мг

		не более 500

		+

		



		калциум

		то же

		300-600

		+

		для обогащенных продуктов



		железо

		то же

		10-18

		+

		то же



		Витамини:



		тиамин (В1)

		мг

		0,3-0,6

		+

		для

витаминизированных

продуктов
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		рибофлавин (В2)

		то же

		0,3-0,8

		+

		то же



		ниацин (РР)

		то же

		4-9

		+

		то же



		аскорбинска киселина (С)

		то же

		20-50

		+

		то же





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,2

		



		кадмиум

		0,06

		



		жива

		0,03

		



		Меламин****

		не допускается

		< 1 мг/кг



		Антибиотици*:



		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		Микотоксини:



		афлатоксин В1

		не допускается

		< 0,00015



		афлатоксин М1

		не допускается

		< 0,00002



		дезоксиниваленол

		не допускается

		< 0,05 для пшеничной, ячменной



		зеараленон

		не допускается

		< 0,005 для кукурузной, пшеничной, ячменной



		Т-2 токсин

		не допускается

		< 0,05



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для всех видов



		фумонизини В1 и В2

		0,2

		для кукурузной муки



		Пестициди:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,01

		В пересчете на жир



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		В пересчете на жир



		Бенз(а)пирен

		не допускается

		< 0,2 мкг/кг



		Диоксини

		не допускаются

		



		Заразеност и загаденост со штетници на житни резерви (инсекти, грини) и метални примеси

		по муке и крупам, требующим варки
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		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		1104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		50

		то же



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же





12.3. Производи врз основа на овошје и зеленчук, конзервирано овошје и зеленчук (овошни, зеленчукови и овошно-зеленчукови сокови, нектари и пијалоци, сирупи, производи во облик на пире врз овошна и (или) зеленчукова основа, овошно-млечни и овошно-житно пире)

	1)	 Хранлива вредност (на 100 г продукт)	

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени

вредности

		Забелешка



		

		

		норми-ани

		марки-рани

		



		

		%

		4-16

		-

		для соковой продукции из фруктов, фруктов с добавлением овощей



		Масен удел на растворливи суви материи

		%

		4-10

		

		для соковой продукции из овощей и для такой продукции с добавлением ф руктов, за исключением тыквы и моркови



		

		%

		4-11

		-

		для соковой продукции из моркови и тыквы



		Масен удел на суви материи

		%

		4-25

		

		для пюреобразных продуктов на ф руктовой и (или) овощной основе



		Масен удел на титрациска киселина

		%, не более

		1,2

		

		Для соков из цитрусовых фруктов (в пересчёте на безводную лимонную кислоту)



		

		то же

		0,8

		

		Для соковой продукции из других фруктов и (или) овощей (в пересчёте на яблочную
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		кислоту), для нектаров, морсов, напитков из цитрусовых фруктов (в пересчёте на безводную лимонную кислоту)



		Јаглехидрати, тука спаѓа додаден шеќер

		г

г, не более г, не более

		3- 25 не

допускае

тся

10

12

		+

		для соков из фруктов, а также для овощных соков прямого отжима

для нектаров и сокосодержащих напитков для морсов



		Протеин

		г, не менее

		0,5

		

		для фруктовомолочных и фруктовозерновых пюре



		Масен удел на етиленски алкохол

		%, не более

		0,2

		-

		



		Готварска сол

		%, не более %, не более

		0,4

0,6

		

		для продукции из овощей, за исключением томатного сока для томатного сока



		Минералн материи:



		калиум

		мг

		Не более 300

		+

		Для нектаров, напитков, морсов



		

		

		70-300

		+

		Для соков и других продуктов на плодоовощной основе



		натриум

		мг, не более

		200

		-

		



		железо

		мг, не более

		3,0

		+

		для обогащенных продуктов



		Витамини:



		аскорбинска киселина (С)

		мг, не более

		75,0

		+

		для обогащенных продуктов



		в-каротин

		то же

		1-4

		+

		то же





2) Индикатори безопасности

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:
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		олово

		0,3

		



		арсен

		0,1

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,01

		



		Микотоксини:



		патулин

		не допускается

		<0,02 для продуктов, содержащих яблоки, томаты, облепиху



		дезоксиниваленол

		не допускается

		<0,05 для фруктово-зерновых пюре, содержащих пшеничную, ячменную муку



		зеараленон

		не допускается

		<0,005 для фруктово-зерновых пюре, содержащих пшеничную, кукурузную, ячменную муку



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002 для фруктовомолочных пюре



		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015 для фруктовозерновых пюре



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для содержащих муку, крупу



		Т-2 токсин

		не допускается

		<0,05 для продуктов с добавлением зерновых компонентов



		Антибиотици* (за продукти со додаток на млечни компоненти):



		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,5 мг/кг



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,01

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,005

		



		Нитрати

		50

		на фруктовой основе (за исключением содержащих бананы и клубнику)



		

		200

		на овощной и фруктовоовощной основе, а также для содержащих бананы и клубнику



		5. Оксиметилфурфурол

		10,0

20,0

		для соковой продукции из цитрусовых фруктов для соковой продукции из других фруктов и ягод



		Микробиолошки

индикатори:

		Продукты на плодоовощной основе (фруктовые, овощные и фруктово-овощные пюре; фруктово-
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		молочные и фруктово-зерновые пюре) должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для соответствующих групп Консервированная соковая продукция из фруктов и (или) овощей (требования промышленной стерильности) для детского питания (требования промышленной стериальности):

Микроорганизмы после термостатной выдержки



		Овошни сокови со:

- pH 4,2 и поголема, а исто така pH 3,8 и поголема за сокови од кајсии, праски, круши

		Спорообразующие мезофильные аэробные и факультативноанаэробные микроорганизмы B.cereus и B.polymixa в 1 г (см )

B.subtilis КОЕ/1 г (см3), не более

		не допускается 11



		

		Спорообразующие термофильные аэробные и факультативноанаэробные микроорганизмы в 1 г (см3)

		не допускаются



		

		Мезофильные клостридии в 10 г (см )

		не допускаются



		

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются



		рН помала од 4,2, а исто така рН помала од 3,8 за сокови од кајсии, праски, круши

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются



		Сокови од зеленчук:

		

		



		Доматен со содржина на суви материи помалку од 12%

		Спорообразующие мезофильные аэробные
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		и факультативноанаэробные микроорганизмы B.cereus и B.polymixa в 1 г (см )

B.subtilis КОЕ/1 г (см3), не более

		не допускаются 11



		

		Спорообразующие термофильные аэробные и факультативноанаэробные микроорганизмы в 1 г (см3)

		не допускаются



		

		Мезофильные

3

клостридии в 10 г (см )

		не допускаются



		

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются



		Останати:

		

		



		pH 4,2 и поголема

		Спорообразующие мезофильные аэробные и факультативноанаэробные микроорганизмы B.cereus и B.polymixa

в 1 г (см3)

B.subtilis КОЕ/1 г (см3), не более

		не допускаются 11



		

		Спорообразующие термофильные аэробные и факультативноанаэробные микроорганизы в 1 г (см3)

		не допускаются



		

		Мезофильные клостридии в 10 г

		не допускаются



		

		Неспорообразующие

		не допускаются
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		микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются



		рН 3,7-4,2

		Мезофильные клостридии в 10 г (см )

		не допускаются



		

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются



		

		Спорообразующие термофильные аэробные и факультативноанаэробные микроорганизы в 1 г (см3)

		не допускаются



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются



		рН помала од 3,7

		Неспорообразующие микроорганизмы, плесневые грибы, дрожжи в 1 г (см )

		не допускаются



		

		Молочнокислые микроорганизмы в 1г (см3)

		не допускаются





12.4. Производи за потхранување врз месна основа 12.4.1. Конзерви со месо (говедско, свинско, овчо, живина и др.), тука спаѓаат и оние со додавање на нуспроизводи

		1)

		Хранлива вредност  (на 100 г продукт)



		Критериуми и

		Мерни

		Дозволени вредности

		Забелешка



		индикатори

		единици

		нормирани

		маркирани

		



		Масен удел на суви материи

		г, не менее

		20

		-

		



		

		то же

		17

		-

		консервы из мяса птицы



		

		г

		8,5-15

		+

		



		Протеин

		г, не менее

		7

		+

		консервы из мяса птицы



		Масти

		г

		3-12

		+
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		Енергетска

вреност

		ккал

		80-180

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		0,4

		+

		



		Железо

		мг

		1-5

		+

		в консервах, обогащенных железом



		Витамини

		

		по мясо- раститель ным консервам

		

		



		Скроб

		г, не более

		3

		-

		как загуститель



		Брашно од ориз и пченица

		г, не более

		5

		-

		то же





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,2

		



		арсен

		0,1

		



		кадмиум

		0,03

		



		жива

		0,02

		



		калај

		100

		для консервов в сборной жестяной таре



		Антибиотици*:



		левомицетин

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 ед/г



		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 ед/г



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Нитриди

		не допускается

		<0,5



		Нитрозамини:



		вкупно НДМА и НДЭА

		не допускается

		<0,001



		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки

индикатори:

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А»





		Микроорганизми, пронајдени во конзерви



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. subtilis

		3

не более 11 клеток в 1 г (см ) продукта.



		Мезофилни аеробни и

		не допускаются
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		факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. сereus и (или) B. polymyxa

		



		Мезофилни клостриди

		Отвечают требованиям промышленной стерильности, если выявленные мезофильные клостридии не относятся к C. botulinum и (или) C. perfringens. В случае определения мезофильных клостридий их количество должно быть не более 1 клетки в 10 г (см ) продукта.



		Микроорганизми и (или) мувли, и (или) квасци кои формираат спори.

		не допускаются



		Мувли, квасци, млечно-киселински микроорганизми (кај посеви на овие групи)

		не допускаются



		Термофилни анаеробни, аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори

		не допускаются





12.4.2. Пастеризирани колбаси врз месна основа (од 1,5 години и

постари)

		1)

		хранлива вредност (на 100 г продукт)



		Критериуми и

		Мерни

		Дозволени врености

		Забелешка



		индикатори

		единици

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г, не менее

		12

		+

		



		Масти

		г

		16-20

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		1,5

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		180-240

		+

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи, антибиотици, пестициди, нитрити, нитрозамини

		по консервам из мяса

		



		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		2102

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не
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		допускаются



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		50

		то же



		сулфит-редуцирачки

клостриди

		0,1

		то же



		B. cereus

		1,0

		то же





12.4.3. Месо-растителни конзерви (растително-месни конзерви)

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени врености

		Забелешка



		

		

		нормирани

		марки-рани

		



		Масен удел на суви материи

		г

		5-26

		-

		



		Протеин

		г

		1,5-8.0

		+

		



		Масти

		то же

		1-6

		+

		



		Јаглехидрати

		то же

		5-15

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		40-140

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		0,4

		+

		



		Железо

		мг

		0,5-3,0

		+

		для обогащенных продуктов



		Витамини:

		

		

		

		



		в-каротин

		мг

		1-3

		

		для

витаминизированных

продуктов



		тиамин (В1)

		мг

		0,1-0,2

		-

		то же



		рибофлавин

(В2)

		то же

		0,1-0,3

		-

		то же



		Ниацин (РР)

		то же

		1-4

		-

		то же



		Скроб

		г, не более

		3

		-

		вносимый как загуститель



		Брашно од ориз и пченица

		г, не более

		5

		-

		то же





2) Индикатори на безбезбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,2

		



		кадмиум

		0,03
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		жива

		0,02

		



		калај

		100

		для консервов в сборной жестяной таре



		Антибиотици*:



		левомицетин

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 ед/г



		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 ед/г



		Микотоксини:



		патулин

		не допускается

		<0,02, для содержащих томаты



		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015, для содержащих крупу и муку



		дезоксиниваленол

		не допускается

		<0,05, для консервов, содержащих пшеничную, ячменную крупу и муку



		зеараленон

		не допускается

		<0,005, для содержащих пшеничную, ячменную, кукурузную крупу и муку



		Т-2 токсин

		не допускается

		<0,05, для содержащих крупу и муку



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для содержащих крупу и муку



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Нитрати

		150

		для консервов, содержащих овощи



		Нитриди

		не допускаются

		<0,5



		Нитрозамини:



		вкупно НДМА и НДЭА

		не допускается

		<0,001



		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки

индикатори

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А»





		Микроорганизми, пронајдени во конзерви



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. subtilis

		3

не более 11 клеток в 1 г (см ) продукта.



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. сегеш и (или) B. polymyxa

		не допускаются
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		Мезофилни клостриди

		Отвечают требованиям промышленной стерильности, если выявленные мезофильные клостридии не относятся к C. botulinum и (или) C. perfringens. В случае определения мезофильных клостридий их количество должно быть не более 1 клетки в 10 г (см3) продукта.



		Микроорганизми и (или) мувли, и (или) квасци кои не формираат спори

		не допускаются



		Мувли, квасци, млечно-кисели микроорганизми (при посеви на овие групи)

		не допускаются



		Термофилни анаеробни, аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори

		не допускаются





12.5. Производи за потхранување врз основа на риба 12.5.1. Конзервирана риба

		1)

		Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		



		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Масен удел на суви материи

		г

		15-25

		-

		



		Протеин

		г

		8-15

		+

		



		Масти

		то же

		5-11

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		100-155

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		0,4

		+

		



		Минерални материи:



		железо

		мг

		0,4-3,0

		+

		для обогащенных продуктов



		Витамини:



		тиамин (В1)

		мг

		0,1-0,2

		+

		для обогащенных продуктов



		рибофлавин (В2)

		то же

		0,1-0,3

		+

		то же



		Ниацин (РР)

		то же

		1-4

		+

		то же



		Скроб

		г, не более

		3

		-

		вносимый как загуститель



		Брашно од ориз и пченица

		г, не более

		5

		-

		то же
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2) Индикатори безопасности

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,5

		



		арсен

		0,5

		



		кадмиум

		0,1

		



		жива

		0,15

		



		калај

		100

		для консервов в сборной жестяной таре



		Антибиотици* (за риба од рибник и езерце):



		тетрациклинска група

		не се дозволува

		<0,01 мг/кг



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Полихлорирани

бифенили

		0,5

		



		Хистамин

		100

		тунец, скумбрия, лосось, сельдь



		Нитрозамини

		не допускаются

		<0,001



		Диоксини***

		не допускаются

		



		Микробиолошки

индикатори:

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А»





		Микроорганизми, пронајдени во конзерви



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. subtilis

		3

не более 11 клеток в 1 г (см ) продукта.



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. сегеш и (или) B. polymyxa

		не допускаются



		Мезофилни клостриди

		Отвечают требованиям промышленной стерильности, если выявленные мезофильные клостридии не относятся к C. botulinum и (или) C. perfringens. В случае определения мезофильных клостридий их количество должно быть не более 1 клетки в 10 г (см ) продукта.



		Микроорганизми и (или) мувли,

		не допускаются
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		и (или) квасци кои не формираат спори

		



		Мувли, квасци, млечно-кисели микроорганизми (со посеви на овие групи)

		не допускаются



		Термофилни анаеробни, аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори

		не допускаются





12.5.2. Рибо-растителни конзерви

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени врености

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Масен удел на суви материи

		г, не менее

		17

		-

		



		Протеин

		г

		1,5-6

		+

		



		Масти

		то же

		1-6

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		35-120

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		0,4

		+

		



		Минерални материи:



		железо

		мг

		по рыбным консервам

		-

		



		Витамини

		

		по рыбным консервам

		

		



		Скроб

		г, не более

		3

		-

		вносимый как загуститель



		Брашно од ориз и пченица

		г, не более

		5

		-

		то же





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,4

		



		арсен

		0,2

		



		кадмиум

		0,04

		



		жива

		0,05

		



		калај

		100

		для консервов в сборной жестяной таре



		Микотоксини:

		по мясо-растительным консервам

		



		Антибиотици*(за риба од рибник и езерце):
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		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Полихлорирани

бифенили

		0,2

		



		Хистамин

		40

		тунец, скумбрия, лосось, сельдь



		Нитрати

		150

		для консервов, содержащих овощи



		Нитрозамини

		не допускаются

		<0,001



		Диоксини***

		не допускаются

		



		Микробиолошки

индикатори:

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов группы «А»





		Микроорганизми, пронајдени во конзерви



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. subtilis

		3

не более 11 клеток в 1 г (см ) продукта.



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. сегеш и (или) B. polymyxa

		не допускаются



		Мезофилни клостриди

		Отвечают требованиям промышленной стерильности, если выявленные мезофильные клостридии не относятся к C. botulinum и (или) C. perfringens. В случае определения мезофильных клостридий их количество должно быть не более 1 клетки в 10 г (см3) продукта.



		Микроорганизми и (или) мувли, и (или) квасци кои не формираат спори

		не допускаются



		Мувли, квасци, млечно-киселински микроорганизми (со посев на овие групи)

		не допускаются



		Термофилни анаеробни, аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори

		не допускаются





12.6. Детски билни инстант чаеви

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)



309

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Јаглехидрати

		г

		85-96

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		340-385

		+

		





2) Индикатори на безбедност (во производи готови за употреба)

		Индикатори

		Допустимые уровни, мг/кг, не более

		Примечание



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		5103

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		25

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же
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13. ПРОИЗВОДИ ЗА ИСХРАНА НА ДЕЦА ОД ПРЕТШКОЛСКА И ШКОЛСКА ВОЗРАСТ

13.1. Производи од месо 13.1.1. Конзервирано месо (тука спаѓа и месо од живина)

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г

		12-14

		+

		



		Масти

		то же

		10-18

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		130-220

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		1,2

		+

		



		Железо

		мг

		1-5

		+

		для обогащенных продуктов



		Скроб или брашно од ориз и пченица

		г, не более

		3

		-

		



		

		г, не более

		5

		-

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,1

		



		кадмиум

		0,03

		



		жива

		0,02

		



		калај

		100

		для консервов в сборной жестяной таре



		Антибиотици*



		левомицетин

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 ед/г



		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 ед/г



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Нитриди

		не допускаются

		<0,5



		Нитрозамини:



		вкупно НДМА и НДЭА

		не допускается

		<0,001



		Диоксини***

		не допускаются

		



		Микробиолошки

индикатори:

		Должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для консервов
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		група «А»



		Микроорганизми, пронајдени во конзерви



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. subtilis

		3

не более 11 клеток в 1 г (см ) продукта.



		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. сereus и (или) B. polymyxa

		не допускаются



		Мезофилни клостридии

		Отвечают требованиям промышленной стерильности, если выявленные мезофильные клостридии не относятся к C. botulinum и (или) C. perfringens. В случае определения мезофильных клостридий их количество должно быть не более 1 клетки в 10 г (см3) продукта.



		Микроорганизми и (или) мувли, и (или) квасци кои не формираат спори

		не допускаются



		Мувли, квасци, млечно-киселински микроорганизми (со посеви на овие групи)

		не допускаются



		Термофилни анаеробни, аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори

		не допускаются





13.1.2. Салами

1) Хранлива вреност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г, не менее

		12

		+

		



		Масти

		г, не более

		22

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		1,8

		+

		



		Скроб

		г, не более

		5

		-

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,1

		



		кадмиум

		0,03
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		жива

		0,02

		



		Антибиотици*

		по мясным консервам

		



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Нитриди

		30

		



		Нитрозамини:



		вкупно НДМА и НДЭА

		0,002

		



		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		1103

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		E. coli

		1,0

		то же, для продуктов со сроками годности более 5 суток



		S. aureus

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		сулфито-редуцирачки

клостриди

		0,1

		то же



		патогени, тука спаѓаат салмонели*

		25

		то же; * для сосисок и сарделек дополнительно L. monocytogenes



		квасци

		100

		КОЕ/г, не более, для продуктов со сроками годности более 5 суток



		мувли

		100

		то же





13.1.3. Месни полуфабрикати

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г, не менее

		10

		+

		



		Масти

		г, не более

		20

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		0,9

		+

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи, антибиотици, пестициди, диоксини, нитриди,

		по мясным консервам
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		нитрозамини

		

		



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		5105

		КОЕ/г, не более, рубленные сырые



		

		1105

		КОЕ/г, не более, натуральные сырые



		БГКП (колиформи)

		0,001

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		0,1

		то же



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes

		25

		то же



		мувли

		250

		КОЕ/г, не более, для полуфабрикатов в панировке





13.1.4. Паштети и кулинарски производи

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г, не менее

		8

		+

		



		Масти

		г, не более

		16

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		1,2

		+

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи, антибиотици, пестициди, нитрозамини, нитриди, диоксини

		по мясным консервам

		



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		1103

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		E. coli

		1,0

		то же, для продуктов со сроками годности более 72 ч



		S. aureus

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		сулфито-редуцирачки

клостриди

		0,1

		то же



		патогенни, тука спаѓаат

		25

		то же
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		салмонели и L. monocytogenes

		

		



		квасци

		100

		КОЕ/г, не более; для продуктов со сроками годности более 72 ч



		мувли

		100

		то же





13.2. Пекарски, кондиторски производи од брашно и брашно-мелнички житни

производи

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени

вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		БРАШНО-МЕЛНИЧКИ ЖИТНИ ПРОИЗВОДИ



		Протеин

		г

		10-13

		+

		



		Масти

		то же

		1-3

		+

		



		Јаглехидрати

		то же

		60-70

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		300-360

		+

		



		Железо

		мг

		1,0-2,0

		+

		для обогащенных продуктов



		Витамини:



		тиамин (В1)

		мг

		0,15-0,25

		+

		для

витаминизированных

продуктов



		рибофлавин (В2)

		то же

		0,1-0,15

		+

		то же



		ниацин (РР)

		то же

		1,0-3,0

		+

		то же



		ПЕКАРСКИ ПРОИЗВОДИ



		Протеин

		г

		8,0-13,0

		+

		



		Масти

		то же

		1,0-8,0

		+

		



		Јаглехидрати

		то же

		45-55

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		210-340

		+

		



		Железо

		мг

		1,8-3,0

		+

		для обогащенных продуктов



		Витамини:



		тиамин (В1)

		мг

		0,15-0,40

		+

		для

витаминизированных

продуктов



		рибофлавин (В2)

		то же

		0,1-0,5

		+

		то же



		ниацин (РР)

		то же

		1,5-3,0

		+

		то же
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		КОНДИТОРСКИ ПРОИЗВОДИ ОД ТЕСТО



		Масти

		г, не более

		25

		+

		



		Транс-изомери

		% от общего жира, не более

		7

		

		



		Додаден

		г, не более

		25

		+

		для печенья



		шеќер

		

		38

		+

		для изделий из

бисквитного

полуфабриката





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,5

		мукомольно-крупяные



		

		0,35

		хлебобулочные и мучные кондитерские



		арсен

		0,2

		мукомольно-крупяные



		

		0,15

		хлебобулочные и мучные кондитерские



		кадмиум

		0,1

		мукомольно-крупяные



		

		0,07

		хлебобулочные и мучные кондитерские



		жива

		0,03

		мукомольно-крупяные



		

		0,015

		хлебобулочные и мучные кондитерские



		Микотоксини:



		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015



		дезоксиниваленол

		не допускается

		<0,05 из пшеницы, ячменя



		зеараленон

		не допускается

		<0,005 из пшеницы, ячменя, кукурузы



		Т-2 токсин

		не допускается

		<0,05



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для всех видов



		фумонизини В1 и В2

		0,2

		для кукурузной муки



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,01

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Бенз(а)пирен

		не допускается

		<0,0002



		Заразеност и загаденост

со штетници во житни резерви (инсекти, грини)

		не допускается
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		Микробиолошки индикатори за брашномелнички-житни производи:



		Г рупа продукти

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

не

более

		Масса продукта (г), в которой не допускаются

		Дрожжи

и

плесени (сумма), КОЕ/г, не более

		Приме

чание



		

		

		БГКП

(колифо

рмы)

		S.

aureu

s

		Патогенн ые, в том числе сальмоне ллы

		

		



		Тестенини со јајца

		-

		-

		-

		25

		-

		



		Тестенини за брзо подготвување со додатоци врз млечна основа

		5104

		0,01

		0,1

		25

		-

		



		Тестенини за брзо подготовување со додатоци врз растителна основа

		5104

		0,1

		-

		25

		100

		



		Микробиолошки индикатори за пекарски производи:



		Група

производи

		КМАФА нМ, КОЕ/г, најмногу

		Маса на производот (г), во кој не се дозволува

		Мувли,

КОЕ/г,

најмногу

		Забе-лешка



		

		

		БГКП

(колифор

мы)

		S.

aureus

		Бактерии од родот Proteus

		Патоге-ни, тука спаѓаат салмо- нели

		

		



		Пекарски

производи

		1103

		1,0

		1,0

		-

		25

		50

		



		Микробиолошки индикатори за кондиторски производи од тесто:



		Група

производи

		КМАФА нМ, КОЕ/г, најмногу

		Маса на производот (г), во кој не се дозволува

		Квасци, КОЕ/ г, најмногу

		Мувли, КОЕ/г, најмногу

		Забе-лешка



		

		

		БГКП

(колифо

рмы)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмонели

		

		

		



		Ролати бисквитни со полнење:



		- слатка павлака, мрсна

		5104

		0,01

		0,1

		25

		50

		100

		



		- овошни, со

		1104

		1,0

		1,0

		25

		50

		100
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		зашеќерено овошје, мак, ореви

		

		

		

		

		

		

		



		Кекси:



		- со шеќер во прав

		5103

		0,1

		-

		25

		50

		50

		



		- глазирани, со ореви, зашеќерено овошје, натопени во овошен сок, рум

		5103

		0,1

		-

		25

		50

		100

		



		Кекси и ролати во херметична амбалажа

		5103

		0,1

		0,1

		25

		50

		50

		



		Вафли:



		- без полнење, со

полнење овошно,

крем, мрсни

		5103

		0,1

		-

		25

		50

		100

		



		- со орево-

пралиново

полнење, глазирани со чоколадна глазура

		5104

		0,01

		-

		25

		50

		100

		



		Ванилици, колачи:



		- без полнење

		2,5 103

		1,0

		-

		25

		50

		50

		



		- со полнење

		5103

		0,1

		-

		25

		50

		50

		



		Бисквити:



		- шеќерни, со чоколадна глазура, со путер

		1104

		0,1

		

		25

		50

		100

		



		- со кремаст

слој,

со полнење

		1104

		0,1

		0,1

		25

		50

		100

		



		- кекси, крекери

		1103

		1,0

		-

		25

		-

		100
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13.3. Производи од риба и нерибни објекти од рибарење

13.3.1. Полуфабрикати од риба и нерибни објекти од рибарење

	1)	 Хранлива вредност (на 100 г 	продукт)	

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дизволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г, не менее

		16

		+

		



		Масти

		г

		1-11

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		70-160

		+

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,5

		



		арсен

		0,5

		



		кадмиум

		0,1

		



		жива

		0,15

		



		Фикотоксини

		

		



		Парализирачки отров на мекотели (сакситоксин)

		не допускается

		моллюски



		Амнестичен отров на мекотели (домоична киселина)

		не допускается

		моллюски



		Амнестичен отров на мекотели (домоична киселина)

		не допускается

		внутренние органы крабов



		Дијареален отров на мекотели (окадаистична киселина)

		не допускается

		моллюски



		Антибиотици*(за риба од рибник и езерце):



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Нитрозамини:



		вкупно НДМА и НДЭА

		не допускается

		



		хистамин

		100

		тунец, скумбрия, лосось, сельдь



		Полихлорирани

бифинили

		0,5

		



		Диоксини

		не допускаются

		полуфабрикаты из рыбы



		Микробиолошки индикатори:
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		КМАФАнМ

		5104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		0,01

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		0,01

		масса (г), в которой не допускаются



		сулфито-редуцирачки

клостриди

		0,1

		то же



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes

		25

		то же



		сулфито-редуцирачки

клостриди

		0,01

		масса (г), в которой не допускаются (для продукции, упакованной под вакуумом)



		V. рагаИаетоІугісш

		100

		КОЕ/г, не более (для морской рыбы)





13.3.2. Кулинарски производи од риба и нерибни објекти од рибарење

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г, не менее

		13

		+

		



		Масти

		г, не более

		8

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		90-130

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		0,8

		+

		



		Скроб

		г, не более

		5

		-

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,5

		



		арсен

		0,5

		



		кадмиум

		0,1

		



		жива

		0,15

		



		Фикотоксини

		

		



		парализирачки отров на мекотели (сакситоксин)

		контроль по сырью

		моллюски



		амнестичен отров на мекотели (домоична киселина)

		контроль по сырью

		моллюски



		амнестичен отров на мекотели (домоична

		контроль по сырью

		внутренние органы крабов
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		киселина)

		

		



		дијареален отров на мекотели (окадаистична киселина)

		контроль по сырью

		моллюски



		Микотоксини (контрола на суровина):



		афлатоксин М1

		не допускается

		для продукта с молочным компонентом



		афлатоксин В1

		не допускается

		для содержащих крупу, муку



		дезоксиниваленол

		не допускается

		для содержащих крупу, муку



		зеараленон

		не допускается

		для содержащих крупу, муку



		Т-2 токсин

		не допускается

		для содержащих крупу, муку



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для всех видов, содержащих муку и крупу



		Антибиотици* (контрола на суровина):



		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается (<0,01 <0,0003 с 01.01.2012)

		для продукта с молочным компонентом



		тетрациклиновая группа

		не допускается (<0,01 ед/г)

		для продукта с молочным компонентом



		пеницилини

		не допускаются (<0,04 ед/г)

		для продукта с молочным компонентом



		стрептомицитин

		не допускается (<0,2 ед/г)

		для продукта с молочным компонентом



		бацитрацин

		не допускается (<0,02 мг/кг)

		для продукта с яичным компонентом



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		хексахлорбензол

		0,01

		контроль по сырью для крупы, муки



		жива-органски

пестициди

		не допускаются

		контроль по сырью для крупы, муки



		2,4-Д киселина, нејзини соли, етери

		не допускаются

		контроль по сырью для крупы, муки



		Бенз(а)пирен

		не допускается

		<0,0002



		Нитрати

		150

		для продуктов, содержащих овощи



		Нитрозамини:



		вкупно НДМА и НДЭА

		не допускается

		



		Хистамин

		100

		тунец, скумбрия, лосось, сельдь
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		Полихлорирани

бифинили

		0,5

		



		Диоксини***

		не допускаются і

		толуфабрикаты из рыбы



		Микробиолошки индикатори:



		Кулинарски производи со топлотна обработка:



		риба и производи од мелено месо, печени, варени, тука спаѓаат и замрзнати

		1104

		1,0

		1,0

		1,0*

		25**

		* в упакованной под вакуумом;

** только сальмонеллы; плесени и дрожжи не более 100 КОЕ/г



		Кулинарни производи без топлотна обработка:



		салати од риба и морски продукти без зачини

		1104

		1,0

		1,0

		

		25

		Proteusв 0,1 г не допускаются



		Варени замрзнати производи:



		брзо-замрзнати готови јадења од риба за ручек, тука спаѓаат вакумирани

		2104

		0,1

		0,1

		0,1*

		25

		Enterococcus- 1103, КОЕ/г, не более (в продукции из порционных кусков);

* в упакованной под вакуумом



		- производи структурирани («ракови стапчиња» и др.)

		1103

		1,0

		1,0

		1,0

		25

		Enterococcus- 2103 КОЕ/г, не более(в фаршевых)





13.4. Млеко и млечни производи 13.4.1. Млеко за пиење; слатка павлака за пиење; кисело-млечни производи*; пијалоци врз млечна основа (суви и течни), тука спаѓаат збогатени

1) Хранлива вредност (на 100 г производ готов за употреба)

		Критериуми и

		Мерни

		Дозволени вредности

		Забелешка



		индикатори

		единици

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г

		2,0-5,0

		+

		молоко, кисломолочные продукты, напитки на молочной основе



		

		г, не менее

		2,5

		+

		сливки



		

		г, не менее

		2.5

		+

		сметана



		Масти

		г

		1,5-4,0

		+

		молоко, кисломолочные
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		г

г

		10-20

10-20

		+

+

		продукты, напитки на молочной основе сливки сметана



		Јаглехидрати

		г, не менее

		4,7

		+

		молоко



		

		г, не менее

		3,4

		+

		сметана



		

		г, не менее

		3,7

		+

		сливки



		

		г, не более

		16,0

		+

		кисломолочные продукты, напитки на молочной основе



		тука спаѓа додадена сахароза**,***

		г, не более

		10

		+

		



		Калциум

		мг

		105-240

		+

		для обогащенных продуктов





* - за компоненти на кисело-млечни производи дозволено е да се пропишува нивната хранлива вредност дефинирана со нормативни и (или) технички документи, во согласност со кои се произведуваат овие производи.

** - се дозволува замена на сахароза со фруктоза во количина од најмногу 5 грама.

*** - контрола според фактичко упатство.

2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		Пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира для продуктов с

содержанием жира более 5.0 г/100г и продуктов, обогащенных растительными маслами



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		Антибиотици*:



		левомицетин

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг
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		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002



		Пестициди (в однос на масти)**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Диоксини***

		не допускается

		



		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		КМАФАнМ *, КОЕ**/см (г), (или КОЕ**/г, најмногу

		Маса на производот (г, см), во кој не се дозволува

		Квасци

(Д),

мувли

(П),

КОЕ/см3

или

КОЕ/(г), најмногу



		

		

		БГКП *** (колиформи)

		патогени, тука спаѓаат салмонели

		стафило-коки S. aureus

		листерии L. monocytogenes

		



		Млеко пастеризирано во корисничка амбалажа

		1105

		0,01

		25

		1,0

		25

		



		Млеко ултрапастери-зирано без асептичко полнење во корисничка амбалажа

		100

		10,0

		100

		10,0

		25

		



		Павлака слатка пастеризирана во корисничка амбалажа

		1105

		0,01

		25

		1,0

		25

		



		Павлака слатка ултрапастери-зирана без асептичко полнење во корисничка амбалажа

		100

		10,0

		100

		10,0

		25

		



		Млеко и павлака слатка стеририлизи-

		Должны соответствовать требованиям промышленной стерильности:

1)после термостатной выдержки при температуре 37°С в течение
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		рани, ултра- пастеризирани со асептичко полнење, тука спаѓаат и збогатени

		3-5

суток отсутствие видимых дефектов и признаков порчи (вздутие упаковки, изменение внешнего вида и другие), отсутствие изменений вкуса и консистенции;

2)после термостатной выдержки допускаются изменения:

а)	титруемой кислотности не более чем на 2°Тернера;

б)	КМАФАнМ не более 10 КОЕ/см3(г)



		Рјаженка

		Молочнокислых микро- организмов не менее 1107

		1,0

		25

		1,0

		

		Д-50

П-50

(нормиру-ется для продукции со сроком годности более 72 часов)



		Кисела павлака и продукти, произведени врз нејзина основа

		Для сметаны - молочнокислых микроорганизмов не менее 1107

		0,001 (для термически обработанных после сквашивания сметанных продуктов - 0,1)

		25

		1,0

		

		Д-50 П-50 - для продуктов со сроком

годности более 72 часов





		Микробиолошки индикатори:



		Г рупа производи

		КМАФАнМ *, КОЕ**/см (г), (или КОЕ**/г, најмногу

		Маса на производот (г, см), во кој не се дозволува

		Квасци

мувли,

КОЕ/см3 (г)

најмногу

		Забелешка



		

		

		БГКП *** (колиформи)

		S.

aureus

		патогени, тука спаѓаат салмонели

		

		



		Течни кисело-млечни производи, тука спаѓаат

		-

		0,01

		1,0

		25

		-
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		јогурт, тука спаѓаат со рок на употреба од најмногу 72 ч

		

		

		

		

		

		



		Течни кисело-млечни производи, тука спаѓа јогурт, тука спаѓа со рок на употреба подолг од 72 ч

		не

менее

1107**

		0,1

		1,0

		25

		дрожжи - 50* плесени- 50

		*- кроме напитков, изготавливае мых с

использован ием заквасок, содержащих дрожжи ** - для термически обработанны х продуктов не

нормируется



		Течни кисело-млечни

производи, збогатени со

бифидобактерии

со рокови на употреба

подолги од 72 ч

		не менее 1107; бифидо бактери и не менее 1106

		0,1

		1,0

		25

		дрожжи - 50* плесени- 50

		*- кроме напитков, изготавливае мых с

использован ием заквасок, содержащих дрожжи





Забелешка. Во сите суви производи за деца од млеко се контролира непостоење на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање на стафилококи S.aureus во нормирана маса на продукт.

13.4.2. Урда и производи врз нејзина основа, тука спаѓаат со овошни и

(или) зеленчукови компоненти

1) Хранлива вредност (на 100 г 	продукт)

		Критериуми и

		Мерни

		Дозволени вредности

		Забелешка



		индикатори

		единици

		нормирани

		маркирани

		





		Протеин

		г

		6-17

		+

		



		Масти

		то же

		3,5-10,0

		+

		



		Јаглехидрати

		г, не более

		16

		+

		



		тука спаѓа додадена сахароза*,**

		г, не более

		10

		+

		



		Киселост

		°Тернера, не более

		150

		+
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* - се дозволува замена на сахароза со фруктоза во количина од најмногу 5 грама. **- контрола според фактичко упатство.

2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира, для продуктов с содержанием жира более 5 г/100 г и продуктов, обогащенных растительными маслами



		Токсични елементи:



		олово

		0,06

		



		арсен

		0,15

		



		кадмиум

		0,06

		



		жива

		0,015

		



		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		Антибиотици, микотоксини, диоксини

		по молоку, сливкам, кисломолочным продуктам

		



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,55

		в пересчете на жир



		ДДТ и негови метаболити

		0,33

		то же



		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		Маса на производ (г), во кој не се дозволува

		Квасци, мувли, КОЕ/ см 3 (г), најмногу

		Забелешка



		

		БГКП

(колиформи)

		S.aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмонели

		

		



		Урда и производи со урда со рокови на употреба од најмногу 72 ч

		0,001

		0,1

		25

		-

		



		Урда и производи со урда со рокови на употреба подолги од 72 ч

		0,01

		0,1

		25

		дрожжи - 100 рлесени - 50

		



		Производи со урда термички обработени

		0,1

		1,0

		25

		дрожжи и плесени в сумме -
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		50

		



		

		

		

		

		

		





13.4.3. Сирења (тврди, полутврди, меки, топени, од урда)

и пасти од сирење

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Масен удел на влага

		%, не более

		70

		-

		



		Масен удел на масти во сува материја

		то же

		55

		+

		



		За сирење од урда се дозволува масен удел на масти во сува материја

		то же

		70

		+

		



		Готварска сол

		г, не более

		2

		

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг (л), најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,2

		



		арсен

		0,15

		



		кадмиум

		0,1

		



		жива

		0,03

		



		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		Антибиотици*:



		левомицетин

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 ед/г



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 ед/г



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 ед/г



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00005



		Пестициди **:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,6

		в пересчете на жир



		ДДТ и негови метаболити

		0,2

		то же



		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки индикатори:
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		Група производи

		КМАФА нМ, КОЕ/г, најмногу

		Маса на производ (г), во кој не се дозволува

		Забелешка



		

		

		БГКП

(коли-форми)

		Патогени, тука спаѓаат салмонели

		



		Сирења (тврди, полутврди, маринирани, меки)

		

		0,001

		25

		S. aureus не более 500 КОЕ/ г

L. monocytogenes в 25 г не допускаются



		Сирења топени



		- без полнење

		5103

		0,1

		25

		плесени не более 50 КОЕ/г,

дрожжи не более 50 КОЕ/г



		- со полнење

		1104

		0,1

		25

		плесени не более 100 КОЕ/г,

дрожжи не более 100 КОЕ/г





13.5. Овошни и зеленчукови конзерви (сокови, нектари, пијалоци, сирупи, производи во облик на пире врз основа на овошје и (или) зеленчук, овошно-млечни и овошно-житни пиреа, комбинирани производи)

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени

вредности

		Забелешка



		

		

		норми-рани

		марки-рани

		



		Масен удел на суви материи

		%

		4-25

		

		для пюреобразных продуктов на фруктовой и (или) овощной основе



		Масен удел на растворливи суви материи

		%

		4-16

		

		для соковой продукции из фруктов, фруктов с добавлением овощей



		

		%

		4-10

		

		для соковой продукции из овощей и для такой продукции с добавлением фруктов, за исключением тыквы и моркови
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		%

		4-11

		

		для соковой продукции из тыквы и моркови и такой продукции с добавлением фруктов



		Масен удел на титрациски киселини

		%, не более

		1,3

		

		для соковой продукции из цитрусовых фруктов (в пересчёте на безводную лимонную кислоту) для соковой продукции из других фруктов и (или) овощей (в пересчёте на яблочную кислоту)



		Јаглехидрати,

тука спаѓа и додаден

шеќер

		г

г, не более г, не более

		4-25

10

12

не

допускае

тся

		+

		для нектаров и сокосодержащих напитков для морсов для соков из фруктов, а также для овощных соков прямого отжима»



		Масен удел на етиленски алкохол

		%, не более

		0,2

		-

		



		Готварска сол

		%, не более

		0,6

		

		для овощных соков



		Витамини:



		аскорбинска киселина (С)

		мг, не более

		75,0

		+

		для обогащенных продуктов



		Минерални материи:



		Железо

		мг, не более

		3

		

		для обогащенных продуктов





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,1

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,01

		



		Микотоксини:
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		патулин

		не допускается

		<0,02, для продуктов, содержащих яблоки, томаты, облепиху



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, y- изомери)

		0,01

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,005

		



		Нитрати

		50

		на фруктовой основе



		

		200

		на овощной и фруктово-овощной основе, а также для содержащих бананы и клубнику



		5. Оксиметилфурфурол

		10,0

20,0

		Для соковой продукции из цитрусовых фруктов Для соковой продукции из других фруктов и ягод



		Микробиолошки

индикатори:

		Должны соответствовать требованиям, установленным для продуктов на плодоовощной основе и плодоовощным консервам для детей раннего возраста в пункте 12.3. (должны удовлетворять требованиям промышленной стерильности для соответствующих групп)
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14. СПЕЦИЈАЛИЗИРАНИ ПРОДУКТИ ЗА ТЕРАПЕВТСКА

ИСХРАНА НА ДЕЦА

14.1. Нисколактозни и безлактозни производи

1) Хранлива вредност (во производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени

вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		НИСКОЛАКТОЗНИ И БЕЗЛАКТОЗНИ ПРОИЗВОДИ ЗА ЕДНОГОДИШНИ ДЕЦА



		Протеин

		г/л

		12-21

		+

		



		Таурин

		мг/л, не более

		80,0

		+

		



		L-карнитин

		то же

		20 (при внесении)

		

		



		Масти

		г/л

		30-40

		+

		



		Линолова киселина

		% от суммы жирных кислот

		14-20

		+

		



		

		мг/л, не более

		4000

8000

		+

		



		Јаглехидрати

		г/л

		65-80

		+

		



		Лактоза

		г/л, не более

		10

		+

		в низколактозных продуктах



		

		то же

		0,1

		

		в безлактозных продуктах



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		330-700

		+

		



		фосфор

		то же

		150-400

		+

		



		калиум

		то же

		400-800

		+

		



		натриум

		то же

		150-300

		+

		



		магнезиум

		то же

		30-90

		+

		



		бакар

		то же

		0,3-1,0

		+

		



		манган

		мкг/л

		10-300

		+

		



		железо

		мг/л

		3-14

		+

		



		цинк

		то же

		3-10

		+

		



		хлориди

		то же

		400-800

		+

		



		јод

		мкг/л

		50-150

		

		



		пепел

		г/л

		3-5

		+

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		400-1000

		+

		



		токоферол (Е)

		мг/л

		4-12

		+

		



		калциферол (Д)

		мкг/л

		7.5 -12.5

		+

		



		витамин К

		то же

		25-60

		-
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		тиамин (В1)

		то же

		400-1000

		+

		



		рибофлавин (В2)

		то же

		500-1500

		+

		



		пиридоксин (В6)

		то же

		300-1000

		+

		



		пантотенска

киселина

		то же

		2700

5000

		+

		



		фолна киселина (Вс)

		то же

		60-150

		+

		



		цианкобаламин

(В12)

		мкг/л

		1,0-3,0

		+

		



		ниацин (РР)

		мг/л

		2 - 10

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг/л

		60-150

		+

		



		биотин

		мкг/л

		10-40

		-

		



		карнитин

		мг/л

		10-20

		-

		



		инозит

		мг/л

		20-60

		-

		



		холин

		то же

		50-150

		-

		



		Осмолалност

		мОсм/кг, не более

		300

		+

		



		НИСКОЛАКТОЗНО МЛЕКО



		Протеин

		г/л

		40-47

		+

		



		Казеин/

серумски протеини

		

		80:20

		

		



		Масти

		г/л

		20-38

		+

		



		Линолова киселина

		% от суммы жирных кислот, не менее

		15

		+

		



		

		мг/л

		5000

6000

		-

		



		Јаглехидрати

		г/л

		60-65

		+

		



		Гликоза

		то же

		25-28

		+

		



		Галактоза

		то же

		6-7

		

		



		Лактоза

		г/л, не более

		16

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал/л

		600-680

		+

		





Забелешка. Лабораториска контрола на казеин се врши при постоење на метода на контрола, дефинирана на пропишан начин.

2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира для
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		сухих продуктов



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002



		Антибиотици*:



		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		Пестициди** во однос на масти:



		ГХЦГ (а, в, y- изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки индикатори:

		на сухой продукт



		КМАФАнМ

		2,5 104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		B. cereus

		200

		КОЕ/г, не более



		патогенни, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes*

		100

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же





* - при контрола на E. соlі и патогени микроорганизми, тука спаѓаат и салмонели, и пронајдени во нормираната маса на производот кој е предвиден за деца до 6 месеци, бактерии Еntегоbасtегіасеае, кои не спаѓаат во E. соlі и салмонели, се контролира непостоење на патоген микроорганизам E.sakazakii во 300 г продукт.

Забелешка. Во сите суви продукти за деца врз млечна основа се контролира непостоење на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање на стафилококи S.aureus во нормирана маса на продукт.

14.2. Производи врз база на изолат од протеин од соја

1) Хранлива вредност (во производ готов за употреба)

Критериуми и индикатори

Мерни

единици

		Дозволени

вредности

		Забелешка



		нормирани

		маркирани
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		Протеин

		г/л

		15-20

		+



		Метионин

		то же

		0,25-0,35

		+



		Масти

		г/л

		30-38

		+



		Линолова киселина

		% от суммы жирных кислот, не менее

		14

		+



		

		мг/л, не менее

		4000

		



		Јаглехидрати (декстрин- малтоза)

		г/л

		65-80

		+



		Енергетска

вредност

		ккал/л

		650-720

		+



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		450-750

		+



		фосфор

		то же

		250-500

		+



		калиум

		мг/л

		500-800

		+



		натриум

		то же

		200-320

		+



		магнезиум

		то же

		40-80

		+



		бакар

		то же

		0,4-1,0

		+



		железо

		мг/л

		6-14

		+



		цинк

		то же

		4-10

		+



		пепел

		г/л

		3-5

		+



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		500-800

		+



		токоферол (Е)

		мг/л

		5-15

		+



		калциферол (Д)

		мкг/л

		8-12

		+



		витамин К

		то же

		25-100

		-



		тиамин (В1)

		то же

		300-600

		+



		рибофлавин (В2)

		то же

		600-1000

		+



		пиридоксин (В6)

		то же

		300-700

		+



		фолна киселина (Вс)

		то же

		60-150

		+



		цијанокобаламин (В12)

		мкг/л

		1,5-3

		+



		ниацин (РР)

		мг/л

		4-8

		+



		аскорбинска киселина

(С)

		мг/л

		60-150

		+



		таурин

		мг/л

		45-55

		+



		L-карнитин

		то же

		10-20

		+



		Осмолалност

		мОсм/кг, не более

		300

		+





2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа,

		Забелешка



		

		мг/кг, најмногу
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		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Микотоксини:



		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015



		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Микробиолошки индикатори:

		на сухой продукт



		КМАФАнМ

		2103

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели*

		100

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		10

		то же





* - при пронаоѓање во нормирана маса на продуктот кој е предвиден за деца до 6 месеци, бактерии Enterobacteriaceaе кои не спаѓаат во салмонели, се контролира непостоење на патоген микроорганизам E.sakazakii во 300 г продукт.

14.3. Суви млечни високопротеински продукти

1) Хранлива вредност (во 1000 г производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г

		40-90

		+

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг

		1130

		+

		



		калиум

		то же

		1450

		+

		



		натриум

		то же

		900

		+

		



		магнезиум

		то же

		210

		+

		



		железо

		то же

		11

		+

		



		пепел

		г

		4-5

		+

		



		Витамини:

		



		ретинол (А)

		мг-экв

		0,18

		+

		



		токоферол (Е)

		мг

		3,3

		+
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		калциферол (Д)

		мкг

		12

		+

		



		тиамин (В1)

		мг

		1,6

		+

		



		рибофлавин (В2)

		то же

		3,6

		+

		



		пиридоксин (В6)

		то же

		1,6

		+

		



		ниацин (РР)

		то же

		14

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		то же

		66

		+

		





2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002



		Антибиотици*:



		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки индикатори:

		на сухой продукт



		КМАФАнМ

		2,5104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		0,3

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes*

		100

		то же



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же





* - при пронаоѓање во нормирана маса на продукт кој е предвиден за деца до 6
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месеци, бактерии Enterobacteriaceae кои не спаѓаат во салмонели, се контролира непостоење на патоген микроорганизам E.sakazakii во 300 г продукт. Забелешка. Во сите суви продукти за деца врз млечна основа се контролира непостоење на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање на стафилококи S.aureus во нормирана маса на продукт.

14.4. Нископротеински продукти (скробови, житарки и тестенини)

1) Хранлива вредност (на 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		СКРОБОВИ



		Протеин

		г, не более

		1,0

		+

		



		Јаглехидрати

		г

		75-85

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		300-350

		+

		



		ЖИТАРКИ



		Протеин

		г, не более

		1,0

		+

		



		Масти

		г

		0,5-1,0

		+

		



		Јаглехидрати

		то же

		80-90

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		350-400

		+

		



		ТЕСТЕНИНИ



		Протеин

		г, не более

		1,0

		+

		



		Масти

		то же

		1,0

		+

		



		Јаглехидрати

		г

		80-90

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		330-380

		+

		



		Минерални материи:



		натриум

		мг, не более

		50

		+

		





2) Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,3

		



		арсен

		0,2

		



		кадмиум

		0,03

		



		жива

		0,03

		



		Микотоксини:



		охратоксин А

		не допускается

		<0,0005 для всех видов



		афлатоксин В1

		не допускается

		<0,00015



		зеараленон

		не допускается

		<0,005 для кукурузной,







338

		

		

		ячменной, пшеничной муки



		Т-2 токсин

		не допускается

		<0,05



		дезоксиниваленол

		не допускается

		<0,05 для пшеничной, ячменной муки



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,01

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Бенз(а)пирен

		не допускается

		<0,2 мкг/кг



		Заразеност и загаденост

со штетници на житни резерви (инсекти, грини)

		не допускается

		



		метални примеси

		3 10-4

		%, размер отдельных частиц не должен превышать 0,3 мм в наибольшем линейном измерении



		Микробиолошки индикатори:



		КМАФАнМ

		3103

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		0,1

		то же



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		50

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		10

		то же





14.5. Производи врз основа на вкупни хидролизати на протеин

1) Хранлива вредност (во производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин (екв.)

		г/л

		12-22

		+

		



		Таурин

		мг/л

		40-55

		+

		



		L-Карнитин

		то же

		10-25

		+

		



		Масти

		г/л

		25-35

		+

		



		Линолова киселина

		% от суммы жирных кислот, не менее

		14

		+

		



		

		мг/л, не менее

		4000

		-

		



		Јаглехидрати

		г/л

		70-95

		+

		



		Енергетска

		ккал/л

		650-720

		+
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		вредност

		

		

		

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		330-980

		+

		



		фосфор

		то же

		150-600

		+

		



		калиум

		мг/л

		400-1000

		+

		



		натриум

		то же

		150-350

		+

		



		магнезиум

		то же

		50-100

		+

		



		бакар

		то же

		0,3-1,0

		+

		



		железо

		мг/л

		6-14

		+

		



		цинк

		то же

		3-10

		+

		



		пепел

		г/л

		4-5

		+

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		500-800

		+

		



		токоферол (Е)

		мг/л

		6-14

		+

		



		калциферол (Д)

		мкг/л

		5-15

		+

		



		тиамин (В1)

		то же

		400-600

		+

		



		рибофлавин (В2)

		то же

		600-1000

		+

		



		пиридоксин (В6)

		то же

		500-700

		+

		



		фолна киселина (Вс)

		то же

		50-100

		+

		



		цианкобаламин

(В12)

		мкг/л

		1,5-3,0

		+

		



		ниацин (РР)

		мг/л

		3-8

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг/л

		50-150

		+

		



		Осмолалност

		мОсм/кг, не более

		320

		+

		





2) Индикатори на безбедности (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02
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		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Микробиолошки индикатори:

		на сухой продукт



		КМАФАнМ

		2103

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат

		100

		масса (г), в которой не



		салмонели*

		

		допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		10

		то же





* - при пронаоѓање во нормирана маса на продуктот кој е предвиден за деца до 6 месеци на бактерии Enterobacteriaceae кои не спаѓаат во салмонели, се контролира непостоење на патоген микроорганизам E.sakazakii во 300 г продукт.

14.6. Производи без фенилаланин или со негова мала содржина за

деца во 1-ва година живот1

1) Хранлива вредност (во производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин (екв.)

		г/л

		16 - 20

		+

		



		Фенилаланин

		мг/л, не более

		500

		+

		в продуктах на основе смеси аминокислот - отсутствие



		Таурин

		мг/л

		40-55

		+

		



		L-Карнитин

		то же

		10-25

		+

		



		Масти

		г/л

		30-38

		+

		



		Линолова киселина

		% от суммы жирных кислот, не менее

		14

		+

		



		

		мг/л, не менее

		5000

		-

		



		Јаглехидрати

		г/л

		65-80

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал/л

		570-720

		+

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		300-700

		+

		



		фосфор

		то же

		300-500

		+

		



		калиум

		мг/л

		500-800

		+

		



		натриум

		то же

		150-300

		+
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		магнезиум

		то же

		40-60

		+

		



		бакар

		то же

		0,3-1,0

		+

		



		железо

		мг/л

		3-14

		+

		



		цинк

		то же

		4-10

		+

		



		пепел

		г/л

		4-5

		+

		



		јод

		мкг/л

		50-120

		+

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		500-800

		+

		



		токоферол (Е)

		мг/л

		4-12

		+

		



		калциферол (Д)

		мкг/л

		8-12

		+

		



		тиамин (В1)

		то же

		350-700

		+

		



		рибофлавин (В2)

		то же

		500-1000

		+

		



		пиридоксин (В6)

		то же

		300-700

		+

		



		фолна киелина (Вс)

		то же

		50-100

		+

		



		цијанокобаламин

(В12)

		мкг/л

		1,5-3,0

		+

		



		ниацин (РР)

		мг/л

		3-8

		+

		



		аскорбинска киселина (С)

		мг/л

		20-100

		+

		



		Осмолалност

		мОсм/кг, не более

		320

		+

		



		1 Производи без фенилаланин или со ниска негова содржина, предвидени за исхрана на деца постари од 1 година, треба да содржат протеин (екв.) најмалку 20 г/л, а според индикатори на безбедност треба да одговараат на барањата за продукти без фенилаланин или со ниска негова содржина за деца во 1-та година живот. Содржината на масти и јаглехидрати во таквите продукти не се пропишува, а содржина на витамини, минерални соли и микроелементи треба да одговара на физиолошките потребите на возрасни лица.





2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		Микробиолошки индикатори:

		на сухой продукт
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		КМАФАнМ

		2103

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели*

		100

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		10

		то же





* - при пронаоѓање во нормирана маса на продукт, предвиден за деца до 6 месеци на бактерии Enterobacteriaceae кои не спаѓаат во салмонели, се контролира непостоење на патоген микроорганизам E.sakazakii во 300 г продукт.

15. Производи сушени на ладно 15.1. Производи сушени на ладно врз млечна основа (урда и др.)

		1) Хранлива вредност

		(на 100 г продукт)



		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г

		60-65

		+

		



		Масти

		то же

		20-25

		+

		



		Јаглехидрати

		то же

		9-11

		+

		



		Енергетска вредност

		ккал

		330-380

		+

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв

		100

		+

		



		рибофлавин (В2)

		мг

		0,3

		+

		



		Киселост на подготвениот продукта

		°Тернера, не более

		150

		+

		





2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,15

		



		арсен

		0,15

		



		кадмиум

		0,06

		



		жива

		0,015

		



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002



		Антибиотици*

		по сухому молочному высокобелковому продукту

		



		Пестициди**:
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		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,05

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,03

		



		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки индикатори:

		на сухой продукт



		БГКП (колиформи)

		0,3

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		50

		то же



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же





Забелешка. Во сите суви продукти за деца врз млечна основа се контролира непостоење на стафилококни ентеротоксини, анализа се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање на стафилококи S.aureus во нормираната маса на продуктот.

15.2. Сушени на ладно производи врз месна основа

1) Хранлива вредност (во 100 г продукт)

		Критериуми и индикатори

		Мерни

единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г

		35-50

		+

		



		Масти

		то же

		15-30

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал

		280-500

		+

		



		Пепел

		г

		3,5-4,5

		+

		





		2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)



		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		0,2

		



		арсен

		0,1

		



		кадмиум

		0,03

		



		жива

		0,02

		



		Антибиотици*:



		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускаются

		<0,01 мг/кг



		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		Диоксини

		не допускается

		



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,01
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		Микробиолошки индикатори:

		на сухой продукт



		ЗА ДЕЦА ДО 2 ГОДИНИ



		КМАФАнМ

		1104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		Сулфито-редуцирачки

клостриди

		0,1

		то же



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		50

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же



		ЗА ДЕЦА ПОСТАРИ ОД 2 ГОДИНИ



		КМАФАнМ

		1,5104

		КОЕ/г, не более



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		S. aureus

		1,0

		то же



		сулфито-редуцирачки

клостриди

		0,1

		то же



		B. cereus

		200

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели

		50

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		100

		КОЕ/г, не более



		квасци

		50

		то же





15.3. Производи сушени на ладно врз раститела основа

Индикатори на безбедност

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Токсични елементи:



		олово

		1,0

		



		арсен

		0,2

		



		кадмиум

		0,1

		



		жива

		0,03

		



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,1
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		ДДТ и негови метаболити

		0,1

		



		хептахлор

		не допускается

		<0,002



		алдрин

		не допускается

		<0,002



		Микотоксини:



		патулин

		не допускается

		<0,02, для содержащих яблоки, томаты, облепиху





16. Производи за предвремено родени деца

1) Хранлива вредност (во производ готов за употреба)

		Критериуми и индикатори

		Мерни единици

		Дозволени вредности

		Забелешка



		

		

		нормирани

		маркирани

		



		Протеин

		г/л

		18-24

		+

		



		Протеин на млечна сурутка

		% от общего количества белка, не менее

		60

		-

		



		Казеин

		% от общего количества белка, не более

		40

		-

		



		Таурин

		мг/л

		45-60

		+

		



		Масти

		г/л

		34-45

		+

		



		Линолова киселина

		% от суммы жирных кислот

		14-20

		+

		



		Јаглехидрати, тука

		г/л

		65-90

		+

		



		спаѓа лактоза

		то же

		35-50

		+

		



		Енергетска

вредност

		ккал/л

		700-800

		+

		



		Минерални материи:



		калциум

		мг/л

		600-1200

		+

		



		фосфор

		то же

		400-700

		+

		



		калиум

		то же

		650-1000

		+

		



		натриум

		то же

		260-350

		+

		



		магнезиум

		то же

		70-100

		+

		



		бакар

		то же

		0,4-1,4

		+

		



		железо

		то же

		4,0 -11,0

		+

		



		цинк

		то же

		5-12

		+

		



		хлориди

		то же

		450-700

		+

		



		манган

		мкг/л

		30-300

		+

		



		јод

		то же

		70-220

		+

		



		Витамини:



		ретинол (А)

		мкг-экв/л

		600-1200

		+

		



		токоферол (Е)

		мг/л

		4 - 16

		+

		



		калциферол (Д)

		мкг/л

		10-30

		+

		



		витамин К

		то же

		30-100

		+

		



		тиамин (В1)

		то же

		400-2000

		+
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		рибофлавин (В2)

		то же

		600-2000

		+

		



		пантотенска

киселина

		мг/л

		2-5

		+

		



		пиридоксин (В6)

		мкг/л

		400-2000

		+

		



		фолна киселина (Вс)

		то же

		400-500

		+

		



		цианкобаламин

(В12)

		то же

		1,5-3

		+

		



		ниацин (РР)

		мг/л

		4-10

		

		



		аскорбинска киселина (С)

		то же

		50-300

		+

		



		инозит

		то же

		20-280

		+

		



		биотин

		мкг/л

		15 - 50

		+

		



		холин

		мг/л

		50 - 150

		+

		



		L-карнитин

		мг/л

		10 - 20

		+

		



		Осмолалност

		мОсм/кг, не более

		310

		+

		





Забелешка. Лабораториска контрола на казеин се врши при постоење на метода на контрола, дефинирана на пропишан начин.

2) Индикатори на безбедност (во производ готов за употреба)

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		Индикатори на оксидативно оштетување:



		пероксиден број

		4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира



		Токсични елементи:



		олово

		0,02

		



		арсен

		0,05

		



		кадмиум

		0,02

		



		жива

		0,005

		



		Микотоксини:



		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002



		Антибиотици*:



		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		Меламин****

		не допускается

		<1 мг/кг



		Пестициди**:



		ГХЦГ (а, в, у - изомери)

		0,005

		



		ДДТ и негови метаболити

		0,005
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		Диоксини

		не допускаются

		



		Микробиолошки индикатори:

		на сухой продукт



		КМАФАнМ

		2103

		КОЕ/г, не более; смеси, восстанавливаемые при 37- 50°С



		

		3103

		КОЕ/г, не более; смеси, восстанавливаемые при 70- 85°С



		БГКП (колиформи)

		1,0

		масса (г), в которой не допускаются



		E. coli

		10

		то же



		S. aureus

		10

		то же



		B. cereus

		100

		КОЕ/г, не более



		патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes*

		100

		масса (г), в которой не допускаются



		мувли

		50

		КОЕ/г, не более



		квасци

		10

		то же





* - при контрола на E. соlі и патогени микроорганизми, тука спаѓаат салмонели, и пронаоѓање во нормирана маса на продукт на бактерии Enterobacteriacea која не спаѓа во E. соlі и салмонели, се контролира непостоење на патоген микроорганизам E.sakazakii во 300 г продукт.

Забелешка. Во сите суви продукти за деца врз млечна основа се контролира непостоење на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање на стафилококи S.aureus во нормирана маса на продуктот.
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17. МИКРОБИОЛОШКИ ИНДИКАТОРИ ЗА МЛЕЧНИ
ПРОИЗВОДИ ЗА ИСХРАНА НА ДЕЦА, ПОДГОТВЕНИ ВО

МЛЕЧНИ КУЈНИ НА СИСТЕМОТ ЗА ЗДРАВСТВО

		Група

производи

		КМАФАнМ, КОЕ/см3 (г), најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува

		Забе-лешка



		

		

		БГКП

(коли-

форми)

		E. coli

		S.

aureus

		Патоген, тука спаѓаат салмонели и L. monocyto-genes

		



		17.1. Мешавини млечни адаптирани

стерилизирани, млеко и слатка павлака стерилизирани со

неасептичко полнење

		100

		10,0

		10,0

		10,0

		100

		



		17.2. Мешавини

подготвени пастеризирани

		500

		10,0

		10,0

		10,0

		100**

		B.

cereus

20

КОЕ/г, не более



		17.3. Кисело-млечни производи, со неасептическо полнење:



		

		бифидобактерии 1106 КОЕ/г, не менее, при изготовлении с их использованием; ацидофильные бактерии 1-107 КОЕ/г, не менее, при изготовлении с их использованием

		3,0

		10,0

		10,0

		50

		



		17.4. Производи од урда:



		- урда,

		Микрофлора,

		0.3

		-

		1,0

		50
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		производи од урда,

ацидофилна

паста,

нисколактозна протеинска паста

		характерная для творожной закваски, отсутствие клеток посторонней микрофлоры

		

		

		

		

		



		- урда калцинирана

		100

		1,0

		

		1,0

		50

		



		17.5. Каши млечни готови

		1103

		1,0

		-

		1,0

		50

		



		17.6. Отстоени (од шипки, црна рибизла и сл.)

		5103

		1,0

		10,0

		-

		50*

		* только сальмон еллы



		17.7. Потквас (течен)

		-

		10,0

		-

		10,0

		1001

		





1 ^^	8—^^^^	

- микроорганизми на микрофлора за потквас 1-10 КОЕ/г, најмалку;

микроскопски препарат за течни кисело-млечни производи

** - при контрола на E. coli и патогени микроорганизми, тука спаѓаат

салмонели, и пронајдени во нормирана маса на продуктот на бактерии

Enterobacteriaceaе кои не спаѓаат во E. coli и салмонели, се контролираат на

непостоење на патоген микроорганизам E.sakazakii во 300 г продукт.
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18. ОСНОВНИ СУРОВИНИ И КОМПОНЕНТИ, УПОТРЕБЕНИ ПРИ ПОДГОТОВКА НА ПРОДУКТИ ЗА ИСХРАНА НА ДЕЦА

		Група производи

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		18.1. Млеко, слатка

павлака и млечни

компоненти на

суровина, термички

обработени, суви

		Токсичные элементы, антибиотики, микотоксины, пестициды, меламин, диоксины

		по

адаптированным молочным смесям

		для сухих компонентов в восстановленно м продукте



		

		Ингибирующие

вещества

		не допускаются

		молоко и сливки сырье





		Микробиолошки индикатори:



		Г рупа производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува

		Мувли, квасци, КОЕ/г, најмногу

		Забелешки



		

		

		БГКП

(коли-форми)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмонели и L.

mono-cytogenes

		

		



		18.1.1. Млеко кравјо сирово:



		- највисока класа

		1105

		-

		-

		25

		

		соматические клетки - не более 2-105 в 1 см3



		- прва класа

		5105

		

		

		25

		

		соматические клетки - не более 1*106 в 1 см3



		18.1.2. Млеко во прав со масен удел на масти од 25%, во прав безмасно

		2,5 104

		1,0

		1,0

		25

		плесени - 100 дрожжи - 10

		



		18.1.3. Концентрат на протеини од сурутка на млеко, добиен

		1104

		1,0

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 10
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		со метода на електродијализа, ултра- филтрација и електродијализа

		

		

		

		

		

		



		18.1.4. Јагленохидратнопротеински концентрат

		1104

		1,0

		1,0

		50

		плесени

· 50; дрожжи

· 10

		



		18.1.5. Млечно-протеински концентрат

		1104

		1,0

		1,0

		50

		плесени

· 50; дрожжи

· 10

		



		18.1.6. Сув јаглехидратен-протеински модул од сурутка за потквасување

		2,5 104

		1,0

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 10

		



		18.1.7. Суви јаглехидратни-протеински модули од сурутка на урда

		2,5 104

		1,0

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 10

		



		18.1.8. Концентрат

параказеински

течен

		

		3,0

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 50

		



		18.1.9. Концентрат

параказеински

сув

		

		1,0

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 50

		



		18.1.10. Казецит сув

		1104

		1,0

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 10

		



		18.1.11. Компонента сува млечна безмасна за суви детски продукти

		1,5104

		0,3

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 10

		



		18.1.12. Компонента сува млечна со екстракт на слад (за течни детски продукти);

		1,5104

		0,1

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 10
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		18.1.13. Компонента сува млечна со јаглехидратен-протеински концентрат за течни детски продукти

		2,5 104

		1,0

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 50

		



		18.1.14. Компонента сува млечна безмасна без хемиска обработка за суви детски продукти

		2,5 104

		1,0

		1,0

		25

		плесени

· 50; дрожжи

· 50

		





Забелешка. Во сите суви продукти за деца врз млечна основа се контролира непостоење на стафилококни ентеротоксини, анализата се спроведува на пет мостри со маса од 25 г секоја - при пронаоѓање на стафилококи S.aureus во нормирана маса на продукт.

		Г рупа производи

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		18.2. Жито и житни производи (брашно, гриз)

		Токсични елементи,

микотоксини, пестициди, штетни

примеси,

бенз(а)пирен

		по муке и крупе, требующей варки (продукты прикорма на зерновой основе)

		





		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува

		Мувли, КОЕ/ г, нај-многу

		Квасци, КОЕ/г , најмно-гу



		

		

		БГКП

(коли-форми)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмо-нели

		

		



		18.2.1. Житарици необработени, освен гриз

		2,5 104

		1,0

		-

		25

		100

		100



		18.2.2. Брашно од житарици необработено

		5104

		0,1

		-

		25

		200

		100



		18.2.3. Брашно од житарици обработено

		1104

		1,0

		1,0

		25

		50

		10



		18.2.4. Гриз

		1104

		1,0

		1,0

		25

		50

		50



		18.2.5. Влакна овесни

		1104

		1,0

		1,0

		25

		50

		10
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		Група

производи

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешки



		18.3. Овошје, зеленчук свежи, пире -

полуфабрикати

		Токсични

елементи:

		в пересчете на исходный продукт (пюре) с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте (пюре - полуфабрикаты)



		

		олово

		0,3

		



		

		арсен

		0,2

		



		

		кадмиум

		0,02

		



		

		жива

		0,01

		



		

		Микотоксини:

		



		

		патулин

		не

допускается

		<0,02 для пюре- полуфабрикатов из яблок, томатов, облепихи



		

		Пестициди**:

		

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,01

		



		

		ДДТ и негови метаболити

		0,005

		



		

		Нитрати:

		



		

		цвекло

		600

		



		

		зелка

		400

		



		

		зеленчук, банани, јагода

		200

		



		

		овошје

		50

		



		18.3.1. Сокови овошни концентрирани со

асептичко конзервирање или брзо-замрзнати

		Токсични

елементи:

		по продуктам прикорма на плодоовощно й основе, консервы

		в пересчете на исходный продукт (соки) с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте (соки

концентрированные)



		

		Микотоксини:

		



		

		патулин

		не

допускается

		<0,02 для соковой продукции из яблок, томатов, облепихи



		

		Пестициди**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, y- изомери)

		0,1
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		ДДТ и негови метаболити

		0,005

		



		

		Нитрати:

		100

		фрукты



		

		5 -

Оксиметилфурфурол

		20

		в пересчете на исходный продукт (соки) с учетом содержания сухих веществ в нем и конечном продукте (соки

концентрированные)



		18.4.Месо од заклани животни (говедско, свинско, коњско и др.)

		Токсични елементи:

		



		

		олово

		0,1

		для детей до 3 лет



		

		

		0,2

		для детей старше 3 лет



		

		арсен

		0,1

		



		

		кадмиум

		0,03

		



		

		жива

		0,01

		для детей до 3 лет



		

		

		0,02

		для детей старше 3 лет



		

		Антибиотици*:



		

		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не

допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклинска

група

		не

допускается

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не

допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициди**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,01

		для детей до 3 лет



		

		

		0,015

		для детей старше 3 лет



		

		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		для детей до 3 лет



		

		

		0,015

		для детей старше 3 лет



		

		Диоксини

		не

допускаются

		



		18.4.1.

Нуспроизводи од заклани животни (црн дроб, срце, јазик)

		Токсични елементи:

		



		

		олово

		0,5

		



		

		арсен

		1,0

		



		

		кадмиум

		0,3

		



		

		жива

		0,1

		



		

		Антибиотици*:
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		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не

допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклинска

група

		не

допускается

		< 0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не

допускается

		< 0,02 мг/кг



		

		Пестициди**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,015

		



		

		ДДТ и негови метаболити

		0,015

		



		

		Диоксини

		не

допускаются

		





		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува



		

		

		БГКП

(коли-форми)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes



		18.4.1.1. Месо од заклани животни (во трупови и парчиња):



		- свежо-заклано

		10

		1,0

		-

		25



		- оладено

		1103

		0,1

		-

		25



		- замрзнато

		1104

		0,01

		-

		25



		- замрзнато во блокови и парчиња

		1105

		0,001

		-

		25



		- нуспроизводи

		-

		-

		-

		25



		- крв прехранбена сува

		2,5 104

		1,0

		1,0

		25





		Група производи

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		18.5. Месо од живина

		Токсични елементи:

		



		

		олово

		0,2

		



		

		арсен

		0,1

		



		

		кадмиум

		0,03

		



		

		жива

		0,02

		



		

		Антибиотици*:



		

		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012
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		тетрациклинска група

		не допускается

		<0,01 мг/кг



		

		бацитрацин

		не допускается

		<0,02 мг/кг



		

		Пестициди**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		

		ДДТ и негови метаболити

		0,01

		



		

		Диоксини***

		не

допускаются

		



		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува



		

		

		БГКП

(коли-форми)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes



		18.5.1. Трупови и месо од живина

(избор на мостри од внатрешни слоеви)

		

		



		- живина оладена

		1105

		-

		-

		25



		- пилешко месо, пилиња- бројлери оладено

		1105

		-

		-

		25



		- месо без коски во парчиња; во парчиња со коски, тука спаѓаат батаци и гради

		2105

		-

		-

		25



		18.5.2. Нуспроизводи од живина оладени

		2105

		

		

		25





		Г рупа производи

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		18.6. Риба

		Токсични

елементи:

		

		



		

		олово

		0,5

		



		

		арсен

		0,5

		



		

		кадмиум

		0,1

		



		

		жива

		0,15

		



		

		Пестициди*:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,02

		



		

		ДДТ и его метаболити

		0,01

		



		

		Нитрозамини:

		



		

		вкупно НДМА и НДЭА

		не допускаются

		<0,001



		

		Хистамин

		100

		тунец, скумбрия, лосось, сельдь
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		Полихлорирани бифенили

		2,0

		



		

		Диоксини

		не допускаются

		





		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува



		

		

		БГКП

(коли-форми)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмонели и L. monocytogenes



		18.6.1. Риба-суровина, оладена, подмрзната, замрзната

		5 104

		0,01

		0,01

		25





		Група производи

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		18.7. Масло растително

		Токсични

елементи:

		



		

		олово

		0,1

		



		

		арсен

		0,1

		



		

		кадмиум

		0,05

		



		

		жива

		0,03

		



		

		Пестициди**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,01

		



		

		ДДТ и негови метаболити

		0,1

		



		

		Индикатори оксидативно оштетување:



		

		пероксиден број

		2,0

не более 4,0

		ммоль активного кислорода/кг жира, за исключением оливкового масла для детского питания ммоль активного кислорода/кг жира для оливкового масла для детского питания



		

		киселински број

		0,6

		мг КОН/г



		

		Анизидински

број

		3,0

		ед/г



		

		Диоксини***

		не допускаются

		





Микробиолошки индикатори:
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		Група производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/с

м3 (гХ

најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува

		Мувли, КОЕ/ см3 (г), нај-многу



		

		

		БГКП

(коли-форми)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмо-нели

		Квасци

		



		18.7.1. Масло од пченка рафинирано дезодорирано

		100

		1,0

		1,0

		25

		1,0

		20



		18.7.2. Масло од сончоглед рафинирано дезодорирано

		500

		1,0

		1,0

		25

		1,0

		100



		18.7.3. Масло од соја

		100

		1,0

		-

		25

		1,0

		20





		Група производи

		Индикатори

		Дозволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		18.8. Путер највисока класа

		Токсични

елементи:

		



		

		олово

		0,1

		



		

		арсен

		0,1

		



		

		кадмиум

		0,03

		



		

		жива

		0,03

		



		

		Антибиотици*:



		

		левомицетин

(хлорамфеникол)

		не допускается

		<0,01 мг/кг <0,0003 с 01.01.2012



		

		тетрациклинска

група

		не допускается

		<0,01 мг/г



		

		пеницилини

		не допускаются

		<0,004 мг/кг



		

		стрептомицин

		не допускается

		<0,2 мг/кг



		

		Микотоксини:



		

		афлатоксин М1

		не допускается

		<0,00002



		

		Пестициди**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		0,2

		



		

		ДДТ и негови метаболити

		0,2

		



		

		Диоксини

		не допускаются
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		Киселост на

		2,5 градуса

		Для масла



		

		мрсна фаза

		Кеттстофера

		сливочного, пасты



		

		

		

		масляной высшего



		

		

		

		сорта



		

		

		3,5 градуса

		Для масла и пасты с



		

		

		Кеттстофера

		компонентами





		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува

		Мувли, КОЕ/ г, нај-многу

		Забелешка



		

		

		БГКП

(коли-

форми)



		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмо-нели

		

		



		18.8.1. Путер највисока класа

		1104

		0,1

		1,0

		25*

		100

		*

дополните льно L. monocytog enes



		18.8.2. Маснотија од живина топена

		1102

		1,0

		1,0

		25

		

		





		Група производи

		Индикатори

		Доизволени нивоа, мг/кг, најмногу

		Забелешка



		18.9. Гранулиран шеќер

		Токсични елементи:

		



		

		олово

		0,5

		



		

		арсен

		1,0

		



		

		кадмиум

		0,05

		



		

		жива

		0,01

		



		

		Пестициди**:

		



		

		ГХЦГ (а, в, Y - изомери)

		не допускаются

		<0,005



		

		ДДТ и негови метаболити

		не допускаются

		<0,005



		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува

		Мувли,

КОЕ/г,

		Квасци,

КОЕ/г,
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		најмногу

		БГКП

(коли-форми)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмо-нели

		нај-многу

		најмногу



		18.9.1. Гранулиран шеќер

		1103

		1,0

		-

		25

		10

		10



		18.9.2. Сируп од пченка

		5103

		1,0

		1,0

		100

		50

		10



		18.9.3. Екстракт од слад за исхрана на деца

		1104

		1,0

		

		25

		50

		50



		18.9.4. Скроб од пченка највисока класа

		1104

		1,0

		

		25

		50

		10



		18.9.5. Аспартам

		2,5 102

		1,0

		-

		10

		-

		-



		18.9.6. Меласа од пченка сува, добиена од увоз

		5103

		1,0

		1,0

		100

		50

		10



		18.9.7. Меласа

малку зашеќерена,

во прав

		1104

		1,0

		1,0

		25

		100

		50



		18.9.8. Јаглехидратна компонента, добиена со ферментативна хидролиза на скроб

		1104

		1,0

		-

		25

		100

		50



		18.9.9. Скроб компиров највисока класа

		1104

		1,0

		

		25

		50

		10



		18.9.10. Лактоза рафинирана

		1103

		1,0

		

		25

		10

		



		18.9.11. Лактоза прехранбена

		1104

		1,0

		1,0

		25

		100

		-



		18.9.12. Концентрат на лактоза

		1103

		1,0

		-

		50

		100

		-



		18.9.13. Концентрат на лактулоза

		5103

		1,0

		1,0

		50

		100

		50





		Микробиолошки индикатори:



		Група производи

		КМАФ

АнМ,

КОЕ/г,

најмногу

		Маса на производ (см3, г), во кој не се дозволува

		Мувли, КОЕ/ г, нај-многу

		Квасци, КОЕ/г, најмногу



		

		

		БГКП

(коли-формы)

		S.

aureus

		Патогени, тука спаѓаат салмонели

		

		



		18.9.14. Витамински премикс

		100

		1,0

		1,0

		25

		20

		не

допускают

ся







361

		18.9.12. Минерален премикс

		1104

		1,0

		1,0

		25

		50

		50



		18.9.13. Изолиран протеин од соја

		5103

		0,1

		1,0

		25

		

		



		18.9.14. Пектин

		1104

		0,1

		-

		25

		100

		100





Забелешка:

<*> Потребно е да се контролира заостаната количина и оние антибиотици, кои биле користени при производство на прехранбената суровина (види. точка 40.).

Контрола на содржината на левомицетин (хлорамфеникол) во продуктите од преработка од животинско потекло готови за употреба се врши при постоење на метода на контрола, дефинирана на пропишан начин. Пред дефинирање на наведената метода контролата се врши на суровината.

Контрола на содржината на антибиотици од тетрациклинска група во риба, нерибни објекти од рибарење и производи од нив, во медот, се врши при постоење на метода на контрола, дефинирана на пропишан начин.

<**> Потребно е да се контролира заостаната количина и оние пестициди, кои биле користени при производство на прехранбената суровина.

<***> Диоксините се определуваат во случј на основано сомневање за нивно постоење во суровина:

· максималното ниво не се однесува на продукти со содржина на масти помалку од 1%;

· овде и понатаму диоксините претставуваат вкупно полихлорирани дибензо-п- диоксини (ПХДД) и полихлорирани дибензофурани (ПХДФ) и се изразени како збир на токсични еквиваленти (ТЕ) по скала на ВОЗ (WHO-TEFs):

ТОКСИЧНИ ЕКВИВАЛЕНТИ (по скала на ВОЗ)

		Супстанца

		Големина на ТЕ



		Дибензо-п-диоксини (ПХДД)

		



		2,3,7,8-тетрахлордибензодиоксин

		1



		1,2,3,7,8-пентахлордибензодиоксин

		1



		1,2,3,4,7,8-хексахлордибензодиоксин

		0,1



		1,2,3,4,7,8-хексахлордибензодиоксин

		0,1



		1,2,3,7,8,9-хексахлордибензодиоксин

		0,1



		1,2,3,4,6,7,8- хептахлордибензодиоксин

		0,01



		Октахлордибензодиоксин

		0,0001



		Дибензофурани (ПХДФ)

		



		2,3,7,8-тетрахлордибензофуран

		0,1



		1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран

		0,05



		2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран

		0,5



		1,2,3,4,7,8-хексахлордибензофуран

		0,1



		1,2,3,6,7,8-хексахлордибензофуран

		0,1



		1,2,3,7,8,9-хексахлордибензофуран

		0,1



		2,3,4,6,7,8-хексахлордибензофуран

		0,1



		1,2,3,4,6,7,8-хептахлордибензофуран

		0,01



		1,2,3,4,7,8,9-хептахлордибензофуран

		0,01



		Октахлордибензофуран

		0,0001
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<****> Контрола на содржината на меламин в млекото, млечните и други производи се врши во случај на основана претпоставка за нивно можно постоење во прехранбената суровина.
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Прилог 1

[bookmark: bookmark7]ХИГИЕНСКИ БАРАЊА ЗА БЕЗБЕДНОСТ НА КОНЗЕРВИРАНА ХРАНА

Во зависност од составот на конзервираната храна (конзерви), големината на активната киселост (рН) и содржината на суви материи во конзерва се делат на 5 групи: А, Б, В, Г, Д, Е. Конзервираната храна од групите А, Б, В, Г и Е спаѓаат во полни конзерви, а групата Д - во полуконзерви.

Млечните продукти за пиење (млеко, слатка павлака, десерти и сл.), подложени на различни начини на топлофизичко дејство и асептичко полнење, формираат самостојна група на стерилизирани продукти.

Поделбата на конзерви за исхрана на деца и диететска исхрана по групи е аналогна на горенаведената.

Храната, спакувана во херметична амбалажа, подложена на топлотна обработка која обезбедува микробиолошка стабилност и безбедност на храната при чување и реализација во нормални (надвор од ладилник) услови, спаѓа во полни конзерви.

Храната, спакувана во херметична амбалажа, подложена на топлотна обработка, обезбедува уништување на микрофлората која е термо-нестабилна и која не формира спори, ја намалува количината на микроорганизми кои формираат спори и гарантира микробиолошка стабилност и безобедност на храната за време на ограничениот рок на употреба на температури од 6°С и пониски, се јавуваат како полуконзерви.

Се издвојуваат следните групи конзерви:

· група А - конзервирана храна која имаат рН 4,2 и поголема, а исто така зеленчукови, месни, месо-растителни, рибо-растителни и рибини конзервирани продукти со нелимитирана киселост, подготовени без додаток на киселини; компоти, сокови и пире од кајсии, праски и круши со рН 3,8 и поголема; згуснати стерилизирани млечни конзерви; конзерви со сложен суровински состав (овошни и со бобинки, овошно-зеленчукови и зеленчукови со млечна компонента);

· група Б - конзервирани производи од домат:

а) неконцентрирани производи од домат (домат конзервиран како цел, пијалоци од домат) со содржина на суви материи помала од 12%;

б) концентрирани производи од домат, со содржина на суви материи од 12% и поголема (паста од домат, сосови од домат, кечапи и други);

· группа В - конзервирани малку кисели зеленчукови маринади, сокови, салати, салати и другие продукти со рН 3,7-4,2, тука спаѓаат краставички конзервирани, зеленчукови и други конзерви со регулирана киселост;
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· група Г - конзерви зеленчукови со рН пониска од 3,7, овошни и од бобинки пастеризирани, конзерви за општествена исхрана со сорбинска киселина и рН пониска од 4,0; конзерви од кајсии, праски и круши со рН пониска од 3,8; сокови зеленчукови со рН пониска од 3,7, овошни (од цитруси), од бобинки, тука спаѓаат со шеќер, природни со пулпа, концентрирани, пастеризирани; сокови конзервирани од кајсии, праски и круши со рН 3,8 и пониска; пијалоци и концентрати на пијалоци врз растителна основа со рН 3,8 и пониска, пакувани со метода на асептичко полнење;

· група Д - пастеризирани месни, месо-растителни, рыбини и рибо-растителни конзервирани продукти (сланина, солен и димен бекон, виршли, шунка и други);

· група Е - пастеризирани газирани овошни сокови и газирани овошни пијалоци со рН 3,7 и пониска.

Избор на мостри од конзерви и нивна подготовка за лабораториско испитување во согласност со барањата за безбедност на микробиолошки индикатори се спроведува после: преглед и санитарна обработка; проверка на херметичност; термостатирање на конзерви; одредување на надворешен изглед на конзервите после термостатирање.

Табела 1

Микробиолошки индикатори на безбедност (индустриска стерилност) на полни конзерви од групите А и Б*

		ред. бр.

		Микроорганизми, пронајдени во конзерви

		Конзерви за општа намена

		Конзерви за исхрана на децата и диететска исхрана



		1.

		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група B. subtilis

		Отвечают требованиям промышленной стерильности. В случае определения количества этих микроорганизмов оно должно быть не более 11 клеток в 1 г (см3) продукта



		2.

		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат спори од група  B. сегеиѕ и (или) B. polymyxa

		Не отвечают требованиям промышленной стерильности



		3.

		Мезофилни клостриди

		Отвечают требованиям промышленной стерильности, если выявленные мезофильные клостридии не относятся к

		Не отвечают требованиям промышленной стерильности при обнаружении в 10 г
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		C. botulinum и (или) C. perfringens. В случае определения мезофильных клостридий их количество должно быть не более 1 клетки в 1 г (см3) продукта

		(см3) продукта



		4.

		Микроорганизми кои не формираат спори, тука спаѓаат млечно-кисели и (или) мувли, и (или) квасци

		Не отвечают требованиям промышленной стерильности



		5.

		[bookmark: bookmark8]Термофилни анаеробни, аеробни и факултативноанаеробни микроорганизми кои формираат спори

		Отвечают требованиям промышленной стерильности, но температура хранения не должна быть выше 20°С

		Не отвечают требованиям промышленной стерильности



		Забелешка: * - за згуснати стерилизирани млечни конзерви оценка на индустриска стерилност се врши во согласност со важечкиот државен стандард.





Табела 2

Микробиолошки индикатори на безбедност (индустриска стерилност) на полни конзерви од групи В и Г

		ред. бр.

		Микроорганизми, пронајдени во конзерви

		Група В

		Група Г



		1.

		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои формираат гасови и спори од група B. polymyxa

		Не отвечают требованиям промышленной стерильности

		Не

определяю

тся



		2.

		Мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми кои не формираат гасови и спори

		Отвечают требованиям промышленной стерильности при определении этих микроорганизмов в количестве не более 90 КОЕ в 1 г (см3) продукта

		Не

определяю

тся



		3.

		Мезофилни клостриди

		Отвечают требованиям промышленной стерильности, если выявленные мезофильные клостридии не относятся к C. botulinum и (или) C. perfringens.

		Не

определяю

тся
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		В случае определения мезофильных клостридий их количество должно быть не более 1 клетки в 1 г (см ) продукта

		



		4.

		Микроорганизми и (или) мувли, и (или) квасци кои не формираат спори

		Не отвечают требованиям промышленной стерильности





Табела 3

Микробиолошки индикатори на безбедност (индустриска стерилност) на конзерви од група Е

		ред. бр.

		Индикатори

		Дозволено ниво кое одговара на барањата за индустриска стерилност



		1.

		Количина на мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми (КМАФАнМ)

		Не более 50 КОЕ/г (см3)



		2.

		Млечно-кисели микроорганизми

		Не допускаются в 1 г (см ) продукта



		3.

		Бактерии од група на ешерихија коли (БГКП, колиформи)

		Не допускаются в 1000 г (см ) продукта



		4.

		Квасци

		Не допускаются в 1 г (см ) продукта



		5.

		Мувли

		Не более 50 КОЕ/г (см3)





Табела 4

Микробиолошки индикатори на безбедност (индустриска стерилност) на полуконзерви од група Д

		ред. бр.

		Индикатори

		Дозволено ниво



		1.

		Количина на мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми (КМАФАнМ)

		Не более 2 х102 КОЕ/г



		2.

		Бактерии од група на ешерихија коли (колиформи)

		Не допускаются в 1 г продукта



		3.

		B. cereus

		Не допускаются в 1 г продукта



		4.

		Сулфито-редуцирачки клостриди

		Не допускаются в 0,1 г продукта; для рыбных полуконсервов в 1,0 г продукта *



		5.

		S. aureus и др. коагуло-позитивни стафилококи

		Не допускаются в 1 г продукта
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		6.

		Патогени, тука спаѓаат салмонели

		Не допускаются в 25 г продукта



		Забелешка: * - за полуконзерви со риба - не се дозволува во 1,0 г (см3) на продукт





Табела 5

Микробиолошки индикатори на безбедност (индустриска стерилност) на пијалоци со стерилизирано млеко и слатка павлака и други продукти со асептичко полнење врз млечна основа

		ред. бр.

		Индикатори

		Услови и дозволени нивоа кои одговараат на барањата за индустриска стерилност



		1.

		Термостатско задржување на температура од 37°С за време од 3-5 дена

		Отсутствие видимых дефектов и признаков порчи (вздутие упаковки, изменения внешнего вида и др.)



		2.

		Киселост, °Тернер *

		Изменение титруемой кислотности не более чем на 2°Тернера



		3.

		Количина на мезофилни аеробни и факултативно-анаеробни микроорганизми

		Не более 10 КОЕ/г (см3)



		4.

		Микроскопски препарат

		Отсутствие клеток бактерий



		5.

		Органолептички својства

		Отсутствие изменений вкуса и консистенции



		Забелешка: * се одредува при спроведување на санитарно-епидемиолошка оценка, при контрола на храна за исхрана на деца и диететска исхрана и при повторни иследување
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Прилог 2

ПАРАЗИТОЛОШКИ ИНДИКАТОРИ НА БЕЗБЕДНОСТ НА РИБА, РАКОВИ, МЕКОТЕЛИ, ВОДОЗЕМЦИ, ВЛЕЧУГИ И ПРОДУКТИ ОД НИВНИ ПРЕРАБОТКИ

Табела 1

Слатководна риба и продукти на нејзина преработка	

		индекс

		Група производи

		Паразитолошки индикатори и дозволени нивоа на содржина



		

		

		Живи ларви



		

		

		3

		4

		5

		6

		7

		8

		9

		10

		11

		12

		13

		14

		15

		16



		1

		Сем. Шарани

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		-

		-

		-

		н/д

		-



		2

		Сем. Штуки

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		н/д

		-



		3

		Сем. Гргеч

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		н/д

		н/д

		-

		-

		-

		-



		4

		Сем. Лососи

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		-



		5

		Сем. Сигови (подгрупа на лососи)

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		6

		Сем. Хариусови (Липани)

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		7

		Сем. Трски

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		8

		Сем. Есетра

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		н/д

		-

		-



		9

		Сем. Змејоглави

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д



		10

		Сем. Подкамени (лат. Cottus)

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		-



		11

		Сем. Сомови

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		-



		12

		Мелена риба, наведена во точки 1-11

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		13

		Конзерви и презерви со риба семејства наведени во точки 1-11

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		14

		Пржена, варена, солена, маринирана, димена, сушена риба семејства наведени во точки 1-11

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д
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		индекс

		Група производи

		Паразитолошки индикатори и дозволени нивоа на содржина



		

		

		Живи ларви



		

		

		3

		4

		5

		6

		7

		8

		9

		10

		11

		12

		13

		14

		15

		16



		15

		Рибина икра од семејства:



		15.1

		штуки, гргеч, трски (род налими), хариусови

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		

		

		

		



		15.2

		Лососи

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		-



		15.3

		Сигови

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		15.4

		Есетра (басени на Амур, долниот тек на Волга, Касписко море)

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		

		

		





Забелешка:

1) н/д - не се дозволува (живи ларви);

2)  ларви на паразити

		трематоди

		цестоди

		нематоди



		3- описторхиси

		12-дифиллоботриуми

		13-анизакиси



		4- клонорхиси

		

		14-контрацекуми



		5- псевдамфисти

		

		15-диоктофими



		6- метагонимуси

		

		16-гнатостоми



		7-нанофиетуси

		

		



		8-эхинохазмуси

		

		



		9-меторхиси

		

		



		10-россикотреми

		

		



		11-апофалуси
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Табела 2

Риби преселници и продукти од нивни преработки

		индекс

		Група производи

		Паразитолошки индикатори и дозволени нивоа на содржина



		

		

		Живи ларви



		

		

		3

		4

		5

		6

		7

		8



		1

		Лососи

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		-



		2

		Далечноисточни лососи

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		3

		Мелена риба, наведена во точка 1

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		-



		

		и точка 2

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		4

		Конзерви и презерви со риба, семејства наведени во точка 1

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		-



		

		и точка 2

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		5

		Пржена, варена, солена, маринирана, димена, сушена риба, семејства наведени во точка 1

		

		н/д

		н/д

		

		

		



		

		и точка 2

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		6

		Икра (гонади) од риби, наведени во точки 1, 2

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		-





Забелешка:

3)  н/д - не се дозволува (живи ларви);

4)  ларви на паразити

		трематоди

		цестоди

		нематоди

		скебней



		3-нанофиетуси

		4-дифиллоботриуми

		5-анизакиси

		7-болбозом



		

		

		6-контрацекуми

		8-коринозом
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Табела 3

		индекс

		Група производи

		Паразитолошки индикатори и дозволени нивоа на содржина



		

		

		Живи ларви



		

		

		3

		4

		5

		6

		7

		8

		9

		10

		11

		12

		13

		14

		15



		Морска риба. Тука спаѓа по риболовни подрачја и семејства:



		1

		Баренцево море

		



		1.1

		Лосос преселни

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		1.2

		лат. Osmeridae

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		1.3

		Харинга

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		1.4

		Трска

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		-

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		-



		1.5

		лат.  Scorpaenidae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		1.6

		лат.  Pleuronectidae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		2

		Северен Атлантик



		2.1

		лат. Osmeridae

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		2.2

		Харинга

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		н/д

		-

		-



		2.3

		Трска

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		2.4

		Долгоопашести

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		2.5

		Ослиќ

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		2.6

		Скумбрија

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		н/д



		2.7

		лат.  Scorpaenidae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		2.8

		лат.  Pleuronectidae

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		3

		Јужен Атлантик



		3.1

		Ослиќ

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		3.2

		лат.  Carangidae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		3.3

		Сабјарки

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		н/д



		4

		Балтиско море
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		индекс

		Група производи

		Паразитолошки индикатори и дозволени нивоа на содржина



		

		

		Живи ларви



		

		

		3

		4

		5

		6

		7

		8

		9

		10

		11

		12

		13

		14

		15



		4.1

		лат. Osmeridae

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		-



		4.2

		Харинга

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		-



		4.3

		Трска

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		5

		Црно, Азовско, Средоземно море



		5.1

		Главочи

		-

		н/д

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-



		5.2

		Ципли

		-

		н/д

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		



		6

		Субантарктик, Антарктик



		6.1

		Трска

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		6.2

		Ослиќ

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		6.3

		лат.  Ophidiidae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		6.4

		лат.  Nototheniidae

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		6.5

		Белокрвни

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		7

		Индиски океан



		7.1

		лат.  Carangidae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		7.2

		Скумбрија

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		7.3

		лат. Nemipteridae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		8

		Тихи океан



		8.1

		Лососи

		н/д

		-

		-

		н/д

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		н/д

		-

		н/д

		н/д



		8.2

		Сардини

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		8.3

		Харинга

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		8.4

		лат.  Carangidae

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		н/д

		-

		-

		-



		8.5

		лат. Hexagrammidae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		н/д

		-

		н/д

		-



		8.6

		лат.  Pleuronectidae

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		н/д

		-

		-

		н/д

		-



		8.7

		лат.  Scorpaenidae

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д
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		индекс

		Група производи

		Паразитолошки индикатори и дозволени нивоа на содржина



		

		

		Живи ларви



		

		

		3

		4

		5

		6

		7

		8

		9

		10

		11

		12

		13

		14

		15



		8.8

		лат. Berycidae

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д



		8.9

		лат. Gempylidae

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д



		8.10

		Туна (скумбрија)

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д



		8.11

		Трска

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		н/д

		-

		н/д

		-

		-



		9

		Мелена риба, семејства наведени во точки 1-8

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		-

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		10

		Конзерви и презерви од риба, семејства наведени во точки 1-8

		н/д

		н/д

		н/д

		-

		-

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		11

		Пржена, варена, солена, маринирана, димена, сушена риба, семејства наведени во точки 1-8

		н/д

		н/д

		н/д

		

		

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д

		н/д



		12

		Икра од минтај, трска

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		н/д

		-

		-



		13

		Црн дроб од трска

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		н/д

		-

		-





Забелешка:

5) н/д - не се дозволува (живи ларви);

6) ларви на паразити

		трематоди

		цестоди

		нематоди

		скебни



		3-нанофиетуси

		8-дифиллоботриуми

		11-анизакиси

		14-болбозоми



		4-гетерофиетуси

		9-диплогонопоруси

		12-контрацекуми

		15-коринозоми



		5-криптокортилуси

		10-пирамикоцефалуси

		13 -псевдотеррани

		



		6-росикотреми

		

		

		



		7-апофалуси
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Табела 4

Ракови, морски мекотели, водоземци, влечуги и продукти од нивна преработка

		индекс

		Група производи

		Паразитолошки индикатори и дозволени нивоа на содржина



		

		

		Живи ларви (видови паразити)



		

		

		3

		4

		5

		6

		7

		8

		9

		10

		11



		1

		Ракови и продукти од нивни преработки



		1.1

		Ракови од водите на Далечниот Исток (Русија, полуостров Кореја, Кина и др.), САД

		н/д

		

		

		

		

		

		

		

		



		1.2

		Слатководни ракчиња од водите на Далечниот Исток (Русија, полуостров Кореја)

		н/д

		

		

		

		

		

		

		

		



		1.3

		Слатководни краби (од водите на Далечниот Исток на Русија, земји на Југо-Источна Азија, Шри-Ланка, Централна Америка, Перу, Либерија, Нигерија, Камерун, Мексико, Филипини)

		н/д

		

		

		

		

		

		

		

		



		1.4

		Сос од слатководни краби (точка 1.3)

		н/д

		

		

		

		

		

		

		

		



		2

		Морски мекотели и продукти од нивна преработка



		2.1

		Калмари

		-

		-

		н/д

		н/д

		н/д

		-

		-

		-

		-



		2.2

		Октопози

		-

		-

		н/д

		-

		н/д

		-

		-

		-

		-



		2.3

		Гребешки (школки) 

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		-



		2.4

		Мактри (спизула) (школки)

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		-



		2.5

		Остриги

		

		

		

		

		

		

		

		

		н/д



		3

		Водоземци (жаби)

		-

		н/д

		-

		-

		-

		н/д

		н/д

		-

		-
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		4

		Влечуги



		4.1

		Змии

		-

		н/д

		

		

		

		

		

		

		



		4.2

		Желки

		



		4.2.1

		морски

		

		

		

		

		

		

		

		н/д

		-



		4.2.2

		слатководни

		-

		-

		-

		-

		-

		-

		н/д

		-

		-





Забелешка:

7) н/д - не се дозволува (живи ларви);

8) ларви на паразити

		трематоди

		цестоди

		нематоди



		3-парагонимуси

		4-спирометри

		5-анизакиси



		

		

		6-контрацекуми



		

		

		7-псевдотеррани



		

		

		8-диоктофими



		

		

		9-гнатостоми



		

		

		10-сулкаскариси



		

		

		11-ехиноцефалуси
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Прилог 3

Дозволени нивоа на радионуклиди на цезиум-137 и стронциум-90

Кодови на ТНВЕД ТС: Групи 02 - 20

		бр.

		Групи прехранбени производи

		Специфична

активност на

цезиум-137,

Бк/кг(л)

		Специфична

активност на

стронциум-90,

Бк/кг(л)



		1.

		Месо, месни производи и нуспроизводи

		200

		-



		2.

		Еленско, месо од диви животни

		300

		-



		3.

		Риба и производи од риба

		130

		100



		4.

		Риба сушена и природно сушена

		260

		-



		5.

		Млеко и млечни производи

		100

		25



		6.

		Млеко згуснато и концентрирано, конзерви со млеко

		300

		100



		7.

		Млеко во прав

		500

		200



		8.

		Зеленчук, корени, вклучително и компир

		80 (600(2))

		40 (200(2))



		9.

		Леб и пекарски производи

		40

		20



		10.

		Брашно, житарици, снегулки, хранливи зрна, тестенини,

		60

		-



		11.

		Диви бобинки и конзервирани производи од нив

		160(800(2))

		-



		12.

		Печурки свежи

		500

		-



		13.

		Печурки суви

		2500

		-



		14.

		Специјализирани производи за исхрана на деца во облик готов за употреба (1)

		40

		25





Забелешки: (1) - за ладно сушени продукти специфичната активност се одредува во подготвениот производ; (2) - дозволено ниво во сув продукт
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Прилог 4

Максимално дозволени нивоа на остатоци од ветеринарни (зоотехнички) препарати во прехранбени продукти од животинско потекло, контролирани во согласност со информација за нивно користење при производство на прехранбена суровина****.

Табела 1.

Максимално дозволени нивоа на остатоци на антимикробни средства

		Ин-декс

		Назив на

препарати

		Вид на домашни животни

		Назив на

продукт***

**

		Максимални нивоа на остатоци (мг/кг, најмногу)

		Забелешки



		1

		2

		3

		4

		5

		6



		

		Апрамицин

Apramicin

(аминогликозити)

		все виды убойных животных и птицы

		Мясо, жир

		1,0

		



		

		

		

		печень

		10

		



		

		

		

		почки

		20

		



		2

		Гентамицин

Gentamycin

(аминогликозиди)

		все виды

убойных

животных

		Мясо, жир

		0,05

		



		

		

		

		печень

		0,2

		



		

		

		

		почки

		0,75

		



		

		

		крупный рогатый скот

		Молоко

		0,1

		



		3

		Канамицин

Kanamycin

(аминогликозиди)

		Все виды убойных животных и птицы за исключением рыбы

		Мясо, жир

		0,1

		



		

		

		

		печень

		0,6

		



		

		

		

		почки

		2,5

		



		

		

		

		Молоко

		0,15

		



		4

		Неомицин

Neomycin

(аминогликозиди)

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания

		Мясо, жир

		0,5

		Включая

фрамицет

ин



		

		

		

		Яйца и жидкие яичные продукты

		0,5

		



		

		

		

		Почки

		5

		



		

		

		

		печень

		0,5

		



		

		

		

		Молоко

		1,5

		



		5

		Паромомицин

Paromomycin

(аминогликозиди)

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба

		Мясо

		0,5

		



		

		

		

		Печень и почки

		1,5
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		прудовая и

садкового

содержания

		

		

		



		6

		Спектиномицин

		Все виды

		Жир

		0,5

		



		

		Spectinomycin

		убойных

		Мясо

		0,3

		



		

		(аминогликозиди)

		животных, в

		Почки

		5

		



		

		

		том числе птица и рыба

		Печень

говяжья

		1

		



		

		

		прудовая и

садкового

содержания за

исключением

овец

Овцы

		Молоко

Жир

		,2 ,5

о" о"

		



		

		

		

		Мясо

		0,3

		



		

		

		

		Почки

		5

		



		

		

		

		Печень

		2

		



		

		

		

		Молоко

		0,2

		



		7

		Стрептомицин

/Дигидрострепто-мицин

Streptomycin/

		Все виды

убойных

животных

		Мясо

Жир

Печень

Почки

		0,5

0,5

0,5

1

		



		

		Dihydrostreptomycin

(аминогликозиди)

		Птица

		Яйца и

яичные

продукты

		0,5

		



		8

		Цефтиофур

Ceftiofur

(цефалоспорини)

		Все виды убойных млекопитающи х животных, птица

		мясо

печень

почки

жир

молоко

		1,0

2,0

6,0

2,0

0,1

		Сумма

всех

остатков, содержа щих в - лактамов ую

структур

выраженн ых как десфурои л-

цефтиофу

р



		

		

		

		

		

		



		9

		Цефацетрил

Cefacetrile

(цефалоспорини)

		крупный рогатый скот

		Молоко

		0,125

		При

внутривы

менном

использо
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		вании



		10

		Цефалексин

		крупный

		Молоко

		0,1

		



		

		Cefalexin

		рогатый скот

		Мясо

		0,2

		



		

		(цефалоспорини)

		

		Жир

		0,2

		



		

		

		

		Почки

		1

		



		

		

		

		печень

		0,2

		



		11

		Цефалоним

		крупный

		молоко

		0,02

		



		

		Cefalonium

		рогатый скот

		

		

		



		

		(цефалоспорини)

		

		

		

		



		12

		Цефоперазон

		крупный

		Молоко

		0,05

		



		

		Cefoperazone

		рогатый скот

		

		

		



		

		(цефалоспорини)

		

		

		

		



		13

		Цефкином

		крупный

		Мясо,

		0,05

		



		

		Cefquinome

		рогатый скот,

		кожа,

		0,05

		



		

		(цефалоспорини)

		свиньи,

		жир,

		0,05

		



		

		

		лошади

		печень

		0,1

		



		

		

		

		почки

		0,2

		



		

		

		

		молоко

		0,02

		



		14

		Цефапирин

		крупный

		Мясо,

		0,05

		Сумма



		

		Cefapirin

		рогатый скот

		жир

		0,05

		цефапири



		

		(цефалоспорини)

		

		почки

		0,1

		на и



		

		

		

		Молоко

		0,01

		дезацетил



		

		

		

		

		

		цефапири



		

		

		

		

		

		на



		15.

		Сите супстанци од

		Все виды

		Мясо,

		0,1

		Сумма



		

		сулфаниламидна

		убойных

		жир,

		0,1

		всех



		

		група

		животных и

		печень,

		0,1

		остатков



		

		(сулфаниламиди)

		птицы

		почки

		0,1

		данной



		

		

		Крупный

		Молоко

		0,025

		группы



		

		

		рогатый скот

		

		

		не



		

		

		Овцы

		

		

		должна



		

		

		Козы

		

		

		превышат



		

		

		

		

		

		ь МДУ



		16.

		Баквилоприм

		Крупный

		жир

		0,01

		



		

		Baquiloprim

		рогатый скот

		печень

		0,3

		



		

		(деривати на

		

		почки

		0,15

		



		

		диаминопиримидин)

		

		молоко

		0,03

		



		

		

		

		

		

		



		

		

		свиньи

		кожа и жир

		0,04

		



		

		

		

		печень

		0,05

		



		

		

		

		почки

		0,05
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		17

		Триметоприм

Trimethoprim

(деривати на

диаминопиримидин)

		Все виды убойных животных и птицы, за исключением лошадей

Лошади

		мясо

печень

почки

жир

		0,05

0,05

0,05

0,05

		



		

		

		

		молоко

		0,05

		



		

		

		

		мясо

печень

почки

жир

		о о о о

		



		18.

		Клавулонска киселина

Clavulanic acid (инхибитори на беталактамаз)

		Крупный рогатый скот, свиньи

		Мясо

Жир (для свиней кожа и жир) печень почки

		0,1

0,1

0,2

0,4

		



		

		

		Крупный рогатый скот

		молоко

		0,2

		



		19.

		Линкомицин/клин дамицин

Lincomycin/Clinda-mycin

(линкозамиди)

		Все виды убойных животных и птицы

		мясо

		0,1

		



		

		

		

		жир, кожа

		0,05

		



		

		

		

		печень

		0,5

		



		

		

		

		почки

молоко

яйца и

жидкие

яичные

продукты

		1,5

0,15

0,05

		



		20

		Пирлимицин

Pirlimycin

(линкозамиди)

		все виды убойных животных и птицы

		мясо

		0,1

		



		

		

		

		печень

		1

		



		

		

		

		почки

молоко

		,4 ,1

о" о"

		



		21.

		Тиамфеникол

		все виды

		мясо (для

		0,05

		как



		

		Thiamphenicol

		убойных

		рыбы в

		

		сумма



		

		(флорфениколи)

		животных, в

		натуральной

		

		тиамфени



		

		

		том числе

		пропорции с

		

		кола и



		

		

		птица и рыба

		кожей)

		

		коньюгат



		

		

		прудовая и

		печень

		0,05

		ов



		

		

		садкового

		(кроме

		

		тиамфени



		

		

		содержания

		рыбы)

		

		кола в



		

		

		

		почки

		0,05

		расчете



		

		

		

		(кроме

		

		на



		

		

		

		рыбы)

		0,05

		тиамфени



		

		

		

		жир (для

		

		кол
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		свиней и птицы в натуральны х

пропорциях с кожей) молоко

		0,05

		



		22

		Флорфеникол

Florfenicol

(флорфениколи)

		Крупный и мелкий рогатый скот

		мясо

печень

жир

почки

		0,2

3

0,2

0,3

		Сумма флорфен икола и его

метаболи

тов в

виде

флорфен

икол

-амина



		

		

		Свиньи

		мясо печень почки жир, кожа

		0,3

2

0,5

0,5

		



		

		

		Птица

		мясо

		0,1

		



		

		

		

		печень

		2,5

		



		

		

		

		почки

		0,75

		



		

		

		

		жир, кожа

		0,2

		



		

		

		Рыба прудовая и садкового содержания

		мясо (в

натуральной пропорции с кожей)

		1

		



		

		

		Другие виды животных

		мясо

		0,1

		



		

		

		

		жир

		0,2

		



		

		

		

		печень

		2

		



		

		

		

		почки

		0,3

		



		23.

		Флумеквин

		Крупный и

		мясо

		0,2

		



		

		Flumequine

		мелкий

		печень

		0,5

		



		

		(хинолони)

		рогатый скот,

		почки

		1,5

		



		

		

		свиньи

		жир

		0,3

		



		

		

		

		молоко

		0,05

		



		

		

		Птица

		мясо

		0,4

		



		

		

		

		печень

		0,8

		



		

		

		

		почки

		1,0

		



		

		

		

		жир, кожа

		0,25

		



		

		

		Рыба прудовая

		мясо (в

		0,6

		



		

		

		и садкового

		натуральной

		

		



		

		

		содержания

		пропорции с

		

		



		

		

		

		кожей)

		

		



		

		

		Другие виды

		мясо

		0,2

		



		

		

		животных

		печень

		0,5

		



		

		

		

		почки

		1,0

		



		

		

		

		жир

		0,25
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		24.

		Ципрофлоксацин /

енрофлоксацин

/Пефлоксацин/

офлоксацин/

норфлоксацин

Ciprofloxacin/Enrof

loxacin/pefloxacin/o

floxacin/norfloxacin

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания

		Мясо

Жир (для свиней в натуральной пропорции с кожей)

		0,1

0,1

		Сумма

фторхино

лонов



		

		(фторхинолони)

		Крупный и мелкий рогатый скот

		Молоко

Печень

Почки

		0,1

0,3

0,2

		



		

		

		Птица

		Печень

Почки

Кожа

		0,2

0,3

0,1

		



		

		

		Свиньи,

		Печень

		0,2

		



		

		

		кролики

		Почки

		0,3

		



		25.

		Сарафлоксацин

Sarafloxacin

(хинолони)

		индейки, куры

		Мясо Печень Почки Кожа и жир

		0,01

0,1

0,1

0,01

		



		

		

		рыба прудовая

		мясо (в

		0,03

		



		

		

		и садкового

		натуральной

		

		



		

		

		содержания

(лососёвые)

		пропорции с кожей)

		

		



		26.

		Данофлоксацин

Danofloxacin

		Крупный и мелкий

		Мясо

Печень

		0,2

0,4

		



		

		(хинолони)

		рогатый скот, птица

		Почки

Жир (для птицы кожа и жир) Молоко

		0,4

0,1

0,03

		



		

		

		Прочие виды убойных

		Мясо (для рыбы в

		0,1

		



		

		

		животных, в

		натуральной

		

		



		

		

		том числе рыба прудовая и садкового

		пропорции с

кожей)

Печень

		0,2

		



		

		

		содержания

		Почки

Жир (для свиней в натуральной пропорции с кожей)

		0,2

0,05
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		27.

		Дифлоксацин

Difloxacin

(хинолони)

		Крупный и мелкий рогатый скот

		Мясо

Печень

Почки

Жир

		0,4

1,4

0,8

0,1

		



		

		

		Свиньи

		Мясо Печень Почки Кожа и жир

		0,4

0,8

0,8

0,1

		



		

		

		Птица

		Мясо Печень Почки Кожа и жир

		0,3

1,9

0,6

0,4

		



		

		

		Прочие виды убойных животных, в том числе рыба прудовая и садкового содержания

		Мясо (для рыбы в натуральной пропорции с кожей) Печень Почки Жир

		0,3

0,8

0,6

0,1

		



		28

		Марбофлоксацин

Marbofloxacin

(хинолони)

		Крупный рогатый скот, свиньи

		Мясо

Жир (для свиней жир

в

натуральной

пропорции с

кожей)

Печень

Почки

Молоко

		0,15

0,05

0,15

0,15

0,075

		



		29

		Оксолинска киселина Oxolinic acid (хинолони)

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания

		Мясо (для рыбы в натуральной пропорции с кожей) Печень Почки Жир (для свиней и птицы кожа и жир в естественн ых

пропорциях)

		0,1

0,15

0,15

0,05
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		30.

		Еритромицин

Erythromycin

(макролиди)

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и

		Мясо (для рыбы в естественн ой

пропорции с кожей)

		0,2

		



		

		

		садкового

		Печень

		0,2

		



		

		

		содержания

		Почки

		0,2

		



		

		

		

		Жир (для свиней в естественн ых

пропорциях с кожей)

		0,2

		



		

		

		

		Молоко

		0,04

		



		

		

		

		Яйца и жидкие яичные продукты

		0,15

		



		31.

		Спирамицин

Spiramycin

(макролиди)

		Крупный рогатый скот

		Мясо

Жир

Печень

Почки

Молоко

		0,2

0,3

0,3

0,3

0,2

		Сумма спирамиц ина и неоспира мицина



		

		

		Куры

		Мясо

Кожа и жир Печень

		,2,3,4 о" о" о"

		



		

		

		Свиньи

		Мясо

Печень

Почки

Жир

		0,25

2,0

1,0

0,3

		эквивале

нты

спирамиц

ина

(остатки

с

антимикр

обной

активност

ью)



		32.

		Тилмикозин

Tilmicosin

		Птица

		Мясо

кожа и жир

		0,075

0,075

		



		

		(макролиди)

		

		печень

		1,0

		



		

		

		

		почки

		0,25
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		Прочие виды убойных

		Мясо (для рыбы в

		0,05

		



		

		

		животных, в

		натуральной

		

		



		

		

		том числе рыба

		пропорции с

		

		



		

		

		прудовая и садкового

		кожей)

Печень

		1,0

		



		

		

		содержания

		Почки

Жир (для свиней в натуральной пропорции с кожей)

		1,0

0,05

		



		

		

		

		Молоко

		0,05

		



		33.

		Тилозин

		Все виды

		Мясо (для

		0,1

		Как



		

		Tylosin

		убойных

		рыбы в

		

		тилозин



		

		(макролиди)

		животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания

		натуральной пропорции с кожей) Печень Почки

Жир (для свиней и птицы в натуральной пропорции с кожей)

Яйца

Молоко

		0,1

0,1

0,1

0,2

0,05

		А



		34.

		Тилвалозин

		Свиньи

		Мясо

		0,05

		Сумма



		

		Tylvalosin

(макролиди)

		

		Жир и кожа

Печень

Почки

		0,05

0,05

0,05

		тилвалоз ина и 3- О-



		

		

		Птица

		Мясо

Жир и кожа Печень

		0,05

0,05

0,05

		ацетилти

лозина
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		35.

		Тулатромицин

Tulathromycin

(макролиди)

		Крупный рогатый скот

Свиньи

		Жир

печень

почки

Кожа и жир

Печень

Почки

		0,1

3.0

3.0

0,1

3.0

3.0

		(2R,3S,4R,5

R,8R,1

0R,11R,12S

,13S,14

R)-2^ran-

3,4,10,13-

тетрагидро

кси-

3,5.8,10,12,

14-

гексаметил

-11-

[[3,4.6-

тридеокси-

3-

(диметилам

ино)-

Р-Д-ксило-

гексопиран

осил]о

кси]-1-

окса-6-

азацилопен

т-

декан-15-

один,

выраженны й как

эквивалент

ы

тулатроми

цина



		36.

		Тиамулин

Tiamulin

(плевромутилини)

		Свиньи,

кролики

		Мясо

Печень

		0,1

0,5

		Сумма

метаболи

тов,



		

		

		Куры

		Мясо

		0,1

		которые



		

		

		

		Кожа и жир

		0,1

		могут



		

		

		

		Печень

		1,0

		быть



		

		

		

		Яйца и жидкие яичные продукты

		1,0

		гидролиз ованы в 8-а-

гидрокси



		

		

		Индейки

		Мясо

		0,1

		мутилин



		

		

		

		Кожа и жир

		0,1

		



		

		

		

		Печень

		0,3

		



		37.

		Валнемулин

		Свиньи

		Мясо

		0,05

		



		

		Valnemulin

		

		Печень

		0,5

		



		

		(плевромутилини)

		

		почки

		0,1

		



		38.

		Рифаксимин/

		Все виды

		мясо

		

		Введение
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		рифампицин Rifaximin/ / Rifampicin (ансамицини)

		убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания

		

		

		МДУ с 01.01.2012;

рифаксим

ин



		

		

		Крупный рогатый скот

		молоко

		0,06

		



		

		

		Пчёлы

		мёд

		С 01.01.2012

		



		39.

		Колистин

Colistin

(полимиксини)

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания

		Мясо (для рыбы в естественн ых

пропорциях с кожей) Жир (для свиней и птицы кожа и жир в в естественн ых

пропорциях)

печень

почки

		0,15

0,15

0,15

0,2

		



		

		

		

		Молоко

		0,05

		



		

		

		

		Яйца и жидкие яичные продукты

		0,3

		



		40.

		Бацитрацин

Bacitracin

(полипептиди)

		Крупный рогатый скот

		молоко

		0,1

		Сумма

бацитрац

инов

А,В,С, в



		

		

		Кролики

		Мясо

Жир

Печень

почки

		0,15

0,15

0,15

0,15

		т.ч. в

виде

цинк-

бацитрац

ина



		41.

		Новобиоцин

Novobiocin

		Крупный рогатый скот

		молоко

		0,05

		



		42.

		Авиламицин

		Свиньи,

		Мясо

		0,05

		Дихлорои
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		Avilamycin

(ортозомицини)

		домашняя

птица,

кролики

		Жир

Печень

Почки

		0,1

0,3

0,2

		зо-

эвернино

ва

я кислота



		43.

		Монензин

Monensin

(јонофори)

		Крупный рогатый скот

		Мясо

Жир

Печень

Почки

молоко

		0,002

0,01

0,03

0,002

0,002

		монеэнзи н А



		

		

		Прочие виды убойных животных и птицы, кроме бройлеров, индеек

		Печень

Другие

продукты

		0,008

0,002

		



		44.

		Ласалоцид

Lasalocid

(јонофори)

		Птица

		Мясо

Кожа и жир Печень Почки яйца

		0,02

0,1

0,1

0,05

0,15

		ласалоци д А



		

		

		Прочие виды убойных животных, в том числе рыба прудовая и садкового содержания

		Молоко

Печень

Почки

Другие

продукты

		0,001

0,05

0,05

0,005

		Натрий

ласалоци

д



		45

		Нитрофурани

(вклучувајќи

фуразолидон)

Nitrofurans

(including

furazolidone)

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания, пчёлы

		Мясо

Кожа и жир

Печень

Почки

Яйца

Молоко

Мёд

		

		не

допускаю тся в продукци и

животног

о

происхож дения на уровне определе ния

методов



		46.

		Метронидазол (metronidazole) / диметридазол (dimetridazole) /

		Все виды убойных животных, в том числе

		Мясо

		С

01.01.2012

		не

допускаю тся в продукци
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		ронидазол

(ronidazole)

/дапсон (dapsone)/

клотримазол

(clotrimazole)/

аминитризол

(aminitrizole)

		птица и рыба прудовая и садкового содержания, пчёлы

		Кожа и жир

Печень

Почки

яйца

молоко

мёд

		

		и

животног

о

происхож дения на уровне определе ния

методов



		47.

		Флавомицин

Flavomycin

(стрептотрицини)

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания, креветки

		Мясо

Печень

Почки

Жир

Яйца

Молоко

		До

01.01.2012

0,7

0,7

0,7

0,7

0,7

0,7

		флавофос

фолипол



		48.

		Доксициклин

Doxiciclin

(тетрациклини)

		Крупный рогатый скот

		Мясо

Печень

Почки

		0,1

0,3

0,6

		



		

		

		Свиньи,

домашняя

птица

		Мясо

Кожа и жир

Печень

Почки

		0,1

0,3

0,3

0,6

		



		49.

		Бензилпеницилин

/пенетамат

Benzylpenicillin/

Penethamate

(група на пеницилин)

		Все виды убойных животных, в том числе птица и рыба прудовая и садкового содержания

		Мясо (для рыбы в естественн ых

пропорциях с кожей) Жир (для свиней и птицы в естественн ых

пропорциях с кожей) Печень Почки

		0,05

0,05

0,05

0,05

		



		50.

		Ампицилин

Ampicillin

(група на пеницилин)

		Все виды убойных животных, в том числе

		Мясо(для рыбы в естественн ых

		0,05
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		птица и рыба прудовая и садкового содержания

		пропорциях

с кожей)

Жир

Печень

Почки

Молоко

		0,05

0,05

0,05

0,004

		



		51.

		Амоксицилин

		Все виды

		Мясо(для

		0,05

		



		

		Amoxicillin

		убойных

		рыбы в

		

		



		

		(група на

		животных, в

		естественн

		

		



		

		пеницилин)

		том числе

		ых

		

		



		

		

		птица и рыба

		пропорциях

		

		



		

		

		прудовая и

		с кожей)

		0,05

		



		

		

		садкового

		Жир

		0,05

		



		

		

		содержания

		Печень

		0,05

		



		

		

		

		Почки

		0,004

		



		

		

		

		Молоко

		

		



		52.

		Клоксацилин

		Все виды

		Мясо

		0,3

		



		

		Cloxacillin

		убойных

		Жир

		0,3

		



		

		(пеницилини)

		животных, в

		Печень

		0,3

		



		

		

		том числе

		Почки

		0,3

		



		

		

		птица и рыба

		Молоко

		0,03

		



		

		

		прудовая и

		

		

		



		

		

		садкового

		

		

		



		

		

		содержания

		

		

		



		53.

		Диклоксацилин

		Все виды

		Мясо

		0,3

		



		

		Dicloxacillin

		убойных

		Жир

		0,3

		



		

		(пеницилини)

		животных, в

		Печень

		0,3

		



		

		

		том числе

		Почки

		0,3

		



		

		

		птица и рыба

		Молоко

		0,03

		



		

		

		прудовая и

		

		

		



		

		

		садкового

		

		

		



		

		

		содержания

		

		

		



		54.

		Нафцилин

		Все виды

		Мясо

		0,3

		



		

		Nafcillin

		жвачных

		Жир

		0,3

		



		

		(пеницилини)

		животных

		Печень

		0,3

		



		

		

		

		Почки

		0,3

		



		

		

		

		Молоко

		0,03

		



		55.

		Оксацилин

		Все виды

		Мясо

		0,3

		



		

		Oxacillin

		убойных

		Жир

		0,3

		



		

		(пеницилини)

		животных, в

		Печень

		0,3

		



		

		

		том числе

		Почки

		0,3

		



		

		

		птица и рыба

		Молоко

		0,03
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		прудовая и

садкового

содержания

		

		

		



		56.

		Феноксиметилпен

		Свиньи

		Мясо

		0,025

		



		

		ицилин

		

		Печень

		0,025

		



		

		Phenoximethylpenic

		

		Почки

		0,025

		



		

		illin

		

		

		

		



		

		(група на

		Домашняя

		Мясо

		0,025

		



		

		пеницилин)

		птица

		Кожа и жир

		0,025

		



		

		

		

		Печень

		0,025

		



		

		

		

		Почки

		0,025

		





Табела 2.

Максимално дозволени нивоа на остатоци од антипротозоални средства

		Ин-декс

		Назив на

препарати

		Вид на домашни животни

		Назив на

продукт***

**

		Максимални нивоа на остатоци (мг/кг, најмногу)

		Забелешки



		1

		2

		3

		4

		5

		6



		1.

		Диклазурил

		овцы

		мясо

		0,5

		как



		

		Diclazuril

		кролики

		печень

почки

жир

		,0 ,0 ,0 со" (№ ^

		диклазур

ил



		

		

		Птица

		мясо

		0,5

		



		

		

		(цыплята-

		печень

		3

		



		

		

		бройлеры,

		почки

		2

		



		

		

		индейки для

		жир, кожа

		1

		



		

		

		откорма),

		

		

		



		

		

		свиньи

		

		

		



		

		

		Прочие виды

		Яйца

		0,002

		



		

		

		убойных

		Печень

		0,04

		



		

		

		животных, в

		Почки

		0,04

		



		

		

		том числе

		Другие

		0,005

		



		

		

		рыба

		продукты

		

		



		

		

		прудовая и

		

		

		



		

		

		садкового

		

		

		



		

		

		содержания

		

		

		



		2.

		Имидокарб

		крупный

		мясо

		0,3

		как



		

		Imidocarb

		рогатый скот

		Жир

		0,05

		имидокар
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		Печень

Почки

Молоко

		2

1,5

0,05

		б



		

		

		Овцы

		мясо

Жир

Печень

Почки

		0,3

0,05

2

1,5

		



		3.

		Толтразурил

Toltrazuril

		Все виды продуктивных млекопитающи х

Домашняя

птица

		Мясо

Жир

Печень

Почки

Мясо

Кожа и жир

Печень

Почки

		0,1

0,15

0,5

0,25

0,1

0,2

0,6

0,4

		Толтразу

рила

сульфон



		4.

		Никарбазин

Nicarbazin

		Цыплята-

бройлеры

		Мясо Печень Почки Жир, кожа

		0,2

0,2

0,2

0,2

		как N,N'- bis (4- нитрофен ил)

мочевина



		

		

		Прочие виды убойных животных, в том числе рыба прудовая и садкового содержания

		Яйца

Молоко

Печень

Почки

Другие

продукты

		0,1

0,005

0,1

0,1

0,025

		



		5.

		Ампролиум

Amprolium

		Цыплята-

бройлеры,

индейки

		Мясо

Кожа и жир Печень Почки Яйца

		0,2

0,2

0,2

0,4

1

		



		6.

		Робенидин

Robenidine

		Все виды убойных животных, рыбы и птицы, кроме бройлеров, индеек и кроликов для откорма

		Яйца

Печень

Почки

Кожа и жир

Другие

продукты

		0,025

0,05

0,05

0,05

0,005

		Робениди

на

гидрохло

рид



		7.

		Семдурамицин

		Все виды

		Все виды

		0,002
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		Semduramicin

		убойных животных, в том числе рыба прудовая и садкового содержания, исключая бройлерных цыплят

		продуктов

		

		



		8.

		Наразин

Narasin

		Все виды

убойных

животных, в

том числе рыба

прудовая и

садкового

содержания,

исключая

бройлерных

цыплят

		Яйца

Молоко

Печень

Другие

продукты

		0,002

0,001

0,05

0,005

		



		9.

		Мадуромицин

Maduramicin

		Все виды

убойных

животных, в

том числе рыба

прудовая и

садкового

содержания,

исключая

бройлерных

цыплят и

индеек

		Все виды продуктов

		0,002

		



		10.

		Салиномицин

Salinomycin

		Все виды убойных животных, в том числе птица, рыба прудовая и садкового содержания, исключая бройлерных цыплят и кроликов для откорма

		Печень (за

исключение

м

кроличьей)

Яйца

Другие

продукты

		0,005

0,003

0,002

		Salinomyc in sodium



		11.

		Халофугинон

		Все виды

		Мясо

		0,01
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		Halofuginone

		убойных животных, в том числе птица, рыба прудовая и садкового содержания, исключая бройлерных цыплят, индеек и крупный рогатый скот, кроме молочного

		Жир и кожа

Печень

Почки

Яйца

Молоко

Другие

продукты

		0,025

0,03

0,03

0,006

0,001

0,003

		



		12.

		Декоквинат

Decoquinate

		Все виды убойных животных, в том числе птица, рыба прудовая и садкового содержания, исключая бройлерных цыплят, крупный и мелкий рогатый скот, кроме молочного

		Все виды продуктов

		0,02

		





Табела 3.

Максимално дозволени нивоа на остатоци од инсектициди

		Ин-декс

		Назив на

препарати

		Вид на домашни животни

		Назив на

продукт***

**

		Максимални нивоа на остатоци (мг/кг, најмногу)

		Забелешки



		1

		2

		3

		4

		5

		6



		1.

		Амитраз

		Говеда

		Жир

		0,2

		Сумма



		

		

		

		Печень

		0,2

		амитраза



		

		

		

		Почки

		0,2

		и
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		Молоко

		0,01

		всех



		Овци

		Жир

		0,4

		метаболи



		

		Печень

		0,1

		тов,



		

		Почки

		0,2

		содержа



		

		Молоко

		0,01

		щих



		Кози

		Жир

		0,2

		2,4-



		

		Печень

		0,1

		диметокс



		

		Почки

		0,2

		иам



		

		Молоко

		0,01

		фетамин



		Свињи

		Кожа и жир

		0,4

		(2,4-



		

		Печень

		0,2

		DMA)



		

		Почки

		0,2

		группу,



		Пчели

		мёд

		0,2

		выраженн

ая

как

амитраз





Забелешка: <****> - контрола на сите препарати кои се вклучени во Прилог 4, со исклучок на стрептомицин/дихидрострептомицин, супстанци од сулфаниламидна група (сулфаниламиди), антибиотици од тетрациклинска група, бацитрацин (во месо, црн дроб, бубрези), група на пеницилин - од моментот на утврдување на методи на одредување,

<*****> - максималните нивоа на остатоци од антимикробни средства за сланина, црн дроб и бубрези не важат за риба».
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Прилог 5

Вредности на дневна потреба од хранливи и биолошки активни материи за возрасни како дел од специјализирана храна (СПП) и БАД во храна (енергетска вредност 10000 kJ или 2300 kcal)

		Хранливи и биолошки активни компоненти на храната

		Традиционална храна и прехранбена суровина од животиснко и растително потекло

		Алтернативни извори на идентични традиционални извори на хранливи и биолошки активни материи

		Соодветно

ниво на

употреба

(Мерна единица: мкг, мг, г, КОЕ /ден)

		Горна дозволена граница

на употреба

(мерна единица: мкг, мг, г, КОЕ /ден)



		Аминокислоты



		Аминокиселини

		Белки животного и растительного происхождения

		Нетрадиционное сырье животного, растительного, биотехнологического, происхождения, полученное путем химического синтеза

		

		



		Незаменливи

		-«-

		-«-

		

		



		Валин

		-«-

		-«-

		2,5 г

		3,9 г



		Изолеуцин

		-«-

		-«-

		2,0 г

		3,1 г



		Леуцин

		-«-

		-«-

		4,6 г

		7,3 г



		Лизин

		-«-

		-«-

		4,1 г

		6,4 г



		Метионин+цистин

		-«-

		-«-

		1,8 г

		2,8 г



		Треонин

		-«-

		-«-

		2,4 г

		3,7 г



		Триптофан

		-«-

		-«-

		0,8 г

		1,2 г



		Фенилаланин+

тирозин

		

		

		4,4 г

		6,9 г



		Заменливи

		

		

		

		



		Аланин

		-«-

		-«-

		6,6 г

		10,6 г



		Аргинин

		-«-

		-«-

		6,1 г

		9,8 г
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		Аспартинска

киселина

		-«-

		-«-

		12,2 г

		19,5 г



		Хистидин

		-«-

		-«-

		2,1 г

		3,4 г



		Глицин

		-«-

		-«-

		3,5 г

		5,6 г



		Глутаминска киселина

		-«-

		-«-

		13,6 г

		21,8 г



		Г лутамин

		-«-

		-«-

		0,5 г

		1,0 г (в СПП для спортсменов - 5 г)



		Серин

		-«-

		-«-

		8,3 г

		13,3 г



		Таурин

		-«-

		-«-

		400 мг

		1.2 г



		Орнитин

		-«-

		-«-

		200 мг

		800 мг



		Пролин

		-«-

		-«-

		4,5 г

		7,2 г



		Масни киселини



		Заситени масни киселини со средна должина на ланецот (С8- С14)

		Масти од кравје млеко, палмово масло и др. природни извори

		

		15 г (в СПП для спортсменов)

		25 г



		Мононезаситени масни киселини (миристинска, палмитинска, олеинска, ерукинска)

		Жиры рыб и морских млекопитаю щих Растительные масла (оливковое, сафлоровое, кунжутное, рапсовое, семян тыквы)

		Жир барсука, сурка

		15 г

		



		Полинезаситени масни киселини (ПНЖК), тука спаѓаат

		Жиры растительного происхождения, жиры рыб и из других природных источников

		Масло тыквы (Cucurbita), жир печени акулы

		12 г

		20 г
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		Семејства ш-3

		Жиры растительного происхождения (льняное, соевое, горчичное, кунжутное, из семян крестоцветных овощей и др.), мышечные жиры рыб, жиры морских млекопитающих (печень акулы, трески и др.) и др. природных источников

		

		2,0 г

		5,0 г



		Еикозапентанонска киселина (ЕПК)

		-«-

		-

		600 мг

		-



		Докозахексанонска (ДГК) киселина

		-«-

		

		700 мг

		



		а-линолова

		-«-

		-

		700 мг

		-



		Семејства ш-6

		Масла растительного происхождения, включая масла орехов и из других природных источников

		Масло смородины (Ribes L.), масло ослинника (Oenothera biennis), масло бурачника (Borago officinalis), биотехнологического происхождения

		10 г

		-



		Линолова

		-«-

		-«-

		1 г

		-



		у-линолова

		-«-

		-«-

		600 мг

		-



		Конјугирана линолова киселина

		Жиры животного происхождения

		Выделенная из масла сафлора и подсолнечника

		800 мг

		1200 мг-



		Алкоксиглицериди

(алкилглицерини)

		Печень рыб (налим, сом и др.), акул, грудное молоко, говяжьей и свиной печени и другие природные источники.

		

		1 г

		2 г



		Фитостерини
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		в-ситостерин

		Соя, морковь, инжир, кориандр и другие пищевые источники

		Дудник лекарственный, корень, плод (Angelica archangelica); ферула феруловидная, корень (Ferula ferulaeoides); пастушья сумка, растение (надземная часть) (Capsella bursa-pastoris); солодка голая, корень, корневища (Glycyrrhiza glabra)

		100 мг

		450 мг



		Р-ситостерол-D-

гликозид

		Морковь, апельсин

		Лимонник китайский, древесина (Schisandra chinensis)

		100 мг

		600 мг



		Стигмастерин

		Соя, фасоль, томат, шиповник

		Расторопша пятнистая, семена (Silybum marianum); кассия тороза, семена (Cassia torosa cav.)

		100 мг

		600мг



		Сквален

		Масла растительные (оливковое, рисовое и др.)

		Масло щирицы кровяной (амаранта) (Amaranthus cruentus); жир печени акулы, кита.

		0,4 г

		1,5 г



		Фосфолипиди

(фосфатидилхолин,

(лецитин),

фосфатидилетаноли н, фосфатидилсерин и др.)

		Масло растительные, яйца птиц

		

		7 г

		15 г



		Моно- и дисахариди



		Моно- и дисахариди

		фрукты, овощи молоко и продукты, приготовленные на их основе

		Продукты ферментативного гидролиза полисахаридов, полученные путем химического синтеза и продукты биотехнологического происхождения

		21 г (добавленные моно- и дисахара - 10% от калорийности суточного рациона)

		65 г



		Моносахариди



		Гликоза

		Фрукты, овощи, мед и продукты, полученные на их основе

		Продукт гидролиза полисахаридов, биотехнологического происхождения

		-

		25 г
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		Фруктоза

		Фрукты, овощи, мед и продукты, полученные на их основе

		Продукт гидролиза полисахаридов (инулина), биотехнологического происхождения

		35 г

		45 г



		Галактоза

		Молоко, молочные продукты

		Продукт гидролиза лактозы

		0,7 г

		2 г



		D-Рибоза

		Входит в состав РНК растительных и животных клеток (печень, молоки лососевых рыб, проросшие зерна)

		Продукт биотехнологического происхождения

		0,2

		1,0

(в СПП для спортсменов - 4 г)



		Дисахариди*



		Сахароза

		Сахар, фрукты, овощи и продукты, полученные на их основе

		Продукт гидролиза полисахаридов (крахмала)

		21 г (добавленный сахар 10% от суточной калорийности рациона)-

		65 г



		Малтоза

		Солодовый экстракт, проросшие зерна

		Продукт гидролиза полисахаридов (крахмала)

		-

		65 г



		Лактоза

		Молоко, молочные продукты

		

		15 г

		30 г



		Полихидрични цикличи алкохоли



		Ксилит

		Овощи и фрукты

		Продукт гидролиза ксиланов (древесины березы, кукурузной кочерыжки, хлопковой шелухи и др.)

		15 г

		40 г



		Сорбит

		Яблоки, вишня, груша, слива, рябина, боярышник

		Продукт химического синтеза, пастушья сумка, растение (надземная часть) ,(Capsella bursa-pastoris); ясень обыкновенный, кора (Fraxinus excelsior); подорожник большой, листья (Plantago major)

		15 г

		40 г



		Маннит

		Г ранат, гранатовый сок, сельдерей

		Полученный путем биотехнологического синтеза

		1,0 г

		3,0 г
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		Еритрит

		Фрукты, вино, пиво, соевые соусы

		Продукт биотехнологической обработки кукурузного и пшеничного крахмала

		15 г

		45 г



		Деривати на моносахариди



		Гликозамин

		Субпродукты животного происхождения

		Продукт гидролиза хрящевой ткани птиц, животных, морских организмов, хитина

		0,7 г

		1,5 г



		Галактозамин

		Субпродукты животного происхождения, морская капуста

		Продукт гидролиза хрящевой ткани птиц, животных, морских организмов

		0,7 г

		1,5 г



		Хијалуронска киселина

		Субпродукты животного происхождения

		Продукт гидролиза хрящевой ткани птиц, животных, морских организмов

		50 мг

		150 мг



		Глукуронска

киселина

		Субпродукты животного происхождения, морская капуста, виноград, высшие грибы, чайный гриб, яблоки, помидоры.

		Ромашка аптечная (Matricaria chamomilla), лиственница американская (Larix laricina), продукты гидролиза хрящевой ткани птиц, животных, морских организмов

		0,5 г

		0,75 г



		Овошни олигосахариди

		Субпродукты животного происхождения

		Продукт гидролиза хрящевой ткани птиц, животных, морских организмов

		5,0 г

		10,0 г



		Глукозаминогликани

		Субпродукты животного происхождения

		Продукт гидролиза хрящевой ткани птиц, животных, морских организмов

		300 мг

		600 мг



		Хондроитинсулфат

		Субпродукты животного происхождения

		Продукт гидролиза хрящевой ткани птиц, животных, полисахаридов морских организмов

		0,6 г

		1,2 г



		Полисахариди, тука спаѓаат



		Галакто- и гликоманани

		Входит в состав растительных слизей, нефильтрованные вина, пиво, опара для теста

		Спаржа лекарственная, семена (Asparagus officinalis); ива белая, древесина, кора (Salix alba), дрожжи пивные

		2,5 г

		8 г



		Поли-овошени (инулин и др.)

		Топинамбур, цикорий

		Лопух большой, корни (Arctium lappa), колючник бесстебельный, корни, (Carlina acaulis), расторопша пятнистая, корни, (Silybum marianum), одуванчик лекарственный, корень (Taraxacum officinale Web.)

		2,5 г

		8 г



		Арабиногалактан

		Входит в состав растительных слизей

		Экстракт древесины лиственницы

		10 г

		20 г
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		Хитозан

		Субпродукты животного происхождения

		Панцирь ракообразных, хитин насекомых

		3 г

		7 г



		Бета-глукани

		Высшие грибы, семена злаковых

		Пекарские дрожжи

		200 мг

		1000 мг



		Хранливи влакна



		Хранливи влакна

		

		

		20 г

		40 г



		Тука спаѓаат растворливи

		

		

		

		



		Пектин, гуми за џвакање, карагинани, агар- агар, арапска гума, алгинаии, арабиногалактан и

др.

		Яблоки, грейпфрут, черника, калина, барбарис, водоросли морские, косточковые фруктовые деревья, крупы, зерновые, свекла и др.

		Колокольчик крупноцветковый, корень (Platycodon grandiflorus), колоцинт обыкновенный, плоды (Citrullus colocynthis), лен посевной, семя (Linum usitatissimum L.), карбоксиметилцеллюлоза

		2 г

		6 г



		Тука спаѓаат

нерастворливи

		

		

		

		



		Целулоза, хемицелулоза, лигнин и др.

		Капусты, абрикосы, плоды цитрусовых, листовая зелень, яблоки, морковь и др.

		Солодка голая, корень, корневища (Glycyrrhiza glabra), маралий корень, корневища (Rhaponticum carthamoides)

		20 г

		40 г



		Микронутриенти



		Витамини

		

		

		

		



		Витамин С

		Шиповник, перец сладкий, черная смородина, облепиха, земляника, цитрусовые, киви, капуста, зеленый горошек, зеленый лук, картофель

		Полученный путем химического синтеза, хвоя, хмель обыкновенный, цветки (Humulus lupulus), люцерна посевная, побеги (Alfalfa) (Medicago sativa), ацерола, плоды (Malpighia glabra L.)

		90 мг

		900 мг



		Витамин В1

		Свинина нежирная, печень, почки, крупы (пшенная, овсяная, гречневая), хлеб (ржаной, из цельного зерна), бобовые, зеленый горошек

		Полученный путем химического синтеза, дрожжи пивные

		1,5 мг

		5,0 мг
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		Витамин В2

		Печень, почки, творог, сыр, шиповник, молоко цельное, бобовые, зеленый горошек, мясо, крупы (гречневая, овсяная), хлеб (из муки грубого помола)

		Полученный путем химического, биотехнологического синтеза, дрожжи пекарские

		1,8 мг

		6,0 мг



		Витамин В6

		Печень, почки, птица, мясо, рыба, бобовые, крупы (гречневая, пшенная, ячневая), перец, картофель, хлеб (из муки грубого помола), гранат

		Полученный путем химического синтеза, дрожжи пивные

		2,0 мг

		6,0 мг



		Витамин РР

		Печень, сыр, мясо, колбаса, крупы (гречневая, пшенная, овсяная), бобовые, хлеб (пшеничный грубого помола)

		Полученный путем химического синтеза, дрожжи пекарские

		20 мг

		60 мг



		Фолна киселина

		Печень, печень трески, бобовые, хлеб (ржаной, из цельного зерна), зелень (петрушка, шпинат, салат, лук, и др.)

		Полученная путем химического синтеза, дрожжи пивные

		400 мкг

		600 мкг



		Витамин В12

		Печень, почки, мясо, рыба

		Полученный путем химического синтеза, дрожжи пивные

		3 мкг

		9 мкг



		Пантотенска

киселина

		Печень, почки, бобовые, мясо, птица, рыба, яичный желток, помидоры

		Полученная путем химического синтеза, дрожжи пивные, зародыши пшеницы

		5 мг

		15 мг



		Биотин

		Печень, почки, бобовые (соя, горох), яйца, горох

		Полученный путем химического синтеза, дрожжи пивные

		50 мкг

		150 мкг



		Витамин А

		Печень трески, печень, сливочное масло, молочные продукты, рыба

		Рыбный жир, биотехнологический синтез (пурпурные бактерии Halobacterium halobium)

		0,9 мг РЭ

		3 мг РЭ



		Витамин Е

		Растительные масла, крупы, хлеб, орехи

		Полученный путем химического синтеза, масло семян зародышей пшеницы, семян тыквы (Cucurbita)., расторопши пятнистой (Silybum marianum), щирицы кровяной (Amaranthus cruentus)

		15 мг ТЭ

		150 мг ТЭ



		Витамин D

		Печень трески, рыба, рыбный жир, печень, яйцо, сливочное масло

		Полученный путем химического синтеза, гриб шиитаке

		10 мкг(400 МЕ)

		15 мкг(600 МЕ)
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		Витамин К

		Шпинат, капуста, кабачки, растительные масла

		Полученный путем химического синтеза, крапива двудомная, листья (Urtica dioica)

		120 мкг

		360 мкг



		Материи слични на витамини



		Каротиноиди, тука спаѓаат

		

		

		15 мг

		30 мг



		Р-каротин

		Морковь, петрушка, укроп, лук, абрикосы, тыква, облепиха, томаты, рябина, шиповник

		Полученный путем химического синтеза, водоросль дюналиелла солевая (Dunaliella salina), биомасса гриба Blakeslea trispora, спирулина

		5 мг

		10 мг



		Ликопин

		Тыква, томаты, красный перец сладкий, арбуз, папайя, фрукты и овощи красного и оранжевого цвета

		Полученный путем химического синтеза, биомасса гриба Blakeslea trispora

		5 мг

		10 мг



		Лутеин

		Капуста, кабачки, шпинат, кресс- салат, петрушка, зеленый горошек, зеленый перец сладкий, шиповник

		Полученный путем химического синтеза, бархатцы прямостоячие, надземная часть (Tagetes erecta), масло зароды-шей пшеницы, спирулина, люцерна посевная, плод (Medicago sativa)

		5 мг

		10 мг



		Зеаксантин

		Кукуруза, шпинат, мандарин

		Полученный путем химического синтеза

		1 мг

		3 мг



		Астаксантин

		Лососевые рыбы, крабы, креветки

		Водоросли гематококкус

		1 мг

		3 мг



		Инозит (В8)

		Печень, субпродукты, соевые бобы, капуста, дыня, грейпфрут, изюм

		Полученный путем биотехнологического или химического синтеза, дрожжи пивные

		500 мг

		1500 мг



		L-Карнитин

		Мясо, рыба, птица, молоко, сыр, творог

		Полученный путем биотехзнологического или химического синтеза; из пищевого сырья

		300 мг

		900 мг



		Ацетил-Карнитин

(ALC)

		Мясо, рыба, птица, молоко, сыр, творог

		Полученный путем биотехзнологического или химического синтеза; из пищевого сырья

		300 мг

		900 мг



		Коензим Q10 (убихинон)

		Мясо, молоко, соевое масло, бобы сои, яйца, рыба, шпинат, арахис

		Полученный путем биотехнологического или химического синтеза; из пищевого сырья.

		30 мг

		100 мг
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		Липоична киселина

		Печень, почки

		Полученная путем биотехнологического или химического синтеза

		30 мг

		100 мг



		Метилметионин- сулфониум (U)

		Капуста, спаржа, морковь, томаты

		Полученный путем биотехнологического или химического синтеза

		200 мг

		500 мг



		Оротична киселина (В13)

		Молоко, печень

		Полученная путем биотехнологического или химического синтеза, дрожжи

		300 мг

		900 мг



		Холин

		Желтки яиц, печень, молоко и др.

		Получено путем биотехнологического или химического синтеза

		0,5 г

		1,0 г



		Пара-аминобензоична киселина

		Печень, почки, отруби, патока

		Полученная путем биотехнологического или химического синтеза, дрожжи пивные

		100 мг

		300 мг



		Минерални материи



		Макроелементи

		

		

		

		



		Калциум

		Сыр, творог, молоко, кисломолочные продукты, яйца, бобовые (фасоль, соя), орехи

		Соли неорганических и органических кислот, яичная скорлупа, порошок раковин морских беспозвоночных, жемчуг, порошок рогов оленей, доломиты, кизельгур (трепел), плавники акул и др.

		1000 мг

		2500 мг-



		Фосфор

		Сыр, бобовые, крупы, рыба, хлеб, яйца, птица, мясо, грибы, орехи

		Соли неорганических и органических кислот, фитин (обезжиренные жмыхи)

		800 мг

		1600 мг



		Магнезиум

		Крупы, рыба, соя, мясо, яйца, хлеб, бобо-вые, орехи, курага, брокколи, бананы

		Соли неорганических и органических кислот, доломиты, пшеничные отруби

		400 мг

		800 мг



		Калиум

		Бобовые, картофель, мясо, морская рыба, грибы, хлеб, яблоки, абрикосы, смородина, курага, изюм

		Соли неорганических и органических кислот, картофель, абрикосы

		2500 мг

		3500 мг



		Натриум (само во СПП за исхрана на спортисти)

		

		

		1300 мг

		



		Микроелементи
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		Железо

		Мясо, печень, почки, яйцо, картофель, белые грибы, персики, абрикосы

		Соли неорганических и органических кислот, сырье, полученное биотехнологичным путем (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.), белые, синие, зеленые глины, цеолиты, мумие

		18 мг для женщин 10 мг для мужчин

		40 мг для женщин 20 мг для мужчин



		Цинк

		Мясо, рыба, устрицы, субпродукты, яйца, бобовые, семечки тыквенные, отруби пшеницы (Triticum L.)

		Соли неорганических и органических кислот, сырье, полученное путем биотехнологического синтеза (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.),

		12 мг

		25 мг



		Јод

		Морская рыба, ламинария (морская капуста), молочные продукты, гречневая крупа, картофель, арония, грецкий орех восковой спелости, фейхоа.

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.), водоросли морские Ascophyllum nodosum, фукус, бишофит (Bishofit), перегородки плода грецкого ореха(Ј^1апѕ regia)

		150 мкг

		300** мкг



		Селен

		Зерновые, морепродукты, печень, почки, сердце, чеснок

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.), пивные дрожжи, астрагал (Astragalus memranaceus), стахис клубни (Stachys)

		75 мкг - для мужчин 55 мкг - для женщин

		150 мкг



		Бакар

		Мясо, морепродукты, ореха, зерновые, какао, отруби

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.), медные комплексы хлорофилла

		1 мг

		3 мг
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		Молибден (VI)

		Печень, почки, фасоль, горох, зеленые листовые овощи, дыня, абрикос, цельное коровье молоко

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.)

		70 мкг

		600 мкг



		Хром (III)

		Печень, сыр, бобы, горох, цельное зерно, перец черный

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и

др.)

		50 мкг

		250 мкг



		Манган

		Печень, крупы, фасоль, горох, гречиха, арахис, чай, кофе, зеленые листья овощей

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и

др.)

		2,0 мг

		5,0 мг



		Силициум

		Цельное зерно, свекла, морковь, репа, бобовые, редис, кукуруза, банан, капуста, абрикос

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.), хвощ полевой, стебель (Equisetum arvense),

		30,0 мг

		50,0 мг



		Кобалт

		Печень, почки, рыба, яйца

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и

др.)

		10 мкг

		30 мкг



		Флуор

		Морская рыба, чай

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и

др.)

		4,0 мг

		6,0 мг
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		Ванадиум

		Растительные масла, грибы, соя, зерновые, морская рыба, морепродукты

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.), морские водоросли

		15,0 мкг

		60,0 мкг



		Бор

		Фрукты, овощи, орехи, злаковые, бобовые, молоко, вино

		Соли неорганических и органических кислот, сырье биотехнологического происхождения (дрожжи, спирулина, хелатные аминокислотные комплексы и др.), хвоя

		2,0 мг

		6,0 мг



		Сребро

		Огурцы, тыква, арбуз

		Соли органических кислот, коллоидная форма биотехнологического происхождения (дрожжи, хелатные аминокислотные комплексы и др.)

		30 мкг

		70 мкг



		Биолошки активни материи од природно потекло Минорни компоненти на храната



		Фенолни

соединенија

		

		

		

		



		1.1. Едноставни феноли

		

		

		

		



		Арбутин

		Клюква, груша, брусника

		Толокнянка обыкновенная, побеги, листья (Arctostaphylos uvaursi), зимолюбка зонтичная, растение (надземная часть) (Chimaphila umbellata), подорожник большой, лист и семена (Plantago major), бадан толстолистный, листья (Bergenia crassifolia); черника, лист (Vaccinium myrtillus L.); брусника, лист(Vaccinium vitis-idaea)

		8 мг

		25 мг
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		Хидрохинон

		Черника, анис, чабер, груша, брусника

		Эспарцет месхетский, корень (Onobrychis meschetica), толокнянка обыкновенная, листья (Arctostaphylos uva-ursi), бадан толстолистный, листья (Bergenia crassifolia)

		5 мг

		15 мг



		Ресвератрол

		Красный виноград, красная шелковица, голубика, ежевика, арахис, какао, красное вино

		

		30 мг

		150 мг



		Синефрин

		Апельсин (померанец) горький

		

		5

		30



		Тирозол,

хидрокситирозол

		Плоды оливы европейской, оливковое масло

		Родиола розовая (Rhodiola rosea), родиола четырехчленная (Rhodiola quadrifida)

		10 мг

		30 мг



		Фенолни киселини, тука спаѓаат
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		1.2. Хидроксикорични киселини (цикоринска, кафтаринска)

		Листья падуба парагвайского, семена кофейного дерева,ё

		Эхинацея, цветы, корень (Echinacea purpurea)

		10 мг

		20 мг



		1.3. Хидроксикорични киселини (хлорогенска, неохлорогенска

криптохлорогенска,

дикофеоилхински, ферулинска, кофеинска, кофеоилјаболкова)

		Листья падуба парагвайского, семена кофейного дерева, листья артишока, семена подсолнечника, яблоки, плоды рябины обыкновенной, плоды рябины черноплодной,

		Ромашка аптечная, цветки (Matricaria recutita), одуванчик лекарственный, цветки, корень (Taraxacum officinale), лопух большой, листья, плод (Arctium lappa), мелисса, листья (Melissa officinalis), листья мяты перечной (Mentha piperita), трава крапивы двудомной (Urtica dioica), листья мать-и-мачехи (Tussilago farfara), плоды калины обыкновенной (Viburnum opulus), прополис

		200 мг

		500 мг



		1.4. Гална, п-оксибензоева, протокатехинска

		Малина, клубника, клюква, сок красного винограда, брусника, черника, чай, шоколад, вино, щавель, ревень

		Солодка голая, корень (Glycyrrhiza glabra), виноградные косточки

		100 мг

		300 мг



		Продукти од антрацен (антрахинони)

Алое-емодин, алоин, емодин рапонтин, реин, фисцион, хризофакна киселина, сенозиди А и В

		Ревень, щавель, бобовые.

		Кассия тора, семена (Cassia tora), алоэ вера, растение (надземная часть) (Aloe vera), горец змеиный, растение (надземная часть) (Polygonum bistoria), щавель конский, корень, плоды (Rumex confertus), марена красильная, корень (Rubia tinctorum)

		10 мг

		30 мг



		Хиперицин

		Зверобой продырявленный (трава, цветы - суррогат чая)

		Зверобой продырявленный, надземная часть (Hypericum perforatum L.)

		0,3 мг

		1 мг
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		Ксантони

(Мангиферин)

		Манго (Mangifera indica L.), Мангостин (Garcinia mangostana L.)

		Копеечник альпийский (сибирский) (Hedysarum alpinum L.), копеечник желтеющий (Hedysarum flavescens Rgl. et Schmalh.), зверобой Рошеля (Hypericum rochelii Griseb. et Schenk), зверобой продырявленный (H. perforatum L.), зверобой горный (H. montanum L) и др.

		20 мг

		50 мг



		Флавонони и флавоноли



		Флавоноиди

		Продукты растительного происхождения

		Дикорастущие и лекарственные растения

		250 мг

		500 мг



		Тука спаѓаат флавоноли и нивни гликозиди

(кверцетин, кемферол, мирицетин, изорамнетин, рутин)

		Яблоко, абрикос, персик, слива, манго, цитрусовые, смородина, клубника, черника, голубика, вишня, шиповник, брусника, клюква, облепиха, виноград, терн, лук, капуста белая, красная, цветная, брокколи, сладкий перец, сельдерей, кориандр, пастернак, петрушка, зеленый салат, томаты, редис, репа, ревень, щавель, морковь, свекла, хрен, чай зеленый и черный, красное вино

		Г инкго двулопастного, листья (Ginkgo biloba), ясень обыкновенный, лист, почки (Fraxinus Excelsior), боярышник мелколистный, лист, цветки (Crataegus microphylla), пустырник пятилопастный, растение (надземная часть) (Leonurus quinquelobatus), володушка круглолистная, корень, растение (надземная часть), лист, цветки (Bupleurum rotundifolium), горец птичий (спорыш), растение (надземная часть) (Polygonum aviculare), клевер, лист, стебли, цветы (Trifolium pratense), актинидия коломикта, лист(Actinidia kolomikta), фисташка настоящая, лист (Pistacia vera)

		30 мг (в пересчете на рутин)

		100 мг ( в пересчете на рутин)
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		Тука спаѓаат флавони

(лутеолин, апигенин, акацетин, диосметин, бајкалеин) или флавоногликозиди (витексин, изовитексин, ориентин, бајкалин)

		Лимон, апельсин, грейпфрут, рябина черноплодная, морковь, сельдерей, репа, петрушка, фасоль, красный перец, морковь, горох, тимьян, шафран

		Прополис, Ромашка аптечная, цветы (Matricaria recutita), одуванчик лекарственный, корень (Taraxacum officinale), ферула персидская, растение (надземная часть) (Ferula persica), виснага морковевидная плод (Visnaga daucoides), пижма обыкновенный, цветы (Tanacetum vulgare), коровяк медвежье ушко, листья (Verbascum thapsus), хризантема садовая, цветки (Chrysanthemum morifolium), бодяк полевой, лист (Cirsium arvense) и др

		10 мг

		25 мг



		Тука спаѓаат флаванони

(нарингенин, хесперидин, ериодиктиол или

флаванон-

гликозиди

(нарингин,

хесперидин).

		Лимон, апельсин, мандарин, грейпфрут, слива, земляника, рябина черноплодная, клюква, вишня, калина, боярышник, актинидия, жимолость, томаты, петрушка, щавель, мята

		Зверобой, продырявленный, растение (надземная часть) (Hypericum perforatum), лигустикум шотландский, корневища (Ligusticum scoticum), курильский чай, листья, цветки (Pentaphylloides fruticosa), липа сердцевидная, цветки (Tilia cordata), коровяк медвежье ухо, растение (надземная часть (Verbascum thapsus), расторопша пятнистая, плоды (Silybum marianum), черемуха, древесина, плоды (Padus ssiori Schneid)

		200 мг (в пересчете на геспередин или нарингин)

		400 мг (в пересчете на геспередин или нарингин)



		Тука спаѓаат дигидрофлавоноли

(дихидрокверцетин,

дихидрокемпферол)

		Орехи арахиса

		Кора лиственницы сибирской (Larix sibirica), ели сибирской (Picea abovata), сосны сибирской, приморской (Pinus sibirica, P. Maritima)

		25 мг

		100 мг
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		Тука спаѓаат флаван-3-оли (катехини)

(епигалокатехингалат) катехин,

епикатехин,

галокатехин,

		чай зеленый и черный, шоколад (какао,), красное вино . Яблоко, айва, клубника, малина, красный виноград, облепиха, кизил, крыжовник, абрикос, черника, голубика, зеленая фасоль, фисташка, каштан, лавровый лист, ревень, щавель, миндаль, боярышник

		Виноградные косточки, расторопша пятнистая, плоды (Silybum marianum), горец змеиный, растение (надземная часть (Polygonum bistorta), эвкалипт шариковидный, кора (Eucalyptus globulus), боярышник мелколистный, лист (Crataegus microphylla), вишня кустарниковая, кора (Cerasus fruticosa), черника обыкновенная, лист (Vaccinium myrtillus), облепиха крушиновая, лист (Hippophae rhamnoides)

		100 мг

		300 мг



		Флаволигнани

(силибин, силидианин, силихристин и др.)

		Плоды лимонника китайского, семена кунжута

		Расторопша пятнистая, плоды, надземная часть (Silybum marianum), лен посевной, семя (Linum usitatissimum L.), лопух большой, надземная часть (Arctium lappa), коровяк обыкновенный, растение (надземная часть) (Verbascum thapsus)

		30 мг

		80 мг



		Изофлавони

(генистеин, даидзеин, глицитеин) или изофлавонгликозиди (генистин, даидзин, глицитин)

		Соя, фасоль

		Клевер луговой, полевой, лист (Trifolium pmtense, T. Campestre), софора японская, плод (Sophora japonica), каян индийский, кора (Cajanus cajan), пуерария тумберга, цветы (Pueraria thunbergiana), хмель обыкновенный, шишки (Humulus lupulus), псоралея лещинолистная, лист, семена (Psoralea corylifolia)

		50 мг

		150 мг



		Антоциани

		Яблоко, черная смородина, черника, голубика, терн, лимонник китайский, жимолость, черемуха, базилик, вишня, брусника, красный виноград, капуста красная, лук красный, бобы красные, морковь, какао, красное вино

		Кожица винограда красного, зверобой продырявленный, растение (надземная часть) (Hypericum perforatum), первоцвет многоцветковый, растение (надземная часть), подземная часть (Primula x polyantha hort.), рис посевной, лист (Oryza sativa), водяника черная, плод, надземная часть (Empetrum nigrum)

		50 мг

		150 мг



		Полимерни фенолни соединенија
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		Проантоцианидини

		Шоколад (какао), кофе, яблоко, красный виноград, клюква, голубика, черника, миндаль, арахис, ячмень, кукуруза авокадо, кола

		Г ребни, кожура и косточки винограда, лист черники (Vaccinium myrtillus L.), кора сосны приморской (Pinus maritima)

		100 мг

		200 мг



		Танини

		Яблоко, айва, хурма, банан, черника, рябина, калина, брусника, малина, земляника, артишок, орехи, какао, чай, черемуха, спаржа, щавель, абрикос, гуайава перуанская

		Береза, кора, листья (Betula humilis), эвкалипт мощный, кора, листья (Eucalyptus robusta), калина обыкновенная, кора, плоды (Viburnum opulus), грецкий орех, кожура(Juglans regia), айва продолговатая, семена (Cydonia oblonga), гранат обыкновенный, кожура плодов (Punica granatum)

		300 мг

		900 мг



		Алкалоиди

		

		

		

		



		Индол-3 -карбинол

		Капуста, белокочанная, цветная; брокколи, брюссельская репа, кресс-салат, брюква, редька, редис, хрен, горчица

		Биотехнологического происхождения, полученный путем химического синтеза

		50 мг

		300 мг



		Кофеин

		Чай, какао, кофе

		Падуб парагвайский, ветки, листья (Ilex paraguariensis A. St-Hil.), гуарана, семена (Paullinia cupana), кола блестящая, семена (Cola nitida), полученный путем химического синтеза

		50 мг

		150 мг (в СПП для питания спортсменов 200 мг)



		Теобромин

		Какао, чай

		Кола заостренная, семена (Cola acuminate Schott et Endl.), падуб парагвайский, ветки и листья (Ilex paraguariensis A. St-Hil.), гуарана, семена (Paullinia cupana), кола блестящая, семена (Cola nitida)

		35 мг

		80 мг



		Теофилин

		Чай, какао, шоколад.

		Гуарана, семена (Paullinia cupana), кола блестящая, семена (Cola nitida)

		50 мг

		150 мг
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		Тригонеллин (N-

метилникотинска

киселина)

		Кофе, ячмень, соя, томаты, горох, рыба

		Пажитник (Trigonella foenumgraecum)

		40 мг

		100 мг



		Терпеноиди

		

		

		

		



		Бетулин

		Хурма обыкновенная, иссоп

		Ольха черная, серая, кора (Almus glutinosa L, incana L.); береза повислая, кора (Betula pendula Roth); софора японская, бутоны, плоды (Sophora japonica); лещина обыкновенная, кора (Corylus avellana L.)

		40 мг

		80 мг



		Валеренска киселина

		Иссоп, мята полевая, лавр благородный, земляника лесная, бобы какао

		Дудник лекарственный, корни, листья (Angelica archangelica L.), ферула сумбул, корень (Ferula sumbul), ферула персидская, корень (Ferula persica), валериана лекарственная, корневище (Valeriana officinalis L.)

		2 мг

		5 мг



		Гинсенозиди (панасазиди)

		Женьшень, корень

		Женьшень, листья (Panax ginseng)

		5 мг

		30 мг



		Глициризинска киселина

		Солодка (разные виды) - вкусовая добавка при производстве изделий из рыбы, консервировании овощей и фруктов

		Солодка голая, корень (Glycyrrhiza glabra), астрагал шерстистоцветковый, надземная часть (Astragalus dasianthus)

		10 мг

		30 мг



		тука спаѓаат иридоиди

Олеуропеин

		Плоды оливы европейской (Olea europaea), оливковое масло

		Листья оливы европейской (Folium Oleae europaea), оливковое масло (Oleum olivarum)

		20 мг

		100 мг



		Гарпагозид

		Пряности

		Гарпагофитум распростертый, (Harpagophytum procumbens), корень Фломоидес ангренский (Phlomoides lehmanniana Adyl.), листья Мытник теневой (Scrophularia umbrosa), листья

		20 мг

		50 мг
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		Асперулозидска и деацетил-асперулозидска киселина

		Плоды нони (Morinda citrifolia), сок нони

		Листья нони (Morinda citrifolia)

		5

		20



		Други соединенија



		Аллицин

		Лук, чеснок, черемша

		-

		4мг

		12 мг



		Бетаин

		Жимолость, плоды; свекла, облепиха, плоды, рис, ячмень, овес, бананы, перец, чай, бобовые, картофель, арбуз, кофе, кедровые орехи, спаржа

		Солодка голая, корень (Glycyrrhiza glabra); люцерна посевная, надземная часть (Medicago sativa); буквица лекарственная, трава, корень (Betonnica officinalis L.); дереза китайская, плоды; (Lycium chinence Mill.); подсолнечник однолетний, цветки и листья (Helianthus annuus L.); эхинацея пурпурная, надземная часть (Echinacea Moench)

		2 г

		4 г



		Ванилинска киселина

		Малина, клубника, клюква, сок красного винограда, брусника, черника, чай, шоколад, вино, щавель, ревень

		Солодка голая, корень (Glycyrrhiza glabra); виноградные косточки

		100 мг

		300 мг



		Г ама-оризанол

		Рисовые отруби

		-

		150 мг

		450 мг



		Хидроксилимонска киселина

		Г арциния мангустан (плоды)

		Г арциния камбоджийская, стебли, листья (Garcinia camboyana)

		100 мг

		300 мг



		Хидроксиметилбутират

		Рыба, молочные продукты

		

		1,5 г

		3,0 г



		Хумусни киселини

		Соевый соус натуральный

		Мумие

		50 мг

		150 мг



		Карнозин

		Мясо, рыба (осетр, стерлядь)

		Полученный путем химического синтеза

		200 мг

		2000 мг
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		Креатин

		Мясо

		Полученный из пищевого сырья

		3 г

Только в СПП для питания спортсменов

		20 г

Только в СПП для питания спортсменов



		Куркумин

		Куркума

		-

		50 мг

		150 мг



		Лимонен

		Укроп, тмин, кардамон, мята.

		Эфирные масла сосновых (Pinus), дягиль лекарственный, корень, плоды (Angelica archangelica), аденосма индийская, надземная часть (Adenosma indiana (Lour.) Merrill), гомалонема душистая, корневища (Homalonema aromatica Schott.), мирровое дерево, смола (Commiphora molmol Engl.).

		5 мг

		50 мг



		Ментол

		Мята

		Эфирные масла

		20 мг

		80 мг



		Пептиди: ди-, три-, тетра-и олигопептиди

		Ткани и органы животных

		

		По доказанному физиологическо му эффекту

		



		Полипреноли

		Печень животных, высшие грибы - белый гриб, маслята, подосиновики и дрзерна риса, кукурузы, подсолнечника и др.

		Хвоя лиственниц, елей, сосен, полученные путем биотехнологического синтеза

		10 мг

		20 мг



		Вкупно РНК и ДНК

		Икра, молоки рыб

		Полученные из пищевого сырья

		150 мг

		500 мг-



		Серотонин

		Бананы, ананас, орех грецкий, плоды, авокадо, томат

		Орех черный, семена (Juglans nigra), орех маньчжурский, семена (Juglans mandshurica), гриффония простая, лист (Griffonia simplicifolia)

		3 мг

		15 мг



		Схизандрин

		Лимонник китайский, плоды, семена

		Кадзура красная, плод (Kadsura coccinea), лимонник китайский, корень, листья, стебли (Schisandra chinensis (Turcz.) Baill)

		500 мкг

		1 мг
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		Фазеоламин

		Фасоль белая

		

		По доказанному ингибированнию альфа-амилазы

		



		Фикоцианини

		Пищевые морские водоросли

		Спирулина (Spirulina)

		50 мг

		150 мг



		Фукоидан

		Пищевые морские водоросли

		-

		50 мг

		100 мг



		Хлорофил

		Зеленые части съедобных растений, ламинария

		Микроводоросли (хлорелла, одонтеллла, спирулина)

		100 мг

		300 мг



		Цетилмиристолеат

		Органы кита

		Органы диких животных

		300 мг

		600 мг



		Цитруллин

		Капуста, авокадо, виноград

		Ольха, черная, серая, кора (Almus glutinosa L, incana L.); береза повислая, кора (Betula pendula Roth)

		100 мг

		500 мг



		Елеутерозиди

		Элеутерококк колючий, корень

		Элеутерококк колючий, плоды (Eleutherococcus senticosus)

		1 мг

		2 мг



		Килибарска киселина

		Крыжовник, виноград, смородина, спаржа, батат, кисломолочные продукты, выдержанные сыры

		Полученная путем химического синтеза

		200 мг

		500 мг



		Ферменти, стандардизирани според специфична активност (животинско и растително потекло, а исто така добиени по биотехнолошки пат)

		

		

		По доказанной

ферментной

активности

		



		Амилаза

		Мед, овощи, фрукты, пищевые растения, поджелудочная железа крупного рогатого скота.

		Продукт биотехнологического происхождения

		По доказанной гликолитическо й активности
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		Лактаза

		Овощи, фрукты, пищевые растения.

		-«-

		-«-

		



		Малтаза

		Овощи, фрукты, пищевые растения.

		-«-

		-«-

		



		Сахараза

		Овощи, фрукты, пищевые растения.

		

		-«-

		



		Р-галактозидаза

		Йогурт

		-«-

		-«-

		



		Пепсин

		Желудок убойного скота и птицы, цветочная пыльца.

		-«-

		По доказанной протеолитическо й активности

		



		Трипсин

		Поджелудочная железа крупного рогатого скота, цветочная пыльца.

		-«-

		-«-

		



		Химотрипсин

		Поджелудочная железа крупного рогатого скота.

		-«-

		-«-

		



		Бромелаин

		Ананас, папайя

		Ананас, стебли (Ananas comosus Merrill)

		-«-

		



		Папаин

		Папайя Киви, манго.

		Смоковница обыкновенная, лист (Ficus carica L.); дынное дерево (папайя), млечный сок ^arica papaya L.)

		-«-

		



		Дипептидаза

		

		-«-

		-«-

		



		Липази

		Семена бобовых, подсолнечника, крестоцветных, злаковых, морковь, папайя, цветочная пыльца.

		-«-

		По доказанной

липолитической

активности

		



		Лизоцим

		Хрен деревенский, яйца

		Полученный путем биотехнологического синтеза

		По доказанной

Ферментной

активности

		



		Микроорганизми
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		Бактерии од родот Bifidobacterium, тука спаѓаат B.infantis, B.bifidum, B.longum, B.breve, B.adolescentis и др. cо докажани пробиотички својства

		Кисломолочные продукты

		Продукт биотехнологического происхождения

		5х108

КОЕ/сут.

		5х1010

КОЕ/сут.



		Бактерии од родот Lactobacillus, тука спаѓаат L.acidophilus, L.fermentii, L.casei, L.plantarum, L.bulgaricus и др. cо докажани пробиотички својства

		Кисломолочные продукты, сыры, сквашенные продукты на растительной основе

		-«-

		5х107

КОЕ/сут.

		5х109

КОЕ/сут.



		Бактерии од родот Lactococcus spp., Streptococcus thermophilus во монокултури и во асоцијации со пробиотички микроорганизми

		Кисломолочные продукты, сыры, сквашенные продукты на растительной основе

		-«-

		107

КОЕ/сут.

		109

КОЕ/сут.



		Propionibacterium shermanii в комбинација со пробиотички и млечно-кисели микроорганизми

		Сыры, кисломолочные продукты (в комплексе с молочнокислыми микроорганизмами)

		-«-

		107

КОЕ/сут.

		108

КОЕ/сут.
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Забелешка:

Горно дозволено ниво на употреба на нутриенти во состав на СПП за спортисти - не зависи од енергетска вредност на рационот

* - само за специјализирана храна

** - од морски алги - 1000 мкг (со земање во предвид на ниска усвоеност)

Препорачани големини на дневна потреба за возрасни од биолошки активни материи, кои не се содржат во

прехранбената суровина и кои се формираат во текот на нејзината технолошка преработка

		Лактит

		

		Полученный

синтеза

		путем химического

		2 г

		10 г



		Лактулоза

		Топленое и стерилизованное молоко

		Получаемая

лактозы

		путем изомеризации

		2 г

		10 г
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[bookmark: bookmark9]Прилог 6

Попис на растенија и продукти од нивна преработка, производи од животинско потекло, микроорганизми, печурки и биолошки активни материи кои се забранети за употреба во составот на БАД во храна

1.1 Растенија и продукти од нивна преработка кои содржат психотропни, наркотични, силни или отровни материи:

		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		*

		Абисински чај

		См. Кат

		-



		1.

		Абрус молитвен

		Abrus precatorius L.

		Семена



		2.

		Авран лековит

		Gratiola officinalis L.

		Надземная часть



		*

		Адамов корен

		См. Тамус обыкновенный.

		-



		3.

		Аденантера

		Adenanthera L.

		Все виды, все части



		*

		Аденостилес ромболиснат

		См. Крестовник

		-



		4.

		Адлумија во облик на печурка

		Adlumia fugosa Greene

		Все части



		*

		Адонис

		См. Г орицвет

		-



		5.

		Азадирахта индиская

		Azadirachta indica A. Juss.

		Все части



		6.

		Азиазарум хетеротропен

		Asiasarum heterotropoides F. Maek.

		Корни



		7.

		Ајлант највисок

		Ailanthus altissima

		Надземная часть



		8.

		Акација

		Acacia L.

		Все виды, надземная часть



		9.

		Аконит

		Aconitum L.

		Все виды, все части



		10.

		Алстонија отровна

		Alstonia venenata R.Br.

		Кора



		11.

		Ами назабена

		Ammi visnaga (L.) Lam. (= Visnaga daucoides Gaertn.)

		Все части



		12.

		Аморфофалус Ривиера

		Amorphophallus rivieri Durieu

		Все части



		13.

		Анабазис

		Anabasis L.

		Все виды, побеги



		14.

		Анамирта во облик на кокулус

		Anamirta cocculus (L.) Wight et Arn.

		Все части



		15.

		Анхалониум на Левин

		Anhalonium lewinii Jennings

		Все части



		16.

		Аплопаппус разнолистен

		Aplopappus heterophyllus

		Все части



		*

		Арапски чај

		См. Кат

		-



		17.

		Аргемоне

		Argemone L.

		Все виды, все части



		18.

		Арека катеху

		Areca catechu L.

		Все части



		*

		Арекова палма

		См. Арека катеху

		-



		19.

		Аризарум

		Arisarum.L,

		Все виды, все части



		20.

		Аристолохија

		Aristolochia L.

		Все виды, все части



		21.

		Арника

		Arnica L.

		Все виды, цветки
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		22.

		Ароник

		Arum L.

		Все виды, все части



		23.

		Артрокнемум сиво-син

		Arthrocnemum glaucum Delile

		Надземная часть



		24.

		Арундо трска

		Arundo donax L.

		Цветы



		25.

		Атеросперма мошусна

		Atherosperma moschatum Labill.

		Все части



		26.

		Афанамиксис со големи цветови

		Aphanamixis grandiflora Blume

		Семена



		27.

		Багулник

		Ledum L.

		Все виды, надземная часть, побеги



		28.

		Бадјан анисов

		Illicium anisatum

		Плоды



		29.

		Бакаутово дрво

		Guaiacum officinale L.

		Все части



		30.

		Баконија

		Bacconia L.

		Все виды, все части



		31.

		Балдуина теснолисна

		Balduina angustifolia

		Надземная часть



		32.

		Балиоспермум планински

		Baliospermum Montana Muell. Arg

		Корень,

корневище



		33.

		Банистериопсис

		Banisteriopsis

		Все виды, все части



		34.

		Баранец обичен

		Huperzia selago L.

		Все части



		35.

		Барбарис

		Berberis L.

		Все виды, корни, кора



		36.

		Барвинок

		Vinca L.

		Все виды, все части



		37.

		Кадифени бобинки

		Mucuna pruriens DC

		Семена



		38.

		Чевличе

		Cypripedium sp.

		Все виды, все части



		39.

		Колхикум

		Colchicum sp.

		Все виды, все части



		40.

		Бејлеја повеќезрачна

		Baileya multiradiata Harv. et Gray

		Надземная часть



		41.

		Бејлшмидија нис

		Beilschmiedia Nees

		Все части



		42.

		Белена

		Hyoscyamus sp.

		Все виды, все части



		*

		Беладона

		См. Красавка обыкновенная

		-



		43.

		Белозор мочварен

		Parnassia palustris L.

		Все части



		*

		Белоцветка мочварна

		См. Белозер болотный

		-



		44.

		Белоцветник летен

		Leucojum aestivum L.

		Все части



		45.

		Бересклет европски

		Euonymus europaea L.

		Семена



		*

		Бетелна палма

		См. Арека катеху

		-



		46.

		Биота источна

		Biota orientalis L.

		Все части



		47.

		Бирјучина обична

		Ligustrum vulgare L.

		Листья, плоды



		48.

		Блефарис за јадење

		Blepharis edulis Pers.

		Все части



		49.

		Блошница мочварна

		Pulicaria uliginosa Stev. ex DC.

		Все части
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		50.

		Бобовник анагировиден

		Laburnum anagyroides (= Cytisus laburnum L.)

		Все части



		51.

		Болиглава

		Conium L.

		Все виды, все части



		*

		Борец

		См. Аконит

		-



		52.

		Боронија

		Boronia Sm.

		Эфирные масла из листьев и побегов всех видов



		*

		Бруслина

		См. Бересклет европейский

		-



		53.

		Бруцеја јаванска

		Brucea j avanica Merr.

		Все части



		54.

		Бузина тревна

		Sambucus edulus L.

		- " -



		55.

		Бузулник назабен

		Ligularia dentata Hara

		Все части



		56.

		Бурасаја мадагаскарска

		Burasaia madagascariensis DS

		Все части



		57.

		Василистник

		Thalictrum L.

		Все виды, надземная часть



		58.

		Вексибија дебелоплодова

		Vexibia pachycarpa Jakovl

		Все части



		59.

		Камилски трн обичен

		Alhagi pseudalhagi Fisch.

		Побеги



		60.

		Саса

		Anemone L.

		Все виды, все части



		61.

		Вех

		Cicuta L.

		Все виды, все части



		62.

		Вирола

		Virola

		Все виды, надземная часть



		*

		Виснага морковообразна

		См. Амми зубная

		-



		63.

		Витанија успивачка

		Withania somnifera (L.) Dunal

		Все части



		64.

		Воаканга афричка

		Voacanga africana

		Все части



		65.

		Водосбор

		Aquilegia L.

		Все виды, корни



		66.

		Воловик лековит

		Anchusa officinalis L.

		Все части



		67.

		Волчејагодник

		Daphne sp.

		Все виды, все части



		68.

		Воронец

		Actaea L.

		Все виды, все части



		69.

		Гавранско око

		Paris L.

		Все виды, все части



		70.

		Вјунок

		Convolvulus L.

		Все виды, все части



		71.

		Вјазел

		Coronilla L.

		Все виды, корни, семена



		72.

		Гаилардија убава

		Gaillardia pulchella Foug.

		Листья, цветы



		73.

		Гармала

		Peganum L.

		Все виды, надземная часть



		*

		Гвајаково дрво

		См. Бакаутовое дерево

		-



		74.

		Гелземиум

		Gelsemium L.

		Все виды, все части
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		75.

		Хиднокарпус

		Hydnocarpus Gaertn.

		Все виды, семена



		76.

		Хидрастис

		Hydrastis L.

		Все виды, все части



		*

		Гипсољупка

		См. Качим

		-



		77.

		Гирчевник ехолски

		Conioselinum j eholense M.Pimem

		Все части



		78.

		Глауциум

		Glaucium L.

		Все виды, надземная часть



		79.

		Гледичија обична

		Gleditsia triacanthos L.

		Все части



		*

		Гледичија со три трна

		См. Гледичия обыкновенная

		-



		80

		Гомфокарпус

		Gomphocarpus L.

		Все виды, все части



		81.

		Гороцвет

		Adinis L.

		Все виды, надземная часть



		*

		Планинско грозје

		См. Магония

		-



		82.

		Грашок за сеење

		Vicia Angustifolia, V. sativa

		Все части растения



		*

		Грашок теснилиснат

		См. Г орошек посевной

		-



		83.

		Горчица полска

		Sinapis arvensis L.

		Все части растения в период плодоношения



		84.

		Грудника

		Cida L.

		Все виды, все части



		*

		Жедњак (Седум)

		См. Очиток

		-



		*

		Гумај

		См. Сорго аллепское

		-



		85.

		Хуперција селаго

		Huperzia selago Bernh. ex Schrank et Mart. (Lycopodium selago L.)

		Все части



		86.

		Девасил британски

		Inula Britannica L.

		Цветы,

надземная часть



		87.

		Девасил очен

		Inula oculus-christi L.

		Надземная часть



		88.

		Декодон

		Decodon verticillatus Ell.

		Надземная часть



		89.

		Делосперма

		Delosperma

		Все виды, надземная часть



		90.

		Делфиниум

		Delphinium L.

		Все виды, все части



		91.

		Дезмодиум разгранет

		Desmodium racemosum DC

		Надземная часть



		92.

		Дезмодиум убав

		Desmodium pulchellum Benth.

		Надземная часть



		93.

		Дехаазија испакната

		Dehaasia squarrosa Hassk.

		Все части



		94.

		Џеферсонија 

		Jeffersonia dubia Benth. et Hook. F. ex Baker et Moore

		Все части



		*

		Џонсонова трева

		См. Сорго аллепское

		-



		95.

		Јута

		Corchorus L.

		Все виды, семена
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		96.

		Диоскореја тврдовлакнеста

		Dioscorea hispida Dennst.

		Все части



		97.

		Дицентра

		Dicentra

		Все виды, все части



		98.

		Доник аптекарски

		Melilotus oficinalis.

		Все части



		99.

		Дорифора сасафрас

		Doryphora sassafras Endl.

		Эфирные масла всех частей



		100.

		Дрок обојувачки

		Genista tinctoria L.

		Все части



		*

		Дрјаква аджарска

		См. Цикломен аджарский

		-



		*

		Дабови бобинки

		См. Омела

		-



		101.

		Дубоизија

		Duboisia

		Все виды, надземная часть



		102.

		Дурман

		Datura L.

		Все виды, все части



		103.

		Дурнишник

		Xanthium L.

		Все виды, все части



		104.

		Дименка

		Fumaria L.

		Все виды, все части



		105.

		Дубоизија

		Duboisia L.

		Все виды, все части



		106.

		Еуботриоидес Грајана

		Eubotryoides grayana Hara

		Листья



		*

		Жолткорен

		См. Г идрастис

		-



		107.

		Желтушник

		Erysimum L.

		Все виды, все части



		*

		Живокост

		См. Дельфиниум

		-



		108.

		Жимолост Шамисо

		Lonicera. chamissoi

		Все части



		109.

		Жимолост обична

		Lonicera xylosteum

		Плоды



		110.

		Жимолост татарска

		Lonicera. tatarica

		Плоды



		111.

		Жостер

		См. Крушина американская, ломкая (ольховидная), слабительная

		



		112.

		Зигаденус сибирски

		Zigadenus sibiricus (L.) A.Gray

		Все части



		*

		Зобник

		См. Дурнишник

		-



		*

		Златен конец

		См. Коптис трехлистный

		-



		*

		Златен печат

		См. Г идрастис

		-



		*

		Златен дожд

		См. Бобовник анагировидный

		-



		113.

		Иберис горчлив

		Iberis amara L.

		Все части



		114.

		Игнација горчлива

		Ignatia amara L.

		Все части



		*

		Иланг-иланг

		См. Кананга душистая

		-



		115.

		Илициум

		Illiciaceae

		Все виды, семена, листья



		*

		Сладиќ (Сладок корен)

		См. Абрус молитвенный

		-



		116.

		Ипекакуана

		Cephaelis L.

		Все виды, все части



		117.

		Ипомеја небесно-сина

		Ipomea violacea

		Семена



		118.

		Каби паранска

		Cabi paraensis Ducke

		Все части



		*

		Кава-кава

		См. Перец Кава-кава

		-
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		119.

		Кактус Пејот

		Lophophora williamsii

		Надземная часть



		120.

		Кактус Сан Педро

		Echinopsis pachanoi

		Надземная часть



		121.

		Каладиум

		Caladium L.

		Все виды, все

части, кроме

Каладиума

съедобного

Cesculentum

(корневище)



		122.

		Калеја закатечичи

		Calea zacatechichi

		Надземная часть



		123.

		Калужница

		Caltha sp.

		Все виды, надземная часть



		124.

		Кананга миризлива

		Cananga odorata Hook. f. et Thoms.

		Все части



		125.

		Трска бобинко-плодова

		Phalaris tuberosa L.

		Надземная часть



		126.

		Кардарија зрнеста

		Cardaria draba (L.) Desv.

		Все части



		127.

		Кат за јадење (ката, катх)

		Catha edulis Forsk.

		Надземная часть



		*

		Катарантус

		См. Барвинок

		-



		128.

		Качим

		Gypsophila L.

		Все виды, все части



		129.

		Квилаја сапунеста

		Quillaja saponaria Molina

		Все части



		130.

		Кендир

		Apocynum L.

		Все виды, все части



		131.

		Зајачка соца

		Oxalis acetosella L.

		- " -



		*

		Клематис

		См. Ломонос

		-



		132.

		Јавор сребролиснат

		Acer saccharium

		Листья



		133.

		Рицинус обичен

		Ricinus communis L.

		Все части



		134.

		Добрејка смрдлива

		Lepidium ruderale L.

		Все части



		135.

		Клоповник перфориранолиснат

		Lepidium perfoliatum L.

		Все части



		136.

		Кнјажик сибирски

		Atragene sibirica L.

		Все части



		*

		Кока

		См. Кокаиновый куст

		-



		137.

		Кокаинова грмушка

		Erythroxylum coca Lam.

		Все виды, все части



		*

		Кокулус индиски

		См. Анамирта коккулюсовидная

		-



		138.

		Кокориш обичен

		Aethusa Cynapium L.

		Все части



		139.

		Колинсонија анасонска

		Collinsonia anisata Sims.

		Надземная часть



		140.

		Колоказија

		Colocasia L.

		Все виды, все части



		141.

		Канабис

		Cannabis sp.

		Все виды, все части



		142.

		Консолида величенствена

		Consolida regalis S.F. Gray

		Плоды, семена



		143.

		Коптис

		Coptis L.

		Все виды, все части



		144.

		Копитник

		Asarum L.

		Все виды, все части, масло эфирное, масло из корней и корневищ
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		145.

		Кориарија

		Coriaria

		Все виды, надземная часть



		146.

		Коринокарпус мазен

		Corynocarpus Laevigata Forst.

		Ядро, плод



		147.

		Корнулака со бел цвет

		Cornulaca leucantha Charif et Allen

		Надземная часть



		148.

		Косциниум издупчен

		Coscinium fenestratum Colebr.

		Все части



		*

		Кочи

		См. Кроссоптерикс

		-



		149.

		Коприва со топчиња на врвот

		Urtica pilulifera L.

		Надземная часть



		150.

		Красавка обична

		Atropa belladonna L.

		Все части



		151.

		Крестовник

		Senecio L.

		Все виды, надземная часть



		*

		Кровник

		См. Авран лекарственный

		-



		152.

		Кросоптерикс кочијанов

		Crossopteryx kotschyana Fenzl.

		Кора



		153.

		Кротоларија

		Crotalaria L.

		Все виды, все части



		154.

		Кротон за слабеење

		Croton tiglium L.

		Все части



		155.

		  Круглосемјаник тенколистен

		Cyclospermum leptophyllum Sprague

		Плоды



		156.

		Крушина американска

		Rhamnus purshiana

		незрелые плоды, свежая кора



		157.

		Крушина кршлива (олховидна)

		Frangula alnus Mill

		незрелые плоды, свежая кора



		158.

		Крушина за слабеење

		Rhamnus catharticus

		незрелые плоды, свежая кора



		159.

		Ксанториза наједноставна

		Xanthorhiza simplicissima Marsh. (Zanthorhiza)

		Все части



		160.

		Кубишка

		Nuphar L.

		Все виды, все части



		161.

		Кукољ обичен

		Agrostemma githago L.

		Все части



		*

		Кукољван

		См. Анамирта кокку люсовидная

		-



		162.

		Купена

		Polygonatum L.

		Все виды, все части



		163.

		Купир цветен

		Anthriscus caucalis Bieb.

		Все части



		164.

		Лавр американски

		Sassafras officinale albium

		Все части



		165.

		Лаконос

		Phytolacca L.

		Все виды, все части



		166.

		Ландиш (ѕвонче?)

		Convallaria L.

		Все виды, все части



		167.

		Ластовен

		Vincetoxicum sp.

		Все виды, все части



		168.

		Латуа отровна

		Latua venenosa Phil.

		Все части



		169.

		Леспедеца двоцветна

		Lespedeza bicolor Turcz

		Листья, кора, корневище



		170.

		Лилија еднобратствена

		Lilium monadelphum Bieb.

		Все части



		171.

		Линдера Олдгема

		Lindera oldhamii Hemsl.

		Стебли, лист
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		*

		Лиходејка

		См. Чернокорень лекарственный

		-



		*

		Треска-трева

		См. Очиток

		-



		172.

		Лобелија

		Lobelia L.

		Все виды, все части



		173.

		Ломонос

		Clematis sp.

		Все виды, все части



		174.

		Лотос син

		Nymphaea Caerulea

		Листья, лепестки



		175.

		Лофофора

		Lophophora L.

		Все виды, все части



		176.

		Лох

		Elaeagnus

		Все виды, надземная часть



		177.

		Луносемјаник даурски

		Menispermum dauricum L.

		Все части



		178.

		Љнјанка обична

		Linaria vulgaris Mill.

		Все части



		179.

		Љутик

		Ranunculus L.

		Все виды, надземная часть



		180.

		Магнолија

		Magnolia L.

		Все виды, все части



		181.

		Махонија

		Mahonia Nutt.

		Все виды, все части



		182.

		Мак (ерменски, цветен, сомнителен, голостеблест, хипнотички)

		Papaver L.(P. Armenacum, P. Bracteatum, P. Dubium, P. Nudicaule, P. somniferum)

		Все части, кроме семян



		183.

		Маклеја

		Macleaya

		Все виды, надземная часть



		184.

		Макрозамија спирална

		Macrozamia spiralis Miq.

		Все части



		185.

		Мамиљарија

		Mammillaria

		Все виды, надземная часть



		186.

		Мандрагора лековита

		Mandragora officinarum L.

		Все части



		*

		Маргоза

		См. Азадирахта индийская

		-



		187.

		Мар

		Chenopodium L.

		Все виды, все части, эфирное масло всех частей, масло семян



		188.

		Марјаник

		Melampyrum sp.

		Все виды, все части



		*

		Маточни муциња

		См. Спорынья

		-



		*

		Мачек

		См. Глауциум

		-



		189.

		Мелија индиска

		Melia azedarach L.

		Все части



		190.

		Мелкоракитник руски

		Chamaecytisus ruthenicus, Ch. borysthenicus

		Все части



		191.

		Мирикарија

		Myricaria L.

		Все виды, все части



		*

		Мирт мочварен

		См. Хамедафне прицветничковая

		-



		192.

		Митрагина

		Mitragyna L.

		Все виды, все части



		*

		Многоцвет

		См. Вязель разноцветный

		-
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		*

		Гробар

		См. Г армала обыкновенная

		-



		193.

		Можевелник казачки

		Janiperus sabina L.

		Все части



		*

		Бобинки кои се мелат

		См. Абрус молитвенный

		-



		194.

		Молочај

		Euphorbia sp.

		Все виды, все части



		195.

		Мордовник

		Echinops L.

		Все виды, плоды



		196.

		Кукурек

		Helleborus L.

		Все виды, все части



		197.

		Мостуеа стимулирачка

		Mostuea stimulans A. Cheval

		Надземная часть



		198.

		Машки папрат

		Dryopteris filix mas Schott.

		Корневища



		199.

		Мускатно оревче

		Myristica fragrans Hjuft

		Плод (орех)



		*

		Сапунска трева

		См. Мыльнянка лекарственная

		-



		*

		Сапунски корен

		См. Мыльнянка лекарственная

		-



		200.

		Сапонарија лековита

		Saponaria officinalis L.

		Все части



		201.

		Митник

		Pedicularis sp.

		Все виды, все части



		*

		Мишатник*

		См. Термопсис

		-



		202.

		Нандина домашна

		Nandina domestica Thunb.

		Кора, кора корней



		203.

		Бутин

		Digitalis sp.

		Все виды, все части



		204.

		Науклеја клунолисна

		Nauclea rhynchophylla Miq.

		Все части



		205.

		Нектандра пухури голема

		Nectandra puchury-major Nees et Mart.

		Плоды



		206.

		Немуарон на Хумболд

		Nemuaron humboldtii Bail.

		Эфирное масло



		*

		Ним

		См. Азадирахта индийская

		-



		207.

		Норичник

		Scrophularia sp.

		Все виды, все части



		208.

		Обвојник

		Periploca L.

		Все виды, кора



		209.

		Одостемон ползавец

		Odostemon aquifolium Rydb.

		Корни



		210.

		Окопник

		Symphytum L.

		Все виды, корни



		211.

		Олеандер

		Nerium L.

		Все виды, все части



		*

		Ололиуки

		См. Турбина коримбоза

		-



		*

		Ололјуки

		См. Турбина коримбоза

		-



		212.

		Омежник

		Oenanthe sp.

		Все виды, все части



		213.

		Омела

		Viscum L.

		Все виды, все части



		214.

		Орикса јапонска

		Orixa japonica Thunb.

		Все части



		215.

		Осока

		Carex L.

		Все виды, все части
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431

		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		216.

		Остролодочник

		Oxytropis L.

		Все виды, все части



		217.

		Оцимум свет

		Ocimum sanctum L.

		Все части



		218.

		Очиток

		Sedum L.

		Все виды, все части



		219.

		Очен цвет полски

		Anagallis arvensis L.

		Все части



		*

		Палма катеху

		См. Арека катеху

		-



		220.

		Парнолистник

		Zygophyllum L.

		Все виды, все части



		221.

		Паслен

		Solatium sp.

		Все виды, все части



		*

		Пејотл

		См. Лофофора Вильямса

		-



		222.

		Пеларгонија (гераниум)

		Pelargonium Willd.

		Все виды, все части растения



		*

		Тркалачка трева

		См. Качим метелчатый

		-



		*

		Перелојна трева

		См. Белозер болотный

		-



		223.

		Брионија

		Bryonia L.

		Все виды, корни



		224.

		Пиперка бетељ

		Piper betle L.

		Все части



		*

		Пиперка Кава-Кава

		См. Перец опьяняющий

		-



		225.

		Пиперка опијанувчка

		Piper methysticum (kava- kava)

		Все части



		226.

		Пескољуб сив

		Prammogeton canescens Vatke

		Плоды



		227.

		Петалостилис лабихеобразен

		Petalostylis labicheoides R. Br.

		Надземная часть



		228.

		   Петросимонија единечна

		Petrosimonia monandra Bunge

		Надземная часть



		229.

		Пеумус болдус

		Peumus boldus Molina

		Эфирное масло листьев



		230.

		Печјоночница

		Anemone sp.

		Все виды, все части



		231.

		Пикулник

		Galeopsis sp.

		Все виды, все части



		232.

		Пинелија тројна

		Pinellia ternata Britenbach

		Стебли



		233.

		Божур

		Paeonia anomalae L.

		Все части



		234.

		Пиптаденија

		Piptadenia

		Все виды, все части



		235.

		Пиптаденија странска

		Piptadenia peregrina Benth.

		Кора



		236.

		Писцидија сјајно-црвена

		Piscidia erythrina L.

		Все части



		*

		Питури

		См. Дубоизия

		-



		*

		Плаун - баранец

		См. Баранец обыкновенный

		-



		237.

		Плевел опијанувачки

		Lolium temulentum L.

		Плоды



		238.

		Повилика

		Cuscuta L.

		Все виды, все части



		239.

		Погремок

		Rhinanthus L.

		Все виды, все части
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		240.

		Подофил

		Podophyllum L.

		Все виды, корневища с корнями



		241.

		Кокиче на Воронов

		Galanthus woronowii Lozinsk.

		Все части



		242.

		Пелин

		Artemisia L.

		Все виды, все части



		243.

		Пролесник

		Mercurialis L.

		Все виды, все части



		244.

		Прострел

		Pulsatilla sp.

		Все виды, все части



		245.

		Псилокаулон неличен

		Psilocaulon absimile N.E.Br.

		Надземная часть



		*

		Птичји лепак

		См. Омела белая

		-



		246.

		Пузирница

		Physochlaina L.

		Все виды, все части



		247.

		Меуреста глава на пченка

		Ustilago maydis DC.

		Все части



		248.

		Пузирчатка надуена

		Utricularia physalis

		Надземная часть



		*

		Пијана трева

		См. Термопсис

		-



		*

		Ракитник

		См. Мелкоракитник

		-



		249.

		Рамона чистецова

		Ramona stachyoides Briq.

		Все части



		250.

		Рауволфија разнолисна

		Rauvolfia heterophylla Roem. et Schult.

		Все части



		*

		Чилибуха

		См. Чилибуха

		-



		251.

		Ремерија завиткана

		Roemeria refracta DC.

		Все части



		*

		Репеј трнлив

		См. Дурнишник

		-



		252.

		Рогоглавник

		Ceratocephala L.

		Все виды, все части



		253.

		Рододендрон

		Rhododendron sp.

		Все виды, все части



		254.

		Роза хавајска

		Argyreia nervosa; Hawaiian Baby Woodrose

		Все части



		*

		Розмарин шумски

		См. Багульник

		-



		255.

		Рубиева повеќе-засечена

		Roubieva multifida Moq.

		Эфирное масло

надземных

частей



		256.

		Рута

		Ruta L.

		Все виды, все части



		257.

		Рибина бобинка

		См. Анамирта кокку люсовидная

		-



		258.

		Рјабчик усуриски

		Fritillaria ussuriensis Maxim.

		Все части



		259.

		Саговник завиткан

		Cycas circinalis L.

		Семена



		260.

		Саговник самоник

		Cycas revoluta Thunb.

		Семена



		261.

		Саксаул

		Haloxylon L.

		Все виды, лист, стебли



		262.

		Самшит зимзелен

		Buxus sempervirens L.

		Стебель, листья



		263.

		Сангвинарија канадска

		Sanguinaria canadensis L.

		Корни
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		264.

		Сарколобус

		Sarcolobus R. Br.

		Все виды, все части



		265.

		Саркоцефалус

		Sarcocephalus Afzel.

		Все виды, все части



		266.

		Сарсазан нерамен

		Haloxylon articulatum Bunge

		Листья, стебли



		267.

		Сасафрас бел

		Sassafras albidum (Nutt.) Nees.

		Все части, эфирное масло из корней и древесины



		268.

		Сведа со надуени плодови

		Suaeda physophora L.

		Все части



		269.

		Свинчатка европска

		Plumbago europaea L.

		Все части



		270.

		Сејдлиција розмаринова

		Seidlitzia rosmarinus Bunge

		Лист, стебли



		271.

		Секуринега

		Securinega L.

		Все виды, побеги



		272.

		Сигезбекија источна

		Siegesbeckia orientalis L.

		Все части



		*

		Сида

		См. Грудника (Cida L.)

		-



		273.

		Симондсија калифорниска

		Simmondsia californica Nutt.

		Семена



		274.

		Волчја опашка обична

		Echium vulgaris L.

		Все части



		275.

		Скелетиум завртен

		Sceletium tortuosum

		Все части



		276.

		Скополија

		Scopolia L.

		Все виды, все части



		277.

		Смодингиум осар

		Smodingium argutum E. Mey

		Все части



		*

		Кучешко зеленило

		См. Г армала обыкновенная

		-



		*

		Кучешки магдонос

		См. Кокорыш обыкновенный

		-



		278.

		Солерос во грмушка

		Salicornia fruticosa L.

		Лист, стебли



		*

		Соломонов печат

		См. Купена

		-



		279.

		Соленка јужна (соленка руска)

		Salsola australis R. Br. (=S. ruthenica lljin)

		Все части растения



		280.

		Сорго

		Sorghum L.

		Все виды, все части



		*

		Софора дебелоплодна

		См. Вексибия толстоплодная

		-



		281.

		Ергот

		Claviceps sp.

		Все виды, все части



		282.

		Стелера џуџеста

		Stellera chamaejasme L.

		Все части



		283.

		Стефанија

		Stephania L.

		Все виды, клубни с корнями



		284.

		Стриктокардија липолисна

		Strictocardia tiliaefolia Hall.

		Семена



		285.

		Строфант

		Strophanthus DC

		Все виды, все части



		286.

		Сферофиза солонцова

		Sphaerophysa salsula (Pall.) DC.

		Все части
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		287.

		Схенокаулон лековит

		Schoenocaulon officinal A.Gray

		Семена



		288.

		Тутун

		Nicotiana L.

		Все виды, все части



		289.

		Табернанте ибога

		Tabernanthe iboga Baill

		Все части



		290.

		Тамус обичен

		Tamus communis L.

		Все части



		291.

		Таушија

		Tauschia Schltdl.

		Все виды, все части



		292.

		Термопсис

		Thermopsis L.

		Все виды, все части



		293.

		Тиноспора срцелисна

		Tinospora cordifolia Miers

		Все части



		294.

		Тис

		Taxus L.

		Все виды, все части



		295.

		Тодалија азиска

		Toddalia asiatica Lam.

		Все части



		296.

		Токсидендрон

		Toxicodendron L. (= Rhus toxicodendron var. hispida Engl.)

		Все виды, все части



		297.

		Трихоцереус

		Trichocereus

		Все виды, надземная часть



		298.

		Трска јужна

		Phragmites Australia Trin. ex Steud.

		Корневище



		299.

		Турбина коримбоза

		Turbina corymbosa

		Семена



		300.

		Турбина четкообразна

		Turbina corymbosa Raf.

		Семена



		301.

		Илјадаглав

		Viccaria sp.

		Все виды, все части



		302.

		Унгернија на Виктор

		Ungernia victoris Vved. ex Artjushenko

		Все части



		303.

		Унгернија на Северцев

		Ungernia. Sewertzowii (Regel) B.Fedtsch.

		Все части



		304.

		Унона мирисна

		Unona odoratissima Blanco

		Цветы



		305.

		Ферула смолоносна

		Ferula gummosa Boiss

		Семена



		306.

		Фибрауреја обојувачка

		Fibraurea tinctoria Lour.

		Все части



		307.

		Физохлаина алајская

		Physochlaina alica Korotk.

		Корни



		308.

		Физохлаина источна

		Physochlaina orientalis G. Don f.

		Корни



		*

		Фитолака америчка

		См. Лаконос американский

		-



		309.

		Хамедафне цветна

		Chamaedaphne calyculata Moench

		Надземная часть



		*

		Харг

		См. Г омфокарпус

		-



		*

		Хвојник опшест

		См. Эфедра

		-



		310.

		Хејмија иволисна

		Heimia salicifolia

		Надземная часть



		*

		Хеквирити

		См. Абрус молитвенный

		-



		311.

		Кинино дрво

		Cinchona succirubra Pavon.

		Кора



		312.

		Хохлатка

		Corydalis sp.

		Все виды, все части



		*

		Јојоба

		См. Симмондсия калифорнийская

		-



		313.

		Рен дрво

		Moringa oleifera Lam.

		Все части





434



435

		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		314.

		Хунеманија димолисна

		Hunnemannia fumariaefolia Sweet

		Все части



		315.

		Цељнолистник

		Haplophyllum

		Все виды, все части



		316.

		Цефалантус западен

		Cephalanthus occidentalis L.

		Надземная часть



		317.

		Цикламен

		Cyclamen L.

		Все виды, все части



		*

		Цикута

		См. Вех

		-



		318.

		Цимбопогон Винтера

		Cymbopogon winterianus Jowitt.

		Эфирные масла всех частей



		319.

		Цирија на Смит

		Zieria smithii Andr.

		Надземная часть, эфирное масло всех частей



		*

		Чауљмугра

		См. Г иднокарпус

		-



		*

		Туберкулозна трева

		См. Вязель разноцветный

		-



		320.

		Чемерика

		Veratrum sp.

		Все виды, все части



		321.

		Црнокорен лековит

		Cynoglossum officinalis L.

		Все части



		322.

		Чилибуха

		Strychnos L.

		Все виды, семена



		323.

		Чина

		Lathyrus sp.

		Все виды, все части



		324.

		Чистец мочварен

		Stachys palustris L.

		Все части



		325.

		Чистец рапав

		Stachys aspera Michx.

		Надземная часть



		326.

		Чистотел

		Chelidonium L.

		Все виды, надземная часть



		*

		Чистач пролетен

		См. Чистяк калужнецелистный

		-



		327.

		Чистач калужницелистен

		Ficaria calthifolia Reichenb., F. verna Huds.

		Все части



		328.

		Шалфеј предвидувачки

		Salvia divinorum

		Листья



		329.

		Шангинија со бобинки

		Schanginia baccata Moq.

		Лист, побеги



		330.

		Еводија мелиелисна

		Evodia meliefolia Benth.

		Все части



		331.

		Еводија едноставна

		Evodia simplex Cordem.

		Все части



		332.

		Енцецефалартос на Баркнер

		Encephalartos barkeri Carruth. et Miq.

		Все части



		333.

		Еритрофлеум

		Eriophyllum

		Все виды, кора



		334.

		Ефедра

		Ephedra sp.

		Все виды, все части



		335.

		Ехинопсис

		Echinopsis L.

		Все виды, надземная часть



		336.

		Бабин заб

		Tribulus L.

		Все виды, все части



		337.

		Јалапа вистинска

		Ipomoea purga (Wend.) Hayne

		Все части



		338.

		Јасенак бел

		Dictamnus albus L.

		Листья, плоды
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		339.

		Јатрориза дланкообразна (Колумба)

		Jateorhiza palmata (Lam.) Miers. (= Jatrorrhiza columba (Roxb.) Miers.)

		Все части



		340.

		Шаш житен

		Acorus gramineus Soland. (= A. pusillus Sieb.)

		Корневище, эфирное масло, листья



		341.

		Бинерција кружнокрилна

		Bienertia cycloptera Bunge

		Надземная часть



		342.

		Басија ладна

		Bassia cycloptera Bunge

		Надземная часть



		343.

		Буниум персиски

		Bunium persicum B. Fedtsch.

		Все части растения



		344.

		Буниум цилиндричен

		Bunium cylindricum Drude

		Надземная часть и эфирное масло из него



		345.

		Гимнокалициум

		Gymnocalycium

		Надземная часть



		346.

		Трска Девствена трева

		Phalaris tuberose L.

		Надземная часть



		347.

		Ежовник разгранет

		Anabasis articulate

		Надземная часть



		348.

		Трноносец на Зибторп

		Echinophoria sibthorpiana Huss

		Надземная часть



		349.

		Колоцинт

		Citrullus colocynthis Schrad.

		Плоды

(порошок,

экстракт)



		350.

		Корифант ситен

		Coryphantha micromeris Lem.

		Все растение



		351.

		Лобода-паричка

		Artriplex nummularia Lindl.

		Надземная часть



		352.

		Повеќеклас-истуткан

		Agastache rugosa O.Kuntze

		Эфирное масло



		353.

		Мосла двопрашеста

		Mosla dianthera L.

		Эфирное масло



		354.

		Орлаја морковна

		Orlaya daucoides

		Плоды (эфирное масло)



		355.

		Ортодон азаронов

		Orthodon asaroniferum

		Надземная часть





• - синоними на руски називи (поточно - проближно преведени од руски јазик) на лековити растенија.»

1.2. Растенија и производи од нивна преработка кои не треба да бидат вклучени во составот на еднокомпонентни биолошки активни додатоци во храна:

		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		1

		Аралија висока, Аралија манџурска, Ѓаволско дрво, Шип-дрво

		Arali elata (Miq.) Seem. = Arali mandshurica Rupr. et Maxim.

		Все части



		2

		Африканска слива

		Pygeum africanum

		Кора



		3

		Валеријана

		Valeriana L.

		Все виды, корень и корневища



		4

		Гинкго двослојно

		Ginkgo biloba L.

		Надземная часть



		5

		Џимнема силвестер

		Gymnema sylvestre

		Все части



		6

		Див јамс, Диоскореја бушава

		Dioscorea villosa

		Корневища



		7

		Женшен

		Ginseng

		Все виды, все части



		8

		Заманиха висока, Оплопанакс висок,

		Oplopanax elatus Nakai = Echinopanax elatus Nakai

		Все части
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		ред. бр.

		Називи на растенија преведени од руски јазик

		Латински назив на растение

		Делови од растенија



		

		Ехинопанакс висок

		

		



		9

		Кантарион

		Hypericum L.

		Все виды, все части



		10

		Веприна бодликава

		Ruscus aculeatus (Butcher ’s Broom)

		Все части



		11

		Јохимбе (паусинисталија јохимбе)

		Pausinystalia yohimbe (K. Schum.) Pierre ex Beile

		Все части



		12

		Лимон кинески

		Schisandra chinensis (Turcz.) Baill.

		Все части



		13

		Муира пуама

		Muira puama (Liriosma jvata)

		Все части



		14

		Мравјо дрво, По де Арко, Табебуја

		Tabebuia heptaphylla

		Кора



		15

		Родиола розова, Златен корен

		Rhodiola rosea L.

		Все части



		16

		Турнера возбудувачка, на Дамиан

		Turnera Diffusa

		Все части



		17

		Елеутерокока бодликава, Слободнојагодник бодликав, Ѓаволска грмушка

		Eleutherococcus senticosus (Rupr. et Maxim.) Maxim = Aconthopanax senticosus (Rupr. et Maxim.) Harms

		Все части



		18

		Јука влакнообразна

		Yucca filamentosa

		Листья





1.3. Органите и ткивата на животни и продукти од нивна преработка кои се јавуваат како специфични материјали на ризик од прионски болести (трансмисивна спонгиоформна енцефалопатија):

Од говеда:

·  череп, со исклучок на долна вилица, вклучувајќи мозок и очи, и ’рбетен мозок на животни со старост преку 12 месеци;

· ’рбет, без опашен дел, спинозни и попречни израстоци на тилен, граден и појасен дел на ’рбетот, среден дел од ’рбетот и крилца на сакрумот, но вклучувајќи ги долните дорсални ганглии на животни постари од 30 месеци;

· крајници, црева од 12-палачно до право црево и внатрешноста од животни од сите возрасти,

Од овци (овни) и кози:

· череп, вклучувајќи мозок и очи, крајници и ’рбетен мозок на животни постари од 12 месеци или кои имаат автохтони секачи, кои поминуваат низ непца;

· слезенка и црева на животни од сите возрасти.

Производи кои се составени од или кои содржат во својот состав материјал од преживари:

· месо механички одвоено;

· желатин (со исклучок на продукти од обработка на кожа на преживари);

· топена маст од преживари и продукти од нејзина преработка.

Објекти од животинско протекло: Бубамара со седум точки (Coccinella septempunctata L.), цело тело; Шкорпија (Scorpiones L.), цело тело; Шпанска мушичка (Lytta sp.), сите видови, цело тело.

За подготовка на храна, а исто така на биолошки активни додатоци во храна, подготвени со употреба на суровина од животинско потекло, треба да се има во предвид епизоотолошката состојба во однос на
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трансмисивна спонгиоформна енцефалопатија (тука спаѓа говедска спонгиоформна енцефалопатија) во земјата фирма-произведувач на овие компоненти.

1.4. Биолошки активните синтетски материи кои не се јавуваат како есенцијални фактори на исхраната - аналози на биолошки активните компоненти на лековити растенија.

1.5. Хормони од животинско потекло и органи на ендокриниот систем на животните (надбубрежни жлезди, хипофиза, панкреас, тироидна и паратироидна жлезда, тимус, полови жлезди) при постоење на хормонална активност.

1.6. Човечки ткива и органи.

1.7. Претставници на родови и видови бактерии, во чиј состав се наоѓаат соеви кои предизвикуваат болести на човекот или се способни да послужат како вектори на гени на антибиотик-резистентност, тука спаѓаат:

· спороформирачки аеробни и анаеробни микроорганизми - претставници на родот Bacillus (тука спаѓаат В. polimyxa, B.cereus, B.megatherium, B.thuringiensis, B.coagulans (застарени називи - Lactobacillus coagulans), B.subtilis, B.licheniformis и други видови) и Qostridium;

· микроорганизми на родови Escherichia, Enterococcus, Corynebacterium spp.;

· микроорганизми кои поседуваат хемолитична активност;

· микроорганизми без спори, издвоени од организмот на животни и живина и кои не се својствени на нормална заштитна микрофлора на човекот, тука спаѓаат претставници од родот Lactobacillus.

1.8.  Одржливи квасци и квасец-образни габи, тука спаѓаат од родот Candida; актиномицети, стрептомицети, сите родови и видови на микроскопски мувло-образни габи; повисоки габи кои спаѓаат во отровни и кои не се за јадење, во согласност со националното законодавство.

Прилог 7

Облици на витамини, материи слични на витамини и минерални материи за користење при производство на БАД во храна за возрасни

		Назаив

		Облик



		Витамин А

		Ретинол, ретинола ацетат; ретинола палмитат; бета-каротин;



		Каротиноиди

		



		Р-каротин

		бета-каротин;



		Ликопин

		ликопин;



		Лутеин

		лутеин и негови етри



		Зеаксантин

		зеаксантин



		Астаксантин

		астаксантин



		Витамин D

		D2 (ергокалциферол); D3 (холекалциферол)



		Витамин Е

		D-алфа-токоферол; DL-алфа-токоферол; D-алфа- токоферол ацетат; DL-алфа-токоферол ацетат; DL-алфа- токоферол палмитат; D-алфа-токоферол сукцинат; DL-алфа-токоферол сукцинат; D-гама-токоферол; DL-гама- токоферол; концентрат на смеша на токофероли, токотриеноли



		Витамин В1

		Тиамин хидрохлорид, тиамин бромид, тиамин мононитрат, тиаминмонофосфат хлорид, тиамин дифосфат (пирофосфат) хлорид (тиамин пирофосфат хлорид);
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		Витамин В2

		Рибофлавин; флавинмононуклеотида натриевая соль (натрия рибофлавин 5’-фосфат);



		Витамин РР (ниацин)

		Никотинамид; никотиновая кислота и ее соли, гексаникотинат инозитола



		Витамин В6

		Пиридоксина гидрохлорид; пиридоксин-5’-фосфат; пиридоксаль, пиридоксаль-5’-фосфат; пиридоксамин, пиридоксамин-5’-фосфат; пиридоксин дипальмитат



		Пантотенска киселина

		D-пантотенат кальция; D-пантотенат натрия; декспантенол, пантетин;



		Витамин В12

		Цианкобаламин; гидроксикобаламин; метилкобаламин, 5’- дезоксиаденозилкобаламин;



		Фолат

		Фолиевая (Ы-птероилі-глутаминовая) кислота; L-метилфолат кальция



		Витамин С

		L-аскорбиновая кислота; L-аскорбат натрия; L-аскорбат кальция; L-аскорбат калия; L-аскорбат магния; L-аскорбат цинка; 6-пальмитил-Ь-аскорбиновая кислота (аскорбилпальмитат);



		Витамин К

		К1(филлохинон, фитоменадион); К2(менахинон)



		Биотин

		D-биотин;



		Холин

		Холинхлорид, холинцитрат, холинбитартрат;



		Инозит

		Инозит



		Карнитин

		L-карнитин; L-карнитина тартрат, L-карнитина гидрохлорид, ацетилі-карнитин;



		Коензим Q10

		Убихинон;



		Липоична киселина

		а-Липоевая кислота;



		Метилметионинсулфониум

		Метилметионинсульфония хлорид;



		Оротична киселина

		Оротат калия, оротат магния, оротат цинка, оротат кальция;



		Парааминобензоична

киселина

		Парааминобензойная кислота;



		Калциум

		Кальций углекислый (кальция карбонат); кальциевые соли лимонной кислоты; кальция хлорид; кальция глюконат; кальция глицерофосфат; кальция лактат; кальциевые соли ортофосфорной кислоты (кальция ортофосфаты), кальция малат, кальция цитрат-малат, кальция бисглицинат, кальция пируват, кальция сукцинат, кальция L-лизинат, кальция аспарагинат, кальция сульфат, кальция гидроксид, кальция оксид, кальция ацетат, кальция L-аскорбат; кальция L- пироглутамат (пидолат), кальция L-треонат;



		Натриум

		Натрия бикарбонат, натрия карбонат, натрия цитрат, натрия хлорид, натрия глюконат, натрия лактат, натрия гидроксид, натриевые соли ортофосфорной кислоты;



		Магнезиум

		Магния карбонат; магния L-аскорбат; магния бисглицинат, магний лимоннокислый (магния цитраты); магния хлорид; магния глюконат; магниевые соли ортофосфорной кислоты; магния L-лизинат, магния малат, магния-калия цитрат, магния пируват, магния сукцинат, магния сульфат; магния лактат, магния ацетат, магниевая соль тауриновой кислоты, магния глицерофосфат, магния гидроксид, магния оксид, магния аспарагинат, магния L-пироглутамат (пидолат), магниевая соль ацетил-тауриновой кислоты; аминокислотные комплексы магния;
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		Калиум

		Калия цитрат; калия лактат; калия бикарбонат, калия карбонат, калия хлорид, калия глюконат, калия глицерофосфат, калия малат, калиевые соли ортофосфорной кислоты, калия гидроксид, аминокислотные комплексы калия, калия L-пироглутамат (пидолат);



		Фосфор

		Натриевые, калиевые, кальциевые и магниевые соли фосфорной кислоты



		Железо

		Железа (II) глюконат; железа (II) карбонат, железа (II) сульфат; железа (II) лактат; железа (II) фумарат; железа (II, III) цитрат, железа (III) дифосфат (пирофосфат); железо элементное (карбонильное+электролитическое+водород- восстановленное); железо (III) лимонно-аммонийное (аммония-железа цитрат); железа сукцинат, железа бисглицинат, железа фосфат; железа (II) таурат, натрий- железа дифосфат; железа (III) сахарат, аминокислотные комплексы железа, железа L-пироглутамат (пидолат);



		Бакар

		Меди карбонат; меди цитрат; меди глюконат; меди сульфат; меди L-аспартат; меди бисглицинат; меди лизиновый комплекс, меди (II) оксид, аминокислотные комплексы меди



		Цинк

		Цинка ацетат; цинка сульфат; цинка хлорид, цинка цитрат, цинка глюконат, цинка лактат, цинка оксид, цинка карбонат, L-аскорбат цинка; L-аспартат цинка; цинка бисглицинат; цинка L-лизинат, цинка малат; цинка моно-L- метионинсульфат; цинка пиколинат, аминокислотные комплексы цинка, цинка L-пироглутамат;



		Манган

		Марганца карбонат; марганца хлорид; марганца цитрат; марганца глюконат; марганца сульфат; марганца глицерофосфат; марганца L-аспартат; марганца бисглицинат, аминокислотные комплексы марганца, марганца L-аскорбат, марганца L-пироглутамат (пидолат);



		Јод

		Калия йодид, калия йодат, натрия йодид, натрия йодат; йодказеин



		Селен

		Натрия селенат, натрия селенит, натрия селенит однозамещенный, селенистая кислота, L-селенометионин; обогащенные селеном дрожжи (Saccharomyces); 9-фенил- симм-октагидроселеноксантен;



		Молибден

		Аммония молибдат (VI), натрия молибдат (VI); калия молибдат (VI);



		Хром

		хрома (III) хлорид, хрома (III) лактат 3-водный, хрома нитрат, хрома (III) сульфат, хрома никотинат, хрома пиколинат, аминокислотные комплексы хрома;



		Фтор

		калия фторид, кальция фторид, натрия фторид; натрия монофторфосфат;



		Бор

		Борная кислота, натрия борат



		Силициум

		Кремния диоксид; орто-кремниевая кислота, стабилизированная холином; кремниевая кислота (в форме геля)



		Кобалт

		Кобальта (II) ацетат, кобальта (II) аспарагинат, кобальт сернокислый 7-водный (сульфат кобальта), хелатные комплексы кобальта, кобальт углекислый основной водный



		Ванадиум

		натрия метаванадат 2-водный, БИС ^-малато)оксованадий (IV), ванадия сульфат, ванадия аспартат, ванадия глицинат,
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		ванадия цитрат, ванадиевокислый аммоний, ванадия аминохелат, хелатные комплексы ванадия



		Сребро

		Коллоидное серебро, хелатные комплексы серебра





Прилог 8

Облици на витамини, материи слични на витамини и минерални материи за користење при производство на збогатени прехранбени продукти со исклучок на специјализирана храна, храна за доенчиња и БАД во храна

		Наизив

		Облик



		Витамини



		Витамин А

		Ретинол, ретинола ацетат; ретинола пальмитат; бета-каротин



		Витамин D

		D2(эргокальциферол); D3(холекальциферол)



		Витамин Е

		D-альфа-токоферол; DL-альфа-токоферол; D-альфа-токоферола ацетат; DL-альфа-токоферола ацетат; DL-альфа-токоферола пальмитат; D-альфа-токоферола сукцинат; DL-альфа-токоферола сукцинат;



		Витамин В1

		Тиамина гидрохлорид; тиамина бромид, тиамина мононитрат;



		Витамин В2

		Рибофлавин; флавинмононуклеотида натриевая соль (натрия рибофлавин 5’-фосфат);



		Витамин РР (ниацин)

		Никотинамид; никотиновая кислота и ее соли



		Витамин В6

		Пиридоксина гидрохлорид; пиридоксин-5-фосфат; пиридоксаль; пиридоксамин, пиридоксамин-5’ -фосфат; пиридоксиндипальмитат



		Пантотенска

киселина

		D-пантотенат кальция; D-пантотенат натрия; декспантенол



		Витамин В12

		Цианокобаламин; метилкобаламин, гидроксокобаламин



		Фолна киселина

		Фолиевая (Ы-птероилі-глутаминовая) кислота; L-метилфолат кальция



		Витамин С

		L-аскорбиновая кислота; L-аскорбат натрия; L-аскорбат калия; L-аскорбат кальция; 6-пальмитил-Ь-аскорбиновая кислота (аскорбилпальмитат)



		Биотин

		D-биотин



		Минерални соли



		Калциум

		Кальций углекислый (кальция карбонат); кальция хлорид; кальциевые соли лимонной кислоты; кальция глюконат, кальция глицерофосфат; кальция лактат; кальциевые соли ортофосфорной кислоты; кальция сульфат; кальция оксид; кальция гидроксид; кальция цитрат-малат; кальция малат;



		Магнезиум

		магния ацетат; магния карбонат; магниевые соли лимонной кислоты; магния хлорид; магния глюконат; магниевые соли ортофосфорной кислоты; магния сульфат; магния лактат; магния глицерофосфат; аминокислотные комплексы магния; магния оксид; магния гидроксид; магния-калия цитрат;



		Калиум

		Калия лактат; калиевые соли ортофосфорной кислоты; калия глюконат; калия глицерофосфат; калия хлорид; калия цитрат; калия карбонат; калия бикарбонат; калия гидроксид



		Фосфор

		Натриевые, калиевые, кальциевые и магниевые соли фосфорной
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		кислоты



		Железо

		Железа (II) глюконат; железа бисглицинат, железа (II) карбонат, железа (II) сульфат; железа (II) лактат; железа (II) фумарат; железа (II, III) цитрат, железа (III) дифосфат (пирофосфат); железо элементное (карбонильное+электролитическое+водород- восстановленное); железо (III) лимонно-аммонийное (аммония- железа цитрат); ортофосфат железа (III); железа сукцинат, железа (III) сахарат, аминокислотные комплексы железа, железа (III) натриевый комплекс этилендиаминтетрауксусной кислоты; натрий-железа дифосфат;



		Цинк

		Цинка ацетат; цинка бисглицинат; цинка карбонат, цинка сульфат; цинка хлорид; цинка цитрат; цинка лактат; цинка глюконат; аминокислотные комплексы цинка; оксид цинка



		Јод

		Иодид калия, йодид натрия, йодат калия, йодат натрия, йодказеин



		Фтор*

		Фторид калия, фторид натрия



		Забелешка: * - за збогатување на сол
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Прилог 9

Облици на витамини и минерални материи за користење при производство на храна за доенчиња и БАД во храна за деца од 1,5 до 3

години

		Микронутриенти

		Облик



		Витамини



		витамин А

		Ретинолацетат, ретинолпальмитат, бета-каротин



		витамин D

		D2эргокальциферол, D3холекальциферол



		витамин Е

		D-альфа токоферол, DL -альфа токоферол, D-альфа- токоферол ацетат, DL -альфа-токоферол ацетат



		витамин В1

		Тиамина гидрохлорид, тиамина бромид, тиамина мононитрат, тиамина хлорид



		витамин В2

		Рибофлавин, рибофлавин-5-фосфат, натрий



		витамин РР (ниацин)

		Никотинамид, никотиновая кислота



		витамин В6

		Пиридоксин гидрохлорид, пиридоксин-5-фосфат, пиридоксин дипальмитат



		пантотенска

киселина

		D-пантотенат кальция, D-пантотенат натрия, декспантенол



		витамин В12

		Цианкобаламин, гидроксокобаламин



		фолна киселина Вс

		Фолиевая (Ы-птероилі-глутаминовая) кислота



		витамин С

		L-аскорбиновая кислота, L-аскорбат натрия, L- аскорбат кальция, 6-пальмитил-Ь-аскорбиновая кислота (аскорбилпальмитат), аскорбат калия



		витамин К

		Филлохинон (фитоменадион)



		биотин

		D-биотин



		холин

		Холина хлорид, холина цитрат, холина битартрат



		инозит

		Препарат инозита



		карнитин

		L-карнитин, L-карнитина хлоргидрат, L-карнитина- L-тартрат



		Минерални материи



		калциум

		Карбонат кальция, цитраты кальция, глюконат кальция, глицерофосфат кальция, лактат кальция, кальциевая соль ортофосфорной кислоты, хлорид кальция



		Натриум1

		Цитрат натрия, хлорид натрия, глюконат натрия, бикарбонат натрия, карбонат натрия, лактат натрия, натриевые соли ортофосфорной кислоты, гидроксид натрия



		магнезиум

		Карбонат магния, хлорид магния, глюконат магния, магниевые соли ортофосфорной кислоты, сульфат магния, лактат магния, цитрат магния, оксид магния, гидроксид магния



		Калиум1

		Цитраты калия, лактат калия, калий фосфорнокислый двузамещенный, карбонат калия, бикарбонат калия, хлорид калия, глюконат калия, гидроксид калия
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		Микронутриенти

		Форма



		железо

		Глюконат железа (II), лактат железа (II), фумарат железа (II), дифосфат (пирофосфат) железа (II), элементарное железо, цитрат железа, сульфат железа



		бакар

		Карбонат меди, цитрат меди, глюконат меди, сульфат меди



		цинк

		Ацетат цинка, сульфат цинка, хлорид цинка, лактат цинка, цитрат цинка, глюконат цинка, оксид цинка



		манган

		Карбонат марганца, хлорид марганца, цитрат марганца, глюконат марганца, сульфат марганца



		јод1

		Иодид калия, йодид натрия, йодат калия, йодказеин2



		1

селен

		Селенит натрия3, селенат натрия3



		Забелешки:

1 освен БАД во храна за деца од 1,5 до 3 години

2 за збогатување на млеко, предвидено за исхрана на деца постари од две години.

3

при производство на суви и течни адаптирани и делумно адаптирани млечни мешавини и продукти за диететска (лековита и превентивна) исхрана, предвидени за исхрана на деца на едногодишна возраст и збогатувања на суви и течни млечни пијалоци и млечни компоненти во пијалоци за исхрана на доенчиња
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Прилог 10

Видови растителна суровина за користење при производство на БАД во храна за деца од 3 до 14 години и детски билни чаеви (пијалоци од чај) за доенчиња

		ред. бр.

		Назив на растителна суровина преведен од руски јазик

		Назив на растителна суровина на латински языке

		Дел на растителна суровина



		1

		Анис обичен

		Anisum vulgare Gaerth сем. Umbelliferae

		плоды аниса ( Anisi fructus)



		2

		Алтеј лековит

		Althaea officinalis сем. Malvacea

		корни алтея (Althaeae radix)



		3

		Зова црна

		Sambucus nigra L. сем. Cambucaceae

		Цветки бузины (Sambuci flos)



		4

		Бреза брадавичеста

		Betula verrucosa Ehrh. сем. Betulaceae

		Листья березы (Betulae folium)



		5

		Бреза бела

		Betula pendula

		то же



		6

		Хибискус

		Hibiscus sabdariffa L. сем. Malvaceae

		Цветки Г ибискуса ( Hibisci flos)



		7

		Црвена малва

		Hibiscus sabdariffa L. сем. Malvaceae

		то же



		8

		Оригано обично

		Origanum vulgare сем. Lamiaceae

		Трава душицы (Origani herba)



		9

		Јагода

		Fragaria сем. Rosaceae

		Листья земляники ( Fragariae folium)



		10

		Невен аптекарски

		Calendula officinalis L. сем. Composite

		Цветки календулы (Calendulae flos)



		11

		Коприва

		Urtica dioica L. сем. Urticaceae

		Листья крапивы ( Urticae folium)



		12

		Лаванда

		Lavandula angustifolia Mill. сем. Lamiaceae

		Цветки лаванды ( Lavadulae flos)



		13

		Липа

		Tilia cordata Mill сем. Tiliaceae

		Цветки липы ( Tiliae flos)



		14

		Малина обична

		Rubus ideaus L. сем. Rosaceae

		Листья малины (Rubi idaei folium)



		15

		Црн слез

		Malva sylvestris L.

(cyn. Malva Mauritiana) сем. Malvaceae

		Цветки мальвы (Malvae flos)



		16

		Малва шумска

		Malva sylvestris L.

(cyn. Malva Mauritiana) сем. Malvaceae

		то же



		17

		Мелиса

		Melissa officinalis сем. Lamiaceae

		Листья мелиссы (Melissae folium)



		18

		Маточина лимонска

		Melissa officinalis сем. Lamiaceae

		то же



		19

		Нане питомо

		Mentha piperita сем. Lamiaceae

		Листья мяты перечной (Menthae piperitae folium)



		20

		Облепиха

		Hippophae rhamnoides L. сем. Elaeagnaceae

		Листья облепихи (Hyppophaёs folium)



		21

		Тегавец голем

		Plantago major L.

		Листья подорожника
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		сем. Plantaginaceae

		(Plantaginis herba)



		22

		Тегавец среден

		Plantago media L. сем. Plantaginaceae

		то же



		23

		Тегавец во облик на ланцета

		Plantago lanceolate L. сем. Plantaginaceae

		то же



		24

		Подорожник блошниј

		Plantago psyllium L. сем. Plantaginaceae

		Шелуха семян (Plantaginis tunica semen)



		25

		Померанец горчлив

		Citrus aurantium сем. Rutaceae

		Померанца корка



		26

		Камилица аптекарска

		Matricaria recutita L. сем. Compositae (syn. Chamomilla L.)

		Цветки ромашки (Chamomillae flos)



		27

		Црна рибизла

		Ribes nigrum L. сем. Saxifragaceae

		Листья смородины (Ribi nigri folium)



		28

		Мајчина душичка

		Thymus vulgaris L. (Thymus marschallianus) сем. Lamiaceae

		Трава тимьяна (Thymi herba)



		29

		Чабрец

		Thymus serpyllum сем. Lamiaceae

		то же



		30

		Мајчина душичка ползавец

		то же

		то же



		31

		Ким обичен

		Carum carvi , сем . Umbellifere

		Плоды тмина (Cari carvi fructus)



		32

		Коморач обичен

		Foeniculum vulgare Mill сем.Umbelliferae

		Плоды фенхеля (Foeniculi fructus)



		33

		Копар аптекарски

		Foeniculum vulgare Mill сем.Umbelliferae

		то же



		34

		Боровница

		Vaccinium myrtillus L. сем. Vacciniaceae

		Плоды черники (Myrtilli fructus)



		35

		Шипка

		Rosa

сем. Rosaceae

		Шиповника плоды (Rosae fructus)



		36

		Брусница

		Vaccinium vitis idaea L. сем. Vacciniaceae

		Плоды брусники (Vaccini fructus)
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Прилог 11

Облици на витамини, материи слични на витамини и минерални материи за користење при производство на специјализирана храна за исхрана на спортисти и специјализирана храна за диететска (лековита и превентивна намена) со исклучок на храна за доенчиња

		Назив

		Облик



		Витамини



		Витамин А

		Ретинол, ретинола ацетат; ретинола пальмитат; бета-каротин



		Каротиноиди

		



		Р-каротин

		бета-каротин;



		Ликопин

		ликопин;



		Лутеин

		лютеин и его эфиры



		Зеаксантин

		зеаксантин



		Астаксантин

		астаксантин



		Витамин D

		D2(эргокальциферол); D3(холекальциферол)



		Витамин Е

		D-альфа-токоферол; DL-альфа-токоферол; D-альфа-токоферола ацетат; DL-альфа-токоферола ацетат; DL-альфа-токоферола пальмитат; D-альфа-токоферола сукцинат; DL-альфа-токоферола сукцинат; D-гамма-токоферол; DL-гамма-токоферол;



		Витамин В1

		Тиамина гидрохлорид; тиамина бромид, тиамина мононитрат;



		Витамин В2

		Рибофлавин; флавинмононуклеотида натриевая соль (натрия рибофлавин 5’-фосфат);



		Витамин РР (ниацин)

		Никотинамид; никотиновая кислота и ее соли



		Витамин В6

		Пиридоксина гидрохлорид; пиридоксин-5-фосфат; пиридоксаль; пиридоксамин, пиридоксамин-5’-фосфат; пиридоксиндипальмитат



		Пантотенска киселина

		D-пантотенат кальция; D-пантотенат натрия; декспантенол



		Витамин В12

		Цианокобаламин; метилкобаламин, гидроксокобаламин



		Фолна киселина

		Фолиевая (Ы-птероилі-глутаминовая) кислота; L-метилфолат кальция



		Витамин С

		L-аскорбиновая кислота; L-аскорбат натрия; L-аскорбат калия; L- аскорбат кальция; 6-пальмитил-Ь-аскорбиновая кислота (аскорбилпальмитат)



		Витамин К

		К1 (филлохинон, фитоменадион); К2 (менахинон)



		Биотин

		D-биотин



		Холин

		Холин хлорид, холин цитрат; холин битартрат



		Инозит

		Инозит



		Карнитин

		L-карнитин; L-карнитин гидрохлорид; ацетил- L-карнитин; L- карнитин тартрат; L-карнитин хлоргидрат



		Коензим Q10

		Убихинон;



		Липоична киселина

		а-Липоевая кислота;



		Метилметионинсулфониум (витамин U)

		Метилметионинсульфония хлорид;



		Оротична киселина

		Оротат калия, оротат магния, оротат цинка, оротат кальция;



		Парааминобензоична

киселина

		Парааминобензойная кислота;



		Минерални материи



		Калциум

		Кальций углекислый (кальция карбонат); кальциевые соли лимонной кислоты; кальция хлорид; кальция глюконат; кальция
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		глицерофосфат; кальция лактат; кальциевые соли ортофосфорной кислоты (кальция ортофосфаты), кальция сульфат, кальция гидроксид, кальция оксид; кальция цитрат-малат; кальция малат



		Натриум1

		Натрия бикарбонат, натрия карбонат, натрия цитрат, натрия хлорид, натрия глюконат, натрия лактат, натрия гидроксид, натриевые соли ортофосфорной кислоты



		Магнезиум

		Магния ацетат; магния карбонат; магниевые соли лимонной кислоты; магния хлорид; магния глюконат; магниевые соли ортофосфорной кислоты; магния сульфат; магния лактат; магния глицерофосфат; аминокислотные комплексы магния; магния оксид; магния гидроксид; магния-калия цитрат



		Калиум

		Калия лактат; калиевые соли ортофосфорной кислоты; калия глюконат; калия глицерофосфат; калия хлорид; калия цитрат; калия карбонат; калия бикарбонат; калия гидроксид



		Фосфор

		Натриевые, калиевые, кальциевые и магниевые соли фосфорной кислоты



		Железо

		Железа (II) глюконат; железа бисглицинат, железа (II) карбонат, железа (II) сульфат; железа (II) лактат; железа (II) фумарат; железа (II, III) цитрат, железа (III) дифосфат (пирофосфат); железо элементное (карбонильное + электролитическое + водород- восстановленное); железо (III) лимонно-аммонийное (аммония- железа цитрат); ортофосфат железа (III); железа сукцинат, железа (III) сахарат, аминокислотные комплексы железа, железа (III) натриевый комплекс этилендиаминтетрауксусной кислоты; натрий- железа дифосфат



		Бакар

		Меди карбонат; меди цитрат; меди глюконат; меди сульфат; меди лизиновый комплекс, аминокислотные комплексы меди



		Манган (II)

		Марганца карбонат; марганца хлорид; марганца цитрат; марганца глюконат; марганца сульфат; марганца глицерофосфат; аминокислотные комплексы марганца



		Селен2

		Натрия селенат, натрия селенит, натрия селенит однозамещенный, обогащенные селеном дрожжи (Saccharomyces), L-селенметионин



		Хром

		хрома (III) хлорид, хрома (III) сульфат, хрома никотинат, хрома пиколинат, аминокислотные комплексы хрома;



		Молибден

		Аммония молибдат (VI), натрия молибдат (VI);



		Цинк

		Цинка ацетат; цинка бисглицинат; цинка карбонат, цинка сульфат; цинка хлорид; цинка цитрат; цинка лактат; цинка глюконат; аминокислотные комплексы цинка; оксид цинка



		Јод

		Иодид калия, йодид натрия, йодат калия, йодат натрия, йодказеин



		Забелешка:

1 - само за специјализирана храна за исхрана на спортисти;

2 - за специјализирана храна за исхрана на спортисти и специјализирана храна за диететска (лековита) намена во состав на суви и течни мешавини (тука спаѓа и храна за ентерална исхрана).
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